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El ¥ino de Jesce constituye ama de
fas realidades agroatiomentarias mis
emblemancas de Andalacia La mar-
ca "Jerzr”, junto con su version en el
mundo anglosajin —"Sherry™= cons-
tindye un partimonio fundamenial
de nuestro agro, nuestra industria
agroalimentaria y nuestra culiura.

Ao lirga de Jas paginas del libro que
tiene efitre las mancs ¥ desde distin-
tos 1nE|_||ns. s dn:-.!.;_r.l nan los nume
FOMQs aspeclos gue hacen de los vi-
nox de leres algo unico ¢ irr-:'pnui|||-.".
sU Marco t:r-:.lh“;l.iﬁl.:-:_:l ~und Conidica
privilegiada de o baja Andalucia—y
sus rajces hastdricas, tan 1.'lrnI|||u‘i;ls
que se confunden can las prepias de
nuesr terta: s geouina sistema de

SALUDA

ISATAS PEREZ SALDANA
Cancfera e Agricadin y Pesea

claboracidn, lrure de la conjuncion
Je factares nawarales y de ProCesos
tradicionales que daar 111:.'_'_.11' o al -
nica amplisime de tipos diferemes
de vino: y. por supuesto, fas claves
para su disfrute. Un disfrne gue e
parte también de esa torma man o-
pecial gie tenemos en Andatuecia de
entender la vid un disfrute que en-
tronca cmy nuestras tradiciones s
auténticas, pere en el que 1ambién
]'\.4:.' calbidda para lx inmAavacion y la
experimentacion. Pues we rrata de un
sevant de nuestra agroindustria cuyo
futiroa ewtd Ygado a sn capacidad
para Tenovirse: canscienre del va-
lor de la enorme caiga de tradicion
v eoltura que encierra el nombre de
Jerez, pero dispucsto también a ha-

Thar Formas de osp resinn yoLauiies de
comunicaciin adapradog o los tem-
Fos vy a las nuevas demandas de 1ox
cansumidnres,

Los vinos de Jerez son hoy mas que
runca simbode de Ja capacidad de
Yos andaluces para clabarar produc-
ws de alvsima calidad, como s son
rambign de la vocacion inernacional
de nuesita agroeindustria, Con esta
alyry rendimas rribute a los homlires
v mujeres goe, durante muchas ge-
reracsones, han contribuide con sa
esluerzo ¥ su luen hiacer —tanio en
s vifias como en las bodegas— o que
¢l mombre de Jeser sea hoy en dia
una de las principales marcas de ca-
hdad andalieas en redo ¢l munde.
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poligss o fumdamenial abos. actividades. nambees. ¢l
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ba culturs bier entendida tamblin & dencta Lo prime-
ror gt harermos wik “wobievolir” ol maroe naidl que ha
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coutios o0 ba s de Ahorron San Pernando, convencldos de
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¢ acuerdo con descrip-
ciotics de la antigiie-
dad disica secogidas
de tucnres feniciis v
gricgas, muis alli de las
Coalummas de Hému-
Les el Medieriineo «
abmia a la inmensidad
el Aclinticn, en cuvas
orillas evisiia un pais
e feraces merras, dina benigno, neo
©n B.III.IdQ: ¥ sc‘:-|'|r|: lmlu. L1y i
le=. El nitclen de are espacio corms-
|m||.;liJ can ¢l valic del Cozad alguivir,
dende se asenraba el legendario reino
de Tarteso —mencionado en ¢ Libro
de T Reven del Antigne Tewamento
(10,22} como Tarschisch . con el que
ya comereiaba hace tres mil aaod ol rey
Salomion.

En la segunds mitad del sigle TV de
nuestra ora Rodi Festn Aviena, acntor
y peigralo lana, redactg la Qe Masie-
s, S prata de una relicidn en verso do
las contax ! Atldanico haste Manselin,
basada e un peripla de un nauta gric-
Bo del _\'||:|;|u,-_. V1 a.C. Fare PN COELEH-
iy la fuente mas antigua conservada
“n |.| que LTy |.'|4_'.'i|:_r||:|-c i.'_'| ST GErnr t.|-;_' |.'£
deernbascadura del Guadaliuivir v con
el la del ternrorio del Jerer. Coarzan
do desde pecidense en direccion hacia
Gibraltar, Avieng cita en el ugar diver-
wir it F\_'n%'r.iﬁf_u'-.: WD i.lr]|:u,||-:.||1|-:.‘
con virios hraws, el Taresws; un exien-
w1 gallo cermade antes de la conesan
defimioma del o con o eccana, el [ Apo
Ligustino: ana isla ceriida por 1 Tar-
e al sali ded la o, 13 1da Cartare, Ia
cindad de Gadir [Cadig); y el Mome
Cassio o Monte Argentasios, cuyas al-
ts culmbres eeaplandecian can lainci-
dencia de los myos del sol, Se detalla
AS1 LA esfoin CUrcunscran, a gr:l.m]c\
rasgos, por el océann, el envario del rio
Guadalauivir con sus diferentes rama-

les v Tacia el sutering un conjunte de
MaIEnas qﬂl: tl{'llﬂ\l:l.ll.:q.l.n 'll'_l'. rclil;u-\
suaves ¥ dlsmades que se desarrolialyan
antre Ta costea, ol ri v 1a paontania. Ura
dei ripeidn caindideme con 1a camipsi-
i eccadenmal gadicana oy s rana livowl
ilel norecyre.

il ager Lagusting ex ol antecoor de las
exteanis marsmas ded Guadalquivie que
en i Uempas, ey de s colmaa-
cion sedinienian i ¥ 54 ecpamicnig pei-
cial por bas dunas del Cowo de [giiana,
i esfalan inandadas POt aguas miar-
s, configurando entonces un paisaje
simvilar al de la Padvs e Cadie de noes-
ven dis. Segun la imerprotacon del
profesar Gavaly, -prfundo conocedor
ehe extis tierras de lis que estudio sus as
ptos histinens vincouladios con la s
grafia—. la sk Cartare no puede sino oo-
et con el espacie compremdido
entre las boweas die s pios € il::l-:l.llql.li'-il
v Guadalere, la cosa atkimica desde
Lordear de Barrameda hasea o Muerro
e Santa Maria y un bimite e aden-
70 mds imprecisa, 1 |2 ahrs de Sevilla,
Al en gealidhad s rins nunea han
ciado cormunicados en vempos hisd-
e, 51 |=|‘\-:_:n.ti|'|1il.'|'.ld unida a 43 cnre-
]_'lk'luhd de v sistemas e, con
i enrevenda red de canos v canales,
e |:'-|.|.|1-.|| Jde esra confusion |‘|:|_in- Wi
comlicionss coin mavores dificulrade
para ¢l conocimicuto detallado del -
sriczno. También de acyenda con eue
aptor, o Monee Casio o Arpenzanus se
wdenifza con L sermama de Grizalema,
itnica linea de montaias gue puede ver-
w desde exa posicion de li o, Con
s LG54 metros de alwara s mele cali-
ra de El Tereon blanguey en 1 distae-
cia de} honeoite, siende wn futa fimi-
:]i.l.r Flﬂﬁl II"I"« |'|.1'.-'|."|::u N, I}':' J'II.\'_I{]"-_I. = C'I
PrimcT painin e Fapana que divialuin
radicionalmente los galeoney cuzndo
valvian d= Amdca.
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sicos y aun sometdos 1 g inwnsa
dindmica
subsisten las manismas conservadas
de Donana [3) surcadas por la red
de drenaje eriginal de canos asi como
F'Ur I'.'xtl:nﬁi(:llll.‘.'- Iull_'||||"|.'l.l|.'5 SOMETis
(lucing), casi desecados por el esria-
je. Mas al vmierior aparecen marismasy
rransformadas, bien para scuiculuna
(G}, bien en regadios, principalmente
de arrez (7} ¥ algedon (8).

gewcrativd. Al noreoste

Forre la nsarismez v la cosia, al oes-
e de la desermbecadura, we encuen-
tra la gran harrera de dunas lire-
rales del Cota de Dadiana (9), con
un crechmicnto ¢n sentido S5E que
ha supuesto el desplazamiento de 1a
cmbocadura de (.;'u.:d.llquivir hracra
oriente ¥ un aislamicnte progesive
del Lago Ligustino, lo que acelerd su
colmatacion en tiempos histdricos.
Se dilerencian dos trenes de dunas de
arenas vilanderas, de color claro, que
avansan de la playa a la madsma y las
dunas eitzhilivadas colonizadas por
VEELTACION.

En la bamida pasdinana ded ¢ ils.l-:l.'l]:_‘llll\'ir
destacan explotaciones salineras {10) y
la “contraflecha” dumar de La Algaida
(1), edificada pesr la indmica htoral
Auviomareal. Fard poblada de pinoy en
su cxrreme disial v con cultivos enare-
nados de FICRr £0 51 brase (La Colania

de La Algaidal,

En la franja comtera entme Sanldcar y
la Bahis de Cidiz predominan ma-
teriates arenoses {depesitados desde
el Pliscuarernane, con menos de dos
millones de anas de antiguedad, hasa
i zcrualidad) de ronalidades rojizas o
claras, Bajo este sustrato se desarrollan
mangos (redticos sonerg que han pro-
piciado desde antigua la proliferacion
de huereas v, en tiempos recientes, de

invernaderos especializados en fori-
cultura. De abi ol ingensu mosncismn
:,‘\-.I.I'\'.L'I.II i die IH:I:ELH'.'I‘I % |'lmpicd-1d:>.

Retirada de 1a nbera cosiery aparcee la
Lampina {3), wrieno I'll:tr|_;t:|.|||.'|||050
de topografia suave, mayoritafamen-
te drmrbolado i |a actividal g IO
la. Drestacan por su color blanqueci-
no los relieves de “albarzas™ {12), en
donde «e corcentean la mavoria de os
vinedos, v los suelos oscures de Trie-
rras negras {13), que ocupan Jas [la-
nadas v niveles inderiores, can prandes
parcelas de labor de secano. También
w dereaan regadios {14] asentados
mayariardamente sobire vepas y wyra-
was Haviales del Guadalere que fueron
iransformadas 3 1o largi det \ii:.:ln XX,
[._:IEUH:I'. |J|.' AU .\.’Ilnhn:.'-. CexlT1es |.'1 dl,'
Medina (157 o las del Puerto de Sanna
Marda 116), aparecen en depresiones
endormeicas sin dn:-..ll_;m; al marn Resul-
ran bnas kabicars himedog de cerderer
CYIZ[IATICO, MUY S5as Y COn Cipocies
exclusivas, lo ¢z ley canhere una sin-
:._'_ul.iri-did notahle. Hacia el interior la
campiina va ganade alum v pendien-
1¢ dunda [AE0 3 CYPACHDE SETTANGS de
claro predominio forcsril. Tienen en
Gitalbin (17) su primera estribacion
y en la serrania de Grazatema =don-
de se sitaba el Monte Argensrivs de
Avieno, cabecera de ln cuenca del rio
Guadalere—, e principal bastién auon-
tatioso de la regicn,

La Bahia de Cadiz, asociada o Ia
desembocadura del ro Guadalece,
capstituve wn sistemaz de diferentes
formaciones catwarinas liorales con
similicudes 2 1as del Guadalquivir,
si Bien con an ewado de evolucién
sedimenrana menos avanzado v por
lo wanio con maver incnlencia ma-
real. Comprende la zona del “saco
exterior” (18) inundada permanen-

temente: o Csaco mterior (19) ocu-
pado par marismas v expiotacione
salineras; v los terrenos de Ja Bahia
anrigea (20} va muy continentaliza-
das v antropizados. Estos tres secto-
res cotrespunden a distineas erapas
evolutivas del proceso de relleno de
gnH—{} e ha tentidn |||[T',.1r en e
hisrgricos. F espacio se halla surca-
do por los grandes canos deb Rio San
Pedea v de Sancti Pern y par canals
:I' geleras moenores [:Il.lf {Unﬁ!'.u..".m.
junto con ¢l Guadaleie, la red de cir-
culacion de apua marcales v Huvia-
les. Separando |a Bahia de mar ahier-
w se encuencran la isla de Cadiz (21)
y la de Lean (San Fernamilo 223, hoy
wnidas entre si a rravis de un cordin
arencso con forma de “cala de come-
1 que se proleaga hacia ¢l sura -
vés de la Punra del Boguerdn (23).
Cira esiructura geomorfoligica so-
Bresaliente ¢s ¢l deposito arenoso en
“isla barrera” que configurs Ta p‘l.{:\'j
de Valdclagrana {24).

Il parron de ;m‘:-hl.hnicntu de este es-
pacio responde en gran medida a de-
serninantes medioambicniales y los
prinl.'ip"l!:‘h nlcleos habitados en la
actalidad ya lo esraian desde el neo-
litico, F atractive de da (ranja livorat v
ba disponibilidad de recursos hidricos
han hecho que osia zona se encuentre
festoneada de numieresos asentamicn-
ws desde la antigiedad. La ohicacian
de los mismos se interprera segin ta
|3r||:-l.ili'..| cnnﬁgumciﬁn de |a ]1'r|i.'.1
costera asi pueblos como Trebujena,
Lebirija o Las Cabezay, en el honle de
las marismas 3 muches kilémetrs de
diszancta ded mar sesitian als onllade
AMigans cstenes en suoaia pavegables,
La mayor concentracn se deiecta en
el entorno de la Bahia de Chdiz que
olreee |-.:.|_;u.1rdu y facilidad de acceso
al cantinerae (Fl Puerro, Cadiz, San
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pues en ¢ pasado estaban ocipados

Fernando, Chidanal. Qo anwe ocn- buados coinciden con puntos abriga-
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suered nen I:1|lli\'.11('n[|: con fas virta-
des de o altharier Sus funciones son,
por tanto, insustiraibles.

Fatos suclos eoupan preferentemente
las lsmuas que se ehevan sobre la campi-
fin. Se desarrollin sabme ma MEAs —TOCas
blandas compuetras por una mepcls
de caliza y arcillas-, que s depadina-
ron € un ||1'q-."|.|i-0 marna i }*rllll’lpiﬂ'\;
del Mioceno afforandio mds arde con
Lis cenvulsiones de | orogenia alpina.
Fsre macerial ex rico en silice proce-
dente de restos de capanzones de al-
gas microscopicas  del grupo de las
distomess. Ly eridn, intensificada
par el laboreo, despeji Jos horizontes
edabicos superhciales y hace momar
a la Mdagd |J|’igi1\.l|. de una blancuim
deslumbranre y de ahi precisamenie el
nombre de “albariz’,

Fl vifiedo s inserta mayoritanamene
en la campifia forooe, entre Jeez v
Sanliacar, un espacio culiural profun-
damente transtarmada. A pesacdeocu-

FRIT LN super ficie minuritarid o pcto
a lus cuduives herhdceos, la presencia
de la vid singolariza el paisaje conun
pretaganisme epecial, Dos faciors
explican este hecho: por un lado, ¢
emplazamiento elevado que ticnen las
WA respeito a |.1.'. tiermas calmas cir-
cundantes o dora de un magnetisma
visual que fecaliza la emision y recep-
cidm o viztas, Parotm, el contraste de
estas planraciones lefesas en apreradas
lineas que alcanzan su plenitud de fo-
Waje en <l pu_'r':ud-l:l estival, cuando of
cesto de culrivos se an casechado, en
el o del cereal, o se encuentran en
70N .15.-,-:1--.|adm. en ¢l caso del gira-
sol. Un contisie no salo de colur y
de estructura de L vegeracian, sine al
que también contribuven la densidad
del parcelario v la frecuencia de edif-
caciones existentes en el vinedo. Mo-
destas casillas de Tabar on la frilyeria
de lis neasiones, en otras, lagares de
dirmensianes netibles. ¥ en cadi rodos
los casos Ta presencia de alguna pal-

mierE, |:|'|_:lrlf.'. s |:|_|:||-.l||ii:r atro arhelide
ornamental que infunde amabifidad sl
paisaje frente 4 la apariencia desalada
de los secanos del entorno.

Fl manze mediterranea eriginal hace
rempe £ desaparecid sinstitiilo
por los cultivai. Remanemes aislados
de vegerzaidn nos indican ol matormal
Ao acehaches {la vanedad silvesoee del
otivo) v lentiscos que antaio w esten-
dia por euas riermas. Alge mas haoa
el imerior, en coanee e .||11:_:-:r|::gu;|b.'.
el efecto refrescante de la bitsa man-
na, se led incorporaba la encina, dr
bl |-ru.E1|1 MUY (e IsenTe LN 2l frio
como al calun Esta imagen primigenia
do Tormacian arbostva mids 0 nrenos
adehesada 1ap sdlo se |:|H|._‘*{!c vislum-
brar en escasos lugares, como la Sierra
dre Gibalbis, <n dosids ann subsisten
fragmentos forestales en rerreaiss poco
.|prm Jrra sy (“l_':llu'u.

La camypifia, de horizantes Jejanos v
predomimo de vegetacion herbdcea.



gaarda similitades  Buondmics con
las =R Comncide ncias qui van
mds alld de las menas apaciendas pues,
rambién como en los medios eseepa-
1103, el comdicianss dimancs
de aricler local: bos 600 loras de pre-
cipitacicn media anual son insuficien-
tes yara satisfacer la demanda de eva-
|‘h1|r.'|.'|';|1iz.1Li-:5-|| |‘:~e:[|._'|'|ui.|| e |'|:."|_'|:| a
dl.lpll.l:.llla. lstlas estas circonstancias
explican gue Lt composicidn de la co-
munidad bamistica de la campiita sea
iha mercla de esprecies medinerrireis
caracieristicas, comne conejos, hebres
¥ perdices unto a toda una cohorte
de aves L'\I:n'.'|‘-'-.ll:i.|'.. San alcairavanes,
calandrias, cogujadas, terreras, apui-
luchos conrens... I'Apl_'u._'u con p||||:.'|.1-
ey Cripricns, de venaliclades Brigaceas
poco lamarivas, pero perfecramente
.1r:'|.||'|.|-:'|.l.\ a fas doras restriccionet de
eston ambienies, Antano, abunda-
ban las avurardas, o “avetardas” por
'a dibcultul de alguens machos pac
lesannar vuela pues superaban los 14

kilins ole e, Earas excepoiomaley aves
de camnpo abicrie, que 1an hien supao
plasmar en sus cuadros el pincor inglds
William Huteesn Riddell, ran wila se
pueden ver en la actealidad muy oc-
sicnalmenre,

Un elerncnta insolivo de 3 natumalezza
on I.\.\ |:.|ﬂ‘||’i|‘:-]5 [+ I.‘ I'II'I:'A.I.'I'II.'i;l dl.' n
redncide nimera de Ligiinas endo-
rreicas ubicadas en depresiones del re-
Frene a las cue drenan lav Huvias, Son
humedales de evensiones modaras,
a vooes de umas pocas hectireas, 1an
SOMICTds UnE W sealn Ing anos careos
de agia, pern cuando snin encharca-
das suponen andénticos aais de vida,
Miximie en el preriesis atival, cuando
al secarse las vecinas mariamas de Do-
fland se produce la desbandada de mi-
les e pares y “palbretns” (feschasl a la
brisqueda descsperada de un charo de
agoa, Ex entonces cuando fas lagunas
de Tery, en ¢l Puerto de Santa Maria,
a 1 que dede wus orillas s¢ asoman

lag wifizs, o o de Medina, owurcoen

L Cipoio de Aga e o zcamulacion
de aver. Dos especies ticnien en estos
lugares une de sus altimos refugios de
!'CTIIGCILIL‘ cdnlil o I"'.ii|-:'.1|:u.'. l2 '|-c:1."|.:|.1 LOF-
nida v la malvasia. Esva dhima an pe-
culiae pawe de pico abuliade de coler
celeste cuyo nembre, patadsiicinien:
te, coincide con una vanied sl Jeoova
y de vioy.

La preseneiy de vinas en medio de un
mnar de cultivos herlsiccos connibu-
ve a la variedad y ngueza de hibiarns
exastenies, v Hene partivulas incden-
cia €n .lI.!l.:lI.'":]\ erpRCies de fauna que
demandsn ambientes can vegeracidn
leding, Tl alzacalas, wn p.ii._am catival
cada ver mds excasa, tiene en el vinedo
nna de los principales lngares de re-
produccicn, También |z pequefiz o
rrisca tomillera, gudicionalimenre aso-
cracdu alas plantas de almdjos v salades
de las magsmas, cocentra acomado
entre las cepas.

A Biadingier i L ddpmind At Ao e soda de
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arca de Jerez, un
fri.IIIFIIIII lll'.' 110 "iuL‘
retiige a res clisdades
encre dos rios. un
IS0 vine ¥ una
iistoria que panc de
Un o Comin.
Jcr’r_'.'. EE Puerin y
Sanhecarn, sus genies,
ticnen  persanalida-
des propias, iy aarciday g dilpren-
ciadas enere si, pero desde sus origenes
hia sado mucha mis lo que las ha anido
e lo U las ha |'rl.'b-L:|:||Jl:p SR, I-n
s desarrolio y evolucidn, en sus pro-
RICS0E ¥ dificuliades, las tres han ko
-Cfl: |a mano _3' SRS 51y '!J::Ihi[:ll'll".“b e "|'|.'|
creaduo un vinado que va mucho mas
alli de la claborscion de un vigo que
oo estns s pueden dar

Ceret, Asta, Puerto Menesten, Lucer-
ni-Fani... Los oddgenes de lis Cudades
del Marco se pierden enre o mivo y
la levenda hasta el punto de que fien-
1€ & 1% costas s fia "i."'ln'l.'ldl‘.). 1oclavia
bz, a siwwar la ciudad de {a Arlinida.
Camule de dvileaoons desde [os
fartesion a loy [enicios, E'Lrift;n:_:-'.. Carta-
EINESSt, fonyancs, Ti.'-:lgl.ldﬂx, arabes ¥
cristianos, han sido depositarias de un
Hen Iwnlu colrural (Juae ha marcada |z
personalidad v ol caricier de sus ha-
bitanres. Mo debe exrraiar, por tanio.
que caila vez gue se realiza una exca-
vacion en cualguiera de estas e ciu-
dades, inclisso a escasa cota, se hallen
m'c1|i|;|irs1 de o |>:|:'._||,_:!|_:-. l:.'.n;l‘;ll:lﬁ.l::u_]c
en algo mds gue 1a memoria de ante-
pasaddes y < esrudio de historiadoses ¢
1'11'-'l.':.tjE__:|-:|q:ri:.'..

La siwacian sstratégica de estas tie-
reax, < la denomanada Baga Andali-
cia, entre dos mares y frenie al con-
tinente africano, tamhiéa ha infuido
en <l imparable transiva de culvuras

v par tante, en v permicabilidad de
sus habizanees, Mo Fu'_'ld 11 ser de ol
forma. Ls historia de jerevanos, por-
THETIACE L1|1|11-.'f||cri.n'. o4 la histeria
de invasiones ¥ EMeTras, de civiliza-
ciones v refigiones que pasaron unas
gar cucdma de las otras, pera tambicn
es la histena de la hmpiuhdud. Sin
C81a cdracteristica tan -:'.pf:u.'ul <5 1in-
1:!4_'”.“!'":' Illt';_rll_h_'r doeshus [res -I:i||d.|||';"|
donde precisamente ¢ praduce un
visto gue descle sus arigenes ha servi-
do para dar simbalo a la celebracion
die Ta amistad v al brindis, ademiis de
otros usos como ¢ religioso o el wera-
FEtiCD,

Ll origen de los apeilidos de muchis
de sy habianees de hoy tevelan |x
i:rcru.'nr.‘i.'l de RS T malianos,
ffanceses ¢ ingleis que decidicron
quedarse v echar rafces, importande
ai muchas de sits castambres v con-
tribuvendo a dar cierto aire cosnmope
litz a estas Ciudades. Los niobles que
i:|i:_:_|i:||||1 Cald USrnl Palra sus [Ego in
o pari s descanso comiribuyeran en
muchos casos 1 inctuir a este idngula
e das corremtes culturales de daferen-
1o CpEas.

Cada una de tax culiuras que dejaron
s influjo en la zona [alginas, como b
dmabe, durame casi seis sighos) maca-
TEIT T TR, WS BLAS 1€ 0L,
peri teclas  resndian ir|||IrL"'.|:i11<li|}|-:".
para citender un muesaico de foras
de emender la vida que. encerradas en
exte Marco, ofrecen ana perspectiva y
una vision muy amplia, wna vocacdn
e unmverzaticdad Gue esld muy jrar ¢n-
cima de los wpicos chavinisias que a
menudo se achacan a sus habianes
cuzndo se ohvada una histaria nca en
BIATICes.
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AR TO8 dEAH

Uno de los principales reflejns de ca
[rosacidn |1rivi|..-[:i4cl.1 cifuva siempie
en el mar. La taadicion maritima que
perdura en nuestros dias &8 cone-
cuemcia de ngln—: e pn‘wnti.‘: de civt-
lizaciones que hicieron de los octanos
sip rercen e existin ' sin cxa radhicidn
laxhria side impa sibde el devyrolla de
actividades que, como el comercio,
ahendaron desde un principio cn una
tierra rica en producios. Hablar de
NANCEACION CN €313 20TL 10 &8 limi-
tarse s6lo a hacero hacia el Adannico
a hacia ¢l Mediterrinesn, F cauce Hu-
vial del (:||.1-:“|:||r'|tl.'-'ir. urilizado desde
ls anriguedad hasta los présperos dias
del comercio con el Wurva Conrinen-
te, sirvid ademds para cyalblecee una
poderosa influencia de la ciudad de
Sevilla sobre ferez, Fl Tuento y San-
tacar que va mis alli de | mere acd-
'.'il:h.d |1'.q.'r¢.'J|'|li| | £ Iulm‘l(‘ S5 raices ¢n
las tradicioncs Y costumbires.

Lo mismo se podria decir del rio Gua-
dalere (0 “del Olvido” coma la llima-
ron los romanes y al que escribid &)
poeta partuense Jaid Luis Teadal,
desde La Corra v El Poral bassa su
misma desernbocadura en aguas ded
Colle de Cadiz, donde Tos en otro
fiemps ricos c:ll.'ldul‘l::-'. rnm{‘ru.tmn
una acrividad, 1 pesca, que duranee
siglas ha side suscento de numerosas
familias v origen de una nueva per-
meibilidad. la de marineros alican-
tires y gallegos qoe arribaron @ estas
Cotas {‘;1 tusca de |H'v.'.4c1r.- v, O
voados, caveron en lis redes de la hios-
pitahdad. Arms ha quedado el proa-
Eonisms de la pesid on 1a ecnnomia
de estas loctlidade. La Ao PEMJUCTE
en Bl Puerio v Sanlicar s ha reduci-
do pa ralelamente a by disminucion de
los caladeras, reconvirtiéndose apenas

unas docenas de pmbarcaciones a la
poaa de advira, de Ja maders al po-
liéster, ¥ con los ojos pucstos en [a in-
diseria de transiormacian v bas segun-
duas ventas como via de fisduro pamnn
seCTor €N Crisis,

Su PRSI U r..'l|g‘i-: aen L s dr
guerra e valio a esea zona convectii-
seen una de las sedes de Ja Orden de
Santa Macia de Espana, la ‘Armada’ de
Altense X El Satio qur e ubica on
El Puerro, donde arraigo para siempre
wna enorme tradicidn naval que s ex-
yemlis [rear tivcda la Bahia Vet r'||'|u]'|'|
a crear empleo duranie siglos. Fruto
de aquella decisién del Rey Sabio fue
la pﬁ-scm:ia de las Galeras Reales fren-
1e a las coitas del Mawco quie, ol
veremos mas adelamie, wivo una de-
vacacda relacion con el origen del cante
Hameniao.

La irfesistible vinculacién de estas
tierras con el puar no sélo repertd
actividad comercial o industrial (ex-
porrciones y asnlleros) sino que tuvo
sicmpre su lado festivo, una canstante
ci este territorio. [as mdvocrciones a
la Virgen del Carmen, patrona de los
marineros, armdigaron profundamen-
W ranta en Jeres como cn Fl Puctia ¥
Santican En sias dos aliiones cinda-
des perduran todavia hoy las proce-
annes de imagen, cada 16 de julio.
por las apuas, bien desde el Guadalere
bien desde ¢ barrio de Bonanza.

CONSTRE Y S13E

AR TR =

Muocho s ha dicho y sorito sobre Ta
arquireciutd de esias ciodades v osu
infusriciz en ol cardcier de sus gonics,
Arquirectos, historiadores v uihanisas
han enudiade hasta qué pumio el

trazadn de calles v la construccion
de Espacion y edificina han marcado
la personalidades de los habitanres
de exte tridnpulo. Y quizd sea on este
.|'-1:r|:l\.|u dumlr pml.’um_'ll. elanirar
sy mayores diferenciaciones enire
[erecanos, paytenses ¥ osantuguenos,
FI casacter snarcadamente fronierizo
de loa primeras condicione la rrama
urbana de s micleo, en < que las
calleyuglas s pww]r:n prar barri
amueallados. Toda Jo contrario que en
El Puenio, una ciudad por hacer en la
que, tras loy repartimicntos altonsies,
has calles Foeron ‘vradas a cordel
creando lo que mas trde [lamarian
los picaros “el seis de la baraja” por a
:ii'.Th_lri'ci::sn de edificios v vias urbanas.
Fie exte el urbaniumo (iig 5¢ cxparnd a
ATnerica,

L casas do cargadores a Indiag, apgnas
CONSEryacias ||0_:r'. fucton ¢l simbalo de
un Siglo de Qo y también un ejemplo
e ATQUHCCTUTI QU MO ta =iclo ST
do ni formal ni funcicnalmenie, Des-
de las cocheras a la wrre v el mirador,
cilos autépticas monumentas dicron
satisfacaion a 1odas Jas necesidades Y
fueron e pretudio de palacios que de-
de el siglo XVIIT albergaran a la bur
g,:.':l_"..i.'l EIMEFRETING W quic condicionamn
enormemence |a forma de entender la
ciudad moderna, Muchas de esras ca-
s )' ITJ'.‘IEiﬂS fllfrl:l“ -I'I.l.l.l'll.{nrlll'll:l\.'i :|‘
reconvertidos en el siglo XX en casas
de vedines, Orras, sucumbienon anw
la Ignovancia y l.:ornp'l.'u:ﬂici;: de una
]HJI'I]'.’!CE(‘:IH § LI dil'iBr.‘l'lll_"i Incapaces
de entender su bmparramcia,

Arquitcciura y hesta son dos concep-
TON U €N esra terra son wseparables.
Existe un tipo de arguitecture, deno-
minada chimera, que todos Jos experros
han coincidido en destacar por sy im-
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{5 bevmandades son Im:,' cn las e
dades ded Marco uno de {os locos imins

U s o influventes del asocia
conismo, Ademds de 1rztar de ser ga
rantes de un patiimonio artisticn de
waldnr ncaloalable, han |-:‘:|F:_r.|d0 A -
verrine on desacadas profagn risray de
fa wida scial v culowral de ety cinda-
dex, Jeree, sin duda, selresale a L bara
de habbay de Semana Santg en la aja
Andatucise, Mo sélo porque su censo
de heemandades v cofrades duplique e
inclusa I.|||"l1ir||1i.' 1 lns de Sanlicau ¥kl
Puerto, sing por la rgueza ¥ nimero
de yus tallas v ¢l despliegue que se rea-
Jiza en sus deshles.

VINOD Y N

Pero no sdlo Las fiesias relighssis copan
¢l calendurio en una zona L'|'||r'.';:;J.l.§.|
tambidn 1 |3 cwencia en cusdinne

mucheo rvds mareriales veanpihles, Hay
que hablac v por [in, de vine, y univlo
a orros de Jos simboles que mas han
traseenedilo desde evia vera, coma los
cihallos y ¢l Bamenca. Remongarmos
a las antiguas taberwar romanas para
svcadas 1a extena sebacion con '|||!_'..e|c\
en los que dar rienda suelia al cefresco
de gargantas ¥ la apertusa de mentos
seria eantérl, L relacian entre vine v
s ba conunuado hasia nusiros
dias en tila clave de acomecnmienios
i forinas. En vma Jierr TS ha
prisiucido vino desde gue se b conoce
s dehe resulear exicano que los lagares
dande consumiro ||.'|_','."|n tevico tda
clise de denominaciones, wnas veoss
dependiendn de la wona inclusa demro
de la misma zona: la £ L€ PR WOy erd
1a raberna pars orros era el abano y
I que para unos la 1asca paca otros ¢l

colmado o la canting, [a bodeguina, ¢
bachie o el buyia.

Tantas y wn variadas han sido las pre-
SCTICiay ¢ evia 2o que las tonadias de
virds fan pasiba per mal y ana viei-
situihes, lasa ”'T"-“ a nuestros dias en
los gue apenas 55 conservan espitinn y
coerpo de ellas para dogricn de nues-
4 24] |r."i:|.'|l.|-::- cuilyaral ¥ fILestra neeesidad
vital. £n este vipo de comercio wyvieron
pran imperzancia s monneses goe
AITTEArOn en HuEsra Terr, sis chyieu-
cos, v und forma de entender la sela-
adn oon el cliente que se ha perdido
como lay tiendas de p:-:x“lu-:-m'. dre ilpa-
mar, les vlramaninos’, Los maneaiie-
ses peupaban rpidamente las evquinas
enlraldgicas de las cindades para eva-
blecer en ellin sus comercios v no hay
quee olvidar que muchos de cllos, en los



sighes XVI1 ¥ XV tueron los prime
v comechems de un vino que luego
commerciarian y exporgarian familias |le-
gadas 2 Iz vona dexde el extranjem.

L presencia clclica de los rontaneses,
i lax penics dr; Nnr[:;. e oesla 7oma Ya
muchio mas alla ded comercio. Diesde
el siglo XN legaven 1 wi1a zona cin-
rabros, gallegos v castellano-leoneses
que repoblaron duidades que estuvie-
ron domiradas por los musulmanes.
Y, al contrarin QuC <N olras Zohis no
ironterieas, aqui vo hubo mezcla. Fllos
fugron, por tanto, quicnos conforma-
ron fa demogralia en este triangulo.
Jerezanos,  portuenses,  sanluguenos
v sus vecinos fueron los primers re-
conquistados, de ahi que haya que su-
brayar que, a pesar ce a rica preserioia
¥ lerencia dralwe en |a zona, en esdod
tiempos existe alge mis que un mito
sobre ol cardcter andalua” de las Beniles
del Marco. 1as genaes del None que
llegalan a esta tierr, se quedaban, ¥
€N Poo e R, SUs ||ijrn Cran ¥ Cu-
siderados de aqui “de tods |z wida™.

P d
i =

3 111 I
| B T B R

Hoy enconeramos las principales mani-
testacions culiurles ot worme al vino
£ 1|:51:n|i:-: de las hessas Qi B Sigren
celebrando tras la llegada de |z prima-
VA, CUripsamenic maacs relactonadas
€N OrigEn L el racimiento del lrure
de la vid y mis con las antigues ferias
de ganado. En Jerez, incluse, (ras |a des-
aparician < L Fienta de la Vendimia a
finales ded siglo XX, la mayer promo-
cifn del vine 3 cncontramas en una
fieaa ql'h.'“L"l.'.'l pordenominaciin leria
del Caballo a expensas de {o que pueda
doparar wia nueva b, 1 de Otono,
que 0o [erming de cncontrar una de-
fimicidn clara. En El Puertn, dende se
celebra la feria de Primavera v Fiesta




del Vino fino entre abril v mavo, tam-
hicn se eliminaron las celebraciona de
septiembre. incluida su famosa Velada
de I Vicgen e los Milagros, su [ri-
trona. Y en Sanliocar, tas la Feria que
ande homerage 3 la manzanilly por
rl"l;.':-'n. I'ﬂl\'.ll Al [_Iﬂ' 11“\'.‘ MlEia c‘ \’inn
s cebebran las Fiestas de Fxalracion del
Gruadatguivir.

Pero si hasta hace un par de siglos las
festas ¥ acos pablicos festives se di-
fercncnaban v la alea secicdad las con-
unuaba cn sus palacios v mansionss
mienints que ¢l pueblo lano lo hacia
en calles y plazas con ol consentimien-
w de b aworidad fcomoe apunia o
arquitecto Fernando Aroct Viceni},
can ¢l sigla XX Hegd |3 pepulariza-
cion abualinn de ls b como wl, de
farma que en cs1a [Crma ya ne exisic
¢l concepro de caseras privadas en yis
3-.‘t|r|i.'.|:-..|:'\ ‘;'-L'I'I.l'- ¥ |‘-|:r.=.-:1|1-.]'_i tll.' ro<fa C|J i
o distincion s mezclan durante unos
dias bajo un destinoe canuin,

La feria. en roda sa expresion, o5 ol
imayar exponeate de la codad efime-
Etraray veces gepresentada en oesie
Marco. Es un ascaparare ded cardcrer
.I|-:E|q: de Jos hzbitances de esm dierra
y un paréntcsis entre el devenir de sus
|\1||::-|11-:r||.u;_ Y junto al hombre, € pro-
:REU ni.‘hr.'l d!.' :J Et"‘lul [ \'-'I {Jhd”ﬂ. -'|.1SQ
mds gque un animal en ene tridngulo
midgica en el e alcanz el vilorde un
1|.|'|'|I:|‘I-|In LI(' II'H:"L'.' al }' l,'ll_:l'lIL'l';ﬂ. (-.-lh-]”ﬂ:l
(U2 BITING TAVICEON Ul proligonismo
bélico son hoy sindnimo de fiesta, de
I:||.'!,.'r|‘:|| 1wy de actividud ccondumica. No
fue cosualidad que en Jerez se diera ol
ongen del caballa cartujazo, cnado
con fhrmulas y Héeculion prl'ldi.d-:rns &n
el tiempo, como ampace 1o e que de
exd cndad havan mlida Yos n.'_|i.'|-|'|r~|J.-
res ¥l jineics e han dado 2 gloria
olimpica 2 tedo un pais.
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La trulicidn ecuestie, mantenida 2 lo

Tarmo de sigloy en todas sus facetas, ha
daclor arigen 3 una andustria cen s
ofichss ¥ a una ¢comumnn L"\.il'Ll\.iJI.
por eucima de Wpices, enree hombre
v.animal, a by e msiees, Name
Fosin CEniioy © INYIUCiones Wi
It l|":1|'\-r|,‘ = .I"\lll}ll i|11'u'1) A Ij-ll_rrll'\\
e Fama mundia) s cRporian el -
ball de pura saza espaiiola, También
El Pucrio y Sanlicar ban gozado de
fa Prescncia majesuosa de este animal
con jovas en formu sde carmaajes o ma-
milesgacinees de belleza an singuilar
cmmn las carmeras de caballos en ses
rayas.

Porque junto 2 la vndusina de la pos
La v e la .'|-i_'_riut|ru|.'4, Li manaderia ba
sido siempre uno de los ejen ded de-

wrcnlln de la CLUE Mg o Usha Lana.

Ademis de los micjores v mus sale-
rados cjemplires de équidos, de esta
tierra han alide los toros con mis
casta, com L4 panaderia de los Ga-
Thardo, gue desde Bl Peerio dio ori-
men A miticas denominacicnes cemn
‘mihuras” o “pablommeros’. Toe ¥y
caballe has 1enido sviempee una enor-
e relacion, hasta o [PLMe de oL
los primeios lanca se dicron a lomes
e equinns, siende el aree dol rejones
unn de dos mis originales gue e con-

LTV,

La ahcion par e corrdas de wros,
primern e |!|J.-'.+_\ ahicrias, comenan
M Apgen o1l el BV con La .1|1.1r:f16|1
de la :.'\-!.:III.I ole ns primens matadores
A ey, s -'|||a.1|.||u| .l|5un.l ditda acerca
del pape aue desle of Maco se des
.._|n|-.|_-|-.|_:. oo o loienin de 1 li\'id.lﬂ



fawina come hay o canceidi, hasia
decit que e E1 Puerto se imprino ¢
primer caniel de toros del que se tie-
e conocimiento. Aungue en ahcion
reslea daficil hahlar de niveles, e el
¢cara panrucnsc ol qoc suhireaalid (Bl
citcinta de los de fos vecinos, egaindo
a converiinse en o e o |1i.-.-:.'. ]:l|.1:.'.7|
de toros de teadie una Bahia.

Lo Ui Ty M oy FIET R
Siemipre aciballo entre b fisma yla culura
s orncumit oo Bamonco, Ao penon
LN e b hrraanicdad Ui et e
tridmglo coena con sl 1 oenca. S
(!riﬁ__"ﬂl. come todo le anterien, EEL
de acverda a los sxpertos. Famencolopos
camo Luis Searrr Avils e sindan en o
1.|§_;|-c': NWocon la ||n.?_.'r-rL! e lim |;:irJrl.n'.
4 Espana, comcernimenie aquehos gue
legaren a2 Il Pueite condenados a as
v de las I-:',.Il\.'r."l.'. resdio, v dichenden
w mercoling con dos exclives negos
e alu fque s relier a4 b "o & Ly
|:|-."L.:‘r'|r‘l.rd". Ha 1'|l.r|.1,,in:'||:'| demwmirado que
s gianos recngicron el romncero dpica
v el eancionern medical ¥ UK S !_:-11|_'{‘|r
habslar de canter de ida y vl que
partiend) del vigjo continenne liggaban
A Anwnca v rq'.ﬂ'.'..lltm enet el oo die
Jus anos en boca de anigas o intérprere
arvbnimos  recreanck: o miserin de la
tadloiin oral.

Fecisten diferemcias entre ks Hamessons
de fos precess [N lernando, Mierto
Real, [ Paerwo, Cadied v dos de Jeree,
s s ipnmisies v enes i tacking
a bopiiblico, s bien hana mediados del
WIX mo o iwul-n:».i-::-n.-ﬂlré. s el III.:-:ilc
decine, e cante en ceenanes. Carda
Loraa sefialaba dinicamenie a diez fumi-
lizs entre Jerez v Cadic oie las LIE [Rartva
la raiz del Hamenco y o inmegable que
e oo rinean de e Baja Avdalici han
sutgichn bes mads nepenados ¥ conocidiog

artisias Bamencns, Y fus jrrecislimente
en o lugar al que llegaron como conde-
naclios v oclaves donde mavor imegn
cifin bograren dis grrances en la sociedad.

E1 flamenco es hey una parte impor-
rarde de a cullra del Maro v se ha
convertido en una iadastria, Tanw
1 e primero como a do wginido hin
contribuigo imypulses cama ol Festival
del Cante de los Miertes, Ta Fiesta de
la Buleria, ba Bienal de Sevilla o o Fes-
tival de Jevez, toalow ellos de melevancia
mandiah F1inimismoe inicid, o s,
se I ido pecdicndo y sélo en contadas
pcasiones se pugde disfrutar ya de ve
Lades Ramcencas con sabor dniéntico,
la mavoria de las veces no preparastas,
prcy of buen Baomenco, coma ¢f buen
yzz, tiene mucho de improvisacuin,
e devin de inspiracicon,

| S GENTESTIEL, NEA R L

A poarde la prosinicad de ot nockeos
||I|.Lll'lu'i on ¢ M.\h.f: e I'l.'nt.'. ¥ de e
prsdo ¥ oS Ve g BENEn £n comin
s habiranies, la Compelenciy entic
sy hahirantes ha sewldy inevitable,
Parte e la enlpa 2 viene el hecha de
gue hablemos de 1os poblaziens gue
pozaron e una enorme imporandia
difrremes ailiuras v

]:A.II.\ Hll]}'

apecialmente part la Corona.

La prescnia dit Rey Sabio en Bl Ceran
Mucrto de Sanra Maria o en ferez y la
decision de Godoy, muchos siglos mads
1arde, e nombrar -:.'.1|:-il:.l1 a Sanlicar
HETA P e |avier de Ilul':.;nsﬁ cabsord L
divisicin adrinistcnva actsl sirviemon
[P EOTEAT T ITA[WITTAL LA 4 ety (e
ivdades fuc 4 rl:ﬂtjr::-‘!l.ln.';-:: ¢ ch earic-
ter v el oagullo de sus habitanres. Jerez
o hoy, con descienios mil habimanies
censidon, Ly primera ciudad de la pro-

vingiy [quinta de Andalucia) v alberga
infrastrucruras wan singutares conia un
.1|;|q||:-'||r|'.|n i 60 gran c.'||1||,:-m Y ETEL
vario, par Cisir wilo ungs ejemm

1a iIII|l|.'lI1l:Ji.it:1I'l ¢ estias p-e‘nH.'rLi-:.u'n.": dr
Lna I".l];'-.llf:lhl_ l'rrllnfq'.'l'rll'\: ll'l-'lk".' CLELITO A%
l{:]-::n lepd algo mis g I_'l.l.l.lc:l!-"i de bella
actura (eden s Jdecia Cjue ”ri:‘,l'l a haber
iz ] Piero)} conmen st de su Ho-
recimienty. A muchas amilias de oo
tres ciudades se b debe el mecenarge de
activicdades culivmles, Sus necesichices
coneisiles pereitivron que a la #ina
Hemaran ames qise o orras 2gnas del pais
adelantos (onicns como o oz o ol 12
Yélan, o by il‘r‘||"!-|m.u.il.5-|l el Temocanil
que hasta mo hace mocha Legd a ur
Jercz, Fl Pucria ¥ Sanlacar, etz Las
oy en el vestit de oaros paises abcan-
zarom este Tugar gracias 4 exa influencia

El Pueno es el yeferente turistico por
excelencia Yy Shis l:-!.'l.".'.}\ wim el ]!-r|||-ki|u|
2CTIvTy 1 LA 1:|-:|:-l.-'i|:|-:_|.| on la Gl of
rector seovicios sigue orande ded cimo
del emples, Y Sanlocar, amen del -
TV, TRrCer T la |'-r||'|n'.i|l.1:| vinoula-
cign gaditana con ol Guadalguiviry o
Ta ciudal de Ja provinca que mds mire
haeia Bevilla y hacia Huclva, ercando
un Cpueate’ calmurzl gue va mucho
muis alld det Becio o del hecho de It
en la capal ||i.\p.z|¢|'ih: I que se belwe
o su manzanile,

Esos crgnllos Tocles, que a veces de
forma desaceriada han levado .|.|_p;ur
nes dlcaldes hasta el chovinisme v el
lecalismo populita, no han smnpedi-
do qur duraiiwe .siEL::n. las reliciones
enre partienses, sanluguenos y jere
sanes sc havan establecido mediaw
lazoy de rodo vipo v muchas Tamilias
de abolenge havan emparemado v
no empre por ceestiones de nege:






&
i

cios, Hoy dia son muches los jeresa
nars [x¢ caleula que al meenos dige ol
quie cuentan con segundas roidencias
en Bl Puerto y Sanlicar para disfrnar
de los tres o cuatre grados mesis de
emperilur quc Menen sus coddas ¢n
verann, sin comar con el irdhoo diaric
que, [MaE TaRCles de irabajo, s oregisira
enkre el pnbL;ciq}nn v silo per la
indusiria vinienla como antano.

También son muchns s e e nses
f.|l.1l.' JlEnen idesesey &n anJfE.u a -
dustrias de Jerez v mnchos las sanlu-
quenies que acuden 2 Jerer, ciudad de
redercncia o I.inl:.ll del Marco. Ep wna
era on da gue no exiaen la distancias,
vivir en cualiuera de estas ciudades
supone distretar pricicansenge de lax
wiisimas veiiadas @ inconvenientes. I
mas de 1,500 kildmevos coadmdos
en los que habiean 350060 habivanues
can 3.600 anos de historia @ sus eypal-
das cabe de vado, Este rincdn muhi-
culessral, eneriicijada de carsinos N -
sadda para viageros, encierrd b p.l.r.rdﬂ]a
de ser capaz de encarnar [a imagen del
s pure topice espanal, expartar-
lo v al misme tiempo, de ser un lu-
o abiermo a Yas infueneias fordneas ¥
olrecer atractivos o fistorias par todes

loa pustoes,
l

Ta) ver influya decinivantente en todo
cllo ¢ clima, algo mis que un asunt
recurrenie del que hablar cuarsda na s
ube qué decir. Mis de tres mil hoeras
de sol al ane v una media de 25 gra-
dos contigradin son argumentss s
que ucfrcientss para que los habiranig
de cualquier rincin del mundo hagan
vids en La calle. [MIF 4T Fis equae lasg sa-
bias manos de s arguitecios dibuja-
TN S04 \'.':I'H.'I.I-llll'lfl'lll.' Ffll'\—h.-l-l?« jrara
reieiter ¢l brewo e verana y et calar en

INNVICTTIO, Cin -11|'|I._'l|il:-.\ vontanales para



apravechas 2 luz y Clerros parz que, en
los bajes, ba cille encrase denimo de la
vivienda yal N viviren b ealle’
T I11J.DC-|I.I‘|._:l las hmeas del saediario,
1a di i s ; .
g‘\]'-.'lkil.'l'. priibslicos, ¥ la apancinn de -
L TES ].l.ll-l r.'l. "-',"-|r|.iI|'||-:IIIJ:l. |.|-."if..‘1|! |'|.|

res donide divertinee 4 cavinos y circulos
ot ins que enslrivar ol aree de 1a ernilia
o redlizar transacciones  comerciabes,
pasando por lis vertas, osas csas de

comiadas sismadas en las cirmeis

al Jacd '|‘||i'..l's y b
pior £ncGm Ye todo, reina L ErALCl

lcama b
riaelel Cammen

die
el nacimicnto dosde hace sighng de un
vino coal las caracreristicas oel jerez,
para el gue las prisas son muy malas
CUMTSE]ETA,

El jeres v i dabaracion son, por ello,

Iz mycioer ferma de definir alos habitan-

res del Marca: con historia, mab

Framcisco Bepamno, "la ¢

) de meda uc ha y
Tistintas demiro de v
sonas e aprehen-
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HISTORIA Y LEYENDA
DE UN VINO

CARMEN BORREGO PLA




vined  comoe ol
“jerer” piicden preseniar
una histeeia culiural tan
cxlchia, ql]f 4 l:'i‘i.'IL]L' Lall}
la noche de los dempos.
v
s priceer origen uera
de levendas ¢ juncxacti-
eeles. epun Caierrena
Ayuso, la czpaen sies-

adao salvaje, it J-'r.'l.i:l';’.rrl. propis del

ecosistenya mediternineo, debid nacer
en la zana del Asia Menor, probahle-
merte on Aaatalia noen e e ioring
conncides como "la media luna Fér-
al™ alli donde T wpruas del Eidrares
¥ el "l'l:._:.ri'.' se deslizan comn SETECTIE
de vida, A partir de estos momentos
la cepa v snosangre, ¢l vina, 2 pasca-
ran en los vanades navios fenicios
hasia llegar a a zona que nos oaupa,
sienda edos onenrales los CnCargl-
dos de enseiigmaes su culive y vin-
foacian, Inapreciable  recuerdn de la

£A0ES

la wver determinar

pn:s.i:llcix de exre puchln ol [‘:-l‘.lh-|.|||u
e Dona Blanca, sitwado a las abueras
dil Puerto de Santa Mari, levantada
alredelar ded 1:|5|L:I VI axC. v oen el
que puede apreciarse un lagar ~aun
gue va de época tundetana, sigle 141 a
C. septin el profesor Ruiz Mata—, con
wn primer nivel paca ¢l pisado de fa
uva v oin segundo a donde i a parar
el mostp: ambos repellados per una
miczela de arena, cal v cermmica, Moy
CeToA se ecnentrn uncs homos, gue
al wo w1 para cereales, cabria la posibi-
Tulad de Qs fueran utilizacos pari 1a
coccion del criado mosta, Al igoal que
en Pompeya, tierre y comeas oulian
g vida, qui €N e IO cse, NG per
ser ann desconaocida deja de percibine
como extranrdinania.

Pero no solo serian dseos los dnicos
visitantey, porque la comarca jereza-
na, cncrcijada de camings, acosaba
como un gman para odos Jos pue-




w -~

bloge  mediterrdnens [ virlverian su
mirada hacia evia tierr firi tere,
en donde B Jevends situara las Co-
hamnas de Hercules, Y asl Elicgos ¥
mmanos hollarian = 1errano, con-
virtiendalo, al |g4:|.|| guie Balian hecho
los fenicios, en uni de sus colonias;

de ellas aprendimes el protecala del
consumn del vino. Targne evte calda
no whin servina come rice y comercis
tnbién se convertiria en excraondi-
para sarmients pam anudar noevos
v vicios arniges, alborozar las fesias v
en suma. sor simpoio de L alepria por

la vidz, D ahi U ‘hil:lliﬁl ard TiGIenE
[rars quien lo ofrecia y felicidad para
quici Jo degustaba, Pricha de elle san
el simtpacio r pricgn o i comiigne jo-
manda, siempre amparados por e dios
Dionisos {gque co ¢l crizal ramann pa-
sarie a denoutinarse Pacal.

fJ!.l-f’I:ri-lr.\lr.- L R g e L h ]
i Plgy Flemea [ Puerea b Npmier Maris, adécd

.l"--._._- .".-'lalrr £hvrpd Mare ol



Fl susemdichin p.l.u.ll,!i.l.l_lfl.'.lrr Hri-::].;n STl
definida por Flacelicre como un re-
union de amiges que primere sacia-
ban su hambre v luego pasmaban a la
ingestidn de la bebida, sunl propicia-
dora de comveraciones sobire lo divi-
no, lo hununo, lo polinico ¢ induso
las adwinanzas v Jos chistes, Aungue
por zijuclios ticmpos, 'a mcncionada
bebida era mezclada con agua, sgim
la progomcion dictada por el somponien
ar —el rey del simposium. s verano
e colocaba una gran vadija con agua
muy [riz en donde se sumergia el reci-
picnme de ving AT -l;e'-s_i-.'-‘;'ﬂ-:'a-'-. a paniir
de cuvo contenido v harian bas respec-
livas miceclas, q_'nn-.igunfnrjn:m: A% LNG
Mejar mperatuta pars lias mismas.
Los winos de [a a I\I:‘i:l_".l:rtd.l.l.‘l —inciuido

el momento que nos acapa- =in duda
dlguna y por razones obvias presenia-
ran muchos “poses”, por lo que anie
de servirlos debian pasarie por una es-
pecic de “coladar”, £s exvremadamen-
te cuaijona la corimica decoruda or ¢l
pimor de Brygos, en |3 cual se repre-
senta un simpesium de la [lada, oo of
(||JL‘ Apafece unl ]J-L"I'H.'IIL?I:]L‘ L0On un <o-
lador ¥ una epeciz de venencia en la
mano, de similar Baciara 2t oulizada
actalmente en el mane jorezano”,

Posteriormente, con Roma, los per-
fales cultwrales PSSR LI, du i ue
ahora bajo el mombre de comintia, El
Concepre s extendia & da sobremesa
de Ya cona, |2 cual era celebesda con un
[ujo cada vee mas sefinado: manteli,

.-Ir_.l.;--i__; wita wed i Vit 2 O Badlagly e Dicga
Buds Mesy e [Pods Hbsmcs AT dvid et i

almal v A A i FEnE v DR F Rl

vijillas de plata, trclinias, favatore
de piey para los invitados, mumernsos
plaos de apectacular presentacion,
con abundandia de carne p vaniadis-
mos pusires: porqie bajo Roma, san
Pragmatica o otrms Aspectos, €N fos
dietéricos “una imaginacion psrenro-
sa e la mejar caria de preseniacidn
para e anfirridn™. Y de privilegio era 4
vine de Coret —actual lerez y comarca
adjunra— a pesar de |a riqueza vinicola
de la propia peninsula italiana, Pues
ya la decia Marcial: WQJ.'r .'\"rl,'.'le_l i
s pvica de Cerets d oreends de Sona,
v no fa siwent @ S micbed inndee, £iee

lo bebut sl com trer Invitados”,

i commio norma en todas estas coliu-
ras habia siempre un deseo comin: a



mosure en e beler, iees soptin el griegn
Homerns, W oy fowelien ) Delstaar miy,
IO il fireriey vovies
feariey y §f conpdtsathan bebienido, w lo
etercchit dt g y e paveciin i foda
fos criies ™. Aungue bien o verdad que a
vecrs dichas pramisas no s camplirian
ala perfeocion: ¥ asi cb mamano Virgilie
Hegaria a apuntar: “No perswlecenin b
pers cutiins por bebedares de agrea”

Como comrmapumao de esta alscada
'.'i(!.t. <_'| tJI'I'IPﬂ \.'I'III:TEI‘_'I LMY “un ni-
sis de pad”, retugio de los ciudadinos
g ladan e L vrelwe v Laver palmon
dimentario de Lo miswe. Cucstioney
ambus  comempladas  precisumente
[1esE ol th“l.ll'ln Lucio Minleruo Co-
Izl nacide durnie kos prmenss

anos de nuostra ora y gue o su obn
{ fiwrea, donde wenrama ls o
del vinedo jerceann que o perdu-
rades hava la scwalidad: ks s de
suclos v de wies, &l |_'|1'||1f.|.r.g|||i:|||n
de Lo vina, las faenas gue se le debian
clectiar v en qué estacian ded ana, L
calidadd del mosia resuliante...

o B A L CONDIL TSGR
Vi I'Il‘k-llll RN

ero con C‘l p.‘uu -:_||._'| T|¢'|'|'||‘I|:‘.l. |.1
decadenciz se apederasia del lmpeno
Komanis, ]1.rt:|§:-icl.1m|n A e
“viela de et a fa bstoria™
Hegasha die Los Lirharos, que en nuesiro
sueclirse llamiacon 'r'i'l.ilElK‘I'.:d. No fucren
merrmpenins Fciles, con sus secuelas de

s ris i e e s ol k't it e &
A .li'.?. trm ol ol ae frve ] gur b cdmie o 08

A hilwaa .clt,r'\-hl.-r-\. i o' TV

BUETRAS LEalinad, AT, SImgEre
y divasion, Tiempas on oy gue San
Bidoro ale sevilla aliomarts en sus
Ftimlugins que 12 wva era lamada
i pergue inerermennd esi Hena
IJL‘ I'II.II'I'l(JI. juBu ¥ d-_—mi:d.‘el.l. "cgamlu
a4 eaumerar 23 ariedades de
mizma, Misniras, ¢ Frow _,f.u.zg:r et
ey Recrsdione eontemplaba diversos
Castigos 1nen !u_'\-:ulluril_n, wnciales ¥
hasa carporales= para quasin rabase
e vinas o la esiropease con ol paso
de s grnade.

Encerne hissdricn gue no durariz mu-
chirtiempo, porque diferentes bande-
ras arravesarian e Fsrecho, llegandeo
a uiillas ;';p:l’:nl.u OEreat BLEVaL Tici-
Pales, em este cazo los dradwes, clvo po-



1!'. e il i 1:I_|I'| LAHTES WJITTE ITTTET e
oo, hasta ml punta gue al un wlo
mredewt b movia en o Mediberrdines
LRI ] L1|J1|.h.||||i|'.'|‘|[|_'l I"I.II_J:I- LI.II.IIJTH:
cromiy isan ka3 dejar manea hoella
e Anchalueid, dl gl Eisciriacls jHaE
Ea ubt bma, ddndese e feadmenn del
..||||||u-.'|.|4-|r-r ._:\mp:nr.qdh F':_\rlru.: i
lew v relighin cordnbcus, ambas wna
[REELERE I L ] F'l'l‘llhl.ll’l f.J :I!H’:l[]l”l
-!f L RAEIS i'l’ll!‘ a4 IJ Vel W H'F\irl -EI"-TT“'H-
LRPEDECS, OOTWD (e Cpemipen Alani e
Mlanm, alichs mowmativa rewlboris un
TAINNE I.'ril‘lﬂllll n!xﬁ.ﬁ!::i:llll @ grEr
it thel cabitars, silizindose drveron
aftimafial —coins por gempdo gue of
wiferia lucran ) mnwdfle— piacs oe)u-
= Il: |44 a0} IT\.!III"‘II: fl IIIEIIIiJ'.II IF_E,EI

Lrwn i i o i bbbl i, 18
Bopistiwnd A nae
TETTTETTTICNETTS! PEC S N Lomdd

WEY e

i b pransgivsmines P Eedanir, @
Lo o Iy darian inermirenyes (Caccio-
ned negatival  esta spedtal permis-
vidhadl waninie la arden de Al-Hayuen
H, quaen imsenraria arrancar rodas la
vides Jde ap relno, Dicha renckan se
vt prontn e ihcsda. dado goe <
cultives de b prasa servirth par neurm-
[z hi primitiva Dvecrcidn

Y e nueve bim rxsgen helerar oo wal
GFTN B PERSCIE. [RGB £ CUIE e W
..hl'l. I-.. ':._,“. -\..l-\.ullr.h [ TR T T Y
3

1"1r1.::.n.i| e ln hilomod NITH I W
i o
- ob bl i

ITICDETC Il BT EOdr @ A B CRETTH

1R Ij-l' lam 1“1II-I:|‘I-||T i o Lrukg I‘“'

Wi i gihcERan her

doa dllow selecgoenadm o Lanin [mr

il ot s
FETNLURE (I SRS ST T SRS SERTTRET P |

FETTT] L N QS

Sld |||1'|| L |1:| Lrriihn FrEEl &l -J:IEI.]III:,
inclimaciones nnbles v presencia refi-
nada ~ufs Bmplas v bBlin cortasdas,
turbaniv impecable, pied |l|.'|l-u|||.|d.|.

barba recorady . porsgue Lo qua pris
cedle en libetarve de tedd afecescidng,
Pero huay ue pricotar wn Lo jon.
o eetene i la bebilile, Bussar ar

rimnd, alviding del pasado., Uvular
fos defiexc i alniensng sle iopronches
slbrprore un npakm i grao ¥ oabeie-
nerse tamtborn S cusdguier erEaLn

s nobdlisry. Mienirss e ol lujo
ibel sronmecimicnm fegsbs « o

ipod verdichreimenee  oprctaciclarr
PVITICONS ef verkd,, chidela pars
umbrun adoroon de Bt manicha
ile curmy, peyguefias mewn Henos de
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palosina.. A desticar un personmaje
Ill."ld-‘ll'l‘ll.'lllul] cn LIJ.II!.iIJn".‘.'r I‘II'I':1|JL'|C
desde |a annigledad, ¢ copero, pues
S U conocimienta ¥ opericia 7 vino
no sera hien servido, el cual, por cier-
tw ahora bapo ¢l Islam, s ingeria sin
mezcla de agua .\'l;_;l.ln.l.

Precisamente la wva jercmana seria ab-
jeto de un esmerado cuidado por parte
de sirog rec éi '|||:g.||_1r_'-'._. quc tendrian
un gran aprecie por el resto de los fru-
e di la cicrm -inclioida 4 pasa-, sien
do muy numeanmaos les Tranados de
Agriculiura —coma los de Thn-AahRd
o ll=n Bassal—, les calendarios AgTice-
fas, llegando asimismo a existit una
cipecic de “huertos wpet imentala”

come = del Aljanale sevillano ¢ inglu-
%0 .|q||q:! cifra lesanrada &n ticrras de
propicdud real y gue hoy da ha dado
liigar a vwa zona, igoalmente en Sevi-
. denomssada wo sin razon. Hsera
el Rew, En este senticlo 1 wva joreza-
na w2 hacls muy fmosa, pn.'l-lri-.'ndb
w la variedad acebibe, por s grano
altamente carmaows, siends ohjcte de
WM SIS COMSICin, Conjuntamente
con 1o denominada alarin, Fran dias
de felicidad y esparcimiicite que af
cansarian sn Cenit wo el rino aital de
Admoramid, en cuvo remaidn, RN el
pocty jerceana Ben Lublace, se cele-
bl regAlis o ¢l rio Goadalere, o
smticndose ningin reparo para que el
N SE CCOBRVITTIETA N l'H!I_"Il.'I:

) .-.j,rﬂ_;ll: A vt ahatvsed P St faz
vedarnT o ripe it Ao -'."r.".‘fl-:..’h'-zr.
roarte of EETD (el (el A rog

i B .'.I';'u".-m.'.'l'n:-;h'. ;

Dspics salbievendeian nuevas  in-
wasioives  slamicas que e dehnirian
Lelnmia "Ill.l‘-. Jx_‘un_‘!n.“-\. .|.| (jur'u:“ -.I|I'I'|n-
rividet, almohades.. ~ pero como yi
Sancher  Albornos,  los
[PITEEPIDS COrIENS i pudlc'rull

TECOfDCiEr

atravesar o coraza de las costumbres
fispranicas™,
Micmims tnto, muy Yejos de aguil
en la corte de Roeger 1 de Sicilia, <
igualmenie drabe —posiblemente ceu-
11— Al-1drizi I!"H_'IIl!-i..I s gran tatadn
goograficn, “Recroo de ':..E'l.'li-\.'n e
e el Mundo”, donde se wecopia lo
siguieme. "Serti o8 osw plema fuerte
ey mcdiaua extension, cenida por i
mil: s abrededanes son e ..lg.!:r/ﬁ-rr}u":'
drperie, pergee cifd rodeeda de vivedes
afrparey y Mewers ., ™ Descripeiin de
donde se deduciria que 1a 12l Seris era

1a ciudad ||:-|.'1:_n conncida comn Jeree,
cuestidn 1ula ellz catada on =i pem-
po par Gopeles Gordon v gue serva-
ria mas sacde como prucha en of cono-
cido I.'I!I:Illl e sobre desaminaciones
de nngen s celehrd en e pasado siglo.
ek oha aana complemeniada
por ua mapamundi 185, una de
auvas copias hemos encantrado re
cienfermente ¥ en donde s corrobaora-
ria grahcamente dicha circunsandia

D O S I AN & T ) D R 8 TR R
VNP AANT S

Poco  tiempn Lh‘\puf\. e V204,
el monarca casiellane Alfume X
ocupaba lerse, cambapdo la wada de
nucstra zona radicalmente, Fronera
~de ahl su nombre—, con el reino
nazariia _|;r.|||.||_|i11||. 1 ciucdad vivia
anes  de luchas  encarmizadas,  de
espadas y de sangre, durante Tos cuales
la r-.'||-..l|||.1-."||1|\ de hombres v cutrivas
we haria indispenesable. Habia nacido
el “sentidn premual de o congaisia,
en vittud del coal la Comma reRariia
determinados lowes de tiemt en base
llI I"rl."i':ib'lﬁ \()’I.IJI :;' a -II:"« |'|'l\_'ri||]\~
alcanzados:
Villawicencio,

1 caballeres coma los
Zurita,  Valdepino,
Carrirota, a BEumdliares o servidores ded
reyt & ordenes cclesidsticas o incluso
militarescomo lade Crlarrava, alacunl
le sevian ¢I4|||_:.|-:1.|'-\. ircho aranzadas de
vinas on la sone de Halbaina, La tierra
SINPre cone asidery, como MEN0 de
prrestigior posque of fico erl mis rico
y el pabre ya s lo e de salemmnidad.
Thantiss |-::|:|"-|Jll:|q.'nlii: x1|'|ig;ll0r1x1\. la
Vi y ¢l crreal. eomvertidos ya en
nervios sconidmices v dicséncoes de un
territerie muy amade por ol arado
ntorAarca .IIJ'::'“Ti. SIE ndu !:'rfl'.i{h.'l!'l:li'l'.liL'-
segin cucnia la tradwcidn, uno de
los  hambres muis n.i;_-uil:lc.un'u.\ de
st hueste, Ferndn |saer Palomino,
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de Medinasidonsa llegaba a confesar:
“canapi ilerie el Que it i S e L
atve Peredaniicnro sue ful B, g
tania reada y sericio me daan,, " Tany-
bidn los relipinsns tendrian que decir
nwchy al resseco v bucna muesra
de ello san los conventog :-..'.nlu-.'ll,,-:l‘ur'--.
de Madie de Diox =77 aranaaday de
viffans 0 de Nuesnia Senora de Jos Re-
medios =17 aranzadai-

Muy ripidamente, rodes evos caldos
halselan imaado una rapida expan-
idn, mcenrjvada par N djs-
posicionss de distinra indole, dicradas
a partir del sigla X1 De ahi, par
cjempla, la r(lrl'.l-.."l.'||'I!.'|':-r POTLUCTIS,
bas rebajas impositivas paca los eomer-
clastes extrangeros |legados a Sanlicr
o las ferizs jercranas, on cuwvi Janbsire
i rll.'.-d'i.t set derenidn i L'I"'.II"."J.I}".'II:il
nifmguna persona, siempre gue of de-
g no hubicie side comeido en ol
mranscung de [ misma: Covumiura
10da ella que desembocaria en una de-
ferc 3 wltranza de la ﬂ_-.'.ll.:n:tj\',i e
cha laczl —ain faltaba mucks Flempes
par que descubrcran ‘que 1a unidn
hace la fuerza™, asi coma en una n-
sistenare husqueda de mercados ranto
macianales coma extranjeris, Fn exte
sentido, proliferarian lag prohibicio-
stex para la enwada de vings  corsoy,
basiardns a arrscinados, se obsracs-
lizaria la poscsion de fa visg en oun
localidad ¥ 3E "'.'iFJ.IJH..-I la hechury de
las vidgus (botash que con cpacidad
de 20 arrohbas, debian mostar o sig-
no del correspondiente ronelerg. Asi-
mismo s¢ procuraris Ta calidal y peso
exiacin de las a5 Y40 Conl rondarda ha
venta de vino en lay en raliernas, para
evitar cualguier abuso 3 la bajaen con-
tdad v ciliciad, puct cnmo e decli on
La Celestina: “vf véun wo ficue iine witat
fercia; ite {o biene vrle ] o mualo
Inice dlire”,

1 b i mmenlroyug Darnsvss hawidars
S R Y T
P o Rl Ly ot b g b e ey

v ks W A R BT

Mrerat el s

Pueszas asf las cosas, no o de extrna
gue twda “l esenradura atlintica” se
conviriera encon aurennca “herndu-
ta de la suene” paza s comercantes,
privecsa norfeies —maders v hicrm
por vigos y salatones v lnegn curo-
s, incen fivasios ésros glomos por
carda de Conuannnaply en 1953 Al
no poader ennablar relaciones direcras
con st arbe, decidieron establecere
definitiva o temporaimente ¢ el Fs-
trecho, dearallands una especie de
comercio criangular” entee Africa
o, esclavns 5 gerd—. 1 bahia !;.In.lil.ln.l
vine v coereal- yosus paises de angen
—manuEcuiras de odo tipo.—

P Gsie el momenie e e se extiibale-
cen Tuertes vinculos con la Brerana ¢
Inglazerra, centrados en éxte dihime
Casm el o st uguena iglesia ile San
Jorge - el mombre 1o dice rodo—, hic
A0 A0 SO T SO 1|Jj;.|r de ouleo
v eatertamienio, s tambiin de re-
uniom. £n esta dpoca se orea la Cam-
pania luglesa de Andalucia, gue no
durara mucho 1i:||||5-e1, VI QU la po-
li1ica se mezelicia pronte con la con-
frommacidn religiosa. Mor so parre, no
sofo apellidos [oriuplesss s hartan
presemics en Fl fuerno —Pengvides,
Manse, Ménde: f'ﬁ'i||||q.'i|.l—. ANk 1ATTI-
bien penoveses ~Cazaneo. Genaile.
Gramaldi-, Hegando mmbién a Jeree
=Spinula, Adoino, Negron, Zacaria
0 ¢l halones ]l.'li;:u.' Lavzina—. Seria
van grande Ta fama de riguesa de este
Sonis worete, yue entre los siplos XV
y XV sc ban Uegado a idenrificar
a 159 exuanjeres distribnidos corre
Lis rres |1-.:-|||.|q_i-.:-||¢":. ANICTIOrmen (e
citadas. Un cosmepalitnmo cada vez
mas creciente, que dejaria sa huella
Cllllllr.i.l -_\' I.l'”'“l:“-.” cn I-] |ifr ra I.Il.il.' I'I.':'a
kabia visto arnbar, coma por ejempln
s Facaria, fHienss con axiento om ¥
Pucrra, se extenderian también hacia

[erez, emparentindo con uno de sus
|:-T||1|_|1'-.|!x;\ linajes. los Villavicencio.

Fran tiempos en los que ol joree amila
Ba en muchas mesas, ranta “de arsiha”
coime Tde b’ convirriémlaswe en
alegre comparero dirante las festijon
st rimoniales, en senajord invisible b
w rratabi de bamicos v en laco de ca-
myarraickeria [rara ol lipa de reanion;
sunque s sentido mas yaswendental
ly adeuiviria en la celebricion de Iz
mi=a, Al comvertire en singee de |
alianza con ¢ Palre Ererne. Nunca
come enfonces ol vino o mantener
wi funcren de windon digestivo o de
excipiciie 11 administracian de
distimgos Tirmacos. Y desde L oanei-
gicidad era de domino pikhico gue e
vino, incluide obviamote o que nns
seiije, mandcals clertos usos wedici-
nales, enere lox fjuc devracaban adenuis
de los ya expucsios, ¢l de desinfecran-
re, wonificante ¢ incluso auric e, al
y coma recogicra el relranero popular:
“con pan y ovine se luce el caming”,
Cuandioen $473, 1a gran pesie asalar
o 1ernitorio gaditano, ¢l jeres se uei
lizaria como preventivo y conjunia-
mente con L escorronera —planta qus
st entonces anicumente s criaba e
la Isfa de Ledn- conlormaria una -
sana urilicada como remedio para los
apestados, PMinis, Maladio, Averroes ¥
lasta Lanis Lehen de :’.t".'i:n —|ll(:luillr'-
tlico de Carlos V=, se lurian eco suce-
sivamente do todlas eseas cualidades a
lo largo de 1a hisroria.

Perg los viempos avauzahan y un cier
POx ki re e b s panntera e faesda en
corte y pucbla: el gusto por las bebi-
das (rias, gue alcanearia saambién al
VIO R0 CTOTRYECTID ST on verd -
o, La nieve se convertiria pues ca un
clementa indispensabie, ranio para <
serur coma pura el mis hurmilde oh-
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res bebiles denimo de unas cannim:
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et wiclle T dlie . siivieoabme oo
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e perciver o [rrsco
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v kI Vieroe como vl s hala al
vienio, Hegaban 4 tadun low svemion
dil - coninenie curogen. ¥ oenidn
lew samluapiefod arrilalion a Las oon.
v Atallanan ¥ o veces a 4o il indesa
=100 Bartan e 1500, lom pomiesoe
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Corgand ~acnul Vienetuele= ¢n los
maa e ) XY, L AT i weleliea
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mieiie, Tiesten vinme ool s preacine
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luan Nicolas, responsable de wda
aperacion. Caldo clcalade en medio
azumbre por cada vripulante, siempre
que la rrivesia durase 756G dias, wedn
ciendose a un rercia en ¢l caso de que
¢ alargar mas,

Mientras tinto, Ja Camna veriehraba
cite Tinmensa muncde’ 3 raves del
puerto sevillane y de la también se-
villana Casa de Comiratacian, anica
faculeada para la adminsiracion de
las nuevas tierras, Seria precisamen-
te ¢sta altima instilucion kb que en
1517 ardenara (ue qodos los navios
quie se dirigiesen a1 Nuevo Canrinen-
te llevasen des medias pipas can sir-
micntos de diferentes vidudos, paa
conocer ¢l tipo de copas que mejor
se adapiara a la teera indisna. A par-
tr de dicha fecha parece ligico que
entre todas ellas pasasen también las
JETSEINAS: Pera NINELUNS TUve mucha
sUeTIe ©n 1:‘1 por CRloNLc [l[‘lmmi-
nada Mueva Espaia (Méjicok vanas
freron las causas ¥ e mnchos Lipoes.
Por una parte, la climawslogia, 1an
diferente a la espafiola, que con su
cambio de eslaciones (Jq::41i|.|:.'|'|'::.1 a
los aspiranie a apsiculiores par mra
pante, la frandosidad del terreno, que
incidirfa negativamenie en Yas fac-
nas mis prncipales, sabre wdo en la
piida. A esga cuestion habia que aiva-
dir la COmpelencia de |21 bebidas lo-
ciles —en especial el pulgue-, [a apa-
it de vetags minerales, de mucha
mayor rentabilidad econdmica ¥ s0-
bre toda, Ja presion de los cosecheros
andaluces J-grupu{m et ¢l Consulada
de Mercaderes, Jevamado en Sevilla
el afio de 1343, Ls sinergia de 1antas
dificuliades hivs que pronto 21 “Cen
s MEXICANAS CNConLr3Tdn su fumal ¥
Limna Cl'."l'll.l'-ll:'.l.l‘II:l |:|:1 misimo, 1.‘| I'|.‘J|
cédula de Felipe 11 2 1odos los virreyes
indiaqm en 1595, |lrn|‘11'hir|:dn que

s¢ plantasen mas vidas en las [ndias
Occidentales, i que se reparazen las
que se ueren perdiendo, con la dnica
erecpeion el Fer.

Esia coyuntura era woda ells favorable
para que Yos caldos c-.p:lr'luh's.. e lui-
do ¢l que nas eoupa, ¢ cmbaraien
en las dos flotas annales que desde
Sevilla ponian rum®o 3 Noeva Es.
paiia ¥ Tierma Firme. Las vasijas mids
frecaseates eran la bara de 30 arrobas,
Ia JL[EE de .lpmxilll:ld.'lmcnr-." 27 0o la
hotija perulers, de una acroba de ca-
pacidad, reforeada externamente por
anas pleitas o pollas de esparto, enti-
badas en corcho 3 selladas sus bocas
con ¢l yesa reglameniario.

El jerez se encareceria por momen-
tiww, no sl poy trastados, 1an fargos
v complicados, sina porque comao
apunts Garcia Fuentessoportabauncs
indives de Rscalicacian mury alios: so-
[amenie ek d|Il‘l|:||al|i":|.z.E;-3 al aalir de
Sevilla supania un siere y medio por
ciento salre su valo, .1I1'I|'I|I:il1l|0\= a
un diee v medioa su Iif;._"..ll'I.J 4 Puerto
indiano, ademis de Jas vriburaciones
[ocales. Dichia hscalidad chacaba con
i de los vinos sevillanos, a Yoy euales
a partir de 1527 se les aplicaria pars
Amértea una supresion de aranceles,
simmibar a 4 que goraban para s co-
mercio interior segin prerrogativa de
Allonso X, De ahd fue richo vine
jerezano lo adquiriose 3evilla, no pard
su consurie docal sino pari ¢ revenia
con destino a Indias, 1.1rn\'0EJ'.'||:|.ﬂ'.i:
ast un “desdoblamiento de origen”,
medianiz el cnal dichas caldos [EERHE
ban par ser sevillanos. Los prandes
comecciante hispalenses 1endan gran-
des dinacenes en las calles Carreterfa,
Cesteria Salana Ancha, Larga, Nueva
v Sumideros, dondce 1-_u.m'|;h:|n di-
chos caldes fordueos en capera de Ty
respectivas Hovas, Para Gal Bermefo,

desde 1392 hasta final de Ta cenuriz
se habrian almacenado un toral de
BHG.9E2 arrobas de vino destinadas
LedHeamente al trasiefa arlinrica.
En rodo o el jerez tamhbien partia-
|1.1ri.1 o su propio nombre en dicho
cismerido, al ser unoe de los pr'lr'lmp:ilt.\
benchciarios del tercio de 1oneladay
que dexde N mnicios |_':|'.'I.'.'||'!-\.I. la zona
gaditana.  Desgraciadamente muy
POCO S¢ O e hasta abor de los viela-
menes expaitados, perm segan clertas
caras efectuadas por el prafagr Garcia
Fuemtes, desde 1583 hasia 15940 exisie
consancia de 97 erpbargues PO un
toral de 320.6067 artobas, de las gue
el 52% penencoian a lercz. scpuido
de Alarate. sicrra norne de Sesilla, el
Condadn de Huelva, asi comn tam-
hidn de Sanldcar de Barameda, E
Puacrio v atras }_1-;1[)1.||.‘i|:-|'|-\:!& el acrual
“Marca” jereaang, Bl desvinn favori-
w de evten caldim abviamenie seria el
virreimaio de México ¥ las islas cari-
benas, annijue 1ambién llegaban pe-
faefias cartidades a 1"i'|'||:-i|'|.|5. a traves
del Galedn de Manila, d cual saliz del
puerio novohispano de Acapulco, En
cuamto a1 tos precaos de sent, sepln
Crarcia Bernal, [ aveaba de jerez s
vo parc Yucatdn se cotizaba en 1597 a
21 ducadas y la del swdige a 27, precio
L‘cal'np.;irJIi'.'Jdlll.'.lﬂf.' iy clevado, en el
que ya incidia un intcial concepro de
CTIATEL.

L sigmeme centuria fueten tempas
lares cllmj:-!i-u-'.ln:_:-'.. dehido a la crisis
sconimica acaecida en Espana, in-
clutda nuesirz bahiag malas cosgchas,
eeivindicaciones saliriales, priciicas
comerciales un tanwe ilegales, como
la epercida por ciertos mercaders ox-
trangeros que comgpraban por adelan-
o ol masto, con 1o cual ¢l agricufior
asepUrala su verie, pero a precios ox-
cesivamente bajos,.. Cuestiones toddas
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INDUSTRIA BODEGUERA

JAVYIER MALDONADO ROSSO




e mangra parecida 3 in
qiic SLUFe n didcren-
Tes pl'l.'h Rl I'||'|‘|||T-'|1L"\l.
cario v ¢ oo de s
vinps of sy Fases le
fermentaviones lemwa v
Lk, tunibien en
la secicdad los camhios
puseden ser leos o ri-
|1||J-i,'|'k.; puzilon ademnin
wr camhion pacificas o viokeatos, v
|.'u.|.|:l:|.:|'| ser de cariorer coudidiative o
cuatiiative, ¥ pueden ademias combsi-
Rarse, sepdn fos Coos, L dos opuicne
de cala par de clemenio Geadns, dan
da ||_|.__g.|1' amilriples pesibilicadis,

D cuanmos carnbios ha conecide la
vitivimiclonma del Marce del Jereza la
|:|.rg.'.| e s hisroria; el més TR AT
hasta La fecha ha sido el que se des-
rrofld enere el Ghimo tercio del sighs
NI ¥ &l primero el \iEhl NI¥, com-
sistente e la rranstermacion de la vi-
tiviniculiurz wadscional de la zona en
la acinal .nt:.r4||||,l||1'|.r|i.1 vipdicr ma-
derna. Los ripos de vino que ampara
la denominacion de argen Jeres—Xi-
ti—Sherey, ¢l peculiar siscema il ¢ria-
deras ¥ saleras, 14 \'llll.'iuhr AR TECTT-
w1 basdeguera de la zong, el models de
CIMPring viivinieslt ann 1.'igr_-|1||: {ia
cast c&;pﬁrlm,]"ur.l}. ef1C, Lenen sa ori-
gen —0 extension, seglin los casos— en
evas sels o siete devadan g van del od-
vmo tercio del '.iﬁln VUL al primero
ded siglo XIX, Como hemos indicado:
una 2 prasslimmacian vitivingcala
exto ev, i dmbis cualitanvo, gue fue
bexto v pacifico, pero tenso.

Fn ese capitulo vamos a analizar de
anenl SRECA esta trmbnimiacion,
sias caracteriticas  definitodas, s
clectios sein—dconimicos ¥ quidnes
f',.:-l_'mn LA RLY I'Il'l!-l:!_'\l!-l'l‘ili'-.

IE LG S ST 1Tk ).
MIERCADOS IO

CITANS I 1L ROWYED

Esta amnsdormaciin de la vigivini-
ciltira de la zond del Jeer = X
- Sherey mo fue un fendmeno de al-
capee comacal, sing interaciomal,
JUEEENLEY G Salc gra ol marn o el i
s dsarmalla o negecio vinicola jereza-
ne v dade gue formo parce de los in-
frar pantisimes camiyos que conocio e
meroado vinicels internacional @ pas-
ur el ihimo sercioe del vplo XVIL

Dexde finales del Seiscienres se ncre-
mentd b demanda de sl |i|1u e v
N, |lr||l.L'||:q_'||r||i:||Ir.' Citpaises dol eos-
te e Foropa v sole tods en el Reino
Uimida v Holagda. las grardes poten-
cias martimay de la LTS, ETIE SIH-
secuentoht de la mejora de sus nivele
de vida, Aumenm wmbicn o consumo
de noevas hebidas, camo ¢l brrancly,
la gindiea, of chocolate v ol calé, que
|'l.:F'I'“I."|-L'I:|[ 1.1"."1 Lna L'tll'l'-ll,"llﬂ{'ll{iﬂ 1".-”1
s vinos Ji [FostrC y Mo ricricle, sobre
tnla, Comenst a cambiar el guio in-
glés. que inclinade mayoritasiames-
te havia entonoey hacu vines I'up_' %
¥ clires, varsn sus prefenencias hacia
virros Jueres, de color v envejecidos
vines de calidail cuvn consume apr-
b distincién secial, C!IIhl.J[lil\"i'.;:l'llll::l'iL'
asi parg los comercianmes de vinos en
un praducto capaz de competir con BT
itievins Beliidas citackis ¥ de Proe -
ar mayases mdrgenss de beneheio.

La produccién de etos noeves vioes
die calidad rcq':lil’in notables cambim
tdunicos y comeeciaes. Entre los pri-
ijeros cabe destacar la seleccidn de [as
CODAN 11105 .1|1rn|1i:'|{l.1.\. el cuidado en
[a vendimia. & amere en los prowe-
sos de vinificacion segun los tipes de
viinos, 1o alicidn de :l:,[l.lnﬂ]-l':'nl{‘ wini-
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YO Y {a l_:-r.i-: tica del almacenade por
parte de algunos Comercianres com-
rl||:|.:1:l.l|| l.:l '.'u'll.l'l: l]f.'lﬂlil.'l'lrll CHlre €o-
secheros y conmercianies.

Lac -cheria de vings, (UC VeET ac
tuando tradicionalmente al amparo de
pri |l-:'!_;i||a crnmercales, recurmio en ¢l
premer tercia del siglo XV aun gre-

il oxtremo y crchema noism

_ sreteccionistas de que
veriian gozande, ampliarlos y aciali-

w y, sobee weda, dotare de unas
instiocion carpacativa con fculiades
[rara hacer cumgli Ix normas que les
i walaam impearteT

seiialado Jinecs acrds
conrchetos Moo del Jerez sran-
[Cian tinas L i'-l Il.'||.|||l: iy €an
lox camerciantes por ¢l precio de los
Vilos, [RTO Con Tos cooderciantes bri-

[ i Il\ Il.'I'I\'.iI‘I PN CTATY MG 1'|I'1 r as

um-]u. jones comerchiles (e olros na-
cienales en '.||1|||,I de lo e

Bnas Jed .
prear Cirleas 1len 1645 |1u\.-. |.‘| Tr 1-
tido de Par, Aliana v Comescio en-
tre Fapana g Inghaerma de 23 de mavo
de 1667, 1o A | Tearado
UlTn'h \.ll | e, =k Tra-
e Alyma
wode Gran Breta
y Espaia, a_|_|u|h_||1r'1 L
Tratado de Sl | an

de 6 de qunio de | 731 v 8




Bretana.

racdos en enos beneha
taddos, comercianres hritanicas v esps-
ram N ko a Las
feree ol Reimo
Unidclu v PUSICIEn ¢ pracic el siste-
ma de almacenados, al QUIE S C{HITREN
Jeis e os de la zoma, compa co-
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v Sanlocar de Bag e
nstre an sesloma basado en Jos si-

lenentes:

o de pmducro\ 4
1 fmostos y vinos on
L'-.I'I.l.}.
riente annal de precios
mirnmes de vonra de tales prodiic-
Tirs,
nal |_lr.7.‘
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e o accedio a Qlorgar pri\'il
< a las mismas a lavor de

ros, coadvuvando s a dila

50 en ¢ gue ambas
trataron de h
gativas. Y hoelm

cer wvaler sus prorre

una corriente ds

caimyponia, Faoeste
contexto pacional ¢ intecnacional e
i

. gremialismo
> el |orer.

1864
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e al revuro Jl proteeci

ciones coonomicas a lus inbracusics,

I.I'i AITIEN LONCS |:||_' .IJ.

infrinszn las

enta del sigha XV

AT I."C\"In:l'.'IOI"I Tt |'}.||‘.-.'_‘I

% PUesio Que la cealulad las
decia v devihaba contlnuamen-

[ II'“.III"I+ /¥ é;ﬁ'l‘ﬁ-
! /~<pEDICADO A
' s.A.R.

LA INFANTA PAL

1862

te. I hecho fue que se constitureron
.1|1'|'|.|-:_|'|'|.|||l.;|\ (!.q:' N il||'|\ bt L1 COnLra IJ.I
que. was s ooapaban las ardeninzas

niercianies

2114 I"I('.!I £,

.r||||l|'|:'i Yo almiacenades
e a Patricia Murphy v cons-
ruyd nuevas y grandes hoe
anta hicicion Gogdon, B

e Do fameey moarca CZ: rodos ollos
cit Jerer, En El Puerio de Santa Maria
Jevaiaron grandes almacen
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y Casaux, entre otros vinareros. EFl
mismo {endmeno ocurria en Smmbi-
car de Barrameda ¥ ¢noienor TR IALE
da en orras lecalidades Jdel Magco <<l
Jevce, Exte desaflin a bw ordenanzas
ro wrn foe de heclo sino también de
derecho. En mayo de 1773 un grupo
de cemerciantes encaberado por [uan
Haurie salicies ab (‘,i'l‘il‘i.t'li'ii e Castilla
[a supresian del Gremio de Vinareria
de lerez. S¢ e conocid con 2l noom-
bre del pheita e Hanrie ¥ S desarrallo
we entended dnninee woa década, Fue
enogmemente complejo. A los nu-
MErDses ¥t veces rediawos trimites
cansustanciiles & abgero cenwnil, #n
cugstion ante e Cansejo de Casilla,
vinieron A nnirse 4 1o largo del proce-
s atros incidenres que Las partes que-
rian incorporar at pleiro, Por acuerdo
entre los imeresados, ¢ |ﬂ|:il0 se idivi-
Jid enm cuntre PuniGs: av la Spresiin
o subaisencia del Gremin de Yiaa-
teria; b} el desarreglo v abusos de la
dipuuci-:':-n y junta del |;:.'-;_'|11iu; cl la
.II)rﬂl:":ll i|||'| {1 mid dl—' I(J‘.‘ LA MEV G
capitulos de 1z ordenanzas de vinare-
ring v d) el arreglo de batas v medidas
del vino, Fl AL '&l\.""l‘.lllldl) seamndia
a su vez en cuarro particulares relati-
vars a a conveniencia o no del uso de
.|||;l.||||_|~. capiiulos de las ordenanzas,
It decadencia del gremin par etecro
de la wca de vines, la acusacidn de
jrow formalidad en 1 teacdura de
oAt :|' T iI"l‘l]'llZ!-rl.-l!IL'I.l \'j\'.' illl:ll.l'H.Ji ’\'
malversacidin de caudales del gremio
por parte de los diputades. Durante
el rranscurso del ]l!ci[() se anadigron
a los anreriommente citades oos Jdos
puntes fmis: ¢ autas alwrid s por el
corregidor de Jeres sobre las aedidas
de capacidad 2 wilizar y el arregla de
e TEEERY Ui la concurrescia de s di-
putados y personero del Comin a la
Junia de Vinareria, Estos panes no
se reductan al primero de ellos, en o

gue se plinteaba la sopresion o sub-
sistencia del Gramio de Vinatena,
Fucron pr{'mnl;ldns asi gr Hoanrie Y
sus partidarios al objewo de conseguir,
cuandn menos. .|'|El.|||.1'. VICTOrIas ar
ciles, en easa de na 'ln!_'.u'r el triamfa
total,

Y asi fue. N se LTI el gremig
ni e anmlaran las ardenaneas, pero
éxtas quedaron reducidas a paped
n‘n:nf.ad(s ¥ .'|||1,:|¢."| ala TPl Encil, €n
virtud de diverus disposiciones lega-
lex liberalizadoras de la produccian
¥ del cimercip de vinos La mas im-
portante de estas disposiciones foe la
real arden de 26 de encio de V778,
UC, CENITE DIV CUSSMTINNG, ]h:rmill‘,:
la introducciin de vinos extranie s,
onotrinsito o para consume, en las
localidades donde no evtuviesen eox-
presamente ||rr:-||i|1'i-::|n-\.. A SOMO GUE
pudicien introdicine en lns “puchlio
de privikegio” pequenas canridades
de vinos forincos y exiranjeros [raFa
consumo de part iculares, Mis T
tavte era [a libenad gue se otorgaba a
comerciantes narales ¥ exiranicros
ile intemlucir en wodos D |||_1i:|1||.:-'.
del reina, bajo < pago de los dere-
chos esrablecidos, "o sy purrcioars e
Pl g ||'\-'.l.'drI|II|'I|".'.' I,'k.rn e rr o .i‘:rr (ul'..'.-'
a dei et Fadi, I pEpafriarar e vt gl s
s i saliald, srEie CELNE T A
Esta decisidn aiajaba
definitivimente v oede forma exXpreia el
prablema fundamemal que respecto
2o vinos en depasite enfrentaba en
&l Marco del Jerer a cosechernss y co-
mercianies,

te-of Cowserein™

AsT prues, ot real orden de 26 de
encro e 1778 resulid ser la resolu
citsn mas liberghzadora en relacian a
los depasitos en el comercio de vinos.
En el Marco del Jere, laliveriad con-
cedida a los comercinnies naturales v

CXIFANJETas Pirg inteoducir pEOULTLS
cantidades de vinos Faranens con que
cilarear los de la tierra supsanin el
reconucimiento riciro de los almace-
nadas de vimes, prehibides en la or-
denanias de vinateria, PUES TN |4 bo-
degas que los capservaban era donde
se Hevalan a cabo wles combimacio-
nes, al |||:|j|:rn de campaner los tipos
de vinos demandados en las distintos
mercailes consimiilores exteriores.

Fira liberalizacuin de Ja producoon y
el comercio de vines debe ser entendi-
i sl r;'| iaren de Ia |us|i|5|..|_ r-;_'r'n'lrmi'u.l
ilusteada que se estaba desarrallando
en Espanaen esos aiios. En o que res-
peeta al Marco del Jerez, el Gebicrao
Hevits 4 cabo medidas de libermlizecion
de la produccian y el comercio (Hineas
atris analizadas), con anermis tacto, v
con medida .l|15[bigi'1t_h].ll| ern ."l||_=||||1 A%
eoaziafies; siempre con prechiclin y
procuranda faverecer las densandas
de lox exportadares, sin-irriiar en ex-
o Ins cosecheros, Fraana viciics
dilarama rendente & evitar reaccivnes
radicales entre bos perjudicados, a los
cales se les manmenia duramie ano0s on
la duda de ta decision final TSpecio
las cuestiones que iban surgienddo. Em
una manera de qae fueran haciéndose
abaiden de que pﬂ-:“.ll'l sesiiliar alec-
rxdos,

o4 RO =TRTA
VINATEER Y JEREA AN A
NN

Por las diss wias, ya seialadas — de he-
cho v de dereelin = la vitvimiculiu-
ra del Marco del feree e craniformd
desele la década de Joa anos sesema del
siples XV 1 J!-_'rlfllld'-l'-ll.l.'l virarera
jereeana maxderna se caracreriad desde
=l !:-r'.||-_|||iu ¥ gohire todn oA su matu-
rilesa indisieials de CxpHprar produd-



tos vindcos Ddsicos (mirsios v vInos on
claso de Ta cosechal, que eran natados
v combinaifos en donno al pusta de
fos consimndors, se [rise 2 plncl'lln.ir v
cxporear vines cnvejeddes de distinros
tipew fal cnal los demandaban Ins con-
st nees brivinicos, prine |'r'-.I|i:'- clien-
e e L soma, D esta manera. ol valor
atatido mtsodecule a les vinos on
fase iradusrrial we peneraby timbaén en
las Lo lickacles |:-:|'|:h||1|_4-.'|r.l,-.,

Ademis de esin, L nieva aproindusiria
e LAracionzd famibicn por Ta libariadd
ihe prwluccion y camercio. A parcis de
entonces las compravencas de vines po-
dian realizarse a lo lirge de todo ol ano
& i prescios eran [ibret,

Perg, de manera mds concrers, la
.lgmiluhl\lrm VIMIECTA JETCERiLi s¢ viENg
cacaderizands desche hace muis de dos
siglos por sus nuevos ripos de vinos,
pror el peculiar sistema de cnaderas v
soleras paca a2 criznza de sas winos,
pror su nueva arguitectuna bodegnera
v por los nuevas dpses decmpress que
g oconsliiuversn A parlir Jdel dlume
tercin del 1i|_'.|l:| XVl dEfretos e los

|'||.|l_' AN l_Ill_'ll., IMCTTI ]:lll;,"-'l.'IT!l.:'I'lll_'.

LI STEN TS Ii|:u| el de |'| it
Loy nuevas tipas de vinos de Jerer se
caracterizahan por wi envejecitos,
fueries, ascuros, de alia _!lll.hlll.l.l 100 v
swecoy, aboczdoy v duless, Se trataba
de una BAMA 1y .|r|||:-|i.1 de svinr,
pucs wobire Y1 bave de una clasibicacion
numéeica que tha del 1 al &, que e2-
Hejaba las edades de criania (anngue
ne halbsia worrespondendia entre las
cantidades expresadas por los dighoes
y laveper), se podizn hacer miliples
combyimiciomnes sepin el color ¥ EiBIO
que se e quisicse dar a cada nime-
ro de vina, Axi o, un ndmero 4,
que podia rener nnos G anos de vejer,

|'I(3Ll|l.'l SCTOACUQ, SUAVE, COCNLDso. g Y
oscnto, ono o pahidos colores que po-
dian, a su vez, admitir gradiaciones
de rono: very ¥ ll[".ll[. S hacian vinos
A ganto e los clhientes de vl rona ¥

Ili:i'\,.'l T

A pardr de e L.()Illl_'-'l.,‘j.l clavifca-
cidn s fneran esiablecicndn con o
ticmpo los tipos enyas dennminacio-
nes son actuabrenie conocidas: Finn,
Anontillada, Olaraso. hlo Corrada,
Cream...

LR TR T TTTIRE (TR TR T IR A SHITHE
Se congee can este nornbre 4o sis-
vern e crianza en el que vinos de un
mnmo ipe poro de distintas afadas
se combinan entre si en un proceo
constante ¥ temporalmente indehni-
da, por miedio del coal los virmea ms
vicios accleran el eavejecimicnte de
fos ruevos, Se¢ rrata de un sistemna de
crianz dinaninco, disinio al esidtico
de envejecimicino [He anacdas, s
bre el que no vamos a exiendernos
parrgque o clyjete de evndio en oo
capitiila de e libr Solo conviene
wetialai ST SO T FTRRTRN {er s s R MR el cual
Ins wines obstienen wna edad mediae
no abealnra Yate dstema S0 Y AC
desarialld o prin evcala en los 5ig|cn
XV ¢ XIX, respecrivamene, y ha
cantimauda evolncionando en ¢l si-
glo XX v cn nnistros dias.

In ol case de vinos de coanz s

quimica. cie sistema sélo procur v
logrm un envejecimicnte mas vipido
y una homogeneracian de elless, En
¢l caso de vinos de crianza hi-r:-|r'=§'_i;.|
lajo velo de Hor, coma son ¢l Fino y
la Manzanilla, el siviema de criaderas
y woleras resulia imprescindible para
maniener ¢l velo de Hor en a superfi-
cie ded vino en 2l intenioe de las bt
v oparantizar asd la erianza biologica

de estas [ipm.. ozl e de i]uni.tr
desprovegidos del velo de Hor prose-
guirian su envejoo micnn mediante
crinnza oxidativa.

* Nocva arduiecinrd bale s
LMo s2 (e CAle 25PEcto s I e
.|14_1_'I.|.-I-\,,'.II1'|-\:I‘IIC T 01 .._.1|'|i:|||n de e
libro, 1ilo senalare e Las minevis bao-
;3-\.3-.!.1 jereanas —as e carioe rizan a
s industria vinicela conremponinea-
£33 1N LDIF\.‘L\M! (!L' !ll"'\- nuicvos Jll'll.‘l'
cenados de vinos que oz comerciantes
pusicran en prictica descle bnales clel
primer serein dhel ':|'i;|u NWVILL s hien
free a quartir del Glrimo rercio de dicha
centuria cuando cemensaron a cons-
truine nevas bodegas, al coincidir en
es ats las arcunstencias de divero
tipo qie las hicieren posibles. Ea cfec.
to, en el hme tercis del sighn XVl
L winaiera jereran CRpErimsitg nn
notable crecimicnio de sus expera-
clones © Inickd las tansformaciones
vitelas ¥ l:'l'li:'ii;,-[;it.'u senaladas, v s
rebsciones sociales de produccion en-
tre coacchems y expanadores dicron
up wicleo en hencheio de coas nln-
sy, fris U VICHITIA on cl !_'-ln'.'i[n e
b cnftenzaba, Br tales circunsiancias,
loas Cx e adiaTes dicron al ||-?Fm_i{1 ¢l
illll:-ul'-n decisivi que o hiz camhiar,
la construcciin de nuevay bodegas
v eu takes ios su primees auge. Foe
entonces, cuidande las comdicinnes
constrocvas jdoneay para i crianza
de los vinos de o zona y adoprando
i estérica neoel dsica I PN, CUsL-
do Gorden, Lacoste, Haurie ¥ OOy
ceporiadores Jevantaron o grande
Frewlepas que impreslonaron a Esicban
Bourelon y cominian capsando ignal
sersaciin a quaicnes ||n;r WoCETLAT 2
las Yl 5 COMcTYan,.

No obstane, cs precise matizar, re-
lativizar, o impartancia de dichas



'Illq.’:fll. .I'-.r."\.. J||I||:_IJ|. COmk] IYCR
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FEPel ki, DUREE R B3 N0 DE RN L
oo dr bodegi del tipo amigio
quE sCElAT rrgenies o omeicho
sui o o un winahle

caimpraventay Y l\.‘!l\.

b e
el dg
arredamicnios de hodegay gualimem
ie dmrbggiian, La st boo e Lis gran-
dev bodegas ha de ser convideraida en
'.,'I (] ] Lap AR ||r'| |||II.||1'|||.|| e FC Al
vithelrgnli el Maren del Jever om el
ilrime e del gl XYL aun
guie o Hjacion v exnenalon deld tlpo
conmalldaria g o largn de
mited de li spuienie cemurn us
en cite peticda, ¢ md o0 el aner

\.UJI:Jr? r“'\l AT TR e Y T JURE AT NRE]

b [Wirheta

o Jesacadn papel en la Coom ree

cin de bt

=

En el Galtimo terces del ibgho XV L
winvimseglmers del Slarco det Jovwen W
veErEhed 11 B ASCTEEN DOtirO Ioes
fundamentides comechionm, almace
nntas ¢ eaportadosss Lav o ey
RO TR0 T, L.lr:_i:i.'\. e €l progess di
CATTHOdD CT CES T, ST irel §ef af L
nueve opo de rmpresa vinaters oo
renrada por sy funcion productiva y
viimercial, i desarrallada esrrionies
orpanizaiva, la imporancia relative
l‘|r ||_|.-. HETiIVDSE ﬁi-‘.l: O A OO ALy iy
Je sl \'..Il_l'iI:II. las relaciones de qeual
dad jue muneenian con los imigoria
dores exmanjeros: v 0 concenracinn
virncal de la propiedad que desarmo:
sirivimicoli Al s

-.-Iill\.' e ot .'.'lrprt'ﬁ..'. (il AL41 gdwia]

Habewis el sedto

iTE pruranien re cipectilatna, a par
tid de [0 anos weinse del sigio XINX.
swibiie ndis gue a k- poakre Faemm gn
facow de meerahildad par el opeo
sisiemoa proditve—Comencral  vima

EFris -\.‘l-\,i '\'r':.:.'.,-\,l .r;f '; =

lamndin: ks empreas de cnang di
warnss, Las [larmaadas "alimaden lvean”, i
[PREAENTA TN LN mev e 1 i e pres
ar 11 el vecrar, Cabefan usd funcidn
productiva eniee cosecheros v Casas
cxpatcdiras, conssenie on oo
jecet vinos pard sl venol o las cases
expocmsdoras, princpalmenre. Mo e
diedl ahun & bt expociacios de s v
now, aungue ocasonshneme algeoos
prnbaian MOrEunG o0 oW CHTRE (Y0
Hav gue confunkdb L expres bild i i
s e 11 s “i."'k:l o= l:'l'l'P.'."i-l P B BT
it e bl pebgETLTa, e €5 CheTio
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Ls pivbasina ¥inadeis Cidlsm-
Mare del [erer el que
atribiuye vado ¢ protagonlime de w
sipimEnia v dopegue 2 “domer-
cogmers inglewy egadon & |z zona s
finalen del siglo XV Como todes
iy Al exenbo de
it duisis e v s idal, [REELE Ly
o contlene mda |1 verdad de los he-
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L gemeracein que proregonien i
trunndeldar de b s irers dracle ool
o b modetis tova ol sy moe e
EAHMAETLIFY 0 ST e HI|I||-..I-'.|- i
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Renigne Barbadille y Hortigiicla Robert Meabee Byass

Julidu Penariin Juan Sinchez de la Tarie Geesge Sandvman



pmil.‘-i“d-ldn oo benehcios que, e Ia
nucyva situacian dei mercado vimco-
li tnrernacional, [rromstian las vinos
del Marco del lerce (Jacobe Gondon,
Duf Gordon, l'-q:ll_'.hctlcr. Maoreno de
Mosa, Juan Sinclwe, Garvey, erc..),
Lox inicios del provese se nos presen-
tan ya nuis complcjos de by qoe indica
el wapicn. Ciertamente hibo comer-
clantey britdinicns y UEATOT NN p.lpcl
destacado, pero ni (ue decisivo, ni
elos fueron los Gnicos, ni siquicra los
mads amgnrianies. Las comarcanio
baitanicos a los fue e ielerimoy - ¥
se alude en el 1épico — 3¢ asentaron
en el Marca del _]crl.'.r a parii Ao los
anas §770 - 1780, cuande v estaba
«n marcha e} cambio de la vinaresia
|RFETANA, Eng ahezado wwialmenie - v
parece que también cmpredarialimen-
te- por Juan Haurie. {reacés, naw-
mluala epanol, residente en Jeres
desde las anes coarcria: hesedero,
=0 v, del exportadar irlandés Maue-
cio Murphy, rmadicade en Jerre 2n la
primera mitad ded siplo.

Cicrramenge fos byirdnicos jugaron
un impartante papel, invirticron -
|!-il.||n en 1 consdruccion de aoide-
pas. la adquisicion de vinax y la com-
pra e vings, Con sus conacoas n
Gimn Bretina .1|1'|1:I|i.11|1ll. sin duga,
el mercado de los vines jerezanos y
de la zonaen Tax Tl Bridkidcas, e
tuando C“nx ||r:.;.tli}l1 ¥ I‘.ahfm sicdo
levantadas grandes bodegas en Jeres
par parte de Hanrie y de las ofros
vinateros que gozaban ya de un con-
siderable mercado en Gran Breladia,
I’.irticil_:-:l:l.'i-:in Ly Impartante al me-
nos ravieron los comerciasces fran-
cowes y espanoles establecidos con
amacroridad o simulidineamente a
los britinicos. El caso de Haurie o
sin duda el mis paradigmaiico de to-
dos, pere no el iico: Bernardo Luis

Lacoste, 'edro Beigheder y 'edro La-
gaede también labramn grandes bo-
e pas ¥ .1!1'||.1'||':|rn::r| ch volimaen de ex-
peraciones a Gran Breraga, aungue
no luesen nrendm de dichn pais. lo
mising cabe dear de los hermanes
Moreno de Mora o de Joud Maria L
pee Mastiner, quicnes tenian estahle-
cidas casas comerciales en Londres.

Esra El:1'|¢|'.t|:i-l."ll'l desarmlld su acvi-
dal entre mediados del siglo XVL] y
fnales de dicha venrarnia ¥ |-.-rin-:_'i||i¢:-x
de la sigiente. Esre limie Anal deae
sis capsas en ol cumbio de coyuntura
marcado par bas FHTITS fimdsecula-
res contra Loglaterm vy por la guerna
de i Independencia, asi como por
1.] muerte de ,!‘Ii'_l'.rm-. (]{-‘ |0~: pl'llh‘i-
|‘-'-\.'|-§|.". 5#n.ll’;|5|_:-|1i~lh de |a peneracion
pionera {izan Haarie, en 1793; Juan
Pedra Lacene, en 1803 Bermardo
Luis Lacosie, en 1809; Francisca Ra-
manc Mendoea, Cibera y Beigbeler
muceen enire ines del HI-[,:IU XVt y
la sepunda decena del XIX) v la rei-
racda de arros de 1a zcdividad vinicola
{Jacobe Gordon en | 798).

e his dos gencraciones siguienmes
que condujeron la ninderna agsoin-
dustria winatera cabe citar a Juldn
Pemarting Tomas Oshorne, Ecmgnn
Barbadillo, Pecdro Doamecg, Lean Ar-
gueso. Manucl Maria Gonzalez An-
l_‘.l.'l, _|-:'-u':‘ Jir‘ném:.'...

¥ conclusion cabe decir e la bur-
FUESA UE PROLIEHMZO esrd Ampor-
eame rranslormacion de la vinareria
jererana estaba compuesia por lakbra-
dores ¥ comerciantes expafioles, na-
vlitados y extranjeros qus epraron
[FOF IntCzvenin en [a fase predductiva
vinicola del negocioal abjeto de obre-
ner para i el valor afadido generads
enla cranza de los vinos, El [‘l:||"-r.'| de

i|1g|\-ic\ ¢ irlandeses, siendo inipor-
tenre, no debe ser sobredimenstona-
do, dace qjue tubsa empresacics fran-
cower, cspafioles y naturalizados que
tambicn tuvieran un notable poun ex-
pecifico en el proveso. Mucho menos
aun debe ser sohredimensionadn ¢l
F'J.!,'H,‘I ol o L'::lpil.lli:': cutrmjors on
fa translotonacion de la vinateria del
sherry, puesto que, en lus cavos mids
notables, parwe —coando no T wnali-
dad— de los capiales sapuestamente
CXlran ooy fuerom crimdos ¥ TEpra-
ducidos en 13 pona on cusstion. En
la Tase de Tormacion de la moderna
agroindusiria vinuera del Marca del
Jesez fie mucho mavor la impartan-
cia de los cmpresarios nauralizidos
v exiranjerss que Tn de los capitales
fasranens.

a1 agroindustria vinatera moderna
jl:r[:.'.’l.ll.'l 1ve dn.r:nc.uh\ COmECLAeg-
clas positivas para la zona gaditano-
XCTECIENSe: RENErd un codtinuo y Cre-
ciende incicinenia de la demanda de
bicnes v setvicios entre muy diversos
ramas economioos, como la wneleria
(pira fa cormsgueeivon de vasijas), L
ntadera (escaleras v diversos uiensilioy
de bodega), ¢l meral [tiles de vina
¥y |1e'u|::;;.a}. b consiruccion Jedibica-
cion y manterimiento de bodepas),
los transportes {acarrcos de mosios
de vinas a bodegas v de dstas a lox
muelles); cantribued al aumento ded
empleo ¥ 4§10 mayor remuneracién
lemire medizdos de los siglns XV
y XIX, Jerer v Bl Pucrto de Santw
Maria pasaran de wner unos 60 ro-
neleros 2 461 v de 25 a 400 arrum-
badoresy; causd an notahle aumento
de 1a superheie dedicada a vinedo; se
incremento L riniez, ¢l q'.l.l_:-il:l| y la
rema per capin se desarrodlaron las
infracstructuras viarias y poriuamas y
los mechios ||I: lr.l.n5|mrt<.‘...






REGULACION Y
COMERCIO

ALBERTO RAMOS SANTANA




i 1842 se publicd en
Madad Ja 1...'51"1(]:1 edi-
cign de un cuneso libro
unladn "Diamante del
Yinicalinr, ﬁ:r‘rul‘.njmr
Jose Loper v Camunias,
en € que s pucie leor

“Ew los iérncinos munice-

pales de ferez, E Puerto
¥ Sanlivar Lo Barmvmedi, |":-r1__:-' -
rentes pdgas de pidas, quee desde of
mer fe "uf.qj}-u e ._';:.-nl;rri.'.':l.'.".'l.'a-' P
seattatit of mieds eorcantinder panargng
dle civa s Segiodies iicedas dene B
Jrana, Hay grandes planicies y Nanu
oS e ph'n‘rr.'n"u deide for s o
la palideciin, se faikor planiadas de
Ficds viiias con sue repectivas o
cubierra e perde ."_.-::-g.wm';‘. Pl
algteset que oird zarme. £ o can-
Jo cay muinte de swse Lerde, moteado
@ Altermadan Jinbats Sl e ;.'.a."g.'p
Futs (fre s wineiri s Jrajas. L5
Jerele _'n'-'n'rr.l';'.l. Jtlle-l'.ll'j!.'lr'i'..' fevreRn, i
predeii, canive i mieilon, com LNta T
.urf-‘m:rl':'.l e BEEOTE N fiermiaio rosad
de vawas blawcas fepertado en amn-
e ¥ o, Fivoui fo cren Jotets
alx.'.l st ¥ i rosds |':'|".u‘.-.'|'|:'.l s .fn:-u
lagarei-caias e pecavo quee hay dise-
Ve, e far s Bedbar e -
iz, e Aermecatin ¢ wedio fe rad
tocs e frocas plancadion de vial y
sws celices aorarillos poragor son fas
Jurcii, peitiins, J'.r.-.r."f'n:-'-'.'r"._:.'.-ru.'rr.r.';
e vl re':'lnii".l:-:'."u::li de |"||:_.I'D Heitend, plid-
terchis cour dichos volases. B canipo dr
fevez o ni verdastere y ahegve favdio
[ractal planieda solbve tiorras albari-
Telh, .Ii'rl'.ri‘l_-—l.l )" AN, . _

Laimagen casi buctlicaque sedesiribe
en el Blvo il o guiehar |,,I:III'I|']||_'I:.I.I'I'I|.'II-
te rara a fines del siglo XIXL cwando
invadia el vinedo us'\p.ljlll| la Floxera.

El ipsecto de OTIEEN AMRERCaTIO, ue

ataca las mices de las cepas v provo-
it s merte, invadio ]hp.‘ul.'! 4 partir
de tres grandes (ocos. Bl primere, en
1478, en ¢! vineda de M.‘i'l:lE.J, fue en
o ks quﬂhi practicamenie des
truido. Dende Milaga se expandio por
el resta de Andalucia: Hegd a Mongilla
cn 1388, a Jerer en 1899 v [HEstEriOT:
mente defé la region anadaluza llegan-
do a Alicante en 1903, Procedente del
Rosellén, e S-rt:;umlu (oo se desoubre
en el Ampurdin eatalin en V579 dis-
de alld avanen hacia ¢ sur, alcanzando
la provinzia de Barcelona en 1882, 1a
de Tarragona en 1888, Benicacd en
1902, v Lhicl en 1912, Bl wreer foco
(¥l |:|¢.'=-:|rm||-.".! cn l‘.'| Nnrn-ﬁll;' L‘3|:l.||'|-::||.
procedenre, al parecer, de Poruagal.

Ean ¢l casa ded videds ferezino, pse
1 que s intentiron mecanismas de
defensa, su elecio fue devastador pro-
vocando la ruina de muchos vigeals
LS. i (.'ﬂ||'|:|r5n. los Hfh‘l:r;l.:-r ros de
[a wona del jerez. par su carscteristico
cisiera de sxlerg, dILFK)H!:.II'l de alma-
cenamicnigs abundanies que les pit-
mitieron sobrellevar mejor la crisis, y
s recaperaren con cierta {acilidad,
||rg:m~.r|n- incluso a .‘ili‘:-pli.il’ sUT proguie-
dades 3 costa de los pequeiios propie-
tarios de vinas, incapaces muchos de
elles de remongar la crisis filoxénca.

La critica situacidn se vivia con 1al in-
teasicdad que ¢ 12 de ncrubre de 1903
el alcalde de Jerer, Juan T Lassalerrs,
dirigits a la corporacién municipal un
expuesto e ¢l que genalaba que al
ser |a indwstria vinarera "a principal
luente de rigueza de nuestro puebla”,
los prablemas que s citaban vivien:
do eran e causa de | crisis que Jere:
arravesaba, par la que proponia bus-
war soluctones para restaurar la indus-
tria virivinicnla, manerz de devolver fa
prosperidad a fa ciudad v et biencstar
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A.R.VALDESPINO v He

Jerez de la Frontera.

v ok habitanees, Camn by deeads e
del mesocion sloarer tenie su e
el peerdida die s winegdos pror ebec
de b plage filoxéricd, hibia guy rep
rier fas v ke v |=-:l|.|.' WL |=-|-:-'.||.-
Cierde b sinas jEreEsangs y recu e

las cibeas Je cxgoaracion,

La dfcoles) de Lo seponbyecion di
las wifia estabag enosu elevado v,
de muierd jue, semin apuniaba Las-
salewia, Dwolamemee las pessomas acay
daladas pucden peadearkis”, permane:

ciende mucha hnces abamdasadas

__,_..,‘-Hh_‘_h. L E
.

éharre.l‘_i‘e transportant du modt. -.

par b Rlea de recursos, Para sbven
vai Liositaae bn el alealde L TR
l.'"ll_l.'l\.'l.liu'l'u'll'l I'lr nias I."'.'I [ P‘I AN EAF ¥ilaAas
.IIII.I_-::_l.I F Il\.'\l'\- WYY ST O MOULLIREE
KT e asafan viredos apirugis
IJLI--\._ lis ||I|-'_' #C FRIITE =-||| |.| |Ii||:-\.\.l_|.'|-|
o i o ale s Juns narmhada
al efectw s ello se wumsgnale oo
el presypusoe de 1905 una canpadad
PPSOET e fons magnas G cinugntd
il prescbbby praias vomeiiar s plan-
Aciones: . sl owe sohoraba el
Caaliferne oe 13 nacidn deudas ik

septir las tancas al afeo sigudence. [ara
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del Consgjo Regulador. Comoe ocurre

en el casen de los vinos de Vci-;:.-f Cali-
fcada, la lalzor del Comité se comple-
menta con la realizacian die amalisis de
liboratorio, venficamdo una sere e
PATAINC rOs directamente melacionastn
cor Ta el ele low vines, En casa de
aprobacion, las muesias quedan de-
pimitaclas en el Consejn comp referen

L - 1 4
Chls ||:-..‘| Iy L SaCads (ll.‘ i V0N 200

olxjero de toma de muesira |1rc;;‘.'i.1 fur
Il.:l'\- W ILILYS (II.'-u (,“l'-"l'-;ll i ri‘“ ﬂl'.' L |
corcjadas con las existenres en poder

el mmivman.

Il Comein, ranta on ¢ momenra de
la solicitud inicial coma en lis decla-
raciones & electuar al comisnvo de
cada compana, verifica la realidad de
I.|'- CRsileridar dyod :.ld.ll l,"\'."l' I.'. lircra
at ri!,'n oomarca e orestion, las cnales
deben de estar clammene deniifica
das en 1a hodega

([ HITD &5 I'I [ %] li!_' I|II'| \’illﬂl d\: \f‘l!."
jer Calibcada, ¢l mantemimisntuo de |2
clacl media c'-.i:.:_|r|.| W gAranriza -2
imas e por L .1]3JIIII:-.ILiUn Je las mues-
teas ¥ e seguintiento penddizo de las

distiriras wicas— mediane ¢ mecanis-

mo del cupo de venas, Cupe que en e
casi e los viney on 12 anes supene
U2 parte e [as exiseencias aeciadas
al tipo de ving ¢ marca en cuestion y
e o) e de e de VS anos o |('::_'|i-.‘.l-
mente Rjado en 1719 de las existencias
asaeiadas, Una ver comomidoe ¢l o L
oI |¢."-|'H:-||-.11'tnh: i {Ilit'\l"ll realieare
mas walidas de vinos con Indicacion de

Edad dentro de ana smiwma campana,

También en b ¢aso de fos Vinos
con Indicacion de Edad b wibizacion

(TSI . dul Vs pindl i wrt oty o 5






pliu abvamico de les vinos de Jerer, A
pesar de ella, ¢l caricier exclusivo y
minoritario de estes vinos los con-
vicTie |1n;-;_".;.J|||n.;nr-:' BroC3a "punl.n de
lanza” en [a que & cendens wdo ¢
cardoter aresanal, toda |1 sencia de
caliclad, scleccion v cubio al tiempo
que son los Vines de Jerce.

Ademuis de fos Vines de Jerer con Vejer
Calificada, de mas de veine IVOS) v mas de
rrenis A (WOIES, las El,’ﬂ_l':.';':'.'t‘!i suclen
POSCER O S5 CMIENCIES vings qug,
ain sin legar a sener 1 vepea de ague-
llos, como consenencia de fa lent

rotacion presentan una edad medis
cansiderablemente superior a 4 exi-
gida por el Reglamenta, Como en ¢l
¢aso de las vinog con Vejer Calificada,
el Consejis Regulzdor ha arbitrado un
procedimsenio de reconacinvemo de
it realidad, mediante |3 eraicidn de
[ELF s |[L"!.'\.'::lr|-| i."-l.'L"'i.l.f-l\'..l I!J.l.l.l II. (El:n[:--
con S 7 alt

mimacian Ve ok feres

Fdad, en |2 que se distingnen dos ni-
veler diferentes de vejers 1 afos y 15

anns.

A diferenciz de los vinoy de 20 v 30
anoy, la cernhicacion otorgada por ¢l
Consejo Regulador se extiende a tas
saleras asecadas a Ta marca en cues-

(0 ¥ o eschsivamentc a tas sacas

semetidas a califeacitn, Para ello, las

badegas deben cursar [z oportuna sali
citud, acompanada de wna dechraoan
derallada de bas existencias de vino (e
confarman el skiema de soleras aso-
ciado al tipo de vino y marca que se
va a comercizlizar con indicacion de
edad. Esta declericion se efecwia ini-
cialmenic en el momento de peticidan
‘i('l FeConosCy sl e oy }' (!['.13‘1.' renayar-
se amualmente, al comicneo de cada
Lampsng.

La dedlarzcidn mical al Consejo Re-
gulador debe acompaniee ademids de
muestras de los vinos que se preien-
den comercalizarn las cuales se some-

ten al dictamen del Comité de Camn



Fo ol ciso de los vinos de mids de
30 anes, las dniciales 2 wcilzar son
VORS,, correspondicnres a “Viwon
Openeen fonse Spwerene {¥ino Seleccio-
nado como Oprimo y Excepcional) y
coincidentes ignalmente con | frase
l|'.5_'?|"-..| Yery (¥ Ry

e Shyrry”

De mancra simbalica, el Consejo
Regulador vuelve au 1 unlizar ague-
la engna con la gque, desde antes de
Cristo, se describieran y alabaran por
primera ver Jos Vinos de Jerez,

Tamo fas iniciales V.O.S, v V.OLR.S.
como la leyenda laina a la que corres.
|'-l||1-:|-.'|'| dichas iniciales, ApAreCen en la
precinga especial con la que el Censejo

] i
P swlevm de mapar vrped 3 ot Uil abecivar

W W aly Pl el

A MY

Repnlador distingue a los vinos catifi-
cados v aque ha de ser incorporada a s
L'liL]U(_'l.ll.!U.

ik it & 1 0% el l,

L certibeacian del Canseio Reguiladar
se limiga a vines de enorme calidad y
con una crianza exumordinaramen-
3 prn|:1|1j;.|-:_'l.|. Ademas, de aceerdo
con Iz normativa de Vejee Calificada,
dichos vinos deben necesriamenic
ser de alguno de los sipulenws tipos:
Amontillide, Olareso, Pale Corado
o Pedro Ximénez.

Es necomario no ohsranie hacer la sal-
vedad de quic, en ocasiones. |os vinos

genetosos  mencionados son igers-
nente “tocados” por las casas clabaora

coras con proqucias porciones de vinos
dinloe; < nhjetivia es en algunas casos
“limar” un poco la asringencia guoe
como reultade de an prolonpadising
criana & veoey adguicren los vinos y
en atros simplemente domdos de un
decidido caricier dulce. Fo aialquier
catn. extz adiciin de vinos duloes
—wabitnalmente de la variedad Pedro
Ximénez— no delw nunca alcanzar un
nivel que a juicio del Comité de Caa
oculte 0 menoscalse 5.ii.:rl|I'|n.'.|-li\'J.r'||r|‘:I:l.'
el cardcrer del vino BEnerase l.'-ritll'ln.ll.

Se trata en definitiva de un pequeno
pero significativo porcentaje del am-
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aquellos vinos que cumplen
Fermin. i
ten a3 oo

, :
almstire

LG O

zy calicad

| i ';il_.ll]'ll M CWTAIThins

de cantidades relativarmenre
:.!..'t_]l.l-.'l':n, COING Nk |'il_t'l.|.|.' sel de otro
4y sdlo 1a comercializacion de ama
||II.Il||"||.I_ P:“'tL' l.fl' I:"‘- "-'ill'i"'ﬁ N Cranza
wepura el manwenimiento de Jas ele-
'|-|(_i.i"| I.-I'I .-:'.'I = |.i“."l:||.|'- 1.:‘“(' AR %
108 vinos, 4 veuos many por encima de

Al objeto e datar 1 estos vinos de
wna et hea abtrcul que PTIN L

or de la

T LTas €n ('i

Vinos de

Jerer con Vejee Calificada, en s dos

versiones: Vinos de mds de 20 anov o

V.OLS. v Vinos de mas de 30 anos o
V.OLS.

Une ¢e los Lactares ¢ de Li propia

e Jores en <l
CHmilentd O Cridamea
de Criaderas v Saleras. Un maravie

|1l‘|'}-c'.:di|‘||irnlr) ding-
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n cast today les bodegas
del Marco de Jerer exis-
ten unos lugares muy
recinadites
v apariados. & veoes se
trava de simples rinco-
s ‘.Ii_-l'”rll (II: II.!. :._'|r.1l]~
ey naves catedralicias,
ricnndicdos
andias; il arros cass,
O estancias separedas, habiraciones
na demasiado grandes, de wwchos wela-
4 IMe e {.l.1jl.:-=. v arccsnade 3|.;|1r.'r.|'-
wente cuhicrto por la evidenie pating
e dicja ¢l paso de muchos atns. Unos
lugares a lns que sélm algunas TR A
fEnen ageesa yoqug cnvaclven a s
VIELLANICS €O 0N s imienio gue e
v moescly de TECOEHITICAe Y Jde mis-
terio: son s serisyian,

esprecialey,

cnire lax

1a vscuridad, el silencio v s inten
wr Aarnmias a4 madera vi:i.t. ]| .|i|'n"|1::; 13
a predra enmichicsida, vasmiten al vi-
vitamee fa indudable cesren de (i iz
crctenira en un lugar peculiar en
e ":|||_'.!:l_ +.|n||1|i.;|1 1LY L'\rll:vr.l.li' CAEd
avurriendn. Alae que on cendiciones
narmiley, en M0 fremdrics riomao
de vida, o sonnns LI Capeaces e
vislurmbirang pem que on vl l‘t‘x‘u!-j_;‘-.h:
amibicnte de |2 sacrisia. envoehos en
bacalma y en el silenceo domso de euan
CRIRNCIAs, v .'-l'l1'|-.t||1ld.|1‘|l.‘l1lc F_!l:l:|nJ|1|.|.".
sames westigos del paso del tiempo v
e su milagroio efecro en la trasfonma-
clon dil vina, a Ta Lingo de su crdamea
y envegecimienio, ul e fa magia de
estos lagires, pir: fem iy sahia tea-
dictdst jerecara un podia haber cncon-
trado un namlire meior,

% .'lqul-.. cn las sacraias, donde Tos
CAPATACTs han ide arcsaramde avia 1ras
ano lo mejar de cada buslepa. dando
fugir asi a unas saleras guc wan hoy
|l.|||':i|nl:1lli|.1 de 13 \.'IIQI\'.'\!:,"LI mandial

¥ CUYOY OTIFENES o MUCNos Claoy 1w
confunden con | priopios € lis ca-
win, casi sempre enosiglo XX o inclu-
wr e el :..||5|U VI, Pero. Jaimg ||¢.';__'..|
an vina a formar parie de ovtos lotes
ran excepcionaled

o la solemmadad de fas inmcnsas bus-
|.|-:'|_',.'|.1_.-{.'|I-'.'-:'|rd51.':-\.. el derto discurnr de
las crrnderas ¥ soferay impone un ris-
It |.'$|.R'|.'J.|| en el ambicne, haciendn
quie el vinn enveperca himdiendo o
p.u‘.‘ll:ln con el prosente. [an solo los
atadores csan perurbiar ca Guie
tml. |'IL| ndicindo sus verencLes en -,.l-:h
faga i verificar si los vines esuin
Elrc|l.‘|.r.1-.|-::w; ghira pasar a la sipuicente
cradera. Con frecucnoa, este vegni-
micats permasenis srve para iden-
tihcir partidas que por sus opeciales
CArASTCrANLas »0on dl[;n.'?l:i e patay a
crgrosar b crfmderas de esox vinos
an expecialo.

No I-.'.rd'lu |u-; '-."il'll_l'. | FT= T ] Jrar Iimlch c!.
privilegio de llegar a formar parte de
[ B LY -.i.'.|||.'.-'.'|.r. (3L l:|n'|l:l||cn lewle e main
o |I||l:-r1l: disfrutarlas, Daranee .'-:-i_qll.n.
¢l vino de wcristia era coro privado
para e bodeguero, para su familia v
.||]-:“-|_l,.|dm v i tado caa, pan .Ilg'-'lﬂ
glic G ]"I'i'ri]l..'j:'_i-'ll.li.'l O LNy visila
Husire,

Hoy en diz —por farmuna para b
amanies del vina— Lis saleras conena-
ruas de las bodegas del Marco de Jerer
nn sen va alge abnoluamenre veduado:
précgicamente padas dax grandes s
de la Degomipacian realisin “sasas
peridilicas de xus mis preciadas sale-
£as, para comercializariay hajo nom-
bres on J||;,l.l|‘:0l. CT I-L'ﬂflll;.l.ﬁln\. A
care ngevo anrpalio de los “vinos de
socrefia B conirilnndo decwivamen-
te ol Consejo Regulaslor, al aseablecer
duramie Jos aliimos anos g swrie de

M il ol e iy
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VINOS ESPECIALES

CESAR SALDANA SANCHEZ
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comerclales y ls ¢:,mp--.'r.'lli\'n tienen
ligares propios, unas veces en s pro-
puis vifias, otras en la ciudad o en su

per iferia.

Pero ¢s 12 erapa de maduracion y en-
vejecimionto, comg ¢ ha menciana-
do antes, la verdadera picdra angular
de 1edo el proceso de produccidn de
Manzaqilla. Y esta erapa. la mas larga
y complicada, hi de tener lugae en un
emplizamiento concrern: la bodega,
Auniue desde 12 Edad Media se tiene
constanciz de la existencia de bode-
ps adovadas a las caax sanlitqueias,
los grandes edificios manzanilleros
que hoy existen datan del sigla XIX,
cuindo nuestras relaciones comcs -
ciabes con las Indias Oceidenrales
promovicron la creacion de grandes
almacenados de vino. El incremicntoe
de las exponaciones en aquella &poca
hace surgir las Hamadas bodegas cae-
deales, e Estclun Boutclou describe

vient LA07,

Las exigencias medisambientales de
lx Aor ai:ligan a que las bodegas san-
lequenas enén ariemadas al mar de
farma queen lx medida de 1o pu-.'||.1|:-
su cie langitudinal quede dispucsio
en sentide nerte-sur, para recibis asi
1oda ls brisa marina que concribuye
a mantenst constantes un grade <le-
vado de humedad v upa iemperatura
comprendida enire los 10 y los 25
grados centigrados. Se considera no-
crvo el vierto del este o levante que es
seco ¥ calurasn por venir barricndo el
norte de Africa v ol Bajo Mediterri-
neo.

Como cn el resto del Marco, la me-
jor vasija pam <eiar Manzanilla ¢ |a
bora de roble americano. micnrras
mas vieja y usada, mejor. En Sanhi-
car hay hoy en uso muchas botas que

cuenran con mis de an siglo de anci-
gl‘l{,‘d-lkl :|' quc I'.I...'{l'l |.':rn|.||1t'{|{|rj on l-'I
misina fugar desde ol establecimicnio
de las bodegas. Unainterasance fauna
sifvestre asociada aprovecha fa vigue-
rix de las bodezas y sa aislamicnto
y manquilidad para esrablecerse alli.
Colonias de murcidlagos y vencejos
habitan el swmanso de quictud y so-
ledad que constituyen las bodegas.
Sobre cllos predan las lechuras co-
munes, muy nameresas iedavia en el
Cando Uy hﬂ(l“ S.Iﬁll.lqlll.'l'l 0.

Aepun Yasevtadianicasactuales, la Maa-
zanilla e £l tipo de vino del Marce de

lercz que muis se consume en Espand.

La sitwacsdn en e marcido exrerior
o diferenie pues ha sido siempie
gran desconocida de los mercados
tradicionales, erientadas siempre ha-
cia tos egtilos dulces o abocades, Adn
ad, Ja Manzanilla vcupa el cuarto lo-
gar en importancia de vensas torales
entre roddas [os vinos del Marco, Su
|.ll'.||3u|.irf||.|r| en el mercado nacionadl
se debe sin duda, entre otras razoncs,
al heche de ser un vina especialmen-
te ligero, que se ve favorecida por la
rendencia actual del mercado bacia
bebidas mas suaves.

Los avances en la vécnica de vinifica-
¢séan que han wnido lugir on s dos
dlermas décadas, han copuibuido a
garantizar la clidad despuds ded em-
borellado, asi coma los nuevos proce-
dimicaitas de flirado v evabilizacion,
de forma que no hay diferencia entre
una botella descorchada en Oslo v
atra que ha sido abicna en da plaza
del Cabildo sandugueria. Adernds, o
actual nivel alcchdlico de consumo
215% en wedurmen- fivalmcne acep-
rado por las autoridades fiscala de
lav digrifmnos paiscs i|11|11.‘|r1.?|l.|.|.'|||.‘_\' noa
sdlo ha favorecido s acopida enire

!O\- Cﬂnﬁl“ﬂidﬁ‘lic'} COMO  Corscaier -
cia de la reduccion de aranceles que
ka coallevado, sino que ha permitido
su consumo a la misma graduacidn
alcabdlica que tiene ¢n su estado de
crianza aauartl en el jnerior de las
boras.

La Mananmlla se preseny hay al
capsumider como un ving noevedo-
sa ¢ inicbectmalmente eximuolanes. Es
ademds por las caracteristicas de su
praduceian y envefecimicnto un ving
elabarada por procedimicnros nate-
rales. Se puede decir que una bade-
g1 manzanillera funciona como una
gran seserva natral, infegrads 4 so
VEZ POT DIFAS DERersas (s peguoias
yue verian las vasgas o botas. Ep su
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hedhia de un carrizo o cana de cana-
veras, talledn.

(:u.ll‘ldi)\-:l|.l\'|:;"‘.lCl(]ll.l-.i.‘|'i||||i~\.1'| apus
abajo, al legar a las proximidades de Ja
perblacion sanluguend, s divisan fa
casas Ilaweas sl Mrenre recnieidas wolis
low cermoa de Mirafloees, munras que
al eaie, la maarisma cantinia a et ided
rin y lega hasra his oolinas de Maain
?\'“ﬂl_lk‘l iy Malima. A |a derecha 1|||-.'d.1
Mesmana. con sus lucios. pinares v da-
mas. Bl rdrmine municgal sanluguerno
estd integrido pog una extenidn de te-

rreno marisneio, pare del estuiria del
(,i||.|r|:l.|-|l|'|'. ir Y L sucesidn de siaves
cerros que o linitan por ¢ aste y sur.

Aangue 2 Manzanilla piede elabo
racse o partir de wvas procedentes de
vinedos simados en cualquier lugars
de ta Zona de Produccion, e preo
wamente en estas calinas que bordean
v oraran al estuarto donde se lecaly-
sabad rridie ionaimenee Las vinas Guz
abastecian a lag bodegas sanlugquenas.
El erigen geolagica de wios terrenos
corresponade al de un fondo marino.



se canmnnen ingenies canidades de
Manzanilla v guequizds no hay mejor
.||,|'-|'|'||'-.||".||1'|‘u'|'||0 frata U Cnpan el
v sanligueno oue los Linges oo
pevadim en |1 barra el i Siocomn
CHTTE .I-._I| ant I: l'-,1|_'|'|.'.|i.l|'|l'l -.I-:.‘ |_|\
CATICTAN, O C £ L r..hl:q-:l.[iln'un
s poldea a [ de ol v oen la
1l:l|.|".'.1. el cgmbinido vino | camida
wduiere 13 masima conn |'|a--.i1'-'l| de

prrlcecon,

Por sodo cira v por algo mas, la Man-
panilla o un vinn bien diterenciadn
deimnrg del conjamia de los gue se
producen en 11 reguin de feez, Timo
eh sl g cuentd con s propin De-
nominacsan de Origen, en Ta Gue 4ina
viee mids ¢l vinn y L localidad donde
maghera ¥y oenvejece van unidos De-
ricerirAc o de (}!'I:.:‘_-\.'I'I Mancanilla-
Sanhicar de Barmameda,

Tan exclusiva y dliferenie es la Man-
£ ||'||II.| l" WC CUBUTITA < =1 IH'\')I?II'I Vs

parat ser consumida, Bamade “cana”.

h {,

.r'l_".r..' AR _'.-_:___u N PR AN _."‘-'-:.‘In' VI Sfav
apeete” manifestd Anteine Laeur en
elaipln XIX. Sevrarz de nn vaso cilin:
drico para f que exisie también una
||.|l.1|J-.'!.| eapeeial, gl “catiera, hecha
de oy ]"'i'-w. [ furalo ¢l suqicriog,
[para gue las caiias cacajen en elfos,
Esa i‘:.-m-::u'u fue diveitada |'I:|l'-.mdu
en que muy drecacniemenic se halbi
de servir miamzoilla a los Jineres, en
|-.'ri,1~. }' TMITIET AN, I'\-nl |1J (cq:l' I -\.I.I!--
taba convenicnre una handeja cen
miavar estanilida:l que las marmales.
La venencia, ese instrurmentp bode-
BUS O Acvesario para 2acar nees
de las boras de vino ¥ que consisse
enuna vard de Ahra de vidrio rerrmi-
nada en un cubilere merdlica, tiene
tamiidn s versicdn exclusiva en las
bodegas manzanilleras. Aqui se Ha-
ma "cada”, al igeal que el vase v sl






ralenaiza y ba trammite al casco nrba-
na i:||14u|..|||:|'l-u.

La conjuncisn de rivdas esras circuns-
tancias hacen posible la especial flor
de Sandicar, una asaciacion de bacte-
GEENY honyni que vive en la siuper hete
del vino dencro de 1as vasijas, carali-
zando los proceses de envejecimien-
10. El veto de Bor presenra en generl
en Sanlicar una mayar vegeracion y
permanencin a lo larga del anao, en
{“|)|1\|,:-J|J.|:i|f||1 can ¢l reswe de la zong
de crianza ded  |erez-Xérés-Sherry.
Es como si al dwufrurar de un clima
mis hiimedo y suave, los microorg-
nizmos 4¢ desarrallzian mas amicnia
y establemente a fo large del cicle
anuad, incluidos las pcri-:)dos cxirc-
mos de temperaturs, Esra asociacién
de micreorganismos vive a cesta de
nutricides contenidos en ¢l vino y a
travis de sa metabolismoe produce
COMpPUESLOs Griphnicos ne fe conhie-
ren sus expeciales caracieristicas orga-
notépricas v quinmicss. Al encontranse
las esporas de fa flor fermando parte
del ambiewte, no es necesario plan-
rarli, sino que o ilmacenados se

contaminin de ella de forma expon-
tanca y natural-

Un conacids principio biolégico
mantienie que nnt localizacian geo-
grifica copcrera condiciona un mi-
crociima dererminada, dando lugar a
un aho grado de especiacidn en los
seres vivos, Jleganda incluse a inducir
subEspECics, rizds o vanedades exclu-
sivas de la tal docalizacion. Esto es lo
que patece ocuinir en Sanhacan con
st ¢lima cxpecial y su flor difersnie:
Aparee de franstormar los dliimos re-
siduos del aziicar de la fruta en alco-
hal, 1a flar pProgicia ] pase del dcidao
acético a aceraldehido. razdm por la
cual la acider valdul v el azidcar bajan
en contentdo. Tado ¢l contriuye
conferira la Manzanilla su acentuado
cavdcier seco v su baja o mula acilee,

La for sanlugquefia exige un reem-
plazo mis candnuo cn ¢l sisiema de
soleras, 1o gue obliga a disponer mis
“clases”, nantbre que reciben las cria-
deras en Sanlicar Asi, algunis cone-
cidas marcas de Manzanilla tienen un

process de maduracion que incluye

e} paso por 14 6 10 daswes diferen-
tes. El resulrado es un vino ligero y
suave, el de bebser, que en Ia nariz
debe mosirar fa influencia de la busa
nariia, con cse complejo de aromas
yodados propios de Jas algas y en 12
boca un punto de sal mezclada con
amargos que ataca las papilas larerales
de la lengua. Es ¢ mismo conjunto
de¢ aromas y sahores que se aprecian
paseania al amanecer por lz playa
sanluguena o saboreando un minimo
g0 du dpua marind,

Este caracier suave de la Manzanilla
e exticnile a los demids vines que ¢
claboran a parnis de eila y que inclo-
yen ciertos tipos de jereces, come ¢
Amontillade. Es coma 51 on eHos por-
maneciersn vestigios de la fragancia
de Ja Manzanilta que les origing.

Sanlacar y Mapzanilla son denomi-
naciones gue van indisolublemente
unidas. Las arras dos grandes referen-
clas de la ciudad son los langostinos
¥ Jas Carreris de Caballas en Ja F1.1t':|.
Es bien conocido qne durante y des
puds de la celebracian de las earreras,
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1 igual goe en Sevilla
durame L primavera |as
catlles el cason antigine
seonnesiraninandalax
poar el ara del araha.
L Hor de doa pacangos
ATMTPes (U oieseil A
lo Larger sle avensdas y
azas, en Sandicar ds
Barrameda, & finalin e
[a pranwavera ¢ conien
ron el werano, se percibe un dissin-
vives wlor 3 i tor el vine =la Rac de

L Manzanila- quc invade accris ¥
plaznelay proveniene de las vena-
s de cenremariis thJL'g.l'c. En i
LI, corneidense can Tas tem et
s s suzvern o vwlo de levadu-
rin v Miciarganismes e cobee Ja
~;|,||1q_'rh1 ie del vino en ¢l imerior de
Lis 11-:_:-I.15 8¢ CTCH L SN osn i.'|.||':.l. -:||'
musint vegetacicdn, fuciendo posibie
et irmapciin de perfume gqoe Ios Tn
cales interpretan conte gque “Taahicar
Bl a Mameanilla”™,

Fatamos quizhs aaie ¢l nnice vino
gue  prsevendo v dememinacdn
du vogen propia ascw Gt b o i
cuiseripion peogrifo derermiinada
voamereta, Hova p pesnbee gue e
comicicle von o de |a lacalidad o
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cesa en prensay especiales de las que
se obtiene un mosto extremadamente
dulce, que después de iniciada la fer-
mentacion se fortifica y se envejece
sin for. Las variedades de uvas mas
utilizadas para ¢stos vinos son Pedro
Ximénez y Moscutel, en cuyo caso los
vinos claborados reciben ¢l nombre de
lz variedad.

Por ultimo, los vinos generosos de
licor estan integrados por los vinos
dry, medium, cream y pale cream.
El medium se elabora mediante un
cabeceo de vinos generosos (mayori-
rariamente amontillados) v vinos dul-
ces naturales hasta una concenrtracion
de azdcares maxima de 115 g/l Ll
cream estd constituido por un cabeceo
de vinos generosos (mayoritariamen-
te olorosos) v vinos dulces naturales
hasta una concentracion de azucares
comprendida ene 115 y 140 gra-
mos por litro. El dry y el pale cream
se obtienen por un cabeceo de vino
generoso (Fino o Manzanilla) y vino
dulce narural hasta una concentracion
mixima de azicares de 45 g/l en el
caso del dry v de 115¢/1. en el del pale
cream. St no se desea que los vinos asi

abtemidos tengan un color oscuro o
un aroma muy marcado por el vino
dulce natural empleado, este puede
ser sustituido roral o parcialmente por
mosto concentrado.
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Los vinos de j'ch’.'f canstituyen uno de
los ejemplos mas cliros en ¢l pano-
rama enologico mundial de vinos de
dramas terciarios, entendidos como
tales aquellos que se ariginin duran-
te su fase de crianza o envejecimiento,
Por ello posecnt un aroma, sabor v co
IUI' llll._l}’ [)I'Ul‘il)h }' t.l‘l’.lCTt‘fl'l‘.\'”kﬂs qLIC
se apartan apreciablemente de los de
los vinos de mesa. L estos dldmos
\"i““.\ sC encuentran lil' FOIIMLL mas Prl'
rente los aromas primarios, proceden-
tes de la uva, o bien los secundarios,
:]FU{{'Lil'!llL'.‘i de la fermentacion. Estos
aromas son mis fdciles de apreciar y
dt‘ Li'L’gC.l.'I)!F ETOTqU.L' s¢ encuentrin ln\i.‘-
proximos 1 nuestro uso diario: al es
¢l caso de los avomas Horales, frurales,
especiados, ere. Por esta 1azon, v por
st muts amplia urilizacion, en los vinos

de mesa se ha desarrollado un lengua
je y un vocabulario de cara universal-
mente admitido v urilizado, Pero este
vocabulario no ha sido direcramen-
te aplicado en los vinos de Jerez, dc
enorme singularidad organoleptica, ni
tampoco se ha desarrollado un vaca
bulario propio que sea conocido fue-
ra de la propia zona de elaboracién.
Por todo ello, las descripciones de los
vinos de Jerez mis difundidas suelen
resultar escuetas v falas de deralle.

En este apartado se realiza una des-
cripeion de los caracteres sensoriales
de los vinos de Jerez y de o Manzani-
lla basada en términos similares a los
utilizados en los vinos de mesa. Estas
apreciaciones son forzosamente sub-
jerivas v pueden no coindidir con las
encontradas por otro catador.

Vo et

Fino: de -;'(1101‘ amatille verdoso o do-
rado, pilido, brillante y luminoso; su
aroma etéreo caracteristico recucrda
los frutos secos de cascara (almendras),
la masa fresca de pan v las hierbas del
campo. Seco v delicado al paladar,
presenta und l".g,:cr'.l '.Icidc.f que prmiil-




dri modificar ¢l destino inicialmente
elegido para el vino y. por ejemplo,
destinar a envejecimiento sin velo de
Hor un vino que inicialmente sc habia
pensado dedicar a crianza biologica.
De esta forma en este periodo de so-
brerabla surgen sutiles diferencias que
permiten dirigir la claboracion poste-
rior de los diferentes ripos de vino.

Los finos y manzanillas se caracrerizan
por su erianza bioldgica con levadura
de flor durante rodo la duracion de su
permanencia en bodega. Los olorosos
y’ P‘TIO‘S Cof[ad()s Pl'ﬁ‘scllfﬂn un ('I'IV('j(."
cimiento no bioldgico sin levadura de
Hor durante la mayor parte de su enve-
Je(‘l‘ﬂld‘ﬂ[o, illlllque €11 S5US 1NICLOS Sue-
la ir precedido por una fase de crianza
biologica de duracion variable, espe-
clalmente en los palos cortados. Los

PROCESCOS DI

VINO JOVEN

FLABORACION DE LOS DISTINTOS 111205 D

amontillados son vinos que participan
de las caracteristicas de los dos ante-
riores pues primero disfruran de una
crianza hi()l('}gica duranee un pcrl'mio
al menos similar al de los vinos finos,
para adquirir una caracrer organolep-
tico marcado que no se difumine en ¢l
periodo de envejecimiento sin for. Este
comienza con una fortihcacion que au-
menta su graduacion alcohdlica hasta
mas de 16 % vol, y de esta forma evira
¢l desarrollo de la flor. En ocasiones ¢n
los vinos amontillados el envejecimien-
to sin Hor se desarrolla de forma espon-
tinca dcspués de un periodo muy pro-
longado de crianza biologica que agota
en ¢l vino los nurrientes que precisa la
levadura, por lo que el envejecimiento
sin flor se desarrolla sin necosidad de
fortrificacion, denominandose los vinos
asi obrenidos amonrillados finos.

OLOROSD

VINO DE JEREZ

Los vinos dulces se obtienen a partr
de uva sobremadura v soleada, lo que
hace elevar mucho su contenido de
aztcares. Lsta uva pasificada se pro-
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Los vines de |eeer poscen unas carac-
terisficas semsoniales cen vinaciones y
matices dificiles de¢ enconior en otras
ronas del panorama vinicola mun-
dial. Su calor puede variar desde «l
amarillo verdose mis pilide v lumi-
noso de lus vinas de criamnza bialérica
hasra el canba mds oscato y opaco de
sus vinos dulees naterales, pasande
por diferentes tonalidades interme-
dlias, doradas, ambarisas o castanas,
Sus aromas van deside la narie etérea
y penecrante de los vinos de crianza
biolégica basia Jos poderosos aronas
a Trnas secas y escarchadas de los vi-
nos dulces natucales: sim olvidar fos
aromas a frotoy secos de ciseara, hal-
simicos y torrefacros de Joy vinos de
envejechnienta, in levadura de fho,
Por su parre, Y1 gama de sabores del
jerer va desde el e
los vines de crianea bi
extremadamente dulce de sus vinos
dolces nasurales,

En numeroxas ocasianes las diferenci

en das caracteristicas de o distirstos -
pos de vines de Jeres no son nitidas
v ¢laras —ral g5 of cuso de los amanii-
Hadcs, olorosas v pales coraduos— sino
que s¢ obsesva una varacion gredual
de determinidos aspocos, de modo
que paamos de un tpa de vino a
atre, s solucion de condipuidad. Bs
por ¢llo que los vinas de Jerz pucen
presemitag de Formea ESUemAtics en
un grifico con dos ¢iss, en funcion de
(91| S,I'Jdl'-' dc |:||J]:r.l.:-r ¥ ile su cu]ﬂ F, COT
el presentado en pdginas anteriores.
En un exmreno s encontrarin los
tipos muy palidos v secos, coma los
finos v manzanillas; vy en ¢l extremo
opuestin w cacontragsin loy muy o~
ros v ihislces, come loa Tedro Ximéner,
v Moscarel; pazando por los grados in-
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va Quie son magnitides que condicio-
nan los ticmpios de criasea Bl fiem-
po ameddio due criangz en el sistema de
solera que se asigna a un ving gueda
deeerminadn por el cocienie quie w-
suled de dividic < volumen rotal dol
vina cantenidoocn dicho sissoma pe
ol que representa la saca anwal de
wolera, Bl tiempo el de crianz asu
vier o4 el resulade de sumar ab gem-
pro medio de permanencia en ¢l sole-
raje ¢l de permancncia cn ¢l sistema
de afadas,

Fl sisterma e salern imprime una oi-
AT Iy L""'P.:Ci.'ll a la crianza, in-
cidiendo de una maners muy sineulas
solsre L nacuralera del vine, Praduce
un rmardcimimients de les caraereris
veas del vipo de la solern chiminando
las owcilaciones que e |||g_'.1r on-
tre las diferenaes cosechas,

Ademdy, ¢l duema de wolera favarece
aptablemizore a la crianea bialomea
baje veln e Hor pues duranic oxta
critnz los vines ewtin sometidos 2
UAd e ¥ Continug accidn mend-
halica de la levaclura en fase de veli,
EJ mastenimients de este culiive re-
quiere el aporre de mucro-matienes
wsenchiles, lo que o Ir:-gra imediante
la adicidn de pequenas Fracdones Je
vinos procedentes de las afadas jive-
ned: mediante loy suoaives meiod o
repasiciones se hacen llegar pequenas
aportaciones de vines jévenes a las
encalas de maver erlanze. Con cllo w
logra wma senovacion del congeniso
Ln ('n)111|m;._".|'||1 [ H AR Te 11 |1.'|r.| marn-
tener de farma muy activa L erianea
hillil'lglt'.l fajo velo de daor, ijue |:-en_|ri.|
verse disiminnida de no ser i||1'|:3‘f.|-:|-:l

R AP |1|4|rru.||||.||

Bl cominuo trasiega 4 que se ven wo-
metidos Ins vinas ool seleraje, da

fugar igualmente 2 que se divielvan
cn floclerias cantdades de RIS
gue estimula la regenenacion v cre-
cimiento del vela de Nan ligeramen-
re deterigrads s e eriaticgo. Mo
obstante, este aporte de oxigenn o
ripidamente consumido rear da ros-
pracion de la fevadurs, guedindo
el vina proregido bajo la avmoslera
inerts que le proporciona cf velo e
fior, En &l caso de los vines ciale-
radlos wwomenidos 2 la crignca no Bio-
]r':-'r;i.u.l. o 5in'||1|l:|||x'n(l.' CHane, eslas
aportaciones de ovigeno en lis ope-
racinnes de rrasicgn aceleran los pro-
cesos oxidatives de maduraciin Jdel
vipo.

La saruralera del jeres I"\'.‘('lli\'.'l'l.' qure
WOOPSERC Can Hempes de cranea 5lp-
nificacivos. Mara lrsgrar los aciales
tipes de vinos de la zona del jerez e
nevesario mapiceer unos niveles de
.lIIII.'I.':nJI'.El.J G Vings eq Craanga en
totas de rohle superigres a tres veces
la canticdad eorcespondrente 4 las xa-
fidkas amiales de l‘nlﬁi:E;l.

Bl dimarmalla del velo de Har se rea-
liza de una maner spentineg wna
veR gue fimaliza la Fermenacton de
lve amicares del moare. El L'|||'|1-.l|.'.r.|,
on Tuncion de 1a macuralers del vinn
!.IL- IJ I'.’l.".‘-l:\..ll.J l::lll.' Lﬂr(nt:-lll'.'l. l‘llr M
caracieristicas sensorales, lo desting
al tipo de crianza, bBien hioldgica o
I-|"5.i1.|;l-1:|||i|n||..'|. La erianra ‘I'l:.[}I-IE-:S{ICJ
bajo velo de Wor dard cormo resulta-
ao les vinos el tpe manasillh o
fno, segain en la localidad del Marco
en la que 1enga bugar la cnanea, 5
el ving se cria sin la actividad biola-
gica del velo de Nar, madusart con
um evalacion ﬂ'.ifc--q'l.ll'mil..l. dan-
do cemg resultade a los vinos npo
oloraso. Para clepic ona v oo via de

cranza. <l enalogo wiilica el grado
Jo forumcacian del vino de casecha:
una graduoacion de 15.5% vol. de al-
cohal hgeramente inferisr al nivel
mdimn de walerancia die la levadisa
paca poder formar ¢ velo, en <l casa
de manzanillis y hrow, a bkien un
EI.'II.I[I de 8% vol. s perior al «e to-
leranciz deta levadura, gue impide ¢l
desarmlla ded vedo, dando ||J['.;.'| ralos
alorosos, Visia la saturalees de amo
U obra o e o entenderd 3z mar-
caday diferencias entre lis diferences
tipas de vino: manzanillay v fines
prrotopidos v conumido su CuCTo
O CFACio por el velo secin vinos li-
geros, etérens v palidos los oloresas
LErAN VINOS TS ¢-~|-|n|lr||m-:. iiade-
rizadas v de un color mas inmeinso.
comn consecuencia de exa evalusidn
acicdariva y de la concentracion ori-
gnada por la merma.

r':nti-;.i|l.| ndda de ambwo ripus e
Crlaisez se encucnira el ving denomi-
nades amontillado, Fste vino yicial-
mente bz teridn un desarralla coma
fin v poseeriormente mediante una
||_|_:|:r.| Y :-\.I.':".“lilldil Vorttheacian a 174%
ved. de aleohel, gl rmneticde 4
nna maduracion tipo oheroso, dan-
do como resuleado exte singular 1ipo.
Los vinns dulees, mnscareles v Palra
Ximénes, por su comenido en azu-
car, oo puieden fener crianza Iﬂc':ll'lgl-
iy maduran segin la criang hsico-
quimica, Dentre de cada tipo existen
anatices diferanciadares v meclas o
cabevens enire ellos que anplian ain
s 1a £ de o vimoa de _]-:rl.':r.






accion de ejecurar las sacas y rocios
en el soleraje o sistema de solera se

v

denomina “correr escalas

Los movimientos del vino en la so-
fera, rambién llamados “trasiegos”.
han de realizarse con sumo cuidado

y exigen unos utensilios especiales y

una técnica cuidosa y tradicional. El
personal especializado en estas faenas

de bodega recibe ¢l nombre de tra-

ot. Se ha de conseguir por una
parte la homogenizacion tras el rocio
de rodo el vino contenido en la bora
y por otra ¢l no aleerar el velo de for
que cubre la superficic del vino de

crianza biologica ni los finos deposi-
tos que se van acumulando en ¢l fon-
do de la vasija a lo largo de los anos y
que reciben ¢l nombre de “cabezuc-
las”. Los intervalos entre operacio-
nes y la proporcion de vino extraido
estan rigidamente determinados en
funcion de las caracteristicas del vino,




que x mentalidad neesana o o ba-
depuerg no sex la habiteal de cuidar
de un almacernade de vine, Ying mis
bicn fa de un micro-granjein que ha
de cuidar la salind v Jozania del cultivo
del velo de Ror, pues ésic prowegedd y
criard al vino para que slcance su bon-
dad y plenitud aromitica.

En ls zona del jerez ¢l sistema de
crianzz comprende dos ctapas: |a

primera etapa o “apada’, siseema de
criangs useal en o dmbito del vino
en genecal y ambién denominada
en la zona “fase esnitica, ¥ una se-
gunda cspecifice de La Denominacidn
de Origen. denominada wistema de
“criaderas v solera”, o fase dindmica.
Iheranze la fase de anada el vine ad-
quisre Yas cualidades necesarias como
para poder definir su 1hpo y pasar a
sus soderas ﬂpr._‘llﬁr. as. El lin:mp('l gLle
PeRManeee €n esla clapha lll.'].'u.'nl_'-l.' ife

le caregaria ¥ tipe de vino, siendo
mds corto para los vigos con desti-
no 4 las soleras sormeridas a L crianza
biclégica.

¥l sistema de soleras o de soleras y
criaderas cons(iluye 12 crafma distinni

va de crianza para el Jerer. Cadi sos-
tema e soleray exea COMPUERIS por
varias encalas o estadios formadas por
um nimero determinado de boras 1.4
c.'n:.'||:1 que conticne cl VINO COn nuis
Craizd se yifila sobre el suelo, razdn
por la que se denomina "selen”. So-
bre ésta se colacan las ditineas esca-
Jas que la siguwen en menar vej ez, que
reciben el nombre de crisderas yose
enumeran segin su erden de ancigie-
dad respecto a aquella (1 criadera, 2+
enadera...elcy,

Cada tipo ¥ clase de vino posce su
sistena do soleras, La selera o escala
dl.' |-|'|J.:\'|':“r Lri.l.l'l.l'.'. I|:||'||'-II'| -I‘-\.r-f.'l l.'} '\'i“n
destinado al consiimo. Teriédica-
mente, 4o extrac una determinada
proporcian del vina contenido en
cada una de las botas que compo-
nen la solem, pllldlhil'lld{l un vaLio
p.lrl.i.il en ellas, Fan operacion s
denomina ", El vacia produci-
do <n la solera sc complera con o
ving procedenic de la cscala que le
sige en crianza, o deair con vino
procedeme de la saca de la 12 cria-
dera. El vacio parcial asi eriginade
en da |* criadera se repans can vine
de la saca a la 20 crizdera ¥ sl suce-
sivamende hasta la escala mds joven,
que a su ver e complera <on ¢l vino
procedente del sisterna de aiadas.
Lz opcracion de complewar of vacie
oniginado en uns escala se denomina
“rocia”. Esta forma de aperar en a
crianza de los vinac hace de la solera
una mezcla compleja por el niime-
ro de afadas que la componen. La



La crizoza bioldzica baje velo de Hor

no salo e capaz de peoducic un sin
gulir o inigualable vino, sino que le
atorga I mejores prapicades bene-
facraras para nuestra arganismo. Las
levaduras en fase de veln adecnn
al vign con Jas maiores l|||||_'|-i.-_-.|_|.-£.:-<
pasa ser merahaelizado por el consu-
misor; como s lo estuviesen preju-
randn pars que la ingesta moderada
na welo provegue la alepria de To
sentidos e quicn o camsunie, sine
que le aporte dosis e componentes
de alta valar saludable. El Jercr con
sigug el navar siribite v perdonali
dad hicligica de entre roda L amplia
guna e vinos existemies, con sw -
tenva v Lurga dependencia de los seres
vivos a través de T cnanza bialdgica

[ragis velu <de Hor

L crivewsat dvndipiva b o e o e
L et s b rmsadinkl 1

supare ofs prmaliaie wo L L T

f wpprgw fan ey prop bl brwefioa

PR Ep

El clevarrellin de la eviansa |'iil.i||5:,::_i&.'|
Baje veln de flor requicte de unas
condiciones  climtricas  adecuadas,
Ls lovachiras de velo, v sometidas
4oun mparrance nivel de coirés por
el Emr.in aleahalice del vino, refjuie-
ren und wonperaira de cultive muy
wmplada, cercana al entorno de los
I8 C. Tarmlnén o5 nrpariante gue el
ambiente de la bedega sea himedo,
puer con ¢llo se evitan mormas quc
de ser eraorivas, v en el caso de gie la
crianes baldgica ne sca oy imen-
<, !1-.'\-||ri.l. capllevar ¢l conuahide ay-
meneo del grado slcahdlicn del vino
Tyasta niveles na ioleralsles [ose ¢l velo
ede Har Por 2o lus ‘i\l!-ﬂl.y;.l'- de crian-
za del jerer han de ser coonistemuas en
disrride s¢ desarrollen el adecuada mi-

r : Lol
croclima que exic fenomcus hiopop-
.

co requicre. M argetecruna, traada
i orm 1;!:.:-|'-;'||||5 de ente libro, ha de
wer un ntensilio mas de los dispues-
tos por ol chabaoradar para conseganr
l_'i [N ARSI Es] -II["iIIII'I P.Ir.{ I.'l LTIENr 2
I:.'i".l.h.!"r;il 1ala IJI:.;O de 1odo o ano.

| as ricEns el sueloy terrizos de T
bodepis o el estio o fsnca Mds wecn
no sela avndan o maneener $a hume
dad de w ambienee sing oL tamibidn
srven I."'.I';;l ..llr'l'l'l'l."'ﬂr-'ll'i” [T Il |]'lrl'l'
[l svapiracion det ifua de flego, ba
gricidacion de sis ventanales y Ta dis-
|!||-.i-;_|l'1l'| de extergnes wohre cllos {uic
.Ell.'l.pic‘ln.'ﬂ Ta peneimcian i de la
iz diel medindia andalus, convierien

fe

a la podega onown gastnaria o
la penunthra v frescnea del ambiente
propician un magiea v oscriide en-
cuentra del hombre con el Jerer. El

{_(”'Il.l..'Pl(?l l‘.iL‘ L o A P I“"I"I!:l!..] I'l.il'l.'



(5 .||.!"II -H,'|‘|'l\,, [ ] |1|‘-|< 1hi .'.|!|:-r }' Al -:1|'.||'||||1.l-
it e vineg [ el de la crianed
hllIL-l:.;IL O TEI™LANCA |_"\I|'.!|!-I||i|1.|l i.|||||'||-
1 o caraufog sevo, or cete manvn [
exiue acro tipo do vine en el mando
e Ao FLE R coma Jos vires cria-
Wi |'l|l!-|l)1,‘;il..‘||'|'.l.'||lt' Fajo vely de Hor
Exta esdrermada sequedacd en el vinn e
hace resaliar su caricer alineg, cijlii-
liliea da sensaciion de aculez en [woca,
sicmpre dammnuicda en o jerer por la
baja acidez de la nva Paloming fno ¥
la [rropia criapss higliica que consu-
mie L acides valanil hasca hacerla des-
aprrecer  pracocamente,  descacando
unas wanes v praciles netas amangas
guic potcician v alagan L presenia
del atr det vinn

lay lewaduray <le Hor meezholizan
orres muchos compamentes del vino
r|.|||'-.I|,:r:1'..||1-.'|n A1 I A T K cq.'.-r!ﬂ':-n_'-:l
ENnoarmds crmns, fate conhere al
vinoe una vivaz digevesa en bocs, a la
e aque e constriye un polems v -
petrme aroma deosipgodan prl:-un.lh-
||.||.‘. CeAl PO LES |||: Il\,,"\.'..:ll_l'\..l-. IS HER-
Lladas con atras mis L(ll'.l|!|i.'|3\ Qe s¢
derivan de aldehides, acerales v orros
cormpicston larmiedos Jurr 11 devadura
yococlulas pesr 1o padera, que cvmcan
a Frinaes almendiades. Pern T2 acciin
e Tz levadsira de Hor sobire €l vine no
(|||c||.| dmscamente linitada a w0 ac-
cidin metabidlica, sina Wiis PICEEUL £n
agquellas células de bevadluras que, una
VT ‘Ji'_l:-l.lw’.l.]'\i Por FAn rica y |'\-||'.-‘|i|-|'-'.'l
existencia sobre ¢l ving, mueren Vs
desprenden del velo vivo, cayenda al
Fondo de Dy bora, Al e van disalvien-
do lenramenie, reinregrando su conre-
ritder al vina: vicaminas, aninceciclos,
proteits, endmas, erc Todo supone
urn .:|:|4'|':|uu;|'|m'-,-nl|:| ninsoloon lo s n-
soial, SN o Cink incTensenia ¢l
caracier benchcioso que para la salud
tiene ol sabin consvma del vina,

Al premie p L smieew, My (o dpiale
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llenas completamente, creando por
ranto nna supethicie que serd culier-
1a por la levadurs o fase de velo
¥y puedin dispener de [ suhcienie
cantidac de oxigeno gue s pernila
la respiracién. A are respecto cabe
sefialar que of vacio que s e deja a
g ot de Colanzr |Jiu|i.':-i',i|:_| bijen
vebo de e suele conar comprendida
entre 16 a wn 118 del canienida de

la beta.

S¢ han anlado it especies de
levaduras de velo que, aungue los
criterins  acruales  dictados en o
pianiales xomdmics no las tienen
en cuenia como 1ales, en la zona ded
Jerzz sipuen nombrindose

!".u’ll‘-‘-?ll WY detarnd,

wima
L il e
"'-'\.-\.';r.l.'un.-ln'.q,n A.l\.-'...'.'n'.l'..'l.\,.l_;'

1'5‘: TR ¥

."-n:'| r;u'.-i:“-n-r.'rr Fopde S,

La Seecharomyee betirns €3 |2 especie
de levaduia de velo mas abundanre
en los vines de criania bisldgica de
la zona, pues s¢ encuentra en una
propurcicen del 75%. Es lu esper
cic de velu gue con mayer rapidez
transcribe su merabolismao fermen-
1.1!iw:|, (lllr.anic r] e 5.-mnum-.;:
sumergida (o precipitada al final del
preceso de fermentacion en ¢l vino)
1 a fase qespiratoria o de velo, en la
que cubre 1a superficie del vino. En
chisecueEncia, o |a -\;chci'r de leva-
dura que se encuenira pricticamen-
te al 100% en las primeras ctapas
o excalas de crianza hiulé-L;ic.l en <l
sistema de solera. A medida que se
avilaza en las escalas o enaderis de
NIAYOT CFIANZY, APAFECEN olrds Sspe-
cies comi la Secobasimisors momialivasis,
que se hace mids abundante en las
soleras mas criadas, aunque en de-
terminadas soleras pm'.ip.m: de Tor-
ma continua en todas sus escalas la
.i-l'l'\ i dFp sy .|!-\.-|'r, LT

La disibucidn poblacional o propor-
cln en (Ue 3¢ CHCUEN|ran las diferen-
tes expecios de levaduris en las distintas
escalas del solecsje, depende en gran
mmeduds di las condiciones de 13 bade-
ga ¥ de las pricricas quie se realizn du-
rante la crianza buoldpica, Cada apecic
de levadura de vela vene un compor-
tamienio que establece Tigeras diferen-
Clas cnire uiaas v alis, transcribiondo
marices sensoriale yoanalitces en ol
vino gue pucden st apreciadas por o
consumidor. Fsias dilerencias on en
gran parte bas causantes de los diferen-
Les tenos wrsorales que ulrecen, den-
[coy e un mismo tipn dz vinos fincs o
mangnillas, s distinras bodegas. Ih-
ferencizs que pueden ser observadas
incluse coare tas distinges boras de un
mismo seleraje de una bodesa. Bl co-
nocimiento gor pare del endlogn de
e1ras F-n.'ulf-.‘uili.l.l]l:'. le permite d.l]';t'lll la
criana biolégica kacia un ripo de vino
con mdtices sendorales :,'-.1rli-cu|.1 =

Fl proceso teenolégica de la criznza
bioldgica otorga al vina una aaturi-
leza muy especifica, modihcindolo
profundamente a medida que ésia se
produce. No existe ninglin ore pro-
ceso enalogico que produzcs un cam-
h|ﬂ L'V[]III!iVU N niens: &n L'I '\.‘i‘l"ln
durante su proceso de crianza como
el que derermina la criamza bin1|:|['.iq:.1.
Cst¢ proceio imprime una naturale-
za peculiar al Jercz y condicionz su
sistema de plﬂ:‘u-.:q.'if.:m. ﬂ'lrl'.l-:l'n:.dn en
gran medida las 1écnicas con las que
e OrarL.

Son mihiples y complejos los efec-
Los que |JrU(|UCc cn o vino la cianza
biclogica bajo velo de fior. La prinera
abservacion ol fque A pesar de que las
botas de madera no estin compleia-
mente lenas ni frmements apadas,

comio es tusial en ¢l proceso de crianea
e los vines, [ presencia de uxfl;c|1n
en el interior de la bora es exvremada-
mente baja. Fllo es debido al hecho de
s la respiraciin de las levaduras del
velo de flor agow el oxigeno presems
y 1:-|r.".'i-:||q: 1a [!:}wif:-ihd.ad de e N (A
timodurea ¥ s combine con ¢ vine.
bs tanta la demanda de oxigeno que
produce b levadura para poder respi
rac en es1a Lase, quc ] vino permanece
palido duvants la crianza biologica a
lo large de varies atos. Faie efecto es-
1ablece la caracrerisrica 1ipica del calor
aanllo pilido en ¢l vine que e so-
mctido a este tipo de crizner.

Pero son otres muches ¢ intensos los
cambios QUE 3 pETan en < ving so-
metido a la crianen bialdgica bajo velo
de lNor. Fl metabmalizma de las leva-
duras en esta fase v muy dinimico,
como toda actividad bioligica frenie
ala evoluciin de lo inerte, v siemco ¢l
eranol del vino Ia principal fuene de
carbono que respira la bevadur en fase
de velo, ¢f cuntenida de &ste disminu-
ye,a pesar dd efeco de conceniracion
alcohilica prevocsdo per la wranspi-
racitn de |z madera y Ja merma co-
riespondicnie. Este consumo supone
una diminucian ded grado alcohélico
ala |.||-[:o de la crignza, lo e uh'lirl.]
a reponer ¢l sleohol consumide para
evitar su peligroso decenso, fendme-
nin que ciando sucede en determinadi
bona se conoce con el término bode-
w e de "baa dc".lﬁ:-l_l.':l.l.l.'\".

Tambiin la glicerina es consumida
pnr I.l |l:\'.|dl.|r.4. en Hf.lliﬂ an numblc
que su presencia al final de la crianza
o nupima. Fue hecho repercute no-
ublemente en el sabor del vino, pues
acenttia su <ardcier seco, ya de por si
muy clevado al no contener pada de
azicares. La glicerina tene un mar-
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2! orer, ademia e hagener wy esplion
ail desle b s o
o Lo branascowian contercial
b A bricn, desle donde = oaie
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4 largs iadicion vi
vineela e Doz del
jered a hecho gue v
enulogia sca Moy cvo-
1|I|..in:,'|n.|;|.l. .I!.h'lni:llllll\!.l
e I qquee se pacdvia de-
[insir cennnies L enalog
determmists: & detir
de ama i|'511|.| depreis-
dencnt diz T natnnalesa
ded vino con respeciu a lade la uva
de donde procede. Evo oo quicrke de-
cir que la caliclad del vine 1o e v
cipslicionada por la de L vvas sing
e ¢l |r.-3r-':- el vinn de [eree vedquicre
adermis de tada una serie de proce
s campleps, dingidos mayomana.
mente par fendmenes hioligicos gue
se desarroflan 3 1 brgo de anes de
CriZiba ¢m i |'.|1:|-\.|r.'-_§;.|s. Fatos femn-
N0y 4 stoves s los gue han ido
convid icdomandn A -.1ir|}_'|i|"||r,"|::- I3 selei-
cion de o variedad de [a uva v sus
propins mmdos de cultiva 4 o 1JI'_|\._'|.,1
de 1 hizroria ded |encs.

Ere s onipenics cl _|i:1¢.'.-' anpateia o
Pritiapios de calidad dle Tos vimoss
winos huepos son aguellos e poe-
den comserane, Caalidad s Juala
it de Jo valinso gue resotrala
para | hambsre oo pu:l|"-i|'||.n.| cn i
alimentes Faro hize de 1 cruanza,
CNVCICCTITER A0 ¥ SXIaCTvasai 41
attibsurey resepvaden duranme muchos
siglas 2 dos vinos de calidad. En o«
Yerice [.H:l'\i'-‘.l.l: '|'|||:|' S N re, de
tal manmera que la calidad viene re-
comedida, ademids de b caractering-
i imrimyecas ool vino, pair stepta
FOT eIy fa Lo intensilas] de sn
LTiansa ¥ envejecimisnng.,

I VERPAWZ A

i crianea d=l vino SUTGE PUIcs Lon el
tempe de alnnicenamicmo a b ape:

ra deoser convinide, La producenin
eataciomal de la vid bace seceario <
almacenamicnroe del vine, o cal s
iniciabag tm oo N TEecinie ¢n
donsle habia remido lagar la fermene
cinn, Tras b espumdnes depesicion Jde
lers turbins salidos e se gesieran en
cl e el mgsie al vine javen VOIS
Li Forssficacion corraspondiente vl
QPOTTININNY IRLNICE, ol vine e clani-
ca de jerma mamral, sdguinenda un
aspecto nitido gque s aceneis con el
tiem s e Hu.u'dn.

' ifrs cleaitarg v ] Lerier
Bl zona del prees se devimollan des
11 e crianza: la cnanza eniendida
como guarida v evolucion del vinn en
boras de madera, sametidon a Ty Jen-
va evalucian H:.|'|:|.|-||||i|||i-;..1 FERTI las
condiciones de su emomss, que recibe
el mombee de Menvejecimisme™: v la
denormnada “orianza biolésica” bajo
velo de flor, en la gue <f vine evil-
crom e Tormia mids dimdrmicd, i|'|'|5:-|||-
waedis juir L acrivsdanl de e velos i
|-.':T1iq.'r'| frrmado en la 'ill|.‘\.'l_'|-h'.i!:' de tste
purr levaduras expeeificas y propias de
$a 2o, Al ripsis son vonaducicing
MECCAIVAME T T el stena de afa-
dav v por ¢l sisrema de Ssoleras y ornia-
dery s :|:-r-:‘:-I'||'.|'| v caraciopisyion e
L suima,

L .n ST e etz

Liv b ol incbeca e vodils

La racuralees y eapacicad de la vasija
imilizide en L eliborcacion del jerer
ha evalncienado 1 ls l.|ri,1n de sy dila-
taida hastoria, Inicialniciie y duraime
mvas e dos il 2 cvizba canscioi-
de PHOT FECIPIENTEs cerimicns: dnlaras
v olindjes. Ts g parir del medinevn
cuande bas sacas o expediciones del
Jerer evidencian las gramides venagas
de milizzr 42 bosa de madera coma
recipienae e expedicion y de i su

ot pterper sy et lorcnla oo o ¥
vl ST SlTE te I o sl sl

pearuvhbey ames v fau s 2 Lisrleecd ded
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Alejandria e de maym tamaho que
b wva Pedeo Ximéner, e efecio dol
ks Bt dosabtnlla con merdr
teniddsd de paibeaciin. Adenids.
como quictd que la varicdad mos
ol

nlnenrd ool Precueniila

e lem fCTrEDNEN T ETTTLEE A TTUAITE
il mar, con feeu s ol sobeo theng

lugar wher “paiera” de arcna

0 H A s
P Y INOS DE GOV

Levs dennminmlas en la sing el
jeres winos de color, & bien POACET
iltos contenidos en maacnres, Ho som
il irddes comii duleer. El
vino de color se emplea en pegue-
nas cantidades pars conseguin la ln
reasidad de color ripica o esrinidar
de los diterenies vipos e wlnos di

cabecen (oream, mediom, eie.). La

L P bl

:'11"'|||I.||:|||| |‘|r Pl WEfGE sl L Pee R

gy la |1-r-ul.htl.|.'|4'|l1 del dernominado
arrope e mosio El mnstn prioce-
diente. de 14 uva Pailomine fing es
st b a un peocess de ooceidn
fegn dirro o con I||h|r|r1 de concen-
et luasea p-:du dlcamrar 105 e
Bed v wubie tudo
caramelizar v aocares. B pro
vesn, readisado de foema eradicional

s winlummen (3R"

o caldeorai, FefiileTE mitichs smami-
pulacién y un importanee grado de
“wabeer bacer . pars ovtar raguama-
disi. el prrodiicts gue darian lugar
i graves defecom sensorialer. B
1.!1;l|.ErIIH|I|I| cirdmeliesdo wmale f
pombre de "Juultl,lt-

El atrope wu afadido en la propor-
clim de 13 al mosto de Palomine
fing estobleckendn una mercla con
i denaidad proxima a los 102 Be
(e {ermenis may lenigments bhiasra
alcanear B grados alcohélicos y 129
o, minmenta en el coal o2 separd ile

las 1iax v ve Tortifica com aleabiol has
ta bps 1517 grados abcohdlicm. It
vine de color aheenhilo, dvnoming
oo “coler macetilla”, se envejece £
[votas de pobile amerlcann e datemas
ile afnadog v solermi v orladiera, & tra
wis dol que adquiore lan caracerian
v sepantlales adecundlin LT |
tipo v caregorin del vino, Signieiulo
cile mmismo process de anelamicn-
(LA T meezclando ¢f aArrope, e la
TATE PInPOrcian, waml vl joven
=n ¥y J_‘Iq_ VTR ul!rlrmjr- irhONA LLFLA
versin e ente winn de color guc 1w
RLFITSLE LilT -l ||||||l1|:r |-I‘| -'\-IFL—" LL
mendado”

El wso idel prrape no wilo se dedtina
& 5 r|||||1L—|| (=] IIF‘ WHALIAAE, RITIED |r||l L |
pambidn muy urllizpds comi gon-
sepvante de frumas en ln elaboracidn
de gt que se slrven comis de
e [HIsEIa iradlcional en o wann
el jerer Glulee de venidimis) =

165




mente de Forma culdadosz, [Ma-
riamente, & los racimos se les da la
vuelta con ei bin de que el sof in-
chid sabre wodos los granos de gvas
de forms El.l;-rn-.]:qi“l'.r.'.]. Asim ks,
duranie esta operaciin se aparan
aguellos racimos que Ao esvin sa-
s, prietics aue rectbe el nambre
e "-'.':-:i-}llrg.ld-:.l". By ganes de relagi-
wva proximidad al mar, los racteos e
cubren durante la nocke para evitar
s humedecimienin, b fque fes pri-
vocarta abundanres rociadas propias
ded mes de sepriembre. Al cabe de
varios dias, entre 7 y 15, segin las
condiciones  climiticas  (tempera-
rard y humedad relativa) v una vez
alcanzadas Las condiciones oprimas
en lauva, se procede aosu recogida
y transporre al Ligar de vendimia,
para L extraccion del mosio.

Dadas las condiciones de pasitica-
cton de la ava, el prensado resnlia

ana operzcién de mayor dificnliad
gue cuando se reafiea con la uva re-
ciin cortada. Las prensas wrilizadas
sielen ser de thpo vertical v, con el
ohjecio de Facikizar el |_|n:1|.ti||:_' o gali-
da del mosto -muy denso ¥ viscom
por sit alto conrenido en amicar v
otras matcrias- 3¢ suclen apilas en
Fis prensas en capas separadas por
fow propics redores. El entramado
formado par la esteritla de espario
Gacthiia of drenaje oosalida def mosio
de las prensas.

Ll mosto recogido en depdsitos safre
una serie de procesos condicionados
POT sus caracteristicas expeciales. Su
Alta cancentracion en azdcar condi-
ciona la fermentacian espontinea,
Lvcual seinicia de forma muy lenta.
Ademis, cen ¢l fin de estabilizar la
actividad microbiologica fermenta-
tiva de los mostos. se fex asade alco-
hol de vino hasta niveles proximos

- 1
""._“ 1"".,

a 10 graslos alcohdlicas, El vieo asi
expabifizadio se va charificando di-
eante los meses de orafio ¢ igvierno,
tras lox cuales se deshizn v fortifican
com plementariamente hassa 15-17
|,;r.'||.||.1l. de slcohol Los vinos que-
dan dispuesios al envejecimiento
prediante los sistemas radicionales
de anadas ¥ soleras en botas de ma-
dera e soble smericano,

En cusnio a la claboracidn de lox
vinos de Moseare), se prarie eRciiang-
vamente de wva Maoscarel de Alejer
dria, vendimiada con un alwo grado
de maduracion, Thmbién en este
caso puede Lo uva someterse a soleo,
prara la obrencidn de los moscateles
pasas. Ll procedimiente e clibo-
racion del "moscarel pasa” es muy
similag al empleadeo para la clabora-
cicn de los Pedro Ximéner, aungue,
v dehido fundamenralmente a gue
ol frano de Lo variedad Moscared e
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cantidad peseen una gran inflicencia
sohre las caracteristicas sersaoriales del
vino que s v 1 proeducie Asd. entre
M SUALAMCIAS BEne g sinpol-
tancid da phcerina, ol seemldehida,
alginos acidos, aromas, ¢,

In general, Lo fermennacion comple-
ta puede dividirse en dos fases; una
primgra fase denominada “lenmen
aodn sl inea™ ¥ una segunda,
lemta”.
La termentacion mmiilinoar nenen
un dussoan variable segin la cam-
pOsIcion del mesto v la temperadura
a 1.1 (||J-.‘ LT ll:-l||-'-|. |-_|| XX CLAfd e die-
cosarie realicar un cantrml de la 1em-
peratira, encaminade fundamenial-
micnte a lugrar un burn rendimicnio
fermentativo, pucsts que <n el Casa
ded Jt.'rl:.I ¥ dada la natusilezs de sa
wva po s an (undamental coniegnir
un arnma abrutado, coma se preten-
de genenalmente en la claharaciin de
otron vinos hlacos, Ast pues, [z 1em-

dengminada “lermenracion

PETAlUTY Ui e recomienda e i
cn el einone de los 23 a los 25 "C.
En cste mango de emperavara se hace
mm:hu ks Ci:l1l.llnr1.|4."-|-.' :1 ddesarenllo
de la levadura, asegurando con ello 1z
wial mavslormacion de los amicares
()] .‘lll;uh()'.

Drexprués de vwnos seis lias aproxyma.
damenle, la camnidad de wriicaics sin
transtormar o metabalizar es peiue-
s, micindowe la fermeniacian lenia,
que terming con |os Altimoas granies
de azicar no sisndo pecesaria en esta
Fase la ]'L'l..liE-l.':I.'ll: i, Ulma ver termi-
naia esta segunda etapa, se dejx sedi-
peentar eb mosio hasa qQue decanten
fas levaduras v oiras maresas salidas
EH saispensiin mtceracas fundanicn-
talmemne por sales del doide tananico
v proteinis jimaluble, Esie fendme-

no de |i|"r.|_'-i-'.'.-:.l de loe mostos recien

leementados se ve favarccido por ef
desceno de temperainm que ocurre
can b venida e Tos [rrimcri i
del vrofo avanzado.

Si blen Lo vasija teadivwonmal de fes-
meentician ueilizada estaba constitai-
da [ror 1 pota de roble de 500 o
de capacidad, hoy dia e audiang re-
cipicnies de mayer dimension oo
tides v acesa inoxidable sus Gapa

cididen san muy variables, situdndose
la 1;\'m't.||id-.'|-|.l e torno a los 50,000
Tiiros. Esins depisins estan dotados
de accesorins fu Lrcdliten tapga o
contral del process Tenmerativa Lrer-
mmeera, e de nmesird, salida de
fascs de i-i: rn'|r.'|1[.1-..i-"|||. £l ) Come tlc
sistenas de sefrigeracion, El cardcoer
ineris y la Tl limpicre de eston -
cipricries, Harmado:  fermentalares,
facthitan o vensdormacicn del mosto
en vino i riesgo de infeccinnes fque
fa malogren.

Al wirminoe de 1a farmeniacion alco-
holica y una vier clrfcado ol vino,
lias sobidos formmadaos por L levaduras
¥l sl idding que = han decantado,
SCSCPAran. A Ciios sirliclas se fov de-
moming Chas”. Ducide esie prrocese
de decamacidn comicnza a desara-
Harse un “velo de Har o cubivo de le-
vadnras en fuse Mmépena, que cubre
la \UI'I'EI'I-':Lif del vino, e velo esrd
turmadoe generalmente por una flara
espenificn y expontines de levaduns
que prosigeen suactividad  incla-
w0 una ver han "F"'""'!“ lov aricares
y que se sitven del aleohol formado
para seguir viviendo.

Lina ver limpios Jos mostos por [ de-
CAMACIG R caponginet, son amalizdes
wensorial y amlitamente. Lepen-
dicnde de sus camctenwicas y pro-
|li-.~.!-.1d-:s sensoriales lns mostos son

clasificados en dos El.ll:dcs. Erapri:
aquellos qoe parecen iddnces para
qll(' dl.-.‘.-ﬂlll:lr-ll.'lll ind l'l.'lr‘.l '.+|.' |.ri.ll1f..l
hislogica gue los conducird al legro
de fince v mansaniilis, o .|.':|'|:-r|||=.-1. i
por su apooal gordura y ciracreris-
ticas sorin wnetidos 2 un chvejoo
L |'-|.\i't.|l-||||||:|'|||.'n. que lo con-
ducird hava olormses, Existen unas
maicias L_‘-I'H.'L'irl'i:li l.IIIL' {'1 L'III]I(::[_'D [y
<l Cafsatre utiliza pard iderificar cogas
clases: una riya (Fh raya punta (4.1
o dos ravas (1) sepiin vavan los inos-
tos clastiicados dede mavor D a
muayor gordura.

Tl mosto lermeniado y weparado de
suis lias, oHTAcian deneminada “des
lio®, e encabeza o danilica con alca-
hol de vigo hatea pea graduacidn de
15,% % vol. [ara .Il.]w:“l_'-- VIglOs e
NN A AT dil'ip;ldm auna criamza hioe
]fq;l{.l (linos ] ranzanillasd, yal82h
vol. par Tos que se dirijan hacia un
emveiecimienta (isico-guimico (olo-
rnosl'. La inewabilidad  pravecada
pur la fortkcacion o “encabezada”,
ya que |a elevacian ded grado alesha-
lico CEEING a1 el balizacidn e
algunos compoticntes del vIno jeven,
praduce un precipitado, Por pano,
1iae of encaberado e sucle realiza
un4 L'I-\.:Ili_ﬁ'u..-ll.'ll.'lll que iI1\'|l.I_5.1." A WU
Lt deslerrizacion con objcto de con-
SCRUIE VIS estahles v en bas mejores
'n'.l'll'llji{‘ir:'“'n."\ lJL' Jmaciar s Criansa o
enveecimients, Blinasto fermeatado
o vian joven ya limpio, oy iasegado y
almacenadio en ana primer claps en
baras ile rable. El vina en evie estado
se tdenoming “sabretabls” cuzrdo van
destinadus 1 los solerajes de eqianza
buoligica y “anada” cnamdo se destina
a solermes de enveyccimicnto fisico-
quinici.

o dray _."'."I.'l'l' S D P
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conirar con Jac g OPLIDINS: U pig
de cuba con levaduras espantinen o
un pig dde cuba con levarhirms selec-
cionadas que hacen la fermeniacidn
A dlripit-l.'.l & Mmas ltF'iI'l}lllI'CilJll.' in-
dependicnremente de la anaca.

La merodolepia radiceonal de la vi-
nifeacion del ferew i:it1|||¢.'.'|'.'l.1 Lol
vasija de lermentaciin las bons de
rosbale de SO0 |irrog de <_.'||:|.:||_i-.'§.|-:|. la
que hacia muy dificil ja fermentacion
dirigida con determinudas ewpocies
de levaduras. Dada la imponancia
del AgEnte fermentetive en da Com e
sician hmal deb mos o fevonentada, las
bodegas de la Denominaciin hanido
{1]1|.l.l.1|’Ju e fa mavoria de los cises
por seleccionar de entie sus especies
de Tevadums auidctanas .Jciuu'l'!.n. cc-
pas que prodiucian vinos con las mejo-
rot caracierssiicas r||n|cil;|ul.|n ¥ 4 hEdse
ciades. Frure los requisitos enoligicos
que we evtablecen en la velecoain de
II:"I'J'.‘]IJ{.I\' CJ;JL-I'I !.]'.-5".1'«_-“. I:I -Ill('l F"L'l
der fermentarive, el alio rendimisnio
aleuhiilico, la Inaja -|'.|r|'|-:||_:-Li:i-!;||‘| de aci-
dez valaril, la resisrencie al sullurose
vl alia produceian de acealdehides,
exto ulime muy s pn.iﬁ caen el caw
del Jerer.

A TALD LN

L G I ) T

La fermenracion aloshilics e un pro-
CeEin l,')llt:ﬂll:ll.l'l'llu! «:ompl.:jo. et el cual
¢l agente Termentativo Lo bovadura—
transforma s zodceres en alcohol
liberando o 13 aimdslera cantidades
mwnpartantes de antidrido carsfinicn
¥ generando calor que eleva a em-
peralaa del mosrs en Fermentacion.
Mo obsianic, no salamente se torma
aleahol a parir de Tos azticares fep-
meniadas, dno que s orginan ma-
chas oirs casnciss que on menor







il o =
Ex R dx W
| ==t = 1| |
TE T NN
ot iy

pl entre 3.7 v 4. do que hace im-
prescinidible su cormecciin siowe deses
ahrencr mastos ferment adaos -
librasdas v samos. v en condiciones

P

aclecuadas para ¢ proceso de crianza
hioligica o de envegecimiena fsi
co-gqunmicn, L correccian del pld e
realiza en Jerce meditnee la adicion
de dcide ararice v ocmianalmente,
sigudenads una larga nadicaon, con
yesn (enyesidn).

Una ver corregido o pll el mose
es tratado con anhidrido sullurose
en dasis que pucden variar segin <
eatado sanitarice de la vendimia en
re G0 y 100 mpe!l., con el obica de
prevenii o panleamicnto endimdtica
e Jos mostos v las contaminaciones
hacterianas, asicome 2l desarmlis de
levaduras de hajo poder fermentaivo,
de prwa 1iEms cn-.'.-|-.:-|:|i_n ¥ muy sen-
sibles o core LMo, El |'|-:‘:-d-\.'| an-
tiséprico el sullureso, que aumenta
\i::_uiﬁl,;.l,i'.'.1|1'|l._'|1||:' con i reduecidn
de ply inhibe wmpoaralmente ¢l de-
sarmllo del agenre fermentativo, re-
trasande el inicio de la fermentacion
.IPl'(J:{iIHJi'.III1|.Hl'\' 24 hora, peria-
do de rienipo que se emplea para In
limipicza de los mosvos o L!'\,,"\-ll.ll'l;:.llll\.'l.
Tray el ﬂI'L'S(J-"I.‘I"!I.’IdO. las rrcstos sulfi-
tacdoy a dotis bajas 0 mederadas sue-
len 1emer arrangiies e fermentacion
muy ripudes, debisla a que el sulinco-
w0 destruye .l|5_'l||'|:n. SUETATIC 145 10X Cas
para las levaduras, Generalmenie, el

silluremo se dosibica on forma de a8
e maneca continag, medianee su in-
vercion directa en Lo wberia de dir-
culacion del mose, lo que facilita su
homagencieacion.

Lass micstos sultados san someridosz
Cantimuaeion a una separacein de los
solidos cn suipensidn. normalmenie
por decintucnn, opercion qus ec-
be ¢l nombre de (tl."‘\-rdllgll.l‘ll. [l ehije-
tivo del desfangade es eliminar gran
parte de fos silidos fincs o fangos
producidos por fa micronizacién de
T [BELLIS solidas durente Jas O
Ciome mecdnicas de exiraccion. Fnla
vimilicacnn del Jeree, el deslangado es
U T I = LN Inreres, .|'| neslo
gue mejara sensiblemente la calidad
de Lo vinas |1r(:-||uu||-::-'.. La presencia
de fangos en los mosegs genecatmen-
te dificulta ol conural de la vempera-
i duranee la fermentacidn, predia-
ce vinos con lalm de nura y a veces
con cdetviaciomes amndiicas falores

de reducannd y mis inestables dewde

¢l ponie de vista oxidative por una
mavor presencia de pofifenotes v hie-
mwa, Eldeslingado elinuna una pacte
importante de las levaduras aurdcro-
nas praentes en la vendimida, 1o que
dificulea la fermentacion sipomine.
No chaante, of desfingadae tavorece
la sienthra del mosto com levadiras
selecoionadas. Bl principal incon-
veriente del deslingado ox que i se
cealiva de tamwa moy intensa puede

praducir vinos can una mayor acidez
soalaeil, dehide a (ji3e =i lus lanpos s

encuergan presentes algunos poren-
tei acrivadnre |.|:rllll.'ni.'lii'n.'.i'.. 1y
ausencia produce desviaciones meta-
belicas ¢n las levaduras qus canllevan
nna mayor singesis de cicide acénea.
la aperacion de destanpado wiele
realizarse por decingacion sansral en
depdsitoy de acero inoxidable duran-
te un tiempo apmximada de 12 a4 24
horas v p:lcdr verse diicadrala jrar las
aleas emperaturas que prosencan los
mistes durante |z feehas de vendimia
v silo scasinnalmente, por la presen-
ca de prhisasiirados 1:-r|'u'J|,u idns per
el hun}‘.u .-f--'-_;.'.ln en bas wvas,

[l mosto ('Ii."o|..lll:,'rld0. s sus Cui-
finv, es rowepado a los depisites de
lermencacion, deade ex sometida a
Ialrima eperacién de acodicio-
ramientn, conssredie en laadicicn
del pic de cuba™. H pic de criba e
url mosto en plena fenmencacion que
s¢ adiciona al mesto limpio en ona
proporcion variable entre €] 2 v o
1% del volumen 1otal y fque nene
wia serie de efecos de inreréa: por tia
lade, we reduce o tiempo de inicio de
|.1 fc“un.'l'll.'l.cll'lﬁ. COn ||1 L|1:1| W evilid
la posithilidad de desarrodlo de atros
LI TIIMAM 0% QI rnnstis v [or
orro, permite inrroduci como agen-
I "Cll'l'lk‘“[.][f‘l'l!- Ui I.'|'|:|.| e II."'«'J.l'{I.lr.l
sleccionada previamente. Lo Ja vi-
nifieacian del Jerr nos |||r||i:|'.'.-::-s en-

1 i i y §
Fi ba 1 acwge wlo e o Sl spanks g wom
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i |.'I'-EI1:||.I.'I1I'-I-\."'\-. hictro, o1ty AUy
tanciay de las pares solidas) Jo hacen
idecuado pana obener vineas Jil'i;,;hlrﬂ
peneralmente a ona crianza biokdgica.

1w moston Jde '--.,'E'Illl'll:l.] YETTIE, CON s

EALTLICTUCR M4 wedence de las PATLes sci
lidas, proglucen visos cuya vocecisn o
el envgEcimiciig |'i'-.:u_f~-15||||m:u(a.

Env cwamo a les sisiomas de cxerac-
cicn, €n of Marco de Jerer se wilizan
tanto fos sistemas continuos, conwo
o disconrines ¥ Yoen mixeens. Lo el
cases i low conirnuos, Slon comsom
de desvinadors & esoaurnidorm dins-
ooy, nomalmene en un nmeo
ne sperior A rel, acoplidos al frat 2
una prensa continme de ageramien o,
[ zistemias o ieontinosg, JPOT S QAT
te, dispanen geseralmene de prenas

hrizanales de [:-!.1I||'-. crfy Foosillio e b

sembrana, sjue st'..'L-::-|'|1.'||| iﬂllulll'l'l.l.".l'il"k'
duma prepss coninug de agoramioeio
para os orujos. Y, por alama, actual-
memte s ouddn facorparande en mu-
g I |-.1:_'5_1.1l. lise sisteman que pl.|-:;|_!-|'|1
ttabajar en ITEAENEN (LI, Cuyi Uuni-
dad principal de exrraccion del mesan
cle prrimera yema s un doposito auen-
VTS O 2suiridar ealibeo, gl s
acipla 3 un sistcma continus o3 uno
disconoinun para la cbrencion Jdidl res-
10 e Tracciones de mostos,
[ F LW I I I §
[ on pinatos recién extraidas son pre-
parados o acandicionadas anees de la
fermeniacion. ¢an ¢l abjcin e [rre-
venir gsidacioney v comtaminacioney
Isscterianas, as1 como [T NEiras
la hnor aromatica de low miostos
I';'.'r"'lﬁ.':llt.ll_ll:'l\.. l"..". PF‘Il“ [} *'HE.”'. ;}

itsta " plgueia o simetidi a una
Aliracin grosera mediante un Bl
e malla avcha enn o fin de separar
los safiddos gruesos (pepitas, Testos de
hollejos, cie) que salen con e mosia
S0 TAYED O MICARE IO OIS, Sri i
el sistema de estracoicn, Los mostas
sin solidos pruesos son recopidos on
4110 lﬁq'".':-:-ill'n de MECepoitn v sosie-
fechon o Combiwacion & WML corrge-
i de pH. Dade <l prnte de via
técnico, el pH ticne una impartancia
relevane en la elaboracion del vino,
vayue a dererminados niveles (enmre
A1y 3A) cierce un efecta protectar
frenre & las conraminaciones bacre-
rianas duianre g fermentacian. Fonel
rraiensso de b madacacion de [a va
riedaid Palaanna finn el pH zumenea
de forma signibcativa. abtenitndose
2 hinal de diche j'.u‘lindo MO o



de la boca e carga de Ja prens, par
disminuir vrasiceos, Fl abpetive <de Ja

nleecion o el de Bclivar 1 -
racidn do carraccion del mosin el
shecto de la predon, Maliaure L mal-
G ion amje ¢l halleqo o ||u'| e
o uva, Diberindonmse swna draccicn mds
O menos impuirtanie de nuntn proce
denre fundamaeyalmeme de v pulpa
del trure: 0 o) cso del lerce, & ne-
cesdrig realizar Ja operacion con surac
cuigadn par evinar Ly formacion exoe-
siva de walidos, av camo Y romir Je
raspunies ¥ la extraccion de comipuaes-
(os presentes en el hellejo, wbre tedo
|_:-|'I1I|.c11l'“l1l:'-.

|31 dapalillacdo o separicuin del LN
de luva s g OpEracitn ll]'h.:'lll'ul
que w puede sealizar de fornu toal o

P.'III:J.JI Anies I“Il\.' |.1 .|IIIZ1||'|!I AlCsl L l\.\,'l

B de evirar sirote ¥ aesion de s
o, fivg en compuestios herficens y
1AMoL o iy adeaizilos frr |4 -
lidad del vine. Sin cilwarges, L fresen

cia e e Caa{HY, 340 TS, ||5.|._-|_h_-
wener amorés deule ¢ punrm de o visa
10 194 6, Y I Faciljia gl t|r|;|1.|iq; o la
circulasinn del miosto a tava de
pasta doranze o prensudo o ol esui-
de, o que recurnda e g mejor del
reradimienm de la exraccin. Mo ello,
N |_|-_--.|1.|||1|.|l|'t} S COMSTTHNG COITIo AL
GPeraCion que b de ineeprane ciandno
NEE SLigE :]:h!i’l'ﬂl-: de micjerir la calidad ¥
¢l eemdinatemao del Proces criractive.

Uima ver realivacala isfrEracion de mnl-
(eacion ¥ oon sy Laso de |||"-.|:.-i§:||J.|n.
la [rasta s conduce jLnTm comn el mgsin
liberado bava o) sistemuz dv exaraccion.
dorde par b decidn de 14 !!-n:'.n'ln i

|.Illll.il.h.r: primeiam=nte Li liberacidn
el mosto y despods, su rransporte a
traves de la pasta hasta la walicha el s1x
temia. Asimismng la [Iresacg R §ina
inchlendia imporante en la compao-
sicion del maosto, de manera qite du-
rante ol [STESLEREY 3 CRTPFOCLIN L VAl A
uhtener diderenis fracciones de nosto
\-;'EI'|-|'| II .|'||'+"\.||"||'| .'||"||iq_ _||‘|.I_: |'| ”.||'I|.|l|':ll
mosta die “primere vema” {aprosin-
damente ¢l 05% delvolimen wral de
mimtol obenido con presiones infe-
riores 34 2 Kgfem?, el mioseo de "sepnn-
da ! A I:1]_!r{l.aiirr'l.':l.l.||1'|l.'|'|i|.' ¢l 23%),
abrenide con presiones inderoro a 4
Fgfomt v, por i, la fraccion de
flominada “rrasie J.'ln:ll';'l... COH [ITEEic-
tes spporiams 3 6 Kplom?, Micninas
Ljise fan |'h:|:|.'.|i:|r.": caracieridlicas amali-
e del moste de primerz vema (2l
cowcnitla on aaicar v bao contrnido



annta pasrdemn O Fnbrmrens

puid Bewvdres de b 10, %00) iulL-F;'r
Mok, Adermdil de o contrel de peig,
o el e R M R
sermt bt el romgut o die la gva e
porraca, Al abijeeo de analize alguoe
pardiiveros s calldsd blen por ogue-
fimiien i ded Heglamemon del Cransein
3 JALIF PEEWT 1L | N kilenaia iI'I1|_:'".r.I'I!1II[ll'
e el proceso de daborcdn. Los ang
il que e rvabiaan informan del ga-

dn e madusacion (demsidad, acides

coetal v P ) ¥ de mEisdo Lfstaio L0
du gh.p:'.m vy, permvsbael leass). Pars
@l t;hlrgu'q: ro, & Punchemeneal [ de

termenacion de I dernbdad ded e
|.'!1:-1] W3 e Er nL_‘: By ] Cjuaw | T

Mk O b"i.l-.!uJ.fn‘.lh slceholica {]i3e
s osbusmal el rran 0 bermeniackm, El
L onsen ["".'.'t:_-.l.l.ul.ur sl culibia adgue

ko masten fermennidos que poswin
urtd g risduacion pleohélon minima de
L5 Sy vl

Linnin o frengmriy e o ora s
realiza & pramgl, fva o dewargads on
una tolva di mecepokan on cuva base
vuinty i saiiesng o fornillos dn fin
iug trznuporrs la gvs b la prime
ro unnlad operativa.  habiroslmente
wid diuiasdeis o ang despalillide-
ru-mliioubota. En ol iz oe que b
s venps ey cajas, et deben e
trnsporcads medianee: cintag haie
eala pilmwcrs wnuled operativa, nor
wtal menee sirpoda fusmn poe enc



Tas civdades, El Ihnspore de lwuvaen
Iz 2ona de Jerex e ha heche de mane
ra tradicional e coxtai o calax e pe-
Gueie Capas idad (1R-20 Kgh, com a
fnalidad de wmperar al md<imn |z 0.
weprickad de Ja uva Palomine Fino Exrs
variedad presema la fragilidad de una
ptcl L hollum muy ﬁlu-. lo Qe |‘:-|.l|.'-:.||.'
provoca st rotura durante ¢f mansporte
o apiladn. Acaalowente, 1o mayoria de
las bodegas estin suscvnyendn L caja

por «l rransporte 2 granel en recipicntes
o volgueies de capacidad comprendida
cniee 7000y 15000 h|||11'_:.|1|l.||'-. U
relacicn alewra £ anchur es muy simi-
Lar 2 Tadde Lz enja. Con ello, se busca Fi-

calitar ¢ pm-ccn.adu de L uva, meinimi-
zar les covtes de L4 operacion y evitar la
aparicion de mosio en los fromidos i Jox
reciplemies (fendmeno conacido coma

“mostoah, que pucden dar tugar al ini-

a0 de contaminacnnes y oxtdicinies.

Una vez que la uva llega al lagar, y an-
tes de su descarga, se pesa en bisculas
peneralmente de plataforma para po-
ter vener control de lox rendimicnios
por hectire de cacla parcela, aspecto
oste que ¢l Concio Rr!_;|||.r;|m ORI
la en 1odas 13 boddegas del Marco, con
el fin de garanliz Ta calidad en BHRen
de 1a vendimia, f‘;l.';_!_l"ul'l la normariva vi
gonte, el Consgge salo califica para Ta
produccién e vinos de Jerer aquellos






n el mano ded ger ba
vimtcacion ha MU
ta tadicinialmene un
momento de gran was-
cendencu socil ¥ cco-
wiomica, dekidaal (ML
bar waedo de imerpsseui
¢l teigprasa de PO ML
biliclides entre vancul-
ores ¥ |.H11|¢.-t-lln.-||n.

Enrendemm |z vinihcicds como el
conjuite de opemacones v oproceses
(L ascpuEan [3 manunaucion de la
va on i jeven. En el casa el Jerce,
a este v joven se le sigue mamlo
“masiny”, pacie que en & ase no s
han Lil'.f.ll.ll.ln.i_'ll.nll'l [as |!*:U.I||.1l':d-1'.fi:\
armanalepic de la gque hoy conoede-
mes como “wino de Jered, cuya phe-
ni .1.r‘||.|||'|'.:c:||"||| ooiiritg mas tarde, en
posreTinres etapas de crianea y enveje-
cumiente. Min emlsirgn, eS¢ procco e
EFAMAM IO fiene {ran amiporiancia
[Tucra e determing la vocicwn del
vino. su sefia de identidad que. a o
Vi o unns |'1-:'rl-||i:'. wntcidles, mos
recan il boadeguera Ta propia finalidad
ded mosiee ex desin sbose cncaminard
hacia la coanza ioldgica, convirién-
e en un fubam o, maneanills o
amontillado. o si, por el contrario, w
wamiHerE a4 un envelecimicnin _FI'.iLII-
quimico. necesario pam namlonmane
eo un elermes, Baoanibas siaoono
podemins precisar como ohieriva prin-
(.'||'I.I| ele la whisifeacicn, L daloricidn
de una materia prima lo mds adecuada
[H:_:-'|.I|'l|1.' P54 A PESICTIOR Lrianga u -
aCjouimieni.

La winiheacion dod Jeres en sos dios
miodalidadis squin el prosduce final
lweinem sceos v duloes) se pucde consi-
derarcnma una viniBcacidn en blanco
an Tas higlllcnh‘l CITAEieristicay [eoni-
s Gue la !'«.II’I:'.u.'l.ll.?ri'f.'l n:

1. Dihido |-I1I'u.l.IrIII_'IIIJIIIII|.'III-\: o la
tencleniia que vienen los mosos v
|l.n vifias ala c:id.ucic'-n. l.l cl.rp:l i.fr
extracvian del mosn se tiene que
hacer con sumo cuisdado, evivinda
exeraccioney cacoivas e miaterial
pelilenalice v numimezando o1 con-
tare eons el aire.

2. Las valoses de ’\ll del missto. el
tvamente clevados temim 3,7 v 4],
sohie wedo en los afos de Sniens
madluracion, hacen llI1!_'Ilf."-l§,'I|'llli|'l||:
st coreccidn siose desea abicast
moson fermentades cquilibades y
sangs ¥ en condiciomes asbevuadas
pard o1 pricivo de enanga.

3. Dyranee la Termentacion akahali-
Ca N0 €38 Neceel4d Una |E'iﬂ|'ll:frl'[llfal
Baja pard 1 obsteniin de aromas
iy frado, pussto que on <
o del Joiez v ticnon mernm
nerés g en ol Giso de orros vinag

Lslaine os.

9. Iebido a la meidencia qus ticne
el extade sapitario de la nva <o-
bie e procoso de crisnza biold.
giva, deben csrahlecerse, durante
la vendinia, contrde del estado
SAITAYiD, sohre tado de los jrro-
ducidis por la infeccinn del hon-
"o |'|-'-.'-':||‘r- e, U plrovoca I
plldrlr_',l'ln de 13w,

| Vibwrra e desiicar drs chipas fuumitla-
rentales en el proces de vinibcacian del
pereg: la eliencidn o esitrcian ded oo
¥ L lermentacicin adoshiles o vimic.

R S o I R T e B D S 8 e
Reafizada la vendimia, ya sea de forma
samaal o mecamzada 1 ova o teanes-
porada Yo mds ripidamente posible a
liws 14 pAres de las bi:alluiqa\, sititdios en
lax pm F-i.n vidins o Bien a las :||.||::r.1.'. de
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{a recoleceion de fa nva ae ha orea-
heads traadicinnalmensc en J;.'rrx e
forna manuad. Esra facna se elecun
ciandn las condiciones de madgase
ded fraro son GPTHmas para azegurar
sy trznsporte y transformacion. Fl
$i§|i.'ﬁ'l..| Mas I-rl\.'l'."lli.'l'll.'l.' [y | LECE -
namisnio del pedinculo del ricima
entre éste ¥ 1a rama que lo soporra.
Fare se reatiza con la avacla de unas
tijeras de poadar de hoja fina ¢ bien
de una navaja de Ao cumado, Los
LCImos, 1 ver ceriados, wan colo-
cadis en caias de plistico de unes 20
kilos de capacidad, que permiten su
.1|-i|.1n1icn|-} sin gcasionatr didios al
{rutn,

L los dltimos atios se han introdu-
cido ademay sistemas e recoleccion
masados en &l !,'-rln\':IP:II'HJI: SCEEATACIBn
mecanics del macipe, Mediame b
urilizcidn de maquinaria, woaplica
un novimicnlo alicrsativo a toda
o[ de Ia Lepd s, por efecto
pendular que implisz acelericiones
Lmuil'ng.n fneres, Eener sobre ¢l
L |1'|."|n -:| LN lJ.]}'.I‘u LIy I‘I]l'il;‘h all-
Trciste mcn e illlllul’:.’llllt'\ II.1I-I quc
o nien e TR cl |'ﬂ:n:i|'|m|_||n que
une el racimo 1 su rma. o bien yoe

se rompa Lo unisn de La bayva con sa
L IMmo. l'.:-.i'.n:n I||nJ.l.|r||.;|':1.11|’|'|i:ulf<:

shos alstemas: o sacudide farecsd, que
provoea un mavamienta alternativo
ficarizenial, 1:u;r|1a:nc|'i|.|||.'|| ala hilera,
de L ronalidad de la cepa v el sacu-
dido vertical, que gencra un movi-
micnta altermacive venical bajo o
alamibre de la hilera,

Todos ety siteEas se {Ii‘.pnufn €n
nn ainel de sacustida que pasa pur
cicima dc la hilera de wvina. Una ver
Yl el Briara ot ,!.cp.:r:u!u de L1 vina,
cac sobre recepriculos  dispuestas
i la paric infesion de este 1inel,
frito prosigue a continuacion su rra-
veotaria por ol cleceoa de Eﬂu-ol:ﬂ
y el cnlfsijos mecinivod, hasea una
serie de Inansportadores que lo ele-
wan dchpu{-u lor eramaficren hacia un
envitse de tlmacenamicnia,

Fatas sistemas e han adaprado per-
fecramente + la 2ona siendo mas co-
rrienee o de SepArzcinn de la maya al
rachrmo. La calidad de la vendimia
SigUC siendo dpeinu, con 12 nica
candicion de P fa distancia 4 l.lgur
no xea demasiado imporne. ni se
prnlnngut dermasiade la EXpEra de la
uva antes de s maoltanicion.



Los efectes de 1a sequia son diferen-
tes segan e perindo afectado y sepin
la segacin, Tero en general, s peris-
ten fas condiciones de esres hidrico
durante el perlodo que va dede |z
Haracian al envers, suclen producif-
s¢ pérdidas ea el rendimiento y bajos
contenidos en azicares v dcidos, Si
en cambio ¢l periedo de sequia oou-
rre entre el envero y la maduricién,
se favorece la acumulacidn de azi-
cares v ha combustion de acados. Ta
zona de Jerer sebeaehcia de la sequia
de sus veranos, comadiendo con ¢l
periodo de envero-vendimma, para la
claboracioa de sus vinos de calidad v
en care punto juegan un papel deci-
sivia b reserva hidrica proporciona-
da per las Wluvias de invierno-otono
y primavera, ¥ ¢l manremimiento de
dicha reserva gracias a las caracreris-
ticas de los suelos de albariza.

La humedad 2mosiéncs también
es otro de los faciares que influyen
en todos Joi pracesus fisiologicos:
ApErura eslemadton, wanspiracion,
actividad foresiniiticn ere. Muchas
veces, perisdos de auréniica sequia
|:||||:d:n 3T EN paric subsanaios por
una homedad selariva alia, El Marco
dL’ Jnr'.'. W Caracieriza fOr unas ro-
cios bastantes intenses &l amanceer,

Lo prvadmiz aey' oo seveiid o Lealn wng e fRraTES

L radd pary e o camiend Mueetenr i
f g
yusspaddeny e Tl it Friveidl de Bed'rpe

que palian en cieita medids la seque-
dad de Jos veranos. Hay que consi-
durar en este punte |1 influencia que
cjercen los vientos predominanies de
la zona sebre la humedad relativa, El
viento de |'-|'|r'.ii:||I|7 [L'n‘:||'|||'1~c‘:-|||:|| e ees-
1) proveniente del Godano Arlinn-
co. e cardcier hdmedo, y ¢l viento
de levante (componente este) pro-
veniente de Africa, extremadamente
seco y calido, Cada uno de ellos viene
unz mHuencia sobre la madueracion
del frura. Genertlmente ¢ viento de
ponieme ayuda a paliar los posibles
diéhcits hidricos que puede soportar
la cepa durante los veranas, £] vien-
1o de levanie, muy alido, azota can
gran fuerza duranie los veranos ¥
ayuda a reducir el nivel de humedad
en ¢l caso de que s precipitaciones
duranie ¢l ano havan sido las noema-
les, mejarando y adelintindo la ma-
duracidn del fruno.

Tedricamente, las mejoies condi-
ctones climataddgicas para ja buecna
maduracion de las vifas de Jerez son
una buena humedad cedativa del sue-
lo. y un tiempo solaado, pere no ex-
cetivamente caluross,












esta sueta A saracione de un o 2
otro; se crala de |z propia cepa, e por-
ce-ingerte, ol clima (en termiros gene-

rales) v L4 edad de la copl.

Por su parie los fzcrores climaralig-
cos, variihles cada ane, carcrerivan
de formia diferenciada cada una de las
coscehian: |3 temperatura, la ansola
cion, la humedzd, ¢l viento, etc..

Fristen ademis unaseris de facqens mo-
difiealslos pear el hambre, comitinidn:
jror Lis conpeficiomnes culiarals: L |H’H.f.?.
I laborens, Las Tertilzaciones, cic,

Finalmenie, exiseen faceores de canic-

ter accidental: enfermedades criprogi-

mvicas, come por ejonplo e mitdin, o

oidium o la podredumbre; v acciden-

tes miercaroldgicoy de gran imporran-

cia, comn heladas, Er,_l_lli.'.,l.lj.'p. el

Ed efecia global de vedos extos lactires

determing la vocacion viticola de una

g Consideremns shera los primis

pabes, en lo que respecia al caso con-
st del M fe Jere

creto del Marco de Jeres,

| il . s

la tempsratusa jucga un papel muy

HTRArLARES 01 lo e reypeiia A la evo-

hicidn fisica ~CUEATIEN SRR ntada
por la uva durante la maduracion -y
camo consecuenciz de ello en la com-
posicion final del mosta—al intervenir
come accivador o inhihidor de cierns
proceio metabdlicos  fundamentale
[l 2l buen dewarrallo ¥ maduacicn
del frute, como son ta tmosimisis, i
transpiracian, la respiracion, los fend-
mcis die migracicn ¥ las sineas de
peditenales {antocianas),

En regiones cilidas, como e el caso de
ferew, los procesos invalucradog en la
disminucion de 11 acides yen partcy-
lar los lesmencs sespiratarios, estin
mucho mas activados, por lo que la
madirscidn sucle ser mds r.'i||||_|.l v los
mostos muy azicarados suchen pre-
sentar valores de acides relarivamente
lujnj.

La Juz, a rravés de sus dios vanables,
insolacion ¢ intemsidad  leminos,
constituye une de los factorey que
candicinman ef dearrollo de Lz vid y la
maduricién y compasic 160 de sus fra-
1oy, influyende principalmenie sabre
¢t procesa fotosintetico y la sintests
de amecianos (o maserid codorantel,

Canforme alo (ue & R, d medida
que aumenta lp intepsidad luminos
recibida, la cea heoamicnica amnen-
ta J-ug,JriI:IIliL.ullfn[c. al ||::|.|.|| e F
IrANSpiracion (por aperilra esoma-
ticad, hasta Negar a un valor limie
dee saturacidn. Cuando la luz es muy
pocp intensa, €34 1asa s ve basmnee
divmimiicda; sin embargn en los casos
de cormdiciones de Tuz extremadamen-
te imemas [por encima del pumo de
sawracian), s puede legar induso 2
inhifor L fotosintais, En la eone de
ez caros parimctrns o san limiran-
e, estlmindnse |a iaregral de fuz en
perode activo en 4.4995 horas, do que
resulta mis e :-Llllliqicu:i: pari # hgeEn
desarrolle y maduracién del fruto.

El exrada hidrice del suela, condicio-
rado por el rigimen de lluvias, Ja si-
wiacion geegrifica y < npo de sucla,
juegt no papel preponderante en el
desarrolla de 12 vid ¢ influye de forma
decisiva en las carzceeristicas de Ja pro-
duccicn del ano. Tanto Ja abundancia
camn |4 excasez de agua perjudican de
formin nevable fa buena madoracidn
ded fruto y ¢l desarrello pormal de la
P!.HI[.I.



gue s unilice mucho esta variable pan
Ia derermimacion del momemn Jrre -
STIAETE el comicnan de Ta verndimia,
Aungue el contenido en aoicares de
g piasie e lo e todo pace L gim-
duccien de un vine de calidad. bajo
ciertos niveles minimas las avas pue
den 0o considerasie maduras y pon
tanto ne acoiejables paca s vinifica-
cian, sabre rado st —ome e el caw
en Jerce— 8 pretepde elaborar vinos
de alta gradvacsion. A peur de clla, 5o
crisren entuding WL Prermian citahile-
cer uma corrmpondencia chi emre
el insdice de azuceres de wn monto v
Ta calidadd final del vive £r ausencia
de cond lioness meicarnligions adver-
sl minsron alcanzan en Jerer una
aitnddad .1pm:\'i||'|.1|Jr:| a 120 Bagmé al
final de la maduracidn.

A vl afve Lo iieria
pierisrnl.

S¢ constatd qoe s catinees iminerales
wan omadas continuaments del site-
T por las raices v distribuides por 1a
|:||.||'|u b ot iruta, jndensibicindone este
pricesa on el periode de maduoracian.
Ern un perindo aprosanado de i e,
Ya mareria mineral se 1 i'|_‘.l|iq.':| o2 ho
k3o en ¢l wspop su nivel aumenta de
92 2.5 veces y en [ :.‘\-ll'.p."l salimeante
de L2 a bk Esra migraciom se ralerni-
ad ey el momenoe de Ly madiires,

En estas migraciones panjcipan los
Aciclen erginicas salifcadns o 1'-:|rﬂ._||-

menle salineados e las 1aices, princi-
palmente tartratos, bisartos y cra-
ton do pulasion gus s CnouRiIn el
BEIG propetmon o ele drging, Las
conddiciones chimaticas dererminae la
caneentecitn de potasia en L v,
i climas seoos v walurosss, como la
rna de lercz, las concemiraciones de
potasio san wperiones a las enoontra-
s en elimas hdmedos v frioe qaonin
coeeeiiencia de las [:-:'l-:l||_|.1-. de agua
Par LENspITacion.

d. Fovarlviepaa vhe liessieinlis-

SIS R OOEN sl |"|'|.

Aligual que el contenidn ca avicares,
Lo acider e1 un pardmeiro imporctan-
te yue nos pusile svudar a dehinic 0 a
comprender mejor o fendnienn de b
recluracion de la wva. 1a acidee tomld
exfiTen i sama de medos Yoy iones hi-
drivgene. 'or rantn L acider rorad no
i uma ides del contenido de dcichos
lilres en ! moste, Fxan Becho com
prroshade v conhrmado por nnmenmeos
erabajos suic La acider cel jugo de uva,
i vez gue by alanzado suowivime
cantenidn diumnte o] desarmnlln de la
s v dgsminuyondo o ol cuna de
aduraciom, v o ety d i
ey mulcho mas importantz en climss
cilidos, comao ¢l de Jerex

Favdinednn ale e
sl E=lanhe s tnbrevse el
Los compuestos naarapenadin Cansi-
twyen ormo de o parameines quoe -
fren modiboacwnes impanances du-
rante e desarrollo de L maduracicn.
Seestima gque o contenido en nitné-
geio de la pulpa de laouvaes ol dodile
o incliuss eincn veue ST Ty al i
presenta en la dpoca de envero, Nin
Cnlh.ug,-:_:. aumpue oF walar tedal de ni-
ETSEENG S0 INCIImICa duranic diche
periode, das diferentes tonwas en que
0 presentan |75 sestanaas ni -
clis en 2} Fruvo, evolucinaan de mane-

rz diferente en ¢l tiempao

I o referenee a lod aminodcidos, w ob-
Lo | q“'.' U k"'"“l'“illl.’ JWTIEIL COnLi-
LT e e c|3r.|||-.:-||.|.\l.l T T
cereantd b madures, v deade enonces
s comceniraeian empiesa 2 disminir
Lovmh comssegeneta oe ATt R
(4] l.'t wNletis l.h: |.I'\ !.'\l'(]h'l'l‘l.h,

FACTTINES QR LTS
VLR AR RACHYS T LY
P

Existen diterentes Ractores quie infu-
v eh T msdoracidn v en la CO8ITI M5
sacion fioal de lauva:

""'1|:'~"'““"‘ lichen eardcler pormancine
pon o e s acdtn e cansante v nn
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(azdcares), fundamentalmene glucosa
y fructnaa, No existe una c::-:|1'|i|_'.|.|.'||_|r'|
determinante que justifique e fend-
merio. sin embarge, muchos autores
priensan que en el momento del “en-
viro , una ver deienida el crecimiento
vegelative de la planta, ' baya pasa de
ger un Grgano de sinfesis @ convertic-
se en un drgano acumulador de 1odas
|2 I'lllFl’.;En:in:-H(‘\ EII_I\'.'I.III\'.'H!-. Estom jru-
cares proceden principalmeme de las
reservas acuuladas por a e de la
forasintesis diaria que sc ‘:ll'l.h.:ll.l'i:l.' n
las hajas y del mecanismo de rrans
tormacion del dcida milico a phacaia,
originzde cn |4 propia uva Lo cier

A dr G wpe b v

riceda B i daale dbt ) Liapp v freve .."'a':rw.i LT

L 1riepd LA T W R

ey ol s .'-...'r..ﬂl'ﬂr T,

to ex que cuando fa uva end verde su
comenidio en aocares o w6lo del 1 al
1.5% v cuando alcanza ls maduracidn
dicho contenido s eleva del orden del
20%, ¥l miximo contenido en azisa-
res colncide con el mdxime peso de los
Franos y cnn 2 denominada madurer
indusirial. En tiempo de vendimia ¢
contenido en azicares puede dejar de
aumentar ¢ inchiso, on ecasiones, dis
minuye ligeramente.

Respecto a la evolucidn de los pringi-
pales azucares en la baya. hay que docir
qiie cuanido $a v sind verde ta phuco-
sa os ol meicar mayesitang (55% de los

awucares reductares torales), mieniras
que en =l memente del envers, cuan-
da comienza | afuencia de zzdcases
los conteridos de Tructasa se elevan
il una preporcion mayor, de forma
wal que la relacidn glucosa / fricross
disminuve cipidamente en ¢ cura de
1 maduracion hasta egar al final de
evte pericdo a ana relacidn de 0.93.
En dehnitiva, 2 bava s¢ vendimia con
un ligero exceso en (ructosa.

El significative aumento de {a con-
centraceon de azicares que se produce
durante |a praduraciin de la variedad
Palomina Fino on ba sonz de lerez hace



cignes de cultivo v los dimaroldgicas,
e debwn de cabdocer unos eriteriog
hisicos (UE NON T decidir sabire
el momemo de la vendinia o la fecha
de maduracian mas conveniente,

La madures de la wea la podemos de-
finir desdle el punto de visra bialogice
{"madusez fsiclégica™, como aquel
mmirento en el e las semillag acl-
quizcren su capacidad germinativa con
el fin de perperuar Is expecie. siempre
e ¢ enduoiine on condiciones ade-
cuadas de humedad y temperara, ¥
devde e punta de visra imduserial [Cmz-
durez indusirizl™), comao ¢f mamenio

en el gue el racimo se encieniia en el
punio wheal fara e vemcdimiade, de
acverdo con L l_"-!l.'-tciﬁl:.'ll. I0Ne Sng-
igicas que se requicran, Ambos con-
ceplan o Bencn por quc caingidir, ¥
en la nrayoria de les cises e el segun-
do criterio o verdadem indicador del
fin de la madusacion.

Repasernos a comimuacian fos princi-
FJIE\ fenmnenos E-:i-:n-qul'mh‘ﬂ: A
ciados a ta smaduracin,

3 .-II.'lll‘l'IIIi ||l‘| 14 -|||||| [T Y

crnt e RREIINIT

Desde «f cumado hasta Li madurer, e
Brana d“:‘ Uva ALIMEN 5 copinuamenie

en velumen y paso, sungue no de for-
mia regalar. Esic crecimienio =¢ acen-
ura duraate el periedo de maduracian,
debido exclusivamenre a la expansion
cflul.‘n COml cOonseClarn e llr.l .'tpm'lc'
cominuade de agua haciz el frino. Se
trta de un fendmena puramente Hsi-
co, dependiente ea gran medida de 1a
plavicmeiria del ano y, sabre todo, e
aperre de agua al inicio det desarrollo
del fruto.

S TR TR T MR T (o KRN TENT S

Un hecho tangible y de gran relevan-
Ciaen el |'h_'ri|.‘:-t|£) de maduracion Jde
i1 va e la acumulacian de hexosas






Nl mavorea de las RI9)-
cles ropas presloaciaris e
vis, como ex el ciso el
Mareo de Jerer, Lvenali-
mia jIII.'E,.'I un i
|.\.r|1r| part eguililrar tos
inlcreies que cenfuyen
enire Jus seciores vita-
la v viaenla, Bl vinenl-
tor niene L termdencia a
ancicipar lemuads posilile | fecha de fa
vendimia, ante o temar de que anas
[avias intcimpestivas atecen al evada
winiario de L uvs o inchuso prova-
i o Gida de |4 cepa. Por su parnie
el folepuiere. a L hora de Rjar da focha
de I wendinia, inpone wna seric de
requerimientos dircetamente selacio-
nackes can | dlaboracan del vinn de
lerez: €l primem de ellos lo constinnye
l.l F.'lll:\:l,!.ln:_| e J]L‘.‘lnr.lr 1T Lol | T L
von ¢ comenida e arvears nece
wirio para camplic con la narmaiss
.'|'|'|||n'_'.||:-!{ parh Ios venos e licar Fl -
ihidn consisee en warar de conseguin
i adecuada acides, que minimice la
neccsilal e pesteriores cormmocioises
won g 1ardnoo, compatible con
un comemido e dcide mialicn fo suh-
vientemenic hago vermo pact moccorre
v de fermenncivne madolictios.
Fiaalmemie, o wicer seguerinivnie
dil I slvpuere, v ona par oo gl menes
NI, ekl reladionada can by -
nidacl de L nvi v sus impliceciznes en
o preceo de olebencion v envoeor
miento de los virm. El sectnr vinjenta
jerseann ciard interesndo 2a Riar o
feehia para la wensdinia 4o mas acarde
posible con s exigencias, ¥ no tanre
CON oS assicios ]:II'I'J'i,h:II_'Il.\'l'!-'\-\..

Para mayor complejidad, i vendinnia
del jerer necesita, camo la mayosia de
[as grandes veredimion mangales, de
UNT esEOUCTHF 30C0ccmiDmicd 4 gran
vl guie poroina crganizar todios los

aspecios relacienados con esta acivi-
dad caparaces, cactadors-poricado
fes. L portistas, personal de bodega,
cre, P ali que sea ineludlibile, pan
tdes |I||||'r|.'|:-|I||'5.. ol conoeimsemnto con
suliciente amelzom de b lecha ida-

nea P ¢l comicnga de la veidimia.

AN RACH T A %A

La machiracidn de 1a pva w 1""'.\-:':ri.| ile
finir Jde Forma concisa conin ¢l con-
jumo de trnstomiaciones que sodre of
Srane ¢n Ja CophL Anies de carnplir una
Cucicen wonoderr, Los Fndnenns aso-
ciados oo [y madaracion de b mave-
ria e Tos Frunes, ineddnido a uva, sou

bos sipuieies:

s Cambics en ol enlen mntivados
e la I.H.'I\.rlliul de o PIEMmCn oS
clarefilicos ¥ ¢l consijrienie deson-
LA TGy sndesie e uevos
Premerios.

o Alreraciones en el saber, gue inclu-
ye cambios en dx aculer, astongen-
cia v dulaor. .

o Cambioen Luesminy, coma conse-
cuenaia de o acrviddad de eneimas
hidrolingns qne desenvadenan o
hlaislamienta del fryr.

Peen adn conacendn isdns citoy as-
pecios, no existe en el ciyo de L uva
v e alpnnos etms fnios wn csrado fi-
sioldgicn determmanie g s lleve a
definir eomcreramente la madures final
det feutes, La madurer @ an concepta
aleatisrio, -.|-.'|'n.‘ndil:l'|1i: de mulrtad Jde
laxores que conflnyen cada ana pon

tualniente v que Gractorizn oee pe-
rioado, Diediecha, ¢ cone e ehe miasdu-
ey v toades oy i e cnda eicin
de muduracicn de b ova s distino a
todos Jos anseciores, Sin embargo. sal-
voinidn [os aspoceos wanetales, las condi-

Aot e o s e i e o Yoy uepdeer, Ly m
a1 i s P
e Ha iloprale | sreeen ot - e drom!
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L3 ferrilicacian ded sucto sc basa n el
aporie de mareria crgdiica can com-
plementos minerzles e dgnalmente
cxiste una tendencia a medderar cuas
partacianes.

e ole Loy

Fl detarralla de los parisifes de la vid
e condiwcaonado en el Maroo [ 2l
climz Gilido y 1a plaviomeiria v La hu-
raedad qlac le wniy |?m|‘1im.

La uva sucle llegar en bucn estado
sanitana a los |,1_i';.|rn'-<. hahida suenti
de lu bueng adapracién de la vanedal
Palomine a las condiciones nanuriles
de |l rana ¥ la q.‘r_:-rn:\p-:_'n'u_lwlllr i
Tucion de laos pardsitns, Addemis, o
viticuhor esablece, per lo geneml.
hcierines Progiamas de protoucion
wegetal vonrea los pardsitos mds Tiabi-
aiales en 1 zoma cumo |a gotilla del
racime. el FLOSGLUI LD verde, los dcarns
a la cachinilla, asi como conm ¢l oi-
dia, ¢l mildiu a la pm‘h’t‘dlﬂnla-n.' LTi%,
El viticuleer del Maren de eree e
iy concicneiado par Iy neceidad
de desarmallar mérodas prropios de 1a
densminada

projeccion  inregrads,

d"ﬂ“"

sostenille o durable. A<, procura for-
ML CEpas A X st VEMEnle Vignross,
shlicientemente aimeadas, ajusiar bien
lox fracamicndos ¥ osus dosis, .:_-|-.'!:|i|
producios poco agresivos ¥ wn chec-
ws secnndarios destavorables, aplicar
nuevas téenicas biolégicas (confusidn
weatdl, arganiains ausilares., b et

[ado o cardcrer calizo de los aaelos
Jde albanzz, we abservan simamas dJe
Clamosis e, salvo canos cipe wles, se
evitan con el empleo de parrones reds-
oty 1 e accidente I:|=.in||_'|:;||_'|_~.

Mara Tucnar contea Las virosis v con el
fin de disponer de muarenal vegeral de
1enla EATANLLA, ol Cenera de Inv e
cion v Formacién Agraria "Rancho
e I Merced” de Jever de 1a Frontem,
dependiente de la funra de Andalucia,
desarrolla un programa e seleccion
QUi PropIrciona elones de Palemino
v de orras viniteras amlaluzas, gend-
tic ¥ snliariaménie _u,.u.UIrlud-:':'..
Exte marerial se estiende on 1as nuevas
plascacions vy constiinye una base de
]'-rir.l.::-|||i.|| IMEEITLAICI en Li witical
tra maslerna.

L4
» 4
s

|

Pagitin

Ui :||!i-lll...l

A comienzos del mes de Supri:-mhru
el vaticulor recege <f o de su -
bado de nde el ana, Lavendimiaes la
faena nvas emblemdrics v alepre de |a
viticilnint. Cuandig [a uva aleanga la
madurer necesaria s precede a cor-
can s racimnos que san enviados a Jos
fagares. Normalimenre 3 vendimia se
realica de forma manual, depasitan-
do i uvie en ||-cq||q:|"|ns e ||:\i|.'|'||q.‘1. &n
'4(:- uc e |I'.'|'\-|.'|l!|.| X CEMancs i ooy
wedios de ransporte para hacerla He-
par al lagae. Esta Tabor se epeanea ae
manera cuidadosa para quie o fruto,
narmalmsente sano, legoe oo las nye-
ey condiciones s destine.,

e han iniciade ensaves de vendinia
mecunct L vendimadanas -
jan va cp ovarias wonas vircolas del
miuncdn con bucnes jesuliados. So
Comporitiento en Jeirer sind gien-
do satisfactorio y se prevé que, con el
ticmpo y uma ver megorades algenns
aspectos de esta tecnologia, se inte
grem, alsnicnos en paree, et 11 meder
na siticulonrd del deree.









Las hileras de cepas. alineadas a o lar-
RO de las “ligm™ son 1117-3.' vendincidas
en ospalederas con dos o pris alamTies,
sebie las UL B MR la wara de -
to ¥ w apova la vegeracion, Fsra dehe
qunl.ll hirll L"-:Fa-l:-n[.t :'t| m'. dc i -
nera que las hops reciban la juz que
‘F'IEL-IN.I'I'\ T ra ||lu.‘ la |'-|J||l.1 |.|4:5._'|rru||l:
los procesos hsivldgicos propios gara
la obiencidn de ima uva de calidad.
Exisien ain vinedos, de pequena ex-
teninteh, o Yox gire Jax Ll e agvan
spbire harquillas o sunmes de madera
v el nonco so torma a nna sl me-
nor.

i est0s monenios sc on sl la .pru:l.[
en cardin, que pedra favorecer 1a
I FEET o,

TR N A
I liboreo del rerrepo es una pracrica
weenlan wan rracdicenal come fa quhl.j
0 la vendimia. I el Marco se ha 1s-
hrade readicinnalmenic la vida con
gran peaercsidad, eliminandn wda
cluse de nerhas que compiticran <an
la cepa. Por orre lado, {2 estrategia
del witicultar proende cmls.cguir dos
abjetivas: en inviermo rerener v oal-
sacher en <l terreng toda ¢ agua de
[uvia posibles en primaveca y vera-
e canscivar Ja hamedagd del suela,

- = —igte] = =

Pl bty sy e e i i

sy o amm Carer i Le anrpiion, seslfanie L aper
T e b radierd Al I,'w.'._l--..-..-.I-.'.-.'.-. fadig

a7 apiad i i A psas ¢ anpecnae

procurando que las fuerees calores de
F) |.:|_:l|:|-|:.1 ney edisen un e hidrica
impartante en b

M almasenar agiie cn inviernn se lle-
va a calo o en los cerros de albaries una
laboe denomnnada i o "alum-
hra™, apeciica de ez zona. Se realia
|,|-rl.|1l.l.|::< (||7 I \'q.'l'u_limf:: y L[)I’\:.i!-\.ll,‘ (]
frmear en las clles de da vina lops
o calualleses quis C(:III‘-IEI,.IFJH [ETTERS |1i|¢.-
ras rectangulares en las quic s reticne
v oalmiasena el agua de Howvia de atonn
¢ invien, il'l'lp;d.i\'.'l'llll.}l Qi COaTy Y W
picreda por o pendienies de dos corroa,
A partir et la prim.WI:rJ s deahaie eu
“werpid y e procora dejar b supserfcie
el sele ama v dosaenuznla, cerran-
do el gerreno. Tl Teharew tiene va como
n|‘|_1|_':||\'n clurminiar oo ¥ maniener da
hurmicdad alel sl evitndo da evapo-
racion, impartante can Vas alias wmpe
raruras del verino.

En Y viriculvara antigua, las Nhois
al tevrenin, roalizadas a Beaen, eran oo-
nescickis com nombres histdricos com
“cavalicn, “golpc ana”, "i_'hn||'h-' rajo’,
“bina”, "rebina”, “acharade’, cic. Hoy
se ticnde a limatar &) nimen de labao-
res, aypddndose racionalmente con
hemaidas apropiados vy realizando
@ws trahajes de forma mecanizada,



Pockn s condi einn e Faoevpa
La poda consiste en realizar todos los
anos, durante el reposo invernal de la
cepa, determinados cortes en los sar-
mientos y partes leiosas de la planta,
manteniendo en ella una serie de ye-
mas, sarmientos y brazos, con ¢l objeti-
vo de darle determinada forma, segin
unas normas establecidas y regular su
produccion.

[.a poda ticne gran importancia sobre
el desarrollo anual y vital de la cepa,
que posee una longevidad aproxima-
da de 30 anos en esta zona. De acuer-
do con las yemas (carga) que se dejen
en la cepa cuando se realiza la poda,
la produccién variard, obteniéndose
un fruto en cantidad y con caracteris-
ticas determinadas. La poda influye,
pues, en la composicion de la uva y,
consecuentemente, en la del vino, El
tipo de poda es, por @nto, factor re-
levante en el conjunto de las pricticas
viticolas.

En Jerez, prevalece la poda denomina-
da de “vara y pulgar” o jerczana, tra-
dicional y especifica de esta Denomi-
nacién, sobre la cual se ha escrito en
infinidad de tratados y estudios sobre
la materia. Consiste en formar, a par-
tir del tronco de la cepa, dos brazos o
“brocadas”. Sobre esos brazos se dejan
alternativamente cada ano, una “vara”
de 8 yemas o algo mis y un “pulgar”
de | 6 2 yemas. En la vara se obrie-
ne la cosecha de la campana, mientras
que ¢l pulgar da un brote que consti-
wird la vara del ano siguiente. Igual-
mente, en la poda anual de la vara que
ha dado el fruto, sc reserva un pulgar
para ¢l ano proximo. Cada brazo dard,
pues, una campana la vara y en la si-
guiente el pulgar, v asi sucesivamen-
te alternindose los dos, Los cortes de

poda en la cepa se ejecutan segln un
Urdcn Pl'(‘_'ﬁjﬂ.do. d(‘ mancri qlle S¢C €5~
tablecen en los brazos las llamadas ca-
rreras de verde y de secos para faciliar
la circulacién de la savia y favorccer
el desarrollo v la edad de la cepa. La
carrera de secos se corresponde con la
serie de cortes que todos los anos se
efectiian en la poda, mientras que la
de verdes ¢s la zona sin cicatrices de
dichos cores.

Para mejor conformar la cepa y evi-
rar Cortws posteriores gue ocasionen
cicatrices y madera no benehiciosas,

Artba: Lo ity deedod Dieleentine s fjerte,
Jrrr pecalio e sat germn ot ot copat
(Povtisnterfo) rranikite a M ﬁ}o.um

en primavera se realizan operaciones
complementarias o podas en verde.
aqui lamadas “castras”, que eliminan
brotes innecesarios que pueden com-
petir con los realmente Griles para la
planta.

En la viticultura actual del Jerez, ¢l
tronco se forma con unos 60 centri-
metros de alwura para faciliaar la me-
canizacion y la ejecucion de las facnas
normales. Ademds, los racimos que-
dan asi algo alejados del suelo, lo que
favorece su sanidad.

Ve

Abago £V ingrade vl pocn meds extendido e of
praelicinnal e garid y podear. La vant ec el drgane de
dv vepat el g s¢ obiony: bt cosecha, misniras que del
prelgar sale o feroe qiee rongsptuind la vava del avie
LQubeRtd, g di RS I



Erres e wrr deer o Mindos sa frow

mtmdibeg drilvaan .'.'_I- et e dar! vt Lt

it dwvidiiie dlr B Fiew e domrs

tamientg en ¢l campe, lo conviernen
en indiscurible para ol hodopero y el
viriculior.

D¢ mucha menor IMporiancia son
las varigdades [alomino  de Jerez
Pedio Nimicnes y Moscated de Chi-
piona, que tambien estin incluidas
ea ¢l Reglamento de Ja Denoming:
Cion.

La forma de coliivar Ta vina influye
[ |.'| n.'l'l-:iiﬂ‘uil.'lllu yen '..1!. Caracte s
ricas de la uva, Las wéanicas aplicadas
orteatan [ |:-ri._-t_|l.|l.'(:"|r::-|1. Los remndi-
micntos clevados no favarecen a ca-
lidad del fruto ni seos panicularida-
des, vulganzindelo y ol vincalaor, 2l
estabilecer la reenologia de su culiive
y con independencia de lainlluencia
del suclo, mis o menns fénil, pueds
conducir lis cepas a4 produccionces
maderadas que posibiliten vinos de
calidad convipividad suficiente.

La viticaliora del Jeres, nna de Jas
mis perfeccianadas del munde, se
ha tli'.li|'|1_;|11'-.|n histdsicamente ror s
ariemacion a la calidad de sn ving
iy |\.-.11'{i|:u'|.1r. deszrrallando p'r.:i.::i-
cas |:|l:\'.'l.l|i:'lrl::. e han ide .1d.1|||.in-
dose 3 Ja recrologia de cads época. £
viticaitor de 1o cona cuida con fean
esmero ¢ vinedo, CI:II'I.'nIiIH:.'l.'I'I'EID sy
cultivo un verdadero cjemplo de la
relzcion I1(JI:I'||.1-n'.'-|J‘ulll;J-!1l_I|."'|l).

Llariwi ok TR TR ERTR]

El marca de plantacidn indica las dis-
Lancias @ gne s colocan unay plantas
de ouas. B loi vicedos mademos.
mecanizados v de una cierta exten
sign, se emiplean marcos del orden de
2,30 x 1,15 metros. No convienc am-
pliarios demasiado, pues ello avmuen-

ta el viger y la produccion per copa,
can clectos negativos sobre la madu-
racion de la wva y osu sensibilidad o
parisitos. Es necesario manicner un
minimo de cepas por hectdrea, com-
patible con 4 obligada mecanicacion

dol vineda.

La disporsicidn antigua de las cepas se
L'urr-'_1-111'u|r_’l|'.1 cor ¢l llamada “"marco
real”, de 157 x 1,57 metros apuoxi-
maidamente, Tedavia s¢ emplea en
vilis peguefay ¥ peco mecanizadas,
con excelentes resuliados.

g e

En verano e prepara la planacion,
realizindose  wna  Liber |_‘.-r|1|‘|1[1d.1
(agostadol en el cerreno. T patron
resistente a la filexera se planca en
invierno, en forma e barhade. Upa
ver desarrollido seoinjeria sobre &,
en Agosta a Sepricmbre, la vanedad
Palomina. Csie injerto se realiza con
Ly modalicad de "yema®, del tipo de-
nominado “gscudete”, Una yema de
p—?lﬂl“inn cnn |'|.'| re llf "&-'I”lli'-l.'lll['l dk‘l
que procede, se incrisia on el costado
del pacrén o perainjernto, por debajo
de la superficie ol rerreno. Bl Togar
donde se injeita o ¢ncaa lr yerma we
denomina “cajucla”. Esre injerio s
liga cen raba, dejando libre Ta yema
en st v ose cubre (aporca) teda la zona
con dersa hasea el proximn invicrna-
prinsavera ea que se descubre, Tn-
tonces hrotard la yema injeriada gue
dard lugar a Iz fucura cepa. Las plan-
FERV IR F b pqlr_|'ir_||1 injeriar de
esta manerd, o wedn con la modali-
divel e "espips” 0 "pia” al Anal de ce
TAVIUT Y.

Fs incipiente en la zona la plantacién
due barbadoy va injertados,
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destacando la de Listan, |
abierta ¥ Firnjas |__-r.|mlm, arhicularss,

nEee .'i|1i|:¢

de color verde oscura, con el seno pe-
cinlar puca abierto, en forma de V. FI
envis &4 alpodonoso. Las sarmientos
sen seninstreros. Bl mcimo suele ser
Lirga, chndrocinica, de (('.n1|.1.||'-.||.|d
miedid-atra, com bavas eshénicas, de 1a-
main medizro, de picl fina y color
verde amarillento, San bayas ,illl_:ln.n.
frigiles, de zuma o coloreado, dilees

¥ sabrosas, El aomine Fino brow en
las dos dliimg semanas de Mareo ¥
miadura a priccipiog e f‘;upiicn'.h-l-.'.
[os rendimicentos san del orden de 80
kectalitros por hecidren, alcansando
s 12 grados Baumé, con debil ag-
dee. Fste Palomino  esta muy bien
Jd'lF‘l.‘lfl(J | I.l O, 'Qii.'l".lﬂ' I."|'h..|| T‘Il'
nerable a los distingos pardsitos si s
cultive adecnadamente. 13 exeelente
calidad de st wva v su buen wompor -



L2
L] -

ricay of fraeo de calidad =xigicdda, Am-
bias partes esrin wniday pii ol punta
dis IMgerIo,

Los porainjertos atilizados en Jeiwes
yon, ademads, resigentes a3 13 calnea,
dlada 1 ala proporCicn de s1e ee-
mente que poseen las aiharizas. Los
mas empleados son 16349, 333 £M,
d1-B, 110 R, 190 R, Bri. x Celom-
hard, 135 EVEX, <10,

e

Sohpe eI portainjenes s inger-
sy sicmpre 1 vaniedad Blanct de
Viear v lamadda Paloming Fino,
trachicienal dewde hace siglos v hay
reinag indiscutilde en el Maroo, Su
identificacion con ¢f suelo de albariza,
bajo el elima de la zona ¥ culeivada
cen s reonicas que desarmcdla el vine-
cultor, lu canvierten en clemento de
singular imporancia para consegns
¢ Jerez, Tiene sumerosas sinomimiaz,












el desarrodln y b madvracion de L s
propios del vino jerezane. Hay gue se-
malar guee Ta climanaliogia no o spual en
todo of Mo de Jerer, con dilerencias
entiv bas distimas sub-conas, weinings
0 pagoa e l1 componen. ar lag-
memte, e inffuencia del nsary de Jow
vierton daminames 4.|'-|'|I".Fl||.|n 1S -
climay ligeramcnse diferenies gue, en
sl conjuo, fomuan T elimnologa
comm o goncil del Muareo de Jereve

i |.l'|l

Junto al clima, o vereno en e s
devenvuclve y alimenta L cepa & un
factor de primordial imporiancs en
vitlenlier,  u geclogio, sus carg-
teristicas Fisicas, su |'lm.‘-4||'|l.'l|l.|.'ld. sl
composicion, s contenido hidrico,
s i, eic dewrmiinan en buwena
mediclt las cimeteristers de la uva,
con anflacencia evideme sobee Ta inn-
ra, arigimalicad v cabidad de) vine, A
:.["I.I.I!ll.l.ll de atras Lactisres, son disrin-
guihles los vinos procadenres de rere-
i distintes. Los siclas muy fénile
eonficren a fa copr gran vigor v abas
rendimicmen, que no voreeen a -
liclad e Ta wava,

Amugne L vinas el Jorer pueden
crever en otres Upos de suclos, o que
risilig clave [EiT3 prepErcioma la Sif-
rrcniva calidail de estos vines e el
[nade de “albanes”. La intima rela-
cien de Ja plan con ese suelo, bajo
un ¢lHma E‘mriiC|1|.||‘. serinlua il'ln:lli:l'l'i.'l'l-
sable paca alcanzar el tipo de fruio tan
.;x.;:-_'.,'ii:u'-:_'. v Wceario g, on la fuse
crologic, v a pmparcionar las atri-
Bt propios del Jerer.

1a |I1!,5-'l.:._"\,lﬂﬁ.l clasiva de o viicuhara
perezana outd foomada por colimas o
cortos de penelicnse vanahle {10-1%
Sai v en ellos la albaria o oo ma
re, Foriads por mia marga Blanda

de cotor blanen, allora en la superfeie
e
dandu logar 2l paisape cmacrerzaon de
las vinas el lerce. g zomas muis hajas,
]
prives it osenras, huy que e a ciena
prrofididad pa decubnrda

L allvarica e dicil de Tahrar v posec
una eslrnsiara hapea con e paler
petentive de Rl s perimile
uitr excelenee discribaciom del sistema
cidicular Hemeos detectado rdoes on
Lis alharizas 2 6 metros de grofundilal
vocon longitude de hasia 12 mamos,
Las hlancs albarieas perenccen al pre-
rilar pereiario v deaca enan coiE
stann ¢l carbonano Gildivo (o e
valorcs del #4055 e caliva xonva) j1nto
4 laarcille v la silice '|1||ll.i:d.cmc e lins
caparargnes de domeas v radiala-
fins prasentes on el mar eligocénics
gue ucups et 2o La albanzae moas
fina, con mayor proparaon de caliza
v clemyenias silicens, proporcion. o
caldoss min seleepos s wolicinados del
Marco.

Ml i,|11'|'|:|||.||'.n W nenen s erre-

le

Tice IIL' l‘ AT, canl I"lr!‘“."l'alli.'lulllLi.' i
arena v acsl by Tosde arena, hoy o

aitilizado,

[enero del Muarco de Jerer destacan
sus Jegemdarion pagin o oxtensiones
Tariadas de tera (lesdi upa Tacas
fiectaress hasta mas de S00) con var-
rensticas paeticulares, distignas a las de
[ colindanies, s caraciensicas
prspiay de cada pago son conseaen-
cian de Tos diderenies |:_|i|1'|.|m||::-1.:,|'11. de
T4 svenacion gL'-:'l-,;r.H'i-:’.l. c-r-.:-_!,;r.ll'i.l. i
posician, compesicidn del aielo, erc.,
e cada wno de elled, De cua mane-
ra. cachi [rig iJa Iu!.;.n A4 viom cod
peculiaridades diferenies. Asi, exisen
pages ovpecialmente acralitados par
las caracrenisiicas de suonva, Nombres
imosas son los [RS8 e Falhaing,

Sackarmodo, Carrecal, Anina, Mi
cifleres, Tison, Avalaga, Bumigena,
Maggureen, Carapris, Chan wada, Muoni-
ve, Los Yervios, B Bemiee, o, To-
rre Breva, Lalesma, Abdnias, Pinga
el .'\Slll'l.l. Bosdopo, Gl .\'1.1"pl.r\.ldl:-.
cittre odtos mnchos S han Hepado o
diferenciar b de 300 R S tedo

el Marca

L |
La variorad sue se wiliza en o vinedo
es factar fundamenid para la calilal
¥ |1.jl.r'l:u::|||.|r:.|:|.2|.|q.'\ del vinn resudianse,
Junio ol suele, el i v la dooma e
colpivar, 1i [dana deteoming las carie-

teristicas de Lnava.

Las varedades tradicionates del Mar-
o perienecen a o Spocis Vb ke
mec e e T que propenciena uvas de
calidad. En 1 zona destaco siempre o
denamimada Palomine, junto o e
comg Pedroy Ximéner, Mamuo, Albi-
Hes, Canvincazo, Terrmm, Sacarel, v,
vatiolades dndas ellas que w cnlrivaban
whre s (Ml iR, Fioro en 1894
apuareio o ol Marco del Jeree, como
ool mnchas [raricn el mnda,
o imecto denominalo Gloxera { e
Terfmphand raicfaticl, el [ Ao de la
hiseoria de la voiculiue, que destions
el vinado jererana, sacancdo las ralces
de v copas. La ditica sshocidn gue se
emcortT comsistid en planar prisic
I pEiEine o pﬂll]illéfl‘t(:ﬂ de Langie
AMMETICAND CON Loy rsisienies A I--'
filessers @ injertar selvwe ellas las ving-
s nameales de L rona (Palominoe.
Pecdrn Ximdner. . e esta fomma,
partir de agquela eprsca, b |_:-|.||||.1 da
COMpUesiE QO Uia i sibirersanes
{patcdm <ou sangre americana) gue
desarrally Fiess ressienies o la filoxe-
FAY il adied, viniter: o cirgpe, gue
prosduce, coma e T cpoct pre-filisa-



welicrermico de Branas 11,9

de Huglin 2,750, con una
Iemporllurs anual de V7,32
y alicdedor de 600 mom, de lluvia al
ann [ll_l(' =0 I'Ciaf\r.l'.ll'l E':.:., Ei.llﬁll‘.’l'll\.'
en otoio e invieno, Lis temperan-
rs nvedias mensuales vo decienden

de las 107C y Las de Julio ¥ Agosia se

acerean a las 2920, con una naey
fas mdximmas (IO a oy 33°(.

|4 2ona distvruta de 173 dias con cielo
despejado y 03 a 75 de luvi

alto, entre 3,004 v 3.200. A ve-

=-rl:=r|.‘|'llr.-:|'l :I H."I-J'.I.l." |.|1." F:-I'I..IT'I AYVCTL
pero ne constituyen gran prablema
salva casos limitados y especificos (zo-
nas bajas) algunox anos.

Es amarivit Ja evalucian <e la conti-
nerraladad de la zona o diterencia entee
las tEmpPeralurds Dociumas y ditrnas,
a medica Ui o zlejamos del Owka-

afundica hacia ¢ intecior en
] A INEL Faa contisentalidad va
aursentando, con ipffuenca en ¢l de-
sarmlo de las arpas ¢ su maduracdn ¥
diel medio binldEen (hierbas, [ rasitos,
IO A NISMIog,).

La 1,'-|u'-iun"||.'1'ru de la zama, wlva en

aiios scialados, es suficiente para el

buen desarmallo de las cepas, a lo quie

ayucda tamisién Iz humedad que apor-

ana Arlantico, aun

en campaias secas s elevadas temps-

rituras estvales pueden pro

fucate débion hidrco en ol suele
iftculia 1a correera madum

de la vva, Pero, por lo general, ¢

ma cilido de la zona ¥ atl Hluminacian

lavorecen ba acumtulacidn de awdcar en

12 v, con baja acidee.

El conjunto de ostos Nictares amati-
cos actina sobre la planta ssableciendo










o viticulura que s
I:lr.".LIi\'.':'l ST N Bomi |1'.-'
rernunada constituye la
hase de las ciracteristicas
i wiis vines, Grean frarte
de los componenies del
¥ esTAn prescntes on
la bva y de ahi ko im-
parancia de e prime-
ra Fse de la cdena de

la eliboracion. Les I:_l".lndcs vimos del
munco, enire Yos gue s encuent
|eres, teenen cn camdn ol preceder de
s nnuna vireultur c‘i-pq.'l.i.ll. de
COnNNuricones muy particulares, Fans
raspos vicioolis s oasladan a los vinos
Ll.’lf]'l’."'h'H"ldil.'lﬂl.‘E.. on los quc deicu-
bre su snAuencia. En los vings nobles,
hindricos, se constaia la presencia de
una vicicultura origmal, cen persona
lidad v eon una decidida agpuesia por
1a calidagd.

Asi sucede en i vincalor milenaria
del leree, en la que, ademis de cum-
plir un papel protagenisia dos fzciome
paturales [sucls y clifal L':.pt‘l..i.l'.n
de la rona, w vuencs mbién con un
imponanee [actor humuano, Crinipies-
10 POr suLestvas generasionss de viji-
culjores quc ala |.J.1'-[_';r| dc :-.|;|-::-': il
cionaron y establecicion conceplos y
docrrinas sabre o manejo de la cepa
que llegan hista auestos dias. Caon
wn raamicn oo artesanal v ny abio
de ta planea, llegaran g desarrollar una
vitcaltura que ¢ Célebre agrdnomo
Esteban Boutelou definih en 1807
"como nno de los mas preciones mo-
numentos de nuestra iitigina Agri-
culuma”, En efecro, la viticulr ded
Jerex, que ha eviducionadn a traves de
su exisleficia para adaptare 4 la jec
nologia v ol progresa de cada dpoca.
constuye una verladers joya agros
nomica intermacional. Froporaona el
frate gue se conviene e une de Jos

vinas de wiayor eriganalislad y mas ala
ciliddad del mundo. ¥ oello o LOnsigLe
con |a conjuncion de factares natira-
lex muy especifices y Fsotores hima-
nns que practican 4n cultivo de favina
particulir, smeradisimo y de gran ca-
lado 1écnicn.

Y T Lo L B R B

l"J L1i|'||.'| .‘" (" "al".'ll} MY ll'l'\ !.gll'; EIJ l‘ali“.'h
[actoves que hay que wner en cuenta
en la defimicion del medio nataral vi-
ricrla, Auflcue ambien se debe consi-
derar ¢ componenie biologico de ese
mediv, s decir sus planets espontd-
neas v ox orgamumos gL ¢ ¢l viven
v se muluiplican.

AR E A
Fl dima lemperawra, stuminacion,
viemos, lluvia, humedad..) incide en
¢l desarrolle de I cofs y concribuye
a defnir L ceracerisgives de la ova v
|z wocacicn watural de unz zona vin-
cola,

El climia de la wona del [erez e cilido,
comio camseciencia de su baja laiud.
la cudad de lerez w aetda en los 367
de litiud N, con veranns seons de al-
[a8 TR, UE Provecin Ut
alia evapoiranspiraciin, aungse la
cercania del Océano Adanneo daleihi-
<y humedece e amhienie, e que se
hace meds pateme duranre las noches
La primavera y ¢ verano, a lo lirga de
los ciles tiene II.IBJr ¢l cielo la vira,
maclracion de la uva induida, s ven
sametidos a los vicnios deminantes
conccides como de Poniente v de Le
vante. El primera s Iresco y lyfimie-
div (- alcanza ¢l 95% de humedad)
mieniras que ¢l sepundo es calurosoe
vovecn fse llega al 30% de hamedad}.
bl indice de frescor pocturng e1 de
1657, el indice de Woankbker 2,704, o
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LA VITICULTURA
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Fu i iz al jerer se renicre Duee re-
condar SYIH e s caracier de vinn
chidico v s exdgeeiioi de \ig‘l::—\. an-
tering por tenro al enablecimicnm de
fes sisiemas jundess de precadn
Je la r‘unp':cd.lfl induseril, han en-
dido a conhpurada en el comvicie
midial mas o wna pipalopen g
comes e indkisencida denonimacnnm
de OriE_L'n: ¥l ol Jeer dndnico
hubo de convivir con ooy Tjorecn”
de origen ¥ abnicacion  espwircos
britanice, awsrraluino. sodafricans,
califormiane, canadicnse, argentino,
ot lo que nhli;rj Al Consan deside
su fundacidn s brar durisimas baca-
[as juridicas v a realizar imponances
campanas de relaciones l:-|'||'||||_'J_k e
carderer instincional [HUEA SO
el Yo (o] de L denominscion & nivel
incernscional. Actialmemie eloose ha
consepuide de manera notaria en los
mercados mds imporiantes, s bien
qun].m ann excepcinones gue ohligan
al Comgjo a g tralajando en 12
misma linea, adomds de mantener
una aetitud de permuanente vigilaneia
snbire Jos regisiros de marcas que e
wtentan prealicie en tedo el mundis
pngerporande L p.l1.|l1|.l “lerer .

La manzanilla, por so pane, ha de-
Lide ser salvaguardada de los inten-
1oy e hios l_l'.":{l'q_' OIS 20038 VIIc-
las l.':p.'ll"u:'-Lh de utilizar sa nembie
también como ripologia v ne comao
arigen, s bicn en laaciualidad Ly nar-
ative jurdica de la Uniogn [':ump:'d.
dejz mepdianamente clam que
grabre “maneanilla” ideweilica [T $§
solo exclinivasmente a lis vinos carac-
erisdicos procedentes de sanliocar de
Pasrarneda ¥ .'.-|||rl.|r.'|d||( por el Can-
seja Hepgiilador.

Finalmeme, tambicn o Vinagre de
Jerer ha debsinle I debe ser nbino de

defensa pur camo orres vinpses de
vino |‘!-r|_'rr|1-.1||_||1 y tewdavin pre-
weniden camereiaticire :l.l,lrl':l\'l.'t.'h.ll'll.](i
de la noteriedal del genuine.

o el Coh

T - R | Y

LUina devominacian de origen cx, en
s dspecto rl.ll'u'in'u:llli.ll. U progic-
dad coleciiva, cuve valor prevenae e
la consecuencia de un pasade hisea-
rico y cuyn valer Taturo depende de
L preservacion acnul e sus reglas de
]ur{;-::. v ol mantemimicma e i|1'|||||l-:4:|
e Ya comnereizlizacion de sms produc-
s, Y oen el e 1eTan s 1'!|||-;J||L|'
una interrelacion permanae cntre
la CIPCTiv Y el :_';l:'l'.i_'l o, o et enire
las marcas ennoreras v ol Fig= e [Proe
dul: g a |.||.'|‘.- h.l( [} I'i.'ill.'l.'h.'l:l.j-.l. IIUI \."“l.'l
en las demominaciones de origen hay
ST Bna dohle aceia [P TR
pal: agaelly que de sts marcas hace
cada bonlrg.;llull) Y M e COrresin-
de al fondo de comercio cnmun que
el !.1|'0|'|i-\.'|1.'.l.| coleetivi e la de-
nemtingcion de orger ex En una y
otra e prowfuce 4 su ver un desdobla-
micito prestncinpalt por ima lado,
ol QI TP la mversian dirceqa
pul}lu.‘irjl'i.l Y. T ot el Ly deri-
v de otros factores vactadiis, dificiles
\-Jl_' Tosakdr I:!-;_nl “|||:|' ir“lh”flﬂlll_i’\: IJ
i111.|E.:n tranamitica de calidad, 1z se-
ricdad en lis tramsacciones. la dival-
gacign expecislizada < manamienie a
les prescriptens de opinion, ¢1c. erc.

Qué duda cabe que en este segundo
aspilo e [).I.I'H_'I de un Condejo Re-
gulidas prestipido es fundamenml v
que faceras derwvadas del contrel ne-
eonitan ser divilgadas v poestas en co-
nacimientmn del 5'-|'||1|i|:-::| consumidor
Com BN L'1L'|'I'II.'I'||.I.:' MUY Imormanie
del valer anadide que |a deromina-

cinn de o I conlleva, Fas Lspecio

clave de la promiocion e alpo gque o
Consejn Regalador del jerer vaone Tn
ciemdo desde sy Fundacidn, habicndo
conseguido una mis goe aprecahle
imagen de seriedad vosadvencia on lox
paincd en ok que w comen ializan los
||1l,l-'..'i'.'|l.. (R EAN L?t’1 .\-}.-rw Lll.' ]\'u'.a'.

Pero también cabe que o Congjo
Ri.'E.IJI.‘ldi,.II - H:\.I?IIJLII.' vl L’1 L.-]n]l"(’
de fa promacion dircaa median-
e 1 lamoadas CAMIELS BENCTCAS
gque, conjugadas con las concrenas
de lax marcas, aproveche las |!i!‘-ih|1'\
\inrr!s,i:n ¢ opraduecs un cleero mul
I.i|'l|i|:¢-:|or. Dy en el cso de derermi-
pados mercados, ecauns en volumen
[reTn r;xl_r.1r-::'!.:|iq.|||1|_'||||; T anges,
(ML ung viswalizaciom de las de-
MomAnaciones .I|'|'|]J.||.|-\.I!.|~ que no
se produciria sin  extsrencia de la
promecion gencricd. bu ode apecto
¢l C:I'II'I'-i.'jI,'.l del joree ha sida JrinTicre
entre los Conscjos copatiola y desde
|]-'\)L.I.A I'I.'I\’l.ll'l'l-\. d1E8N J319 I'I.'“'!l..,' “'IIT.\'
i|||rw.-.-r!:|nrq.' de s Prestpiesin s -
dicau LA LS de DITRCET -
vica en los distintes mercalos donds
w camcechlizan los producios ampa
radm. Eoesee senrelo, calse decir que
sy canediciog de € AT HRRLC de e
recho P'ublico compars na impor-
anic 'l'-'|||-'|.j-'|| Jrareie inimdarma on
ﬂh'ig.lmriJ [aara lax emi Prosds ImECrITas
s Qe paite e u:-l'll!.i|11:-L|l.':-n | li
campaias genericas, o quie hace que
i se prt‘:;|||1:r_k.m fas intolidacilades
contiburivas que este tipo de pro-
maociian gencrica wiele canllevar bajn
arras farmudas asociarvas,



za y envejecimiento de vinos para su
postetior venia a una bodegn de ex-
|:-q~c|i{i|'|n, Solzmente los vinos ¥ vina-

ares elaborados en li zona de Crianza
ticnen derecho al nso de tas Denami-
naciones de Origen respectivas.

La te=iramie parcidn rerritorial  del
Mao del Jerez no incoida en la
Zona de Cranea se denaminag Zona
de Produccidn, y en ella se encoen-
rran enclavadas las bodepas que, —de-
bidamente inscritas en el Registro de
Bodepas de Zona de Producasn-
tienen como luncuin la de |Jr||||'|ltir
mestos, vinos y vinapres cuyo destinag
es ser iransleridos & las bodegas de la
2z de erianga para el rorcio de sus
criaderas. Estny bodegas poeden 1am-
bi¢n comercializar dvecramenre sus
Vines ¥ VIAagres pero, en esle oiso,
na ticnen derecho al uso de las de-

norminaciones de origen, aungue i al
de usar ¢) de la localidad en que se

[pri wlicen.

Tana las bodegas de Crianaa comao
las de Prodpccion sen objewo de as-
|1'i]'T.’|dn:;'. |r~c:ri|'rdi|.-:>.\ por el Consein
con la hinaludad de conciliar los daros
registrados con la realidad fisica de
cada bodega. controlindose asimis-
mao les mosimientas de mastos, vinos
y vinagres entre lis distintas hodegas
inscritas, asi coino cualgquier otro mo-
vimjento de mastos, vinos, vinagres
¥ alenhale que engan |'.'.E.|r dentro
del terrnorio de la denominacion,
lgualinente y con caricter aleatorio se
clecrizan womas de muoesiras directa-
AIEME &N |‘:~c:r|.|-.'|.:.| o de los pr(!duLms
ya emborellades pam ser someridos
diarmamente a comrelas. analinicos v
orginolépticas. Finalmente 1o salida

al mercado de Jos productes ampara-
dos se clecnia mediante 1a urilizacian
de 5:-r-.'|:_inl;lﬁ 0 Conlract i-:_'llh_'l:l'. i me-
radas de parantia, cuyo suministro se
efectiia kajo control del Consejo y
cuva existencia os abjeto de recuentos
,:-rr'lr's-;!u 0%,

'4__ TR 1 TR Y R T
Yearomaiiee e phe 4 e
Conesponde al Comejor tinbidn la
defensa de sus Denominacions de
Qrigen, anm en ¢l plano wacional
corno internacional, Fn este apartado
s¢ produce la singularidad en el Mar-
co de Jevez de que sus tres denamina-
ciones de origen han precendido ser
'dxllr':-.lw.].'l!\ par imiradores en busca de
an nepecio ficil, 2 la sombra del re-
nombee ¥ la labor de anos realizada
por ¢l sector badegueyo del Maca de
Jerce.



par una parte, 12 calidad de la uva ¥
¢l mosto, y poi ot que toda la uva y
o que de ella e nlﬂt‘ng.l LEnga la
gavantia did origen. M clo ¢l Con-
sejo imterviene permanentemente los
lagares en Ya época de vendimia, can-
walandn ¢ arigen de la uva que lega
a Yos mismos, el volumen de mosio
producido y la calidad del mismo.

Al margen de las pracricas que son de
abligade cumplisicmo, < Consejo
|1||‘|p|ci.| fincas de in'p'l.".l.ia;:l.n.l-:'&r: oo -
deates 4 obicner la misima calidad
y prestigio de les productos ampa-
rados, enwendicndo que las pricucis
conligicas contmibuyen & estos ohjeri-
vos, meresicnda Ja pena desiacane fa
referiela a clecuiar ratamicatos wbre
las plagas del vinedo por medio de
la "'Lli:n:FrL'rsir'||1" o “eonfusion wxual”,
lgualmente respalda v fomenta el

1 rembnsl p Lr v idysy din aoee sl ade g G

i e e, v

7 £ diefraca g v Dy o

concepro de “produccidn inegrada”
como conjunto de pricticas abligaro-
riag, prohibidas y recomendadas para
asegurar la produccion de uva sana.
abicner F-rrn‘ll!-‘.‘ln--. vitienles de ala
calidad, reduar al misimo los niveles
de residuos, proteger [ salud del san-
culieor, mantener la diversidad biota
gica del ecosistema, favorecer y con
servar ¢l equilibrio del suclo a largo
pl.u.u. minimizar i comtaminacion
de Jas aguas v ¢l suela, y ohiener la
radxima rentahilidad de las cosechas,
il Ill.' :.J- l!lIII. LARE ST S T
LRI TT .|”l|1.-l'.'“-.'-'-

Mardo que se refiere o da crisnza de lng
vinos v vinagres, en la Denominacion
de Origen se distinguen, al igual que
couiria en las vines, dos sonat dile-
senciadas que dan lugar a oy carres-
p{:n;]n;ml:l. n;l;i'.l TS

Lazona de ¢rianza esud circanscrita a
s cindades de Jerez de la Fronter, £
Pueria de Santa Maria ¥ Samdicar de
Barrameda —parala Denominaciin de
Origen " Jerez-Xéris-Sherry ™ y salo a
¢sta ulrima localidad pasa la Denami-
macicn de OriL:L'n “Manzanilla-San-
facar de Barrameda”, Fn esta zona se
cacucntman las Bodegas inscritas en
¢l Regiswro de Biwdepas de Crianea v
E‘ZI wed L in, Jq.:l.l-:.'ll.]'-. qule s dedican a
far acrividades de crianza v enveeci

miento de J{l\ YIS ¥ \'|r|t|:_'|1'4_'\' }' e
pot su volunen de existencias v espe-
ciales camgicriaticas extin aurorizackas
Ppara la vemna directa y oo ARSI
de lox vines amparados. También en
C3t3 Lona e encucntran otras bodegas

Lns

:Jgrup.‘ln.g.n cn el R{‘E'ﬁlrﬂ de Bi]l_ll.'i:..l\
de Crigaea y Mlmacenade, conocidas
cominmente como Calmacenisis”,
cuya actividad copsiste en la crian-




\IIII_’.I_IIJ1II_|.‘||J revastr L “I"I’F-:“-'""“ e
que da poda se efecnie medianre ¢
sistemmd raginml jeidsano ds "eaa

¥ |r|||g,.|.|"

Ademilss sevepasihos’ v ochacrela |4
"'I.'I:Il.‘lllll.l, ECOEELIT 'a'I IMENETIRTTREG Y 11l

importaare de esma fase producno

v |rirs L e s e mn ora serie de
“rt s e campaha’, onclas que s
earabboven desde bos parimerios yui-
Nl i I.II.‘“." |1Et)l' ||rl."|l."|||:|| I.E Ly ||.1r:
set vendivada, hass by forma de
recogerla, transpartars v peensarli
&% % LUirkey Iul IIII.H‘II:II.I.IIIIII TLEARITIL FHII
hocriren, Espas juirmas . garanrizan,



bicn ¢! control y gabicrno de Lo misima
v st v al misme Coamejo Repu-

ladar, Qe g dsi a ilentificarsae van
el nombee de las dox denominaciones.
Trsteriommenre, 1 medidos de los
anos neventd e |':.I'.J-.|u sinhe s crean
la DO “Vinagre de Jerer”, que igatal-
mente pasa 1 inegmne ¥ esar regida
por ol nsimio Canago “I:EZIIIJIIII,': cl
Conucjo fegntador de las Denoming-
cidn de Origen ™ leres-Nena-Sherme™,
Shapzamlla-Sanlicar de Barmamaeda”
K '\'in.lgrv Ao Jeses”.

bste weiplore denommadvo respan-
de al hiectin Je s rodo el Marco e
_']\:I‘t:-i St U Ao comn e pll.ulul
GOn vy siiperhioe de vinedo, en i
MY de aowaredad de nva Maloe
mitin, cu Fl_|.'|-:'|.| sctnalmente en anas
10,500 hectareas, de las Qs s ubiric-
nen analmente anas 1SOUG0 baias
de mimaio con Lis que sepimer < tradi-
cignal sisteria de erianza de criaderas
_\’ .‘.-ll-ll_'l-lN. S\.i(‘\‘"l-‘l ‘.nl"l‘l“ .]'lll'ni'h..']]('l [N}
l2 criznza de Jos productes de |25 e
dengrminaciones. La especificidad de
la maneanilly viene determinada por
l: mora dilerenciadan de oL mien-
[Fa% & feslo -.l-: ‘Im tipn\ w |'||.I-.:'l|¢ T
imdistinramenie on _]i:n:.'.. Fl Puerto o
Sanlucar, T manganm!la s¢lo puede ser
criatla en esta aliima Jocahidad,

En ol cupuema radiciondl espanal, L
TURAS LTIPMAT L e fanewn de s Canseyn
I{LT_'I'«I.11I'.!‘T et coenralar L ealided de las
productos amparados. Porello, o Con-
s Regulador Jdel jeree contempla en
LR} H.I:"_.'_'J ATCOn L 'h'.'ri-..' I'II.- HImias ';.11-
abligadn complimicnto en el lo e
fereme o a cadena de pradoccion, g
conmmiener en b vina y hinaliza cuandn
ol prosducee ampacado esadyinnido per
¢l consumidier. Ademis para garane-
ar chorgen v da calicad sled pradicio,
Lo iasteru i abisprene de un sisicni e
cantraley aoaloiados.

L prrimera parte de la cadena produc-
tiva s ba tierna, o vidiede T pr.ic-
ticas de codiivo, Bl Muarco del lerce
cuentz on la aconalidad con alrededor
e 10,500 hectireas de vifd o tnsen
0 v unos 3,00 agricnliores indcricos,
a2 mayoriade elles agrupados en sicie
UOHHITALIVaE,

Lo inscriprontn de dos vidgoulares cn el
Regisim die Vinas o f:llprn:.uu]ih'r
para gue el frurn de Jas mismas pueda

ser Galilicado en origen para Ly pm-
digecion de Jos prodecros amparados
[ .||J_'.|||'|.|.'. de L tres denaminacia.
s dle afigeEn. Fare TEgisTig subulivicle
el Marco en dis ronas —lerez Superiod
Y rCKIc de e Zona— ar r||.:-||_\1:||-;J-:'| o Re-
glamento del Conejo Lo nrixima ido-
neidad para b pradiccion de meso
de calidad a la znna de Jerez Buperior,
fue s define cormie ™ ill.rcl;r.'n:ln.l =
las viras plantadas en riciras de alha-
riza e los eérminns I1II||'|I|,,i|1.I|I."- e
lerer, Ll Prccra, Sanlicarn, Tiehien:
¥ los de R v C|1i1'l'|un.t. lidantes
con ¢f de Sanhican que por la cons
tiuciin lisica-quimice de s snelo,
MTLACHIA ¥ CAnHATTIS AN chaaeali-
gicas <on idaneis paa e produccion
dt las vinos de calidad superior”. Eata
nota de calidad o Ln imporanic goe
mdy e 8000 hecrareas azwealmente
prertenccen al |eres Superion

Por su parre [as variedades de yva won
L Palamiao de Jeres, 'aloming Fine
o Peclea Rimidner, adminéndose ade-
mvis la Maoscarel, sobo para la elaboza-
ciein del vine de ese nombire,

Fn ciana a lax pravcicas del colrivo
¢l Reglamenta sspecifen que "serdn
Lis readicionilo e nenden 1 con-
SepUiT Las mejores calidades”, Eypecial



de Madeid de 29 de abnl de 1935, e
el Primcro en ConstENTIG Con arte-
glo a lo -;:.ix|lul."-|n e el Esranuro del
Vino™, LI primer reglamenta de esta
Denominacim U fue |'-l.||||-:q..|c'm ¢l
19 de Enero de
Dase y masdele 1 las revtantes denomi-

1915 sirvio como

115 il:.l‘l'll\."u l\."-l".l I'I("I 15,
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i .'.__-.I 110 = 1Fl
| i Clonsgjns |-'.|__1_'L||!.|.|r:-|a;':-. n'-.i:-.'||'|-:.l|'|:\
sonr Clorporacicnes !.'-mf-'l.i- i ales de
Dierecho [Miblico de base privada y re-
presentatvas de interoes cconomicos
secinriales, que en el gjercicio de de-
terminadas Facultades |:-|'|_|:-!1'n_.15. actan
con ] carderer de g dewoncen-
trade de la Admanisrracion, Eiie ca-
racter se ha visto conhrmado par |a
Sentencia del Trilaal Supremo deg
11 de Fncro de 20003, recaida en el
recurso de casacian n? [ 162/1997.

Seomana de una creacidn genuina del
[erecho Espanol. on el famoso Es
tatnto del Vino de b 1T Repiblica,
mantenidoy por La legizlacion vigen-
te doranre wala la época franguista
v, finalmente, felizmente operanies
durante el acoual periodo dz resraura-
cion demaocsitica, habiendo incluso
alvsiones conereis a los mismos en
disposicinnes que integran ¢l blogue
de Ta constrocionalidad, como ecur
con la mencién gue sc mooge en ol ar-
ticulo 13 del Fstavuo de Autgnomia
de Andalucia, Su perdurabilidad con
(EN ] TSI 1'-'-1|'I|L'r'|$ ¥ CIrCnnstancis
tan distintas e debe 2 que han sido
instomentos validng v choages —iin
perjuicio de la edistencia de proble-
mas puniuales.— Bite &xca seaebe, 3
i jatkcin, al hecho de Gque el Conscjn
Regulador incorpora wna firmula gue
coniiste en combinar ¢ peincipia de

.:-::l::-.:r|.'_:||'|1'..'.1.'i.'_m de lox sectores con
<l tormalismo n|'l||:.;.n|ﬂ de ba acrua-
cion administrativa, a0 como can
parantia adiaonal de estar sametidos
en el cpercicin de sus [unciones publi-
cis a la totela v la accion revisora de
la Administractan Pohlica.

Debe advertirse, no abstanie, que la
Ley 24/2003 de 10 de Abril, “de Ia
Vina v el Ving”, ha wangfarmado en
voluntario este caricier de Corpon-
clones de Derechao Moblive: de nune-
i qus habran de ser los propins sec-
tores profesionales los que apien en
cada Denominacion de Or'l;.;-_'ll ey
canstitwirse como raley Corporacio-
NEs O Par Pasac a ser .\implux asocia-

CITmEs [ITlh adlas.

Fatihlecido, como hemos visto, on
1954, el Cooscjo fue inicialmente
Consgjo d= la DO Jepez-Xeres-Sherry
(rrilogia nominatmna de una misma
denaaminacion de origen, Como con-
seepercia de g ancestral internaciona-
lizaeidn del joreed, e ue, e la
Manzanilla - Sanhicar de Barrameila
aparecia comp denuminacién de ovi-
genoen el primer Patatuto del Viao,
los bodegaeros de manzanilla deci-
digron sumarie al Conscin del jerer.
del e [4 manzanilla i Ser U
e sq3s Lijiss e vinos, Poswerionmomie,
en <} Rr:_;|.|||l.'||r-:- de 15 de Diciemlee
de 1904 y al objete de protegeda de
|:1:--.:|'-|.--. HRCINAES O [oriamacinncs
e Lt nomenclatura saroeras zanas, la
manzanilla guedo resszblecida como

i.l\.'ﬂ(]l?llil?.llllllll di‘ nrl:,_'rn l'lf{]l'\ll.{. al
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ndependientemente de la
existencia de gl;ll‘ttlﬁ’i vi-
nos en la anngiiedid tden-
tificados por su pvncc;[cn-
cia, la genesis del concepto
Denominacion de Ongen
estd ligada al desarrollo,
a comienzos de la Edad
Moderna,  del comercio
de vinos. Las grandes po-
tenciay maritimas, no productoras de
vino pero si grandes consumidoras,
se surtian de loy vinos producidos en
regiones proximas 4l mar y que erin
identificados principalmente en ra-
zom a su procedencia, al riempo que
ese rsgo solia quedar reforzado en
cada vino por diferencias tipologicas
esenciales. Piensese en los grandes vi-
nos clisicos: Burdeos, Jerez, Oporto,
N‘l;’alnga, Madeira. ..

Muchos de estos vinos tenfan 1':1’_!;1—
mentadas sus reglas del juego en una
labor inerna —como es ¢l caso de Jas

Ordenanzas del Gremio de la Vina-
teria de Jerez. en el siglo XV, o la
delimirtacion en 1716 de la Zona del
Chianti (clisico)= o bien de forma
estatal, como es ¢l caso de la eélebre

delimitacion y regulacion del Oporto
por el Margués de Pombal en el siglo

XVII.

La proteccion juridien de Ty deno-
minaciones de origen a nivel interna-
cional es, sin embargo, mucho mas
tardia v se encuenera ligada al proce-
so decimondnico de proteccion de la
propiedad industrial en ol que, desde
los primeros momentos, se hizo pa-
tente la existencia. junto a la propie-
dad industrial de cardeter individual.
de owo tipo de propiedad industrial
de caricrer colectivo. Fs decin, junto
a4 los nombres comercuales y marcus
identificadores de los productos de
un comerciante determinado, el de-
venir histérico habia ido al mismeo
tiempo estableciendo v consolidando
unas seiias de identidad adicionales,
en cuya virtud se admite que la pro-
cedencia —el origen— de los produc-
tos es un dato que, en determinadoy
casos, ¢l mercado reconoce v valora,
Y que esta valoracion no estd ligada
solamente a una marca o razon <o-
mercial concrera sino también, como
recogerd ¢l primer texto sobre la ma-

teria —Fl Convenio «e la Union de
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rerer avidas de s Camunidad Foo-
nomica Faonagpea. Tambhien w limua
tempotalmenie la produccign  por
hecrirer, lgualmente seodmpimicnmn
cupan de venia establecides segiin la
demanda. ¥ I segin |a F.-rn.h_'u_.hl'lln.
de nunen gue se pretetdia ebligar a
nn apute de la produccion segin la
Jemamda.,

Ea la shtoseeny e mrediades de los
ertienta del sglo puvado, ¥ ET &l iy
rine el .lil"!;\.!l..:.lj victaren hasra Boad

de L comuria vigdshima, T inKuido L

envradi de Tapana en Ly Comuanadal
Ecesndumies | Fupsd, paics ia |'|':‘:I.||.t-
cidn ¢ igintlacion de los impuestos en

{ar bebidas alcohilicas ha ||.'J'-1:rcu|:-:||.:

en ol mercado, pus los madides im-
poseitives sabre ol alcohal hon hecho
encarvverse o prnducis finale aungoe
en general se puede afirmar que L en
trach «n Ja CEE ha sido beneficios

pam Esprana,

,'?\ p"n'.l__lll:lln'\ II'\C] \.i;.ll:l “:XI L |!I1|:IL|L
TR can el -_lprillli'-n:-:l el jur-
ro el secion, siempre que s cuide L

calidad ded 1u|:4||_1x_-:u. K| jeTer visel-

ve a ewar de rmoala, yoa los ancreados
tradicionaley e ewdn ncorporando
FLERON | s perss enraimidaret; al
Reino Lnide, Helanda, Alemamnia o
Estados Lnides, merscadas imparian-
rex v tadicienalsy, se anin sumando
-l:uiu_"-. del emiotng asidiico. Gamoe |a-
pon que, reclaman vinos de calidad.
Buena mucstr de elo & el fxno gue
grean ferendo los Vinas de Jerer con
Veper Calihcada, una acercada inicia
tivit giie oo vg resgald acja AT T VOR-

125 r.;_ul.‘ [ o e 1 L.'|l|-i AT,



Raskin excribig sobyre s calilad v los
|'|._'r_||_ ﬁ-:_ilh LA LU i ihia de s consume:
también fue wnperianic 1a lilor de
Fenry Vizerelly en la difusion de las
caracieristicas maturales del vine je-
feaan. ‘l’. AE 1} ||1'\'”.|||T G Ao alimes,
cabe destacar que fue la propia me-
clicing fuicn silua las cosas en su si-
o, pues i los infurmes cealizadas
por médicos espaneles, como el de
la Academu Meélioo-Quimngica je-
rezand, se unieron analiss realizado
por mddicos britinicos a petician de
SIS [RACIEN TS, AT o lis que s
extabiz propagandoe, v rerminamn por
desmentir Las acusaciones de adulie-
racisn o de manipalaciones perjudi-
ciales para Ta sl come conhrmd o
|'h."'ril.:l[|i1.{l il'l]_;ln'."'. de medicing | ancet
publicando un completo informe so-
e fas practicas enalagicas jerezanas,

Tras la crisks floxérica, cuando las vi-
fias comenezaron de nueva a dar buen
renchmento, los exporiadores trana-
ron de manera firme de recuperar e
merciado v el predtigio de sus vinos.
No fue rarea il pero pusicion ¢m-
peno y j::E|.1r(}|1 §14% (:-|1j|:| nas Alorive
fundamental del écto Tue que los vi-
nos gque intmdujeron en ¢l mercada
eran de baniante mejor alidad que
fa mavoma de los gue hasta entonces
labian estade wendiendo, LT
do ¢ favor de los expertos y de Jos
bucnes consumidores. Una imensa
campaita publiciariz, en la que Hepd
a colaborar diplomaiticaimente la co-
rona i:-.rl.1|'1¢:|.1. cambidn Yavorecio la
recuperacion del mercade inglés

Para asepurar ¢l mercilo extranicro se
estahlecio en 1910 a Asociacion de
Exporradores del Jerer, creandose un
fondo comun ra financtar las camn-
[rafas pllhlici(.iri.‘n whre €l vino de
Jerez en peneral, como tipo de vino de

RN PRCIn Eio, sit jue s destacaranin-
EUNS MATCL €N COMCTEio, 1 4 CAmana
generica fuc un éxito y ayuda mncha
2 la recuperacion de Ja fama det vino
elabormdo en el Marco del Jerez.

De ena manera, sienire 1891 y 1901
el mimero de bsaras cxportadas s e
bia redaicida a menes de la mitad (se
pasc e mas de 65.000 botas a Joco
muie de 3000, femtamente se lo-
]._:_rl_'l wina estabilivacicn y un |i1_',u'|'-::| -
putite que se vio brenado durante 1a
Primesa Guerra Mundial. Llegado ol
OMAICIO, NICVEMEnie ¢ MIck una
fase ascencente en Jas exportaciones
de manera que hacia 1930 se ronda-
ban ya las 33000 b exportadas.
El negocio continud mejorando y e
1936 se habian superado con creces
Jag 54,000 hoaas.

l a2 Guersa G1'l'||:|x;h|.| de 1936 a2 1939
na infuyo en la sivuacion del pego-
L0 vingicro, que poe gz conenda
sIgLid dectiredlindnse aleanwindnee
en 1940 |a cifra récord de cerca de
76,000 botas expormadas. S influyo
nepalivamenie |a &'HHH-.'L] Cinerra
Mumnilial, pics la conticnda intermna-
cictal dificuliy, nuevamente, el ne-
gocio de expareacidn, Pero la recupe-
raciin s¢ logm pronto, 85ien 1943 [a
expreriacinnes bataron a unas $ 2100
bistas, en 1993 las cesas volvieron a
S AL |'|':'|r|'|'|-|.| ¥ M l.'N]'lUn:”nl'l ¥a
mds de 52000 bows, Las exportacia-
nes continuaron creciendo a partir de
entonces. En 1960w superaban las
H6.000 lwras y ¢n 1965 1 vendicron
en el extranjero wmids de | 20,000, Lay
Cifras fueron o aumenta hasa alean-
zar s mmdximn al camienzo de la dé-
cada de los serena,

Hacia 1972 sc alcanzd un primer
nuasime, gue se seduce norblemente

el anos SERLICN TS, descernso en ¢
que, probablermense, debdd nfuir Lo
crisin ccondmica mundial, ciecte de la
del pewnilen. A pastirde 1976 s¢ inicia
une recuperacion qoc atabiliza las ex

[Hartacioney durante los anes ochenta
con ligeras Hiscruaciones, hasta iniciar
Ln l.|i"‘-..'r.'l1m in||1url'.|mc il I"ln.llu'.\ r.ll.‘
lns nchenta.

Uno de los principales problemas
que cansd evtas alterminas ¥y 2l Bmal
el descenso, Jue ol exceo de produe-
citin, pues para hacer frenie al au-
menio de |z demanda e |||Jnl.'11'nn
vinas fuevas; cuando se |'||l:-||||¢. ian
pericdos crivicos, se claboraba mis
vino del que se vendia ¥ se vendian
los winms a prcgiuh oo reatables, v
se produjo cierta satntaciin del mer
cado,

Para tratar de detener la crisis prove-
cada [pear el excesa de |'lrl'|'.]JIl:\'.i-I:|I'| A
clabwora un plan coatnenal en 1983
can ¢l Cquee s |1m’nil'.\ic:- pHautar vinas
nuevas, © incluso se arfancaron algu-
Mas €XISTENINS: [FOr Ord Pare se ins-
tituyeron cupas de exportacion y s
destilaron los mestas excedentes. 1 as
medidas focron e nchiciosas, pere in-
suhcienes. Per ello en 19549, cuando
las CXpPOrULInNG hajaren casi un 30%%
CON revprecto © anos inmedirtos =sin
olvidar que ¢l precio del vino habia
erado mmbién  descendicndo-, s
vig Yo necesidad de adoptae nuevas
mediday. Entre las medidias que s
projusiemn |4 PrUneT €72 evielemee:
cquilibrar la ofera v la demanda. Para
ello se velvio a acordar la supresion de
vitiedon, rralizando una rarea de recla
sificacion de Jas vinas y wiliwindolss
para producic nuevos vinos de mesa,
o arrancarias ¥ trans lrmar las vierras
en culrivas aliermativis camn 1;ir.t:u::-|
o cereiles, para Jo que se podian ab-



“sherny™ quedaba reservado de mane-
ra exclusiva para bns vinos ]:-n::-._] uciciog
en ol Marco del Jerer, aunque permi-
Lid gus se sigtlicran cemercializanda
los Namados “brivish sherry™ o “snuch
alrcn sherry”, pero adviriendo ue
cioy téerminos dehian rener @ mismo
formatn de letra v ser hien visibles en
la civpuerd, De esta manera q||c|1.?||:-.1
bien patente codles eran los vinos au-
thntices de Jerez, v cudles sus imina-

Ciones.

La projecciin que a partir de decisio-
nes judiciales como la mencienada
se emrablecia del "jeree” frente a sus
imiraciones se vio refurzada con la
raiimativa dc la Ul'llll"m Ellmfu:.l AT
bre las Denominacienes de Origen.
Sin embargoe, redavia a prinsipics del
'-iE"'II'I XXJ en ambirgs EX{racuTaper
s¢ siguen produciendo adulieradione
¢ imitzciones de o vinos JOTC EAT,
coma ocurre can los de erras regin-
nes europras que producen vinos de
calidad. Enrre log easos mis recienies
destacd ol que se ead dando en Fs-

:
i
AJ
g1

taclos Unides, donde desde 1997 s
denomina “semigendrices” a li pro-
{I"C(G‘ quUe s imifan I'\II1I |H'(ZIIII.IC“1H."Q

amercanos, emre ellos vinos comer-
cializados baje el nombre “sherry™,
)'.i (‘IIL' |.| I" rllll.'\..l._'j[.ll'l !.IL' (IIJL" El:li-]n '.'I(
Denomimaciones de Origen denira
de [y Union Eurnpea no alcinza des-
l;r.n.i.l-:ﬂ.1|lt|:_'|1|l: alos mercados exierin-
res, En pur la que el fespelo A las
mismas debe ser objero de acuerdos
lilarerales, que halialmente yienen
un plazo de eapiracion v ay que re-
navarios periodicamente.

La crisis prmlm.lcl.] por la hloxera,
una ver gque se reacciong conra ella y
se logro saperar [a siiwacion, tambien
sirvio en buena medida para 12 recu-
racion det comercio vindcola,

A fines del siglo XIX el comercio det
lerez ¢n lox mercadas CEITANjErON, )
principalmente en el de referencia,
el brivinico, wiraba en abseloa de-
cadenciz, Las causas fueran sarias,
pero hav que deviacar la comperencia

desteal de Yos Ralios “jerer”, ast como
UL CHmana CSnitara cantra los

vinas jererinos, de la que os paracip-
ma el célebre médico Thudichum,
pero tambicn perjudicaron el nego-
cio algunss i:'-.pnn.‘u.lt.‘lrf.". de la propid
comarca que, dvidos por el negocio
factl, embarcalan para los mercados
intermacionales vinos de e o nuls
calidad, como denunciata va en la
época o médica poanvense Federico
Raia. Lis efectoa umdes del fraude
y las imitaciomes, de Ta pixca calidad
de muchos caldos de arras snnas an-
dalnzas exporaidas coma jerer y des-
de _)-:rcr. o Bl Macreo de Sanm Maris v
las campanas médicas contea ¢l vino
]t'l"i.'I.ll'Iﬁ pmv-.x.lmn i Iﬁ'lr-i]”.]l"l.'
descenso de ventas y péadidas en
negocio vinicoly v lo que podia ser
poar, la pnc"((]il.l.'l de un Presigin alcan-
eado con mucho esfueco y un trabajo
cuidiidasa.

Ea defensa de |a calidad del jeres acu-
dicran muachas de sis consumiddornes
en Vi propia Inglaerra. As el célebre



t.t:‘]_a'-‘., “-;.' m |.'| i|11’|’.||1'.i!.;-\.'|'|u'4.| lI'\..' |-.:\ [
portadares hicieron fracasar odas las
HEROC HCLHICY, POt lo Uz se olovd un
eicritn al Ministro de .-".gria.'ullura y sc
IRICTPUD Ul Tewlino L(Jﬂi(.'l'l{il'l"\-l'l'.ld'
mimstrativn contra el Reglamento de
julio. Fewe a jnncnsas gesliones rieat| 12
das .‘llglln as de ellas on Madrd con el
Minisiro de Agriculiora y owres car-
pos del Minisierio, asi comn con los
{|i|1llr.ll'|(:l'k. a Cores gmar la previncia,
cermind el ano 1939 sin e el con-
Hicta encontrara solucion.

Nupvamente un acamecimicnia poli-
rico depard un cambio en el Consein,
La dissducion de las Cortes espanalas
2 causa del escindalo del i:!.lr.1|:-1'r|||.
pusa en primera linea de la camparia
electoral comacada para decidic e
MUV |:-.'|||.|mi:nln 12 prllhl[“nl.?ili-...l de
la zona vitivinicela jeresana. Las elec-
cienes del 16 de (ebrera de 1930 1
CONVITTETON A WNa Sufeniic: mocion
de |¢|'|||1'|:-Ju||'|'| para luwan José Palo-
ming, que na logrd alcanzar el escano
de diplll.lkll}. recharada incuo [rar

setares de |y derecha que s velan
perjudicados por sis mamobris a -
vor del nuevo Replamento,

El rrunfo del Frenae Populac posibili-
14 acabar con el proklema del Conseio
Regarador ded Jerex, [P U de las
primeras medidas del nueve gobierno
fuc anular el Reglamento de julio de
(925, publicanda etro en L Gacena de
Madrid el 21 de abrid de 193 Lque re-
cogia ki aspirtcione de la mayoria de
lps wecrores de 3 ropa vicvinicala je-
rezana, devalviendn la demarcacine de
l1 zora de prﬂrdu:-.il:m a bas localidades
de [3 provincia de Cldiz, a las que se
surmdron Tns prags ce Lebyrija e (ra-
diciniadrmente habian tenide viderlos
que proparcionaban caldos al Marnco
del Jerez, exrableciéndows asi wna re-
gulscian que rc'-prr.lh.l. 1o derechog de
Tos rengLicT iy :FLI'L)I.IIILH}]'I.'\ ¥ coarchie
s, 41 que ¢ supusiera gerjadicar el
nega de loa f:':|‘i.'lrl.1-:!||||“:\-.

Mopartir e exa fecha, Y oon alpuma

imatizaciones y acLializaciones |ri-_‘;.IJl."i

¥ da ]{-\:31.||1'|i:nto realicadat en anos
PRSI TS, ol Consejo Regulador del
Jerez inicic sus 1areas de defenua de los
viriens del Marco deb Jewr. Enree Tas
aicds neds impurtantes gue se dea-
rrallaron desde medados de los afos
cincuenia estpva o de SO rar evitar lax
IVHTACHIFTES 4 Faudes en la comercia-
lizacisn de talsos "FJII.'I'.""."-‘ clabsaraslos
en diferentes paises, principalmenc
en el ambsioe britdnics,

L+ imiczcicn de los vinos del Marco
el Jercr o una prdciica (ST S
cior va en &l 't]".:-,lll MIX, como elvce
del prestigio de Jos caldos jereranos,
Si o ksmtura ded Vine v la constiu-
cion del (-.Clll'hfjﬁ Regubasfur atajaba
el |'|||||_:l!¢.'|'rl.'| eiv Espasia, la |-.'|'.|"-!.I.l.||'!-|'l
epariola no alectaba a otms paises,
Por ¢to s emprendia und cimpan
begal, imerponicnda demandas ante
las instancias judiciales de os [raisgs
domle e rlll".‘dlh:i.ln las immtaciones.
La wictaria judicial mds sparmante se
presdu o en agesin de 967 cuandn un
jucz inglés sensencit que el wrmino

L v bl frvre ks ey
'.rl_g':l.:':' bew v o ae v Ao BEL

rrewmtriiin dr Sl o maale o i




|=.-||-;|,1:'m viiiealas de fas provinciis e
Cidiz, Cardoba. Sevilla v Huelva: por
otra patte fimitaha la zona de crianza
sl e nie g las 'I'-n-.'iq.::.ns cstablecldas
e letez de la Fronden ¥ Bl Pueno de
Santa Marda, Can estas medidas se es-
taha |c_|_;.|1'i.l:.|m:|n la Lml.i|1i'|'1|:‘|1|‘:| de I
[pracaicas de adulieracidn L de Iraude
e la produccidn v comermalieaciin
ded vino jorezanc, pues s permitia fa
crirada en 1 camarca de denomina-
cian de arigen Jerer, sin ningan tipe
de 1ribas i n'q_llls'n:m. de vines de
olvay pravincis, que eran habiwal-
mence de peor calidad v o que era
s i|11|mr|.mln_' s les inrerenes de
Lo Pl[.'-l'l1l:3||.'.'.ll"\.". de eare ey Hr;la.-
mienito, de precios mucho mds baraios
que lox prmlu(ldm e la zand; una vez
los masios v vinos en las bodegas de
crianza de Jerer v El Pucrro, posdian
ser preparados v vendidos por s oxe
rulr.l.anrn COmin si toeran aaténoss

vinos “de Jerer .

| sectones |1|:'rj|||Jia_.|dm de 1a co-
muarca no s quedaron de brazos cny-
zados v promaovieron una reunian
ciopvricda en Cieie los diax 9 v L0 de
AgnaL, 4 1 ke anisdieron lJi-I.'lul:.rl‘ll:l:l-
en las Cortes por la provincia, distin-
125 avdondades locales v provinciales,
jant a badeguerns y viticultores de
Sanlidcar, Chipiona, Chiclana, Ko y
Trebujena, es decin los represenanies
del sector vitivinicala |'|rm'ilhi1| quc
masy pleciados velan sus intercses e
el cambin de pestora gubernamenal.
En la reunidn se abogo por b recu-
peracion del priner Reglamemno, al
considerarls el Ui i I |'H"]|.I.'-\_-
cian y justicia” establecta y delimiahba
Las ronas de |‘3mq_|||q;-._'||;.-|1 N CTIaNT [rer
ol parie, R lﬁgr.:r adhevianes a
su peticion, acotdaron emitr un ma-
sihieio dirigido a 1a opinién |1|:||||i-;'_.|
con el abjetivo de difundir L venta-

jas yue, para tocdos, consideraban pro-
porcienaba el Rr.‘*__:,l.n‘ncm-.‘.- cjuie hahia
sidey anulada,

Histes sncenios infraciuasas de eratar

de conciliar los inreretes enlrencados,
conatos de solucionar ef conflicio en
Ios que e implicaron repreadiranies
institucionates de lag localidades abec-
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cion Vjeres” al explicar que la ciudad
de Jerer pertenccia a la provincia de
Cadiz, pero que habia “pucblos co-
marcanos a Jerez, como ¢l Puerto de
Santa Maria, Sanliacar de Barrameda
y otros, cuyos términos municipales
estaban tan ligados por sus negocio
y produccién de vinos a Jerez, "que
se confunden, y no hay mis remedio
que aceprar la palabra Jerez para pro-
ductos tan iguales”, de manera que
habia que reconocer una zona donde
los intereses vy las conveniencias de
todos se cubricran; correspondia por
tanto al Gobicrno tomar una resolu-
cion que mereciera la aprobacion de
todos los parlamentarios, y que no era
otra mids que la delimiracién de la co-
marca vinicola de Jerez.

La polémica discusion no logrd sol-
ventarse, entre Otrds razones porque
el gobierno espanol opté por aplazar
la toma de una decision, evitando asi
oponerse rnto a los cosecheros como
a los exportadores. La postura recucr-
daa la actitud que defendid en su mo
mento, y scguia manteniendo, ¢l mar-
qués de Domecq: continuar con el
HEgoCio VINALEra y esperar que poco a
poco terminaran imponiendose en el
mercado los vinos narturales de Jerez.

En realidad lo Ginico que se estaba ha-
ciendo ¢ra aparcar momentineamen-
te el conflicro, hasta que ya constitui-
da la Segunda Repuiblica espanola, ¢l
gobierno republicano decidié abordar
la problemitica del vino en Espana v
¢l 8 de sepriembre de 1932, aprobé el
decreto del "Estatuto del Ving” con
el que prerendfa finalmente regular su
produccién v comercializacion, de-
creto que se convirtid en ley el 26 de
mayo de 1933,

El “Estaturo del Vino", en su capitulo
cuarto, establecia y regulaba el asunto
de fas denominaciones de origen, de

WP O TR R
LA _'"-' 'fa

manera que por fin, el 4 de agosto de
1934 se constituia el Consejo Regu-
lador de la Denominacion Jerez-Xé-
res-Sherry, primero que se creaba en
todda Espana, y que quedd presidido
» a . . . -
p()r E.n!'](]LlC (.:ll'hfl“{). ||‘1gcn|i3r0 ]cft’
y director de la Estacidn de Viricul-
A y l",no!oqin de Jerez, siendo su
. i " 4 - o #
secrerario Anronio Munoz Garcia, v

Toite ved o scidn de fs privnces imusitciones del Sheery,

i
v planeea la

v coma mgtov gavantin, camercralizaiin cinborellarls

cestlad de ot prnti e amvigers elef fores.

formande parte del misma los repre-
sentantes de los distintos gremios que
formaban ¢l sector: por el Sindicawo
Oficial de Criadores v Exportadores
de Vinos, Enrique Ferndndez de Bo-
badilla y Juan Jos¢ Palomino; por los
viticultores: Alfonso Sanchez Mateos
y José de Soto Abad; por la Juntma Vi-
tivinicola Provincial, Manuel Maria



ipidiers que se conttnwan cun o
{que F’El'l‘-'lltu €13 UNd MEpacian LIUC
pedia Hlegar a see ruinaia, debido i los
Frasicdes que se realizaban en Jos mer-
L'.1|.|-::-'| Canlox |'|:|i:5c!||:-.21‘| COmMoe cxiin-
jera, dende v vendian vines {alios
"jlf'rlf'n'..:lﬂl.'l‘i“, Coma consecuencia de
IJ |r|‘-‘i1!'|CIC.’”'|. I-] Laria ll‘lll: Lo Pml?fl"l.'.'l
inctuia 4 los que e habian propecs
to en of viortn del "Conom de Lnidn
Mercamil € Indosirial™ de Jeres, @
deeis, Jerer, Sandicar de Barrameda,
Trebuyena, Clupiona, Rora, Bl Puerto
de Sanra Maria y Chiclina, mis Arcos
de 1a Frontera, l.ﬂll!-TIII.l ¥ has Casas vi-
materas existentes o0 Cddiz.

Pese al importante avanoe que suponda
II.:-l.:.ar aun principio de acuends sobie
I quie debia ser |4 comarca vinicola
ju—n_'.-'_||1.|. |ax .I'\u'm"n_'innf'. et radas
de 13 Aseciacion Gremial de E.~:-|‘.H.‘l|'-
tadores, ded Sindicato de Viteolie
res ¥ de los pranduciones o peguenos
propietasios e log wnjciping afec-
tados impidicran la Concrecidn del
provecto. Las posiciones imeresadas
FEPRETLIN VIS ATELMCRIOs. M por un

mmts ooy b e oded i |

MAROLE M4

lades |a creacion de la "rona vinicels”
Favonzcia v prategia al vinedo y reva-
lorizaba las winas de la comares, s
caportatdores wegiian negdndose a que
we limirara su mercads de compra a
LN ATed CONCTeNt, ||q:l::.1|h|n 3 exagevan
la pesdura rkigic nda Gl i ']1.|l:l|'-.t L
lqmbtar la comarsa, &g deteniy redu-
cirse a Jostdrminas de Jerez v Bl Tuer-
[0, FIIHIJI'I'II.'I'II.-HH.I':I. [ n."i-:'|11l|:|0. Que
Sanlicar deberia quedar fuera por re-
HEF B GIPe G Vi propio.

Fldebaw aose dicssalo enla provincia
de Cidiz, sinn gue ||I:E|‘.l a lis Cores
naciomales. Fniee o Intervencinnes
desiacds L dlel Marqués de Mochales,
U incarparaba Al dehae la Fropucs-
11 presen rucda por ks perceanaos al de-
< testuaimente:

“Have poces dvas twer of bover de
preesta a S5 e ol mivitterso.,

FANT PR TR R T _I|‘.E-'.l'.l|'.l.'|'ll:1'|'f:r O StECTi
pavel Circwla de da Uviidn Mercann!
¢ Draagrial de fevez o o Froiees,
peretielent epcarmctdor o .'_'.-l,i_ll':'r.f.:';'.-.':
pirers e et el Jooolielad, e solies-
el oy fHe i .I'.n?:i__".'r-'.'ﬂ:'fll'-‘r'ﬂfu.* atle

J.LENARENDON

PxptCiTaE paen dr P ofe e
e e f b parrel uan proreric e f.:j|
ﬁ_lr.-u.'.r.'f'l bt dfrimarcicide e brozona
vitfealavinecala de fa regida gue fe
1t ef oiride oy Vinosdr ferer

Maochales continud explicandn los be-
r||':|-||.'.'|’:-:. del Im '.'im'l'-. lh‘ _]trf! p.'lr.j |.I
rigueea nacional, asi como L prospe-
sidad Lenerd da e el encarn deda co-
marca, con alusiones a las cifrus de ex-
|‘.*t:|rN.r.'i45-|| N Lo, el denunciar
A cantimuacidn las imizaciones (U en
la propia Eapania se hacian del vino de
Jerez. indicando que. al amparo e ta
begislacion de nucsta 1 lacienda, exis-
tian, it |:_ifn|1I||1. tibricas en Barce-
loa que elaboraban “vines de Jeres
matriculados, con s cuotas v coni-
bcidn mdustraal von ol Ext'r.lnjn.‘ru
citaba los cisos de Marsella, Cerre,
Budeos o ']"Jﬂlhlll'fll'.l. GLic raniién
waahan & silo de "Fibrics de vineas
de Jered Thras la intecvenciom del mi-
nintny de Fomento ]}idi.n:l'.l.‘l'o un np-l.un
para estndizr el asunio, el nsarquss
e Mochales, planged direcramenie L
p-:.l'.||'-|-:' comittuion de la deioniina-



pDESPELIAL P4 EXFgy,

realizar combinaciones en detaimenin
de los vines rradicionales de la zoma,
La sinwacion, ademdis, tenia un po-
tencial peligro: o que desde cualguier
aira rana virdenla we |ll.|i:_1||_'r.|11 reslizar
vings semejantes —imitcionss— del
jerez v compatin on las mercados in-
rernacinnales con [rrecigl a la baja,
circunstancia que ya estala ecumen-
do como denunciaban p.lrJi-;_l._ll.nr'. ¥
I,‘h:ri-.":-:]u'ux dee | EHa. La sinlecean
GQiic s Prﬂl,"-.'lﬂl.ﬁ Lra muy Concmeld,
osr 1i3a PAric, pEnmicionar y ditun-
dir Iy calidad de Jos vines nagurales;

por otra afrecer wodas lzs garan-
tias a4 los consimidaoges de sjiie se les
afrecian vinos de verdad jerezanos, v
como micier parantia conterciabear-
los cinbauellados, Lao no wnia gue
iigl'.iFlL.ll’ i \||:,'!-|i:'.'|f.')n i :_.1|:-||:-|.‘ die T
combinadas, gue renian una diene-
L SELIT, SN CUC 47 canhala ea que
[HRCO QR0 M IS Lacalidad de
los vinos natnrales.

La propursa del ;\'Squu-;"\v:lt' Drense,
que cefiendienda b calidad de las vi-

nes natprales de | comarca de Jcrn..
no rechazaba de inmedises Ly indus-
trra de los “vinos bajos™, era en buera
medida una sinreds de interees en-
frentados. Mar una parte los coveche-
FONE n|u||1|.||1 agpLie Ta denminacian
“gerez” pudicea acoger a los vinos de
otras localidades y provingias, acusan-
do z las r_':-:|:|-..l|'l.l1.|q_'l|¢."| de Hevar a Jerez
caldos de ovrs lugares para provocas
un ahantomisnie g los vinss jerce-
nas. Por ello teclamatvan una ley que
delimitarz la zona vitfoola de produc
cidm que s pedna acoger a o deno-
minacion de origen Tjerezr”. Los ex-
|1|:r|.n[|_|rh. o atro fada, veian con
hyeies njos Ia creacion de wea marcs
cotoctiva para las ipduserias vinaie-
ras wsentadas en lerer, pero sin que
la delimiacién geogrifica impidiera
st mepocios ¢on los vines bajos o la
encrada de maostos de otras zonas viri-
vimicolas,

I detuaie s maniuvo aBer durante
muchis atios, y s&lo a partic de 1914
se dicrmn Jrisas pars ”'EE"" BRI TS
bl acuerdo. La iniciariva para cenorar

Sy Al o e e VT
@\‘, e, &_;? S vt

ol i T b,
WILLIAM

SHAKESPEARES

MELMAID TAVERN
BONE DREY FINO
SHERRY

Vo -I"I-I-I-\.'d'.-'il'll-l.l_']'l
TESAT B LY PRGNTTRA, 5PN

voeratir de wilucienar el conflicio par-
i del "Cenrro de Unidn Mercanil
¢ Indusirial” de lerer, T SFIRTORTEEY
propusia a1 mimstro de Fomenio ¢

2 de abril de 1914, en a que w pedia
U e clalsarira v .'|J|r|_||:-.-|r_: en ¢l Parla-
mento espanol Lna ley que creara una
demarcacion vimeols qus im,'|||}'|_'r.| los
[ FTH10E |'|'||.||'|iCI|,:u|r\ de Jerer, Nanly-
car de Barmsmeda, Trebujena, Chipie-
ma, Rau, Bl Pusrto de Sana Maria
v Chiclana, de manea gue sola a les
vinos de estas mumnicipios les estavic
r4permiticdo wiilizar Lz denomyinacidn
original de "Vinos de Jeret”.

Canocida la |‘lri.'Jp||c'.I.'| CACOnrd el
rapido apoyo de los gobiernos mumi-
cipales afeciades, por o que ¢l 4 de
mavg s reanian en Jereg ios alcaldes
de 2 poblaciones afecadas, a don que
we pudicron sumar, invitados por el
Meadde jererano, dos de Cadiz, Leb ija
& Arces, alemds del prﬁiﬁl.‘nl[' de la
Diputaciin, La reunion = convods
para reitcar la peLicinn al Gshiermo
de que e enalrleciera Ia comarca vini-
cala que L fa deneminacién “ferer
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Framcisce [vison ¥ 01 SNeale, Jows Soti
[P ¥ Aittimb L,,.IJ.__E._;-._ hing b,
wpre colabararia viin [ slcaldin en v
devarnalla e 14 RO

foax 3 bam yevrrsanic peopesss ma
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et el tenn e D virscushnera vradicona
peirEand, ¥ had il mmcn e gus s

e b o plantenn woie s
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whiy def Aemonw ole bow Wifox, o b
il Pruesls o iralaT e derener Li
sl ide b v panism e g W pan

dijio & ms bl K1Y

Linafio anie dle L provp oried mhastiee
||.|I. e WIS Peidios Ihu.rl.n.n.q. gL
habibe realizade plaii b bone Je cepan
b TNET LI TR

winr e sl dd

peibelica ez Slemmoria
e T T
T lerer O 1§ vaviers & masers .jl_
Micprtarlin, won @ ac 1ranabe sl
Li wbuaieir e ba ledasting v,
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prntaw de oa caldan ra i atan rrgm
wifuisl D & Bigfabise, MoaTis aj L
fow sirem de calidad supenog teman
e e, v oemowl pasnicnng
sbe s Enna b riviend e ||||-:||| L Lkarir
dheha demamds conoel |orse supenar
s,
ke nas

i Las Cifra e oaporisoos

jrrunar apep S owrrclems y
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de g menctones de 12 v 15 anos
exri limitada a los vinos de fog fipos
Amontillade, Palo Cormado, Okarosa
¥ Pedio Mimdnes

L3S W ESOES DA AR

LTS el gisteima de crigdoras ¥ wilerd
cs-sin dueda uno de los elemenco mds
peniiinos v smgnilores de b svinicuboor
iereand; en ocasinnes los |::-c:-|‘|q.‘!,;||¢|-.:-:'.
deciden seleccionar determinadas pear-
tidax para s envejecimiento esticico,
L-:.-rl'-.Ti'ill:l'l.'r:l.{u "afladas”
et b eleccicn de los vinos fue van
a formar unas anada son variados, pern

i 4
&N Lill.1-| ||"||h':||!.:!|| '|l\.'|||||i-\. A G Poves

I Ll CTIRECIETN

de enlidad! feceorcs tremperidamente
o [FETY

No NCCESATIANETCE CCRRE ||.II|| i CNEre

stthjetivos en mitchos casok & |

s Al l| Ll P I'I.'||| IIII!.' SEIF] l.I:l.Ia'
mente identificables par el bodeguera.

L fulera i gl e atadas o eed
rico o U diienie de envejedimiento
en ¢l gque no se produce <l aporte: de
pfrientes qud dene o a rrvesdel
siagems dindimicn de solesqs, o e e
sible en evre cans &l maneeiimienio di
ln erianzs bioldgica Bajo velo de Hor
b menos, oo mas alli de anos pocos
nies. En palabray de Julian feffs, "el
|'.'.|':.'£ [a rd:'l TARED SOOI LN PRErena on
sleamear B maduiee complena, Con
i|.|-:‘|q:|'l|:|||:‘!|.'|1|.'i:| de bvalides deesvaalie-
MACISN ~y 4 la discutible O priaeda
- Ill

cherra e quie fas casas que claboran

ragulear ol conceni e Snadnres

jereces de afadn suelen espdrad
minime de Yente & Reiiia anos pars
i emborcllade. En conscuenga, las
antidas comercialbaadas [T laz bndepis
de ln Denominacidn de LYrhpen sl
pueden adscribivae 2 los tipos Clorosa
Palo Cortde o Amootillade,

Cormo va' se ba explicadn e orroceas

pitnlo. de evia misma ohra, las cond|-

ciomes mreroe ma tes de Las l'nn:h'g_.t-:
perernms o bipiden g g po
evapuracion gue supans anuabmene
||||.|. perchiadi e e G 3 L
del volwmen tomal almacenade en las
botas. La mayor parre de esta merma
l'hr:i ':'Illl'|.|||i|i11i| I:lllr tI il?’_lu.l Coies
nida en ¢l vino, lo que provoca una
kig{:ilric:llim CONCETTTECIHT ATomatici
K st Tivi, Adicionalmente, i
Larina |.l{'|.'|.‘.|[|.1.i de volumen LT Iy
necesidad periddica de reacondicionai
los varas dde una masma anaeda en un
menor ndmers de botis o incluso en
vasijas e menpr capacidad

[esde el plnes de visa cuaniiativg,
lo impomancia acmaal de los vinos de
[eser de anada en ef conjunio de kx De-
LG HTTE TR SRR de o meramente
anecddcics, con cantilades mibisknas
tanto a nivel de invenrarios en crian-
3 cnmin de comercializacion. Ahora
bien, no por ello las afiadas defan de
ser una realidad mais de. esee “vino de
bas ‘mil garas™; vuna realidad que tiene
sdermias un indodable POTERE il Lty
CLEEITG F-1||:'d: n’.'LIiH.I}"_I.'. ar de [oema ex-
rraordinaria al desarrollo del segmen-
10 A el LErG ¥ e INAYDT pPrestigio

e e winos de Jere,

0 )

Iras una serie de grins va desde su im-
plantacion, no cabe duda de que la
creaciin de las carcgorias especiales
elet Wings con Vejez Caliboada v Vinos
con Indicacian de Edad ha AU PESTO
lma experbencia positivd para la De-
nawtinacion de Crigen, Sin duda, e
establectmiento de wiw séne de Sescu
lanes™ o niveles de calidad asociados 3
la mayer o menor vejer de los vinos s
Lt lsrrusento de gran Litiliddad para
el consumidor, Especialmente con

pnes Vines coma los de |erez en lod

e habirualmente no se cucna con

Li rederendin de L afada,

Mero la edad no es siempre ~ni unica-
mente— la referencin mix vilads parm
valorar la calidad de wn wine, ncluod

chind Yo e Jerer, Espo i manibeso de
manera especkalmente clara en ol apar

tado de los vinos de eriamea biologica,
en los que como ex sabido existe un
limdte de vofer piids alld del cuial R

tamiento Je bos nutriences oo Ia
desaparicion de la flor y el b de 2ute
thpdrtin espechil de oriaima, o teneg
en definitiva sentide hablar de finos o
manzanillasde 150 de M) anos

Y wlm crndrpy, shin duda Existen winos
de esmos tipos que gorin de umos nive-
les caalitanvos, productoode un proce
siv de elaboraciin Wl D Crinea ey
pecialmente singulares; que justifican
la creacion de una categoria superior
tmibsidn [rary loss fipiess v mianzanilkas:
l.'r..llf"t-l'll.ill'l'.‘lil'."l'll.il'l- 1 eard neceskdad, en b
actualidad las organizaciones profe-
sionales presentes en el Consejn’ Re-
wl::ld;:-l' ettidmn s creaoon de lax
Categiiak Fina Sl|.|.'u.'|:.|.u v Manzanilla
-I:'|||i"|.'r||::'r Y osU mciusEon en el hooro
HIL'F!.II:'.I.'II!II de las Denominaciones
de Origen

Ldpleamente, pard | cemibicacion sera
ncCeEsre  TENET S0 L LT E‘:Iﬁrll:"ll“l'ﬁ
de. importancia cualineive indudable,
SO SO bos Paps de onpgen de los
tvas, las ststermas sepmidos en la vinih-
cuchom o e cracteristicas ¢ intensidad
de la cromer Péoo ademds v en’ umla
casn bos  parimerros diterenciadores
{]use mehlllr-.'ll cubtlhizsr a un hno o a
g mueeanilly denreoe de eson ) cae
pord superor deberin cumpliv con ' la
condickn de sper uhi{'l vwaliles, de borma
quie sirenten de forma Indubible L

cerrificacion del Conaegn Pegulacdor, =
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I dvonndae sicmpre ha
dejad au auprants en
wada cuamo leopowden
Ha imentido — TN
iatcntamdo- damisar a
T mouraices, median-
re el pe sl sy LJPJq.'i-
dad intelecioal, looowal
1e Pl debmie 2w
defender o

mieresn v ciedr las itermiline adecata-

ST,

dos i sus necesidades. Lo mismo fia
acurtido con el vino de Jorer, resalia-
do de L siinbiogts del lonadire con s
Teabsiiat, ol e desde la Xera de lon
fere o, peia shrener Jos tesitliadas
apetecidog, [an poder dominar 1a tie-
ira, o aulitvn ¥ 11 elabwmicion de vine,
el hiombre ha tenide que selecciona
lag wickes mds adecvadan, B consirm-
do lav s de labor, L hodegas v i
vasijas mas aprogrindas ha dado nome-
bre 4 toddn uance le raden on oot acil-
vidad, Iua desareollade formyas [rreaiay
de rrabajar ¥ ha ilisciade fos medios
RECERATios {fur Hewar a cabuo las Gaenis
i1|||m-'1r.|'||.]i1'l|-;:-. e lu elaborciin de
193 vinos Jde _'L‘T\u.r.

Fr el cura de low viltirmos cincuenia
s, Jo ewmdpcion de |z tL‘tllll]ll;iJ
aplicads 3 la viewmicubiom jerezana
hia ateerado mucho mas a las Toemas
wiie 4 2 esencia de [a operaciones v
Jirs L, Frincmente salalecilos
sduranee sighos,

A Con i oo '||.'.||i.r.'|r¢.'|'r'u:.|'| i -
ey 2 frwves e .|||||i:1'|.|1‘. et ades
g el hamibre Y Nevado 2 <abu en <
Marcade lerer o b e ahrener o me-
'illl' |‘>|LH.||H:’IL1 i'ﬂ'l"\-il'hll.' A qur hJ.II t.l.ldn
Jugar 2 una vinvimcilora diferencia-
da fara ello mos contiammns on -
i ds EEENCTTS Ol Il"l'\- lllll\.' i I"'I-\.l.'\l‘l'l'l.l
ent arieinalidsl: la it lag ficnas de

o
basclega v |3 moncleria’, Adivionalaen

¢ e ot gt bt rrivy e e aTede b e
v el e s
Bagariog . wrvr Hmames [asdis l':'lu_,lf-r]'w-ﬂ Neprsd
Fasbiyn Slembper ], (e vy L9 Sl oo
{iremrtrraed | 7 et ot € bl [ bealindis

e P ] e

tes envel Glosario de ewa abim pueden
cinrrrse wr lusen pumso de -
IR IIU{' |'|'|:‘L'!|i-|.|| STATCArs 2l I.'I
s geuing “vecchilana del Jerer .
asi coino i apatiwde eupecifios relai
vor Do wiemsi lios. Tewlo ello referida g
Lo wseascia de Le readicidn elisica de T

[r:1|:-:'|;|r:-:-. nennles,

L Ll
L wiriaes bi finenee, e argen, de doinde
mand el vine de ferez, 5o onidada Jin
Igar 2 v [zbons agricolas particu-
laren e eatd aovizay x una Joerma de vicka
cemprometica v compenoireda con o
cranri, de modo qoe dra avadara a
cishiir bas e esddades s nmedianas.

A dhiferendia de oaras ol s Vv
vealas A:IJ'IJI:.LI1.1.1. fis vitias ofel Jorer Sa-
periar siempre han exade habividas.
SMuchas [rETsOas, el e varias grne-
raciones de fas mismas familias, han
nacldo v vivido de forma permanenie
e L winas, situacidm iiee ha dade lu-
gar @ una wiosmerasia expecitica. {a
casy oo la vifa, comerio o casa de labar,
e encuenira habiualmente coupands
o= puntos alos de Las volinas LU fiar=
man ol P de Jas svitas del Jeren
Ciamndo ello e » wilile, s orepian de
atadi yuir lown vientas dominaites de
ponicnre v levasne incidan sobre las
cspriman v com el partal oricnado al
anedionlia. en o que suele halber an
poveic para vl descinse el ;u_'r-.nn.a:'.
|:| pq-.-rul. A !Il|}|.||l ('!"E' .1r1'i-!'|, LI.l fu [ e B |
la casa del capatar o cazero v a |z "o
de 11 gene” en la qoe se encuenira ¢
“fomarin. La TepenallaT, un provjac i
ciartn dodicado 1 ceritorio del Capa-
1z, se encuenzrd ubivada en la propic
casd. Bn oo mdepoe edificio. o o oo
siontes @ conserucciones colindames,
s oenuenitr la Tcia de lagas”, lm
almacenes v Lis ouad ras,

B P R L R
e ferrn, S e Prpmd e BF il meit s g

iy AP red .,-‘fvwl-.--\.rn'r Fed






Enlgmnas vinas Ta cag de lagine v
b casa de la genee suclen sec Ly masma

bivser B casa de lagames |'-||-gr.|-.'

Losa 1L
s utlicada comn almacn fucs de
la dpwa de wendinna, Coznda oo
mengd a urilicarse maguinarit ¢ Tas
willas, pra avuelar a reslizar 1a vendi
wia, ambien Ea 5o ubicaba en la casa
de lagares. Recientemenie y de fnrma
g‘\.:_r:_:.q_-'::nl.ll_ 1 .11-r-:|||1.n vifias we han
comsiriddo peoueias l'.w:-h‘;;.n [P
cerrar ¢l masto durame la (enmenia-

Chart,

T Sy Uy A an s 2 DN ABS R R ERESEn e
m

o Jos canerion walin sivir nea sels 1a
milia o dos en muy s coastione, La
|||i'H.||'|.| I'.\-\.'l"'il:ll'l.l |L'||||'|I:| I.'.\ l.l!-!"l'lll.'l!.".'ll"\
{-Il.'l_-'ll"‘“.-l.’, LIL'c.l'-( 0. I 1Y l”i‘-l‘“”‘?‘.‘\- q“i'
temi ¢-|)|_.||-\.;.|.:|.1-. puar | ||n|i:-:{|'.1|hl de
L vina coan cindre mtias L de controlai
las Laitsares ¥ Erernas de T vita. acomo-
dir ¢ ||i|i:_.;ir 1 los viriculrores v demas
I'||.'| H”’I-'l‘l‘ anicicT i.l"'\- (_'.:lli':.li!.lnl'ln."\ d('
la explotcian, asi comoe conservar -
dos los ensers y &b Giseria,

La defensa de la peronas y (il ais-
I.l.lll'l‘\ 1l l.‘ l(_.Illl|||'5. l'lill Illl‘..i'r | I.l ’ [ ld

ner o LU l"‘\-|'-\.'|.';.1' I !I' TAONETA Trh e

nica, por fa gqoe wido se puede sar el
wailehn de una cscmpeia v que 3¢ Cnco
trie alincada con la puaciia ded ceero, a
1naaloar copvenionie, de mindo e ¢l
dispuire pocda barer tnda la que w on-
CuUCiire pOc delanre, Vara L procecian
di da cosecha s cred el “hienteven”. una
oipecir e chora que s consrma on
alr sohre cuarro cracas, colocda en
una atrlaya deshe Y cual o “vifiadena
acechaba vy :gi‘..l:'.-.u 14 conecha. Cuarade
¢ hienrevsn se hacia a nivel de welo
ramrhien e coaacia comao " holyin”,
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contratadas por los capataces en los
pucblos mias cercanos para la realiza-
cion de las labores de cada momento.,
Acudian al trabajo andando hasta 14
kilomerros diarios en los viajes de ida
y vuelta desde el fielaro, punto de co-
micnzo de la jornada, de donde salian
con los lirios del alba y a donde regre-
saban con los altimos cobres del Sol
Aquellas personas cuya procedencia
era aun mas lejana solian pernoctar en
¢l caserio, en la casa de la gente, du-
rante todo ¢l tiempo que duaban las
labores para las que hablan sido aco-
modados.

El modo de vida de ambos grupos era
similar, pues se “arranchaban” para

7 €Nt ~ ¥ (e iirndo— of memento
vl neve e
we y of de dn

f
vit fos crserio e 1

ensre of munddo de i

|'L'.'|“'(,}li— I:lh d(JS \.‘.(}rnidas d{'i dId (:ildﬂ
rancho se componia de diez a doce
hombres, de entre los que se nombra-
ba a un encargado de costa. A éste co-
rrespondfa organizar las comidas co-
munes, normalmente poniéndose de
acuerdo con la casera para que guisase,
¢ indicando al costero las vituallas que
tenia quie comprar y traer del pueblo
mds cercano, incluido el pan. La costa
o yantar consistia en dos comidas: ¢l
ajo de vina era el plato del almuerzo,
que se tomaba a las diez de la mana-
na; la comida propiamente dicha era
a las dos de la wrde y consistia habli-
twalmente en un potaje de garbanzos,
cuando apretaba el calor la sopa fria o
gazpacho (¢on o sin “carana”}, en con-

tadas ocasiones la berza y el pescado
cn sobreusa.

El importe de la costa se deducia del
salario de los viticultores. El desayuno
y la cena no eran comidas comunes y
cada viticultor las organizaba segin
sus posibles. Lo habitual era desayu-
nar y cenar sardinas o arengues con
pan tostado y café negro, o bien el “ca-
bero". cosas todas ellas que tenfa que
traerse cada cual de su casa. Cada ran-
cho comia de un solo lebrillo por el
ordenado sistema de cucharada y paso
a auds, que marcaba un hombre de
mano para evitar el abuso de los mds

I';il'!'[(l(!_\‘ <N CSie MEnester.



Cyando fos viticnliore: doomdan en la
casi de o geme Jo haciin en los catres,
o rics de hicrm solsre £ e apr-
Leain vinsa 1ablas encima de las cuales e
coslownbia b TGN 0 oxleris e anea.
Cruando It casa de lagares se ueilivaba
comao wasa de b geme Lo vniculores
dermiian en exeeas de anes sobee of la-
gar, Corncdo con da casa de la geme, o
Lics sepraradu por nna pucria, do o
viga, 3¢ encontraba el “Fogarin®. lugar
amndo de r_||i.l|||_"|'u_'1_ com ¢l tiro ahicr-
10 a 1oda o ancha de 1o nave, con <
suclo de predras o ladnilos, con o sin
POVUTE A WCRTAR, ©n Lure fnderior
se podia situar wodi eb pemenal alrede-
cdnr del I-l..ln_"l_'_r'n [FAF CARCNETSS [ SCUarss
en cam de dluvia, seaar i ropa o pre-
parar la camida.

Los virtculores que volvian 2 dor-
mir a s canas slo poriaban s he
rramieneas de crtujo sccoanas a la
Tabor gue estaban realizando, las cua-
tes erin pm|1i-."11.||l del viticuling a =l
curn.-x:,mmlfn sy cnddada v zl alilado
ISl CAaED, ‘-3.\ I'I:l’l’.lrlll'fl'll:.\,'n |11.i\ -
rricntes cran [y son): fa eodera, Yaoaza-
da, fa azueda, Las tijera de |.'u:h||1|' v i
navaja de mjertan Ademas it nadie de
Bia ialiarle Lo aavaja para comer v a
cuchare, Los viticaloans Lue darmian
en | casa de L gene solian Revar ses
pq:rh;nd.'uLi.l'. ¥ camida en .?|||'||r|.|. b
bien en ¢l “perae”

El trabajo cii la vina tambicn dio lu-
gar a un tips de ropa adecode a i
labors 4 nealizarn, entre los que cibe
destacar la "eetviera, las "andomas”, |a
btja vl pelliza. Pam tapance cuando
dosmian fiera se asaba el “fellapepe”,
aspoeae de coberior o manta fima,

Aunrluc llu:r & wvitialar conmorva on
I.".".Ilfi.' |.1 r-:1n|’:lu <an que t1'.||:l.1|.l|‘-'x'| n l.l
vina y guC sicndo ol prapistaria v

comserader de sus heramicnsas, lo
vty o que la fomma de vida de la
viita anies descaiia, quc e R sk -
du w2 habide maneenido hasea ta Jéca-
da de bos conenenta del piado xij:!.|':5.
hawittido tale cambios e al dia de
ey resulia casi irrecanocibile, En rode
case, el ohon fondamenal de ba vim,
el de viriculeor, e siempre un trabajo
honrado ¥ apred iz, (s maluae o
lugar a la formacon de las agrupacio-
nes de viticultoses de Jerce v Sanlicar,
entidades de gran prestigin por la ex-
celente Tormacion de s miembros.
Hary sigrre svcnaclo um 1 a0 g ialy-
zado que s rapsmite de padres a hi-
JE, QU s .||'|n:n;]._- en las cuadriblas
de Jas engenanzas del capanaz.

LTl L i S I O 1 O
Las faenas propias de las bodegas de
Jerer son |:5II.|'II"]H.'I||C prisdiicic de la
deailaciin de una expreriencia secolas
Y pear Lo rambicn [rresentan rsges
.’|bsl.:-||1l.11tl-'.'n[c Ecul.linuh ¥ d':!-lz'l'\'.'lll.iﬂ'
din respecio de erras zonas vinicolas,
Cviclensemaente, las Faenas de |:l|||.||.'g|:l.
almolmamente manualos snoun prin-
CIH ¥ <ot pn-.'.uln de los anesanes
I‘lfi .|rf|.||1'|I|:l.|I.I-|'|.. I'I.II] ﬁ".:ll'lll. i!'.\'.\l'l.'ll.ll:' <hn
la medids en que la maguinaria ha
ido garando participacion ¢n los pro-
CoRLe.

Hasta mediades de la década de lox
sevema del viglo pasade, en s mayeria
die Jos casax (a0 vendinva —cniendida
camo Genas de vinificaciin- se efec
twrabsa en Jas vifas, pisanda a fHe o con
mdiunas. Los meaias e las distifmos
|¢|.r,.1r-.-\ s sndin cabecenr cotre i Pirs
altener un mesio o mas uniforme L
representativo de b vina, Todos estos
CalseCemsy exigran pn igumasn dominio
de los “arrumbadors" en 2l trabajo
con “hoas” y mesios cn fermentacion,

el repar y del cabwecco Propnrcio
nal. Las boras de mosto, en carros o
carmiones, ¢ trastaduban i:mc;,;uid.l il
las bodeps para su fermentacion.

Al llegar el mosio a la bodega, pio-
cedente de la vifia, se procedia 3 uhi-
car daa beaeas formande “cachoac,
“picrnay o CandandsT. 3¢ colecaba
una primera fandi -n l:..“lrin-- cle hintag
sobre wnas vigas de maders Cpalos
e ccalera™, a s ver .||11|:r'.|d.n sivhre
1rvesanos {"L"-p.'lh'n'.'\h?, de tal manlo
g debagn de cada bota s encuenire
v de el Las hotas we calzaban de
forma que no hubiena lugar 3 movi-
mcwias, sohie csd jrrimera tanda
wsuliz una segunda, wlocanido Lis
bovas a tresheliila sespocio de has de
|1 prmeT Nla; wado elln ||1.111ri.||1u:_fr1
amanu |43 bojas llenas v evitando de-
rezmes. Parn almacenar en mas tandas
o alturas, tercera v cwarta, resuiiaba
necexario subir primero T boms va-
clias ¥ (‘]r:':r:-un.'& YNemaras 1r.'|'.-'|:';.11'|n|n cl
mosto ranuzlimeme. El moao per-
maneciz as hasea rerminar Ta fermen-
fagiory v segindamenie s clasihicaln Y

dedlizil=a,

La garea Je clasiheacian e los mos-
tos fermentedos era habitualimente
dewempenada por o propiciano del
etanlesimicnta o, en w delecin, nor
el cagidor, g quien acempaigaba un
"venencindar auac saciha v oCECancia-
ba con i venencia uma copa de vinoe
d¢ cadz bora a clasibear, Fn @l caan
de que ¢l misma carador hicicra las
labirex de venenciadaor, se e conodia
cofmy capalae de venepcia. Exta Fiona
se sipue haciends del mismo medo,
e .=.|_|¢|-\: wer el -:_'||-:5-|n-5|| I.‘|I1'i|'_l'| la rea-
liza, acompansdo del venencizdor. El
catados emite su opimicn sdle por ¢l
Arofmia ¥ aspedio del micsio de | co Fa
que le envrega el venenciadon Tlegan-
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doa praharliz en WY Al posionc,
¥ ircando en el ondo de da 1_m|.1 sl
criterio sobre ¢l canternido.

O laenz, trascendenral en la clabso-
racicin che bos vinos ded Maroo, eonsioe
en b eximaccion del ving Je das boms
sitvacdas en sina deverounads  wlen
["sacas”) v da reposicicn con vine de la
criaderd superior (Crocins e racing
fou utensilios wados en el vasiego de
viros ks mas anginales son Ja "canesa
¥ ¢l “rocizdor”. La canes e, sencial-
menite, an emibude de seccian 1rangs-
lar que permite colocado en o Tabe”
de las by v cuva hesquilla entr geo
Ia boca de “heio” encavrrando en o

"rochader”, colecado prevamente. H

T e oun tkes curvn, de nnns 90
cm. de longind, con un extremo cerra-
do vy 2l superior abiereo, en o cual lHeva
un sehordes o amndels que e pesmie
guiedar codiido de la boca debojo de I
hara: en s Tercionialerior ficie ung se-
sie de finos taladrmos qee permiten 12 sa-
Nida leaia del vina, evitandn, en ¢l caan
de les finos, Qurc el veeler de Ao QU G-
P e fa :.|.'|‘-'-n.'rl]u|.' del vina se rienga
can la entrada de wa chorre ahuereg. El
reciador s ulilied semnne en las sacn
v rocion e las soleres de fino, en ooros
aipesy e vine <o s forig jrarie de los

habitas de cada bodega

Ademis de s Genas con vino. no by
gjue ovidar b walizadas fara el o -

THUAR

60

taje de un almacenads o una solera ni
timpoca Jas necewrias pare (3 repan-
cién de botas, wodas cllas manuales y
de una gran plasncidad, befleza y e

lueren.,

Tenemaos que imaginar el rabajo ne-
Coaries para mover potas emas, con
un peso apeasimado de unos 720 ki-
lepramos, v ool ingenia s hay auc
decarrallar para (he eve 1 shijo wea o
mi r.||||-.!n v love ||r.-'.1i:-|x;. Todo oflo
teniendo cn cucnra gue en el [rasacto
e s digpania e it modios wis las,
P.II.'II'll_-\ES '{:'-lﬂl.!niu.l:: los |;|i1.||n~. in-
cinados “palos de cargu ™y las cinere

das “cinreras”,



Al entrar en ung bodegi, o prinero
giee Hanu la arencidn es el aroma y
despuics 14 .I:Il:r{:;'h:l:.l colncacion de las
bBoras; parece que todas s¢ han ubica-
da sin ningon tipo de dificultad v mi-
mdmicamente en s sino. Nada mas
lejes de la realicdhd; mantar una solera
requicre que, sin utilizacion de nin-
gan tipo de merm, regla, plomada o
gL ausaliar, el CapRILLE aprecic ¥
ore &l nimera de batas que pueden
entran decida & el sela e subcien-
remente compactn para seporiar la
carga, seleccanme s palos de escalera,
lors "c'.1_:l|'|-|||'|q.‘$". l.t:-l:l.'lll\.' Ies “lanas™ v
“bocachay”, agrupe by botas que sdlo
ApATENIZMENTE Lon if_u.llri. de forma
que se compensen sus dimensiones v
decida la coadrilla que debe hacer €
mgntaje. No silo hay que colocar las
botas del bajo (sl era) y fas filas o tan-
s Lﬁrrv.-':jﬂ:lndlrmn a las criaderas
hay que desar el conjumo de boras de
cacta pieTha o andana li:l'l:1|‘|:l'_|i|m|:'|1i\'.'
amarrado con s “contras” y "boca-
chas”, con las botas “embojadas™, sin
oty “dermidas i Cercormadas”,
antes de colocar fas de {2 Ak superior,
asi hasia flegar a la teroera o la coarta,
La “tranera” de lis distingas prernas o
arrdanas enare b baoras, si la bodega
tiene una lorma regular, deben quedar
|:ll:|"|-t'|'.l.‘|nl.-'.'l'ltd: alineadas. En resumen,
¢l trabasa de les arrumbadares v 2 ca-
p.:l.'l.'. il ta !]1|.'|||1|n|[n: de gna gr.'ln
carga esrética y de un indudahle valor
prictic,

No menas bella y complepa, por Ja ha-
bilidad necewria para realicarla, resul-
ta fa faena que permite sacar una bota
de la andana para su reparacion, sin
necesidad de desmontar el conjunio,
Para realizar |2 faena we aproveshan los
huecos entre boras que dejan las 1o
Neras, :1r|p('1muln pir Yas tl:: CHLATTR.
Suponiendo que se Quiera sacar uma

bt de wercer, las dos de cuare que
cxtin subre ellz mediante la traniuilla
v duermen nwauierda y derecha, cal-
cindolas, Uns ver abierras las boris e
coshovan las cesirras ¥OME TLICENT [LAr
dejarlas Ajas, con las boras de cuarta
en s nueva posiciin yi e puede s
car ia ora de rercem. Las sjue extaban
encima queedan forman un purnie Gug
tantene of huece suliciente para pa-
der manejar la bora de rercera, Moy se
disprone de maguinari adecuada rarz
realivar 2l reabajo con las boras, lenas
o saciay, de un modo mas comodn, lo
que no ha desrerrada que en macchas
ecasiones haya que recursic a los me-
rodos radicionales de trahajo.

Loss arrombadores han constituido, ¥
siguen -I.[!I'I":-(illﬂ}‘('f‘.dﬂ. uno de fos oh
cicas basicos de las bodegas del Jeres.
Ha side y ex una |,llﬂ|.|:h-il2.‘.l-[‘l MLy A
da por fos que la epercent o la han ejer-
ciddo, Fnorealidad enda badom no exis
e mids que dos oficios: arrenthador
v tonelern de vigio, Los arrumbadons
conMituyCn el mielen de peruial died
cutl se exrraen, normadmenie, los en-
uxﬁ-i'l.h:- de cuadnlla, los marcadores
a bajo, los venenciadors, los capata
ces v low Toaraderes”. De ooddos earos
alicios quc lec‘lllch cansiderar camn
eipecialidad deniro de ta profesion de
arrumbador, sblo s¢ ha perdide ¢l de
|'n.|r|..|l1()r a l'lﬂjl_l pns.‘\ Pr.i(.ll.l:Jlﬂl.'l'd\'.'
ha dejado de exportne en boay, so-
Bre cuyos fandos marcaban los datos
pertinentes 3 cada caso, micinras que
C} d(.' \l‘.'l'l('"‘.l-'ldﬂr h.'l [[""."Idl.) un ET—"’l
auge.

Bl venenciador, cuyo tabago eaencial
cansiste en it sacando una muestrs de
cada bora y excanciarla en una copa
para que o caador pueda clasificar
o Lompiobar 4a caliclad del vino. ha
pasado 4 ser un prometur del vine de

Jerez ¥ AL rracicianes ensodog |;'||_=1| de
actos, pablicos o privados, sin dejar de
PTLICIpaT e las QpEratied ey de bade-
e Flescanciai el vino vencnciindel,
ol inl‘|..':|:-c11dc|1-:_ @ e | £rin melleza
de |a i_I11-I.|_'.|.'rl escorzach del venencli-
day, aport al vina la I'H'.Ikih'.'lk'i.ll_‘l Ae
abrir rodos sus aromas por fa atreacion
que revibe durante sa vaeln y al o
pet sobre el cristal del caravine, 1a ve-
nencia, palabra devivada del acuerdo o
avenencia gue en lews bragios wdlo w al
canvaha tras L prucha de una muesina,
o un aienstlin (U yil aparcce |1inl.idu
sabre una critera del 490 a.C. Se ra-
ta en exendiz un cubilere de diimseire
wdeciaado para entrar par 1 boca de
bojo de 12 bota, con un mangn largno,
ferrecha ¥ Hexible, In e le |.H,_'r|'|'|it¢
pasar entre Las horas v Nlegar a la boca
deseada. Can una capacidad enire 50 y
&0 centimerras cd bient, antiguarente
se fabricaba en plata o metal plateado
v hoy en acere inoxidable,

La construceion de vasigas de madera
para |-.||:|||i|||¢'. uvos os una activadad
CLUYOS OFIEENES ¢ s0an e el |u.'._'l(|u
mis lejana, come demuestran seferen-
cids relsrivas a F:l.;xlrs\. hisravicas tan
annguas como  Merodom (SO0-5300
2. Homero (900 5.C) o Carlo-
miagno {742-814). Los primeros daros
dee barricas de maders en s 7ona de
Jerer prowienca del sighn XV, Su unli-
dadd ain e circunseribe ecclusivamente
A contener vina, sino qus ha sido his-
torieamente utilizida enormas moshas
necosidade de transpane v aviosalla-
micnto, Los oneles eram los rec ipien-
Wy M versabhes, wnm pard mi- s
en tierr como una vez embareadiog
en ellos se guardaban anm liguidos
cimn wlidor, inclnida la palvore y
su utilidad sigue siendo muy grande
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a pesar de que en la aciualidad exis-
an muitiples materiala con los que
construir vasljas de cuaiquier forma y
ramann

En 12 toneleria s han milizada gran
viredad de maderis, sepiin <l desiing
que se pensaba dar al recipiemie. si bien
[r5Ta ving ha sido mids coria la namina
de las usadas: caoba. casrano, cereeo,
rable. Die todas eaas ba que mefor e
sultado ha dado, hasta <l dia &e hoy,
pata la crianza y envejecimicma de los
vinoy, <o goneral, ha sacs el roble. E
robrle o una madera Gnica ¥ aungue s
COTIHE 1‘1]’ LIS Lara Cil’ll‘:ﬂ.r-i':ﬁ\ f!l' !.1||| o
bilidad y fuerza, resulra clistico y ma-
l1|;_].1|1!|;._ y puede ser cartado v labrade
con Tacilidad,

Les elaboredores de vinos de la zona
ded Jerer siempre han preferido cl
rable americano {Chweaae wfbal para
sus vinos, por su reducida carga de
taninns :.' [aiq ££19 -Cl'll'l'l'lllll.'"-t(‘\-'.. Caracke
sistich apropiads paca la concepoion

tlll'\-l-:fll.;ic:l del Jerce. Engre los tipos

de vasija —en Jerer [lamaday gendri-
camertiz bots-, que son o han sido
de uso habisal en el marco de Jeres,
bien denire de 1a |'--'.'-.5.:l|_;.'| oon el pro-
CowD lJI.I [r-]nﬁl: OTE, ¢ CNCuchiran Eﬂ\
sipgdcnes:

La bona 5¢3|'l|.l. la mads wrilicads para
ta crianza. cavejocimicime v almace-
nado de vinos, vicne las SiEUITNIEs
dimensiomes medias: alls 136 cm.
bojo 102 ¢m., v una capacidad de
G |ierons,

La bora de expomacion, embargue
o extraccidn, tiene las vipaicntes di-
mensiancs 130 cm.,
bajn 95 co,, vy una capacidad de 300
lirros. Al dejar de exgonane agranel,
en botas, ostd V53 ha -.5}|_'|J-:.?n e =

medias: wally

ta mias weidieasda.

{4 bora e vecibo tiene Jas SIPLICTIES
dimersiones: ralla 128 cm,, bajo 0
CHL, Y g A whad de 596 linos. A
esta medida se han ajustadn sicmpre
Lt operacions de compra venta.

La bowa bodeguera tiere las signicn-
tex dimensiones medias: alla 135 cm.
tojo 9% cm., y una capacidad de 566
Titres, Se ha nnliczdo en la faenay in-
ternas de fas bodegas.

La media basta riene las sigpuentes di-
mensiones medis: walla 100 an., bojo
74 cm., y una capacidad de 250 litros.

Aparte de &sias hay otras vasijas qua sc
han milizade o w LB urilizande,
como ¢l bocoy de 700 Tigras, la coaa
de o, de 125 litros v ¢l nCiave de
(2.5 lintos.

Lz forma de comstruccion de todas
las wasijas, con independencia de sy
i.‘.l.p.lcil.ldd, <8 sicmpre lu miunz Pz
]'|Ji'||_'[' :.|l\,,::|_'| '. :.l.,'!.:IIH' '|-I|_'['|l\..ill, o JI;‘H-
nos caos, wib tihayo pricticamente
marual, e conveniente dejar recops-
lidas Yas facnas mis HNEarEes que
Nevan a cabo las persanas de este gre-
prao en b construecintn de fas boras.
Los pasas, jass 0 darnas, part hace

una vasaa masozlmence se ;.'-lu.'J-.'rl



resumir <n las trey PATISS SiZaicnIcs:
Breparacion de 11 maadera. levaniado
e la vasija y acabadn,

La preparacion de fa madera supome
surecepeiian en los “trabajaderss”,
en (el de wnomillar de “doelas”.
La primena operacion e selecauomas
la madera v “entallards”™ 2 la ungind
adecuada Al fipes de vaniia a consomuii
¥ dejarls secar durante algln wempo,
la -.-;5._-l.|m|.| op<racion cerresponde al
"hendida™ de las daelas, salve quz it
yan llegade planas, pues las piceas en
(OO LIENCN LI sl .||'|ru.‘;i|'|'|.|.d.l--
mente yriangnlan el hendida e exen-
cial para la impermeahilidad de Tas
rrismas pues la doela resalia estroctu-
rada |c:-n:_-j!u-.“u.ﬂul:nrg wilire los ra-
dios medatares. |a mencionada Yaceg
la realrean los “dedadores”, o algunos
casos Jos [Taimados aviadomes o "o
lereteros™, La sigutente faena, que co-
rrcspande a los doladores, e el “apa-
reade”. of “descantonada”, raspade’
vacirda inerion igu.ﬂ.l-:ﬂn de grueus,
finalmente dar bojo “chivir™, a la par

quie e cepillan los “joniros” ¥ 3¢ da
“chanflere™, Las duelas asi labradas se
.L|'|i|.|1‘|, £n -.|'.r|||1:.'|.-&, p:r.\ wjy wecadea
firal. Ll ofcial delader de Fondos se
ocupr de la constiucciaon de exces doy
clementes de cada vasija.

Con las duelas ya |1n,_|'|.|r.1-.!_.1~ COLTES
punr.l-.' al whoal "|..|*~-|||-.'|()h. dtisilisde
del apr e ¢ .I'il-.'l'u]i: e lovantar of
casco, part lo cual ¢omienea por o
“armmades” de lis duelas, una v que
riene sulicicnic pimers de ellas prira
miontan
en la parie intevier del “iro de mole”

I.l LAETIEN L.!\ ¥a LIJI{IL.LI‘III(J

haua (.'ﬂlnpicul‘ ol cirewlo; e coe -
menle = calacd < Tarn c-'-rrq.'y,j-.?nr" cn
¢l bejo, con o QuE las duelas tienen
leas faaertos unidos en o aro de male ¥
cogidas por el amo n_n:-rn._'}_;n._i.u s AnTen
en lnrma de tronco de cone; cen el
(SR LS asi ,'lif'llldl'.lll b1 u!-illwl'l i--.l"- cin-
o aros de mols quil’.uu!ﬂ loos e que
han servid FFATY ATTHLAT la vasija {male
v eorregidar). La viiifa e paa al "ha-
I::Jq.lqu'.. dormde s¢ pare humidkindola

pand conseguir Lo forma despuds de
calenraria por igual, humedeciendola
lfl.' WL AN tll.lnll.ﬁ P.].l.-l u'iI.‘al' l_!lll:' S

queme. B ‘.]ll.';\-:.l mecesari s¢ ohnene
quernandn e Testreve” les despo-
jou ale T macdera vovinaa, Para barida,
harmallarks + darle fa forma covcovada,
se wa ¢l aro recogedur, que va cerran-
t!ll la FEELILS ancha; LA v QU onla v
ks we calocan las cince aros e male
corrcependienios quitansdo ol reCog-
die, e “amualta” v o wica de baridero
para dejarla entviar antes de acabarta,

Ll acabado comienta por herras da va-
i, e deoir guirar los ares de male
v cailodar los delimitivos. a la ver que
w “retunden” Toy juntas rar fuera, Se-
gni:f.‘m':-:nlc s¢ prepara [ tieua” do
la Pora “descapirotande” jos exiromos
de Tas duelas para igualarias, s¢ "rebo-
14" para gue fas vieswas queden a peso,
pasalela, Lo spiente &5 izwalar las
dueles par deimse para plx|-:'.r hacerel
“able™, acanalade o |_;.'i|!.'.n| en el ruc

enfed vy austa el tends; finalmente



" i . |
antey e enlucar las fisiudos e hace ¢

“Tereadn =1l osio LSRG e

reciben ol sombee de Tarnmiada -
AT vadja armaiada se le cdpean T
||I";'.|'-\.n_ i-J'lu':-q,I.l.llll. o -l,,'lh,,zlll.'; \ J"I'll'
airimo se hove la bocs de dajo v ool
falsers", can lo fque gueds wormnada
RS 1] Il |,|I||:|:‘:|-ll!l..|_ i|:1|| |.|||.-|l dl.' EINIE
taniueetad Henandnla de agna. Tadas
|.|\. lIJ'l.'l.p,,iu:Ii.-"; CEPmaCT IS, T a0 :'
i T, son rmanakes v e sea lizadas
pon el ohclal casquer ayndasde del

.I|'-I'\'.'I'I'..|:i»‘ ooaprendices.

£ sl de 1oreloro o muy ancigio
en lorom entendiendn por waele

o teday suy espocialidades faviadar o
ewnlerciens, dodadur v cosquernal, que
con independencia de s direra ne-
cesita de ciertas apeitudes v pabilida

des persomales die habiiuilmenie s
ackgminian en damilia, cosa ranto mis
Clerta 3l lememas on cuentd que alpwe-
wow “erabajaderos han esaido ligades
1 fmnihias e wenelergs, b cone ulm
cormany hijos <le 13 cachilla,

Finalwwnie, cxisicn .‘I|E:|'|l1.'l'- hetra-
micntas abwoluonenss originales v
cxchimbeas o e esee olicio, ales <omo o
“galafae” de prmia el “coqueleador”
o la "jabladera’

(R |1 )

H homibre empiers & dominar una
vateria eliancds consigue darke mam-
bre |1.'.|pi|| atndas vocalda isa dre s
prartes y clementos. Muchos anes de
reckicion vitivinnosls han dads iHE.:Jr
A3 apancin de un veabilaro pro

ity el vino de Jerer, de s Libsares ¥
Fagnas cn vifas, |=-.:-|!q:¥..1'- v neeleria.
Pern et vocalsidario o e wnilornse
o ol la esteasicn e U oden pmana-
cian dr orge, do frid o HiE ]'nh':!-.'

Camabiar |x,;g|.|:.|&':1|:._' Jde un ||.|_5,:;.'||' a

atrn, Bl vocibulirs se Tu forsnads a
pariir de los sérmimes de s comian
v e st ki eacionss, al menons par
drey wansas camlne e }ia|||l-];.1.-.:|-::-.
1eLidiera ¥ omginia & o amverior
1|.|}' que suimtar L1 propaunciacion eel
voa veees distine de unas persns a
wiras, lo cual crea dudas sobre 1y ver-
acdera palabra quoe se indenea crans

cTilir,

Muchos tTminos Henen uria prxc-
d\'.'l'll.l.'l |.|.:I.| en s WihC :l‘*ilh d\'.' (ngen
muari e, n YU 175 nene nada de cxe
IFann gsies e ficil [rorisag afhls dada 14
prosisidad de 43 besdegs v rabajas
Jderos a s [iErtos de marn anidleros
y arensle, el comereio de vino v 1a
necenidacd de vasinas pari el eranspor
re, las selacivnes enire aficios de terra
Y mATt s {ucw ramtanie levando
1 b rramalerencie de Yéxion con o sin

u '
I'I'll'hh! L T [T T

Bl vocabulano wiileado es MUY Cx-
fems0 y s emcuen i ameniaadn por
lirs achelaneos sdeicos, que hacen caer
it desuaser s palabras al devaparecer
las herramientiy o Beni HTES e han
diaido vida Ceones sheripre, habrd uma
parie que se pierda irremisitdemente
w0 qie waporiacd con ehfcrea b
embates de las tevnicas v Jas mndas,
incluse pare del 1&xion puede quedas
reforzade en s emples donn, ¢ ane
vitabdemenre sniracin en 0 noevas
|l-||.'11|;!'~ f '.h-;'|h'|l:u|r\ expr iheas de las
CXiErIT

Fa o Glowria gque lorma pasie de
esta obea s pueds conshar, par or-
den aliabsetico, ol :-:5|'.i|':q.'-.'||[-|'- de lag
verces nidirmka: eo e efonig v gue
en el mismao no se explican, 2 cmo
algunas mas ede uso babingal por [
g ies cke armmmlgadores, sonederns v

viticyl roges,










LA ARQUITECTURA

MARIA JOSE YRAVEDRA SORIANO




an uniGts comao univer-
sales. lay caracrerisiicas
paisajisticas, wbanisti-
cas y arquirectonicas de
las bodegas de Lus Deno-
minaciones de Oligen
Jerez-Xéres-Sherry y
Manzanilla-Sanlicar de
Barrameda representan
un singular patrimonio,
intrinseco a la esencia culrural de Ia
manznilla yel jerez.

Es obligada la veferencia a la arquitecru-
ra en ¢l arte del proceso de vinificacion
y crianza del jerez. Ademis de cumplir
con todos los requerimientos téenicos
y funcionales para albergar ¢l utillaje,
equipamientos e infracstructuras nece-
sarias, la arquitectura propicia el hibiou
bioclimdtico constante en sus caracteriy-
ticas de temperatura y humedad, favora-
bles para ¢l delicado desarrollo del “velo
de flor” en el interior de la bora durante
¢l periodo de crianza. El espacio arqui-
teetonico de ka bodega v sus elementos
constructivos favorecen ¢l conrral de los
facrores nururales externos dependientes
de la climuologia cambiante, para con-
seguir ¢l microclima constante del espa-
cio interior de la bota de vino,

BODECGA DE VINIFICAGION

A diferencia  de  owas  regiones
vitivinicolas, donde la bodega de
vintficacién  y  crianza  se
conjuntamente en el propio vifiedo,

siruan

para la elaboracion del jerez existen
dos  emplazamientos  arquitectonicos
diferenciados: por una parte, la bodega
de vinificacidn donde se iealiza el
proceso de elaboracion del vino base,
ubicado en ¢l paisaje rural del vinedo;
v por otra, < enclave wbany de la
bodega de crianza, que cumple con las
necesidades  higrowrmicas  necesarias
para el vino.

Las bodegay de  eluboracidn  esuin
sitpadas sobre rasante, mayormente en
la depresién del Guadalquivir, donde
se realiza la recepcion. prensado de
i uva v fermentacion del mosto.
Actualmenter  las  grandes  fiemas
bodegueras hun realizado inversiones
en la construccion de nuevas naves,
con un disefo que responde a los
wltimos avances enolégicos v buscando
la interelacion entre  innovacion.
reenologia v produccion.

Pero hasta hace poco tiempo, el proceso
de wvinificacion se realizaba en las
denominadas “vinas”, unas pequenas
construcciones aisladas  consoruidas
entre finales del 8. XIX v principios
del XX, cuyas trazas correspondian
al proceso readicional de vinificacion
heredudo de los romanos y la trilogia
espacial del mediterraneo: la vina, el
lagar yel depdsito dednforas, proximos
a importantes caudales de agua y vias
de comunicacion.

Fstos antiguos lagares, la mayoria
de ellos atn en uso, se identihcan
ticilmente en ¢l paisaje llano de las
cepas, por estar rodeados de drboles
frlltl]lL’S '\ p;llﬂ‘li:l‘;l.‘;. ql.].f evocana n]od(,)
dejardinlaimagen del oasis, enfatizada
por el hito verrical de una rorre. La
bodega comparte su estrucrura con el
uso residencial de vivienda unifamiliar,
Esta simultancidad o convivencia
de la funcidn industral v residencial
mismo  edificio se articula
exteriormente mediante el almijar, un
patio tapiado rectangular orientado
veneralmente al sur y sureste, que cs
wiltado ranto para la recepeion de
lauva y soleamicnto de los rucimos,

enooun

commo de acceso a la vivienda, De
este modo, desde el almijar se accede
al aljibe v la bodega, v tunbién a la
cuadra, el salén, la cocina v la capilla.

Flcandcrer genmiing de la avguitectunt ol ferez e
mpiesiificatat desede b ibema wva, oo bis gue tealzan
lati ewgas-tigire:






A N ____AJ o

[ B




L receponin de b ovd o realmaba pow
b senbor exiebin denmminada “pl
quera , coonecida direclamense con
ol lagars wit plldi cuadiado en declive
donde o |:I1'|.1|.'H lawva Pasa pre
e v hwemsha ge ewaode mn e
holldos, rodeaandalm con um L]
e mimbive. solwponeendn dnos e
EIk.l"L"l. L | m]l] I“II i lfll.l'ﬂ_lh hIll.'l
fa gruesa viga de almw, que marcaba
bestruciurg langirudinal del edifica
[ un raladem ded e remio mas grueso
de la viga se it i barsin ile
hberee hormnngal, denosinada ™ lobo™

e e b R R TE ]
PR LE s (R R g

peain @& i o e
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vy thardey quedaban smitre Lis men
b § wnbrre diclios postes o el naa
cargaba una pared groesa pum con
eabuaiancear L gran buerr de 4 viga,
Fare vt destimado @ eesestir Tom e
provprs e | wige de 4 premsa, e el ile
i sevuin de roda 2 comurreceiin
v wildmsli cxterorments medanie
iR bW namy GER PoAAle mep aivaala
sirtlana ion kdrl bos rochoe enrmados
por li parte exterior S¢ levantaba b
vt Pt a puree del hmilo; ¢ bajas
fid pe ¢l esreermn lidslad i |||'||._-|.|.|||d
colgadn e comrapass | a bodegn de

herrnemitacion o Winisibs o ba e
crupa patdrls & b prevsa, s o mivel
mas hao yue o lagar, donde 52 llena
bir posr piavedid lay bns de bareo
con ¢l mests recidn prensado’

¥a g oo low antiguos bagares coma on
b e ed i bon o vificacidn, el
meirte fezsmemitsdbo s TTERETTa 4 las
granco bodirgs & qramea sirwsde
et Sanhicat Je Barrameds, fore e b
Fronwer, Puerto e Sania Marse don
de s desanallin s esiraond imsrbis
caractenes aganalépeiens del vine
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La leerura ee L historia de L cons-
trucciin bodegnera Heva coosign fa
confguriciin de nn codigo de imvige
res ascciado 2 su ubicacion geogedl
o voal mivel dix nalagie e cmlba 3
vilizactan, constituvendo aliznzis yue
identihcat cuda perfosdo ¥ culura con
dietermliador modeles o tpelogias
caracreriseicas del liggir en funcidn de
I segquerimientas ambienles v un-
tIIII'I.IIL-F dl.] VI T"I'!'l' '.'”I'.i. "w.‘ll‘"l'l‘l'lﬂi
que para cada regidn v Denominacidn
Jde L‘?ri_g-.‘u exisle Jd rgiitecing del
VITI Qrp.

lexclins condcemns \rg_.llil'n.':lli\'m cjeim-
Mo de la '.|.|I|H'|.|ir.11’.“|6n CIALIC VIN Y
.1l||l|il:c1.'|l|r.'1. Destacan  emire  orros,
levs monumentales arcos paralsilicns
de Tay cellers condanas realizadas por
r|T|.||.‘|||'|.'|.'|||$ |'|'|Udl:r.l||"~|.-|.':-\. x] |-|. LR
imagen de les “Cuieaux” en Burdens,
Carndsién la L de castilla Cjuc al-
ber a las legares el Valle del i
iy lojar pasar I miegva anjuiieotars
del s 53X de s |I-'_hJI.‘|:;.'|'- e Tt
Villey, Imprescindible es tambicn s
covredar la TAruiiciira de tierra” e
los calaos subterriness de La Rioja v
de Castilla=Ledn, unas eomsticciones
wleranMes andomas gue s maii-
frestan sutilinente en el suave paiaje
andulanie de wleras, Y @ambicn, I
supritesto. Lis lamadas “catedrales del
vina™ del jerer. protagonistas de este
¢.'.||1|-n||r=-. Gl alhe ran cl anieroeclins
para €l sl desarrollo en 4 bora del
“vela e Hor™.

Esos edifcus-omblema s 4_u_'r|_'i|:-¢||
socialmuiite eol glan fiesza, oo
“clistoos” de uma imagen universal
con ideniidad para i intraniberilsle
Cor eflu. la arquitectur de o buade-

s ey utilizada por las enpresas come
simibsales fneceraciomales P dihin-

wir La !,.'rl:-:-.~||.'||i|1.1|1 ele seas win o,

Pera la Ii|||:s|-:'|;;|'.. ATqUToCto e de
las budegns no o prediscie del azar
SITIEY (e |u:.|'u11'|-:_|.|,' a la comjunsien ale
factares climdtices, Tincunales, ¥ rid-
diciones zurdcromnis v sowiociliomle
gue conllevan diferenves alwermativas
e el disefo. L MULTEEATO (i dehine
lay decisiones del provecto anquitecto-
rices o €] resalvadeo de la ERPETIA L ¥
de una investigacian pralangada. con-
Ggurande modelos edginges ligados
alr rradicidn ¥ g la abrencidn de las
acceidades higrorérmiicas de “contor
del vipe prcpin de cada Denomine-
crom e ) ri{;f_'n V. aCgian.

Eo el cawa de la .00 Cava e ha
adopeado Lz arguitecturs subrerrinea,
sin contacg apenas con el exrerior,
capaz tle mantener constange par si
misma los [acires hilc'_ml.'-::'llnn.'l._:--. lac-
CosArios Juire cl o, Eav o2l case e
{3 DO Jerere-Xéres-Sherry v Mang-
filla-Saniicay de Bareamedz, ¢ ha
adoprado una arquitectara consran-
temente adapracks a L condicinme
climiticas mediame T
Frormas ¥ des mateniales constictivas,
Fr Jeres de 1o Fronsera, Sanlicar de
Barramedy, el Puerio de San Ma-
ria, Jas condiciones climancas excep-
Sopaeles, oon ﬁs‘nf.'m UNA AT UHETTr
inica miemaciondmenre gue hace
l"ﬂ-:-ﬂ:-lr [ eramslerencia de las conali

CRiCTinTEs

civsnes Lavenlles externas d=! clima
sitave v dmeda al habiac inceriar Jde
la bivea cle rable. Por airo lada, Lz ar
l:|||.i|:|.'l.'|.|.||-\.1. A Ardves -I.IC alls l.'IE MO
corstrucrives, actng coma eleswenin
Lo de L caracierisricas del
vine, Jante las candiciones adversas
perjudiviales para su claburacidn y
wTifdnes

| .
% B s

[3L 1 HEANAN

lememis gue ademmames en o cuco
wrbun de Sanlocar e Barraomieda, del
Puerzo de Sama Mans v de _ll.'ll"'a' de la
Frontera para podder visicar Lo bodegas,
[ .1.5.1'-|'i|'|-:_iiu|n CULIOCETE QRIS 30 di-

KL SI=N0T 6

veram edificios medanee rednies amu
rallades e conhgumn pegquenas G-
dadins denira de anas uidse andaluzas,

1.4 n|1(_||'l41||||J.|L| de mambro estd e
purada ewsndo atraveamens i muoros
de ctas empresas bodegueras v perci-
iy que el tiempoe se deticne v que-
dan dedilagados los Hmires enire lo
pabliva ¥ le privade, para adentrimnos
e e Yaberinmen entramiado Jdeocalles
y placas con narnjos v sosales, don
de canvergen radas 1o cinculadones,
ordenanda vrbanissicamends les odilh-
eics para la cianza ¥ expedicion.

El compunte forma una RTINS
unicd, acerando ot dimensidn del
cspacio v del tiempo, Pero la prosec-
cicil de |4 bodega por recingos angra-
Hadas ha sido comiin 4 otnos TEmpaes
y avilizacomes. Encontamos clins
amecodeniey  de cormmicning e
metrales en unidades de prediceinn
vinicola, come en el el-Amarna e
E_g_ipr-::-. wmbién destaca la l'H'hll.';_;.l-
forralera fenicia de UAlr Benimagquia
en AMicante: o bien los Lagares min-
gasticos de Lis abaci civtercienses ¥
las bodegas remacentistas v del Nuevo
Muounde. En Cadiz, cambicn despaca of
recinro amural lade del vacimiento de-
nicie del Castille de Dofa Blaves.

Siguicndo cn tuner pasen por ki -
et e Las l\'\-dl.'s_'l:. dis criciniga, o mveka-
dor que T res wbansncs Je oo
hescheypas proes L de L wlicion |‘|.Ill|.JIII'|.|

de consimicciones: dervando e opnain-

L #h:'n-lpr vortinlem oy, e s
L . 1 T TR o R P
e b g o adas






teresinte Coincidencia con el 1radicional
urhannme andeluz de clle sndosas ¥
csrrechas. Las calles emparmadis, yon ade-
miis de elementos nrdemadienes, espacios
de prasen donde Hl.l}'s: ¢ recgrada de Yos
visitanoes, higares dende refugarse del ol
e L flovaa, vl mismn ||:|1';|,‘.'-n. S e
Favorecen b o rcubacide de o suave hnisa
procedenze deb Arddntioo.

De exte mado, otos viales peaonales
gl ill.ln:g:_l.'m fupcionalmence los dm-
bitos dee rrabajo de la bodega con res

Lanraney, Lierndas, ¥ Enuacins die ocio se

convierten en espacios [Ndico-edaca-
1ivos para la culiura del jerez. Acrual
mente, la nueva dimenadn ruraica,
ha Juecho que d programa de |z bodega
L]} L(:urr||1'||_'_||| cultural comvura I
mizacian de diveras funcionalidades.

LTI

LN

Frrender 1 rma de b scruaciones
AMUBIECTONICIS & Conseruendia de s
hcidn. Lo chemient o hocos dddenemis.

|"' 11
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com la mododogia de 1o naneraler, e
emplazaimnicni v oebecios tnqrvi-:_niﬁu_:-:\
del lugar {orientacion, i arbana,
twpogralia del terrena, vegriacion, nides
y vibraciones, contamlnacion), ¥ el elima
[microciima, radiacon solan venics v

ventilacidn,  Huminscitnl,

iciden dircrments en b cloceion ded
higar. ariemacidn, foma éptima de la
bodega ¥ ks mareriales para o conrrol
de la protccoinn solar y b rransterencia
Peneficion del elima sxterno al imbino
de di !,"l.'rdl.‘]t_‘..i.

i e clo.



e emndio [\n‘lf.'l'rqi' aralerar kg funls-
mentes de b aTaetones 3r(|||j|-.-_1|_';.||i:_'.|_-._
e w il mn para b obeencrin mmeml do
beibicay Wsveo (L perrnite Iy crianea del
ferez v a magwanilla

| ;
Asi come o estado dindmice de [
Auctuaciona dimaticas del medie am-
biesie hace |'-|,:|:.'||_:|1- el desarrollo del
iruto de da vid, el hibiar fue feccs-
ta ¢ vino durante ¢ larpo peniodo de

crianza requierr 1 madgima sabilidad
hgraémica. Bl dimograma de das
condicione de confon durane el [
rindo de crianea revela la idonesdad de
los espacios arquitccionicns donde se
comigie exaltu leniamente h armonia
de los caracreres semsariales del vino,

Ubicadas las bodegas enne los pan-
lalas 360 'y 3¢ 20N, meridiamos
67 20" v 67 027, lox valores :'|51.;|(.'-
térmicas para la crianza del fino y la
manzanilla,  constizuyen
rnicrodimas, que se consiguen “narm

AYLENTICES

ralmente” sin chrmanzcidn meeinica,
anicamente por medio de la arquine

tura de la bodega, que proicge de los
agenes perjudiciales extemos, y que
transheren al fierior las condiciones
climidiicas benehoioias, p.:rmillrmlo
l2 eseabilidad de bos valores higrowr

micos aptos par el desarmollo de la
levaduiz de Ror Fl diseno AFKUICCLd-
nico alecta pues a la orientacién, a fa
forma y a la wilzacion de los mate-
riales constricrives eon L COMEOrLL-
miento adecnade znte Lis condicione
amibsientades exteriones.
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Tanto b wiwntsoin de L planta
win las cara e b le an cestmen i e ds
de ta Fchada y cubizres de Ls hodega
i onearier) o hlere gue mubais o
sapra b of inkitew b oimemdion
tlanddinim rorremr

ded rmn 5 euan Ta ﬁ:_l,l._'.uuﬂmul

1a Lo srinarea

J o wepripmmes =« ahe o= - = el i e
o mrm g m—w @ ey o i

L 1 wh s e
#ﬂhﬂ—-b“b_ﬁ*mn L -

e temperatons interior gracas 3 ke
HELEFFR =1 BCTTTION R FLETs & § NEE

Bilad » 1a romsedad. cone.
priemalo cafibuer L coeabwlulsd & L
enendan oy hegrotcrmiices ibsad non
Aibemias |.1.r lqlhi ral da wini |'|.|.I||;'r'=|.l|||'|r|.
Isiclimdricas, ¢ freocess evnedriie e

G i'lluhlu.- dhimmwr o s sl
de b bvagures dr orla abagqurnide
algn e caliss, o mepreite tarhide,
aumipud Wvwemenie, e L nipenitu e
e L I'Illlh'pl'_l.l.

En o gribwo afpariro, w presmus o
diagrama v votdon” para [s aflanu
feaponcent 1 1ma lude
g b Nandiess e Barrraeds, donde
i realion Lo criane de T maneandlty
de famma sonstante dutans e o
AR ._J v de I ETECRTIITRAE aba 1A
L v bumedad de T4 IV qwnerem,
cobfnials o8 ki salons hhiwes pary
L anarma mm I.HIH!L:‘:-I e b ameamlla
PR, A Py

da| woinm gom

Commn pugshy it ree Jed grbbes, bin
mrcws il dliciembic 2 erend wm ks
LEns usg 0 LorTesponuden ® umbeal
Al wowbory el wimo, dncureci e
gut w restchoe medianie ol calenia
maemares waln ol !31 fachvla | Wi
fas: i haes s frids (manea inberhor
a 0 T, 1y toeercia sermics el matie
i taitrn b ol dabon dnaeniulicky oo
i ol oo e Ly I'lndrF:l.., WILLILLF

oo sai fow wedores de 1 emperaturns
apios pars of desarrolio de T levaduea
AT ] P |1!.II-- Eri by napses ||.|.'|‘|.|*
I v agowtn e wihrecilenrsmuen i te
L B bl e ke em ol et fnerior
de L Bnindema s vibdersa hors dd dha e
bk &l Fram n.l,'l."u.u' el mpe, ¥ i
elerro s oyl eI (1 et b
de la tachada comp pérgali o parras
paiiGiles ¥ vom L medidy corecuors
dl" 'III,'EII IH I]h'".l qll" IIII'“ Er LL] Pl
R R e I

pesihem el opuain Je b bodegs wr
Erasmime. 4 e ol fos fireos peifos
dic Lo rradiera. al cxpoaiion miermor il la
bivrs lihee dle sy I|||"h do A |

dad) pars que pueds desarrallare la
s inhe lew e
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Las bodegas se construyven en lugares
eradegicos de fiail circglacian para
las suaves corrienres de aice del vien-
to del sur y del peste procedente del
Athanrice, lamadas “vagio el mar”,
brisa carpada de elevada humedad,
imprescindible para el digarnalle de i
levid .

Pur cllo, Ia planta neciargular del edi-
ficio no se Jd.]p[.'l a la penmerria dd
slar, sino que el cje mavor de La planta
sesele dener direcainn noarossie- sureste,
UE P TN la entzada sin ohseiculas
de la humedad hacia el imerior de la
wsdepa. Tar c) conirasio, la bodog se
cierra a los vientos negarives ded po-
reste v oste de Levante, par ser secos
¥ fuerres, pl:l_'rC\'.'lJ\'.'l'lll."‘: did Golfa de
Lean y del Sahara, Ademds esra orien-
racicn de la h‘.‘.ll-l.i.'HJ permmle epinizr
el snleamiento sabee dos EATAMENIGS.

Vidddioerr il ; R e

En 1936 se sealizaron unas inieresan-
[CS EXPeiencias, realizacias [HIr gl Cope
rro de Investigaciones Vinscolas, don-

de e ewendiaba ol COMPOrtamien o de
la levadurt en culiive puro, en con-
diciones semi-indusiriales, comparin-
dolas con |z crianza expentinga en las
candicianes de L mejors |‘:{5-c|i:|;:'|.‘.- de
la regitn, Se dedufo que la acrabiosis
o pmrmn;inn.l' a la Tacilidad de rene-
vacion de 1a armdsfera confinada, En
evte cidudio s evaluaron los porcen-
tajes de swstancias evapaoradas duran-
1c ¢l [rrocesa de crdana en Mseleras”,
by pud(\ u:-mprc-luru' qus ¢l alcohal
eiilicn diilnml_l_'.r en el trascurso de
1 caanet, por ovaporacon, v wabre
ik, por reacciones de axidacion.

El expacio interior es un prin volumen
de aire que rdene por funcidn aporar
a la "levadura de Hor™ of oxigena ne-
cexario pard su desarrolla denua de |a
Tz

Ademas el gran espacio de la bodega
actaa coma ung chmard i, Tegu-
lador de la remperaium v homsdad.
13 gran altura permite o ventilaciin
inducida por diferencia de tempe-
o ceando g0 sapla el viento del

Atlintico. El calor tende a ascender y

.lLlI1'|'llI|:|r'|i.' cn l.l [racte \l.l|h'rinr d(‘ la
bodega, por ello, mediante [a apenu-
ra e huecow alios en Jos mures &ee y
Gee, se O ina corniente dinimica
veetical y honzontal que desplara al
exterior ¢ aire <ilido acumislado,

El cileule favorable medio de volu-
men de aire ea el interior de la badesa
de erianza o5 de BE-9.8 m e Sada
beta, Szhienda quic una bow jerera
na condiene %9M1,7 litrms Jde vina, o0
necenarios 0,01 8-0.020 m e« de zire por
liire de vino, para que pacdan cum-
plise [as condiciencs hii'_ru]:_"rrni-;:.if.
necesarias para la erianza.

Grandes avances cnﬂl.r'lg:n:-.:-& tamhisn
e deben a los ingenicros, tdcnicos y
arguitectos, que han pucso al servicio
del jerez v Ja smapzanilla su A gIa-
cion. J. A, Torroja reclvio en 1965 |a
ventilacidn v Lo entrada de a briva ae-
linrica en {a bodega Tip Pepe median-
te una celedia corrida barieoma)l on la
PATTE SLsETIG de la fachada, con cima-
ra de aive en el mure de cerramiento.



M.Fisac, proyvectd en 1967 i3 bodega
San Parricies de Garvey, ideando wn in-
novador sistema estruciural que siinu-
laba la avrovennitacion de weja drabe de
las antiguas “catedrales del vien™. La
cubicrn plana de vigas huecas o “hise-
sos” de hormigin postesado permite
la cirenlucian del aire,

| 1 il \ . - |

Laemperatura en el interior de fa bo
degr de crianea debe awcilar enire 18-
220 v una hiamedad de 70-7 5%, La
arencia ahsalura de b(uil.':'.;.n subie-
rrancas se debe o la coincidencia de los
vitleres ldpens para b crianga con la
media anual de [CMLrAtUrL exterion
de 18 2C y humedsd de 74,25 %.

Coma hemos visie, la gran alra
permite estabilizar las condicienes de
|\'.'||'||1f.'r LI I\' ’\ul'n‘.'l:‘lad iJC II I:“’."ll‘lr'l
durante toda el ano. La variacion de
humedad relatisa en ol aire s produ-
ce a qraves del fendmene fsico de la
evaporacion, que necenta de la pre-
sencia de calor por cesidn o por ab-
s rcion.

T e ey
e o loedins s s
El muro separa v corecta un cima
exterior incstahle con un hibitar inre-
rior estabde, La pramsmision de tenipe-
ratara = I'IU‘J"L‘L' I.KJI' 1res ':I:-':i‘ﬁ!'."l;.'." L1
conduccidn, conveccidin v rdiacion.

Fl cerramiento de fachada de las bao-
|Jq.'|;.n. e crianza esta formado gl:lh':r.ll-
meate por fibricas de mampostena de
piedra arenisca o de ladrilio 1osco, uti-
lizaadose como c[1.'|t;|-f_“.1|||_'r.l.r|||' ycar-
tere de cal ¥ 2rena. En orras ocasiones,
menos habitwales, se ha unlizado la
silleria de piedra.

Suelen ser mures de ung haja, can un
expesor ignal o superior de 60 ¢m.,
con lo que [a masa del muro, de gran
inercia wérmica, suple la ausencia de
aisluniento  (drmico  expecifica. Al
mismo tiempo, ¢ muro, constii-
do por mawcriales muy porosos, liene
:1||'||1i|1l|;h micrecimanas de dire comug-
nicadas entre si, que se forman por L
conexion de conductos capilars na-
turales. Esta red de conducios hacen






F"J“"-il'll.\' L l'l AN A |'~'||HJ= IH]( L B
pil.nril,l.ld en foe mweos, toovade |a
d;l('tl_il.“'l I.Il'l“l'l".' LYS I"'ll\'i‘l-‘l I.'\".T.I\I'II.IT.
grnerdlinenie hacia la pane mis <a-
licmie del mura, por b que e crea on
Rujo relgerante on la cara de mavir
Mt

Extwniormente, cn serine o probcps
[a fachada sur can pamallas veperales
de drboles o LR HEIETS de cantl o
lar en calles colindanws. a modo de
|:-.'|r.]-.|'.| o hrie selal”, shswrisiendp
la sadiseign v convireiindase en cu-
Laierias [f-lll'\-J'li-I.'Ill'Iu"\ e I.lf'].ll'l fifera
L suiave Lirsa gue penetra en las bo-
deyas para mamtener en s intenor
¢l grado higramétrica adecnadn. En
svierin, cuando 1o hoeja culoca de
eades taldio wrpedales <deja al deseus
vicro fos NIy, la grin dimensign
de las fachadas revoidas prermiten
CAPLAT Mol Ta railiacidn solar, alma-
cenar €l calor y iransmiiclo duranie
v nochie al inrerior de la I'll.'-:lq.'|\;.|.

Ll interior dvd marn suele tener un
revestimisnie continug de yoo, ma-
teriad gue se CompertL ConsTructiva-
mente comi eegulador de hmnedad
con gran facilidad para disipar
hmedsd hasia us 1000, ¥ UL €

1 povrragdnun sy e dal w g,
ey e § [ o
1 VT ikt fraf ]

pacidad de shscrciin basa un G0%,
dejande complaiamente seca Ja -
|1c|IiU|:. A peur de ello, debidon a
quc la humedad relativa o3 superion
al 70% v al glecto del puenie térmi-
o, s¢ impade la formacion de maho
v de manchas de homedad deliida a
las condemsacinne solbire la wiperficie
fria del corrmiento.

I I 1 i Lortul =l i i ; .I

LD disene de la semmenisa s basa
MUITIPIE ef a8y Fimcicnales de
la bonfepa, como e la distancia enue
cies b pkares v das CArEds g debe
wportar le corucire. 1y ormjias
suielen ser parabelas al cje longivadinal
de Lo nave, can un asaucma de por-
tices principates perpenadicnbanss a Ja
direccidii daminante del adibicin,

Las alimersiones entre ejes du pilares
mcila er iamo 2 Jos 5 m. Enge las
andanas de banas, la anchura de los
pasilless de 1rabain, Hagmiacton de rue-
do ¥ Rrsrami, co rrepomh' ala I-"“E-'i'
rod deana tora nas la dimension de
mra digpiesia |1|.'rr“.'l'lllil\.l.ll..lllllrﬂ:i.'.
[rar ko tango, se rrara de un dimen-
SIMTICING [Ireciio o (avcion de
un mddulo qus dices Lo medhda de a
fora.

AR ] e o Iy }
frrp I VR L R A )
ra SRl r - A L

Lis ventinas csiian |‘;El1f.'r.|:I'I'ICII|L' s
tuadis en ol tercin SHRETTON de los ce-
Trmdentos verticales v son de pogue-
Ao tamano, de foerma |l.'q_l:.1|'|1.'_|'||-|l' o
cuadrada, -.i?:l_lin'lu'hl IO n;!_n-u,'!idru
vt rieen. Les aroos e sesticirgn
Ia esrrnctora de la cubsicrea tenen un
disciie que hace pesible Lt entrada de
a bseisa v la cireulacion det aine (e se
proviuce en direcoion perpendicidar
al eje Jongivadinal de la nave, En las
zonas de los ronones v rvLinglos e
Tas Tachadas 2 dos agias, Tis venwanas
SOORINUECIYVEN (| NOOTY T VERTILC
circiilares u Genlons, Deseaca L esbelia
estrucrura sarcdralicig de arces ojivi-
lex de la liadepa 1a Malpa, vonsiroita
en 1810 por Bodegas Qsbaocne.

Es notable tambicn Ia estroctir de
seis naves con pilastras de ladrillg
tovca rematachiy con drco Jde wmeidin
[uinea de L 1'H:-|Jr:.:-| La Artwledilla”
de Bodegas Barbadilla, Las vigas de
la cubrierra sow de pina de Flandes o
de Rigra, e descansan sobre los mu-
ros e AT,

[na de las illm.ig_hu_'n-c\ Trawitooionices
fds conocias 1 Jerer s [a corraci-
ra de segmento circular de La Roron-
Ja e GD‘II(.'”L‘.".-B_\';IM. s conocida






la Concha, Construida en
1870, w trana de uno de los L‘i.'rnl:-l-."n

en Espaia de cerchas v pilares medd-

LY

livrs con unsnes mblonadas 5o dis
sl o priimatial pevite L ausen-
ciz de soporres centrales. que dibera of
OS] interior hacwendo mas faal o
enanejo de las baoras

le

i JI_'.'.,III‘IJ'H- acasioney, |a li.FILII-FI'_l'.l i
unicad de planta cuadrada o reoran-
gular e i soli nivel v laesbelice de
la esiruciura de ||i'|.l.1|_'x de las "caie-
drile del ving”, 1iene derio [1.1r.||'.‘-
limma con Ja imagen de la mezguin
miwsulmana, comn espacio indileren-
ciado formando una rivmica esrrue
tusa de dohle sistena de AFGULTILE O

Lo . | .
PUHicos CATICLIAN ¥ 1 cubicrta de

las naves a dos aguas.

El ingeniemn |, Sute reatizs on 197
b ] III"\LI“‘] I'Jr-l ‘)l}llll’.‘\*il hd&in-[hl'-l-‘
en la imagen de las mezquitas, " La
Meaquina® uniliza ona planra recian
galar con estrucoura de doble sivie-
ma de ATGUCTIES |'.1r.|||'1.l\ v operpen
dicularey, cbinferior de hermaduna v
el sugerior de medio punto, resuel-
10 CONSUEeiIvarcnL
cas {le ladiillo hueco sencillo, v una
interpreticion del modillan deabe de
rallos en lus formias l;-r”l'ﬂa"trh-h Yue
unen los pilares can los ascos de he-

lr:“!llr |

COnTres -

oy it

El pavimentn suele ser de albero, que
se nega s Lo estacidn del ane, para
conscguir 1a regilacidn de temperaiu-
ri v humedad. Bl al
|1||.|-!. li.-‘“r-l"‘l", ARS EINLSRL L | :h' IMEANEn e I.l

Bero & un material

n'i'llg.u. FACIEM, Y (UE, una ves watiado
rede ¢l ARLA At ambiente graduzlmen-
e

s

L gran aloura de las ventanas v Jas ex-
terds e mdmbre, proporcionan wia
buz diagonal dilusa oy
A pedar de Lo posicuin cambiane del
sol respecto a oy planas de Fachada.

homogdnea,

I-I'. CRIFETES :-' l_l\,,|£.ni.l\, n,;l_u_' A W T o

colgcan en el inesine de Yos huecos,



ademras del conteal de las cualidades
lamiinicas, hlimn el aire inpdicndao Y
ciitsada e __ﬂ-.'lll.'r.l o nscotas jnoeeea-
Liles em la ‘I'H'r{!.c;,;.l.

La voiformidad e L |’u.'|'|l.||:!|:':l|.: el
la |'-c1||i:-r'..| o lamhisn wy imsinimentio
regilador de [a emperanie. ¢ impre
cerl it pars b reposada qusennd de
I3 Iyocas.

.|:.:| 1d.
La rehierta es un elemenio eonsiruc-

[II'||'| ILLI](‘I.:I'I'.'.'I'I(-II £l :.I Lll'-l\.'l-":l'l I.Il\.' 1=

beslegrs de criamas, vique la indidercis

de 1o radhacion sobar wobe 12 cobiena v
Las b hadas debe cutar muy cansrslala.
I H | |_'|:I|'|Er.'|:.| o ||-c'h 'L':L"'""" '\:I:q_' I.'|'\. |J |_'|'.|_|||Ii-
nalas earedrales™, prodoce alierpas-
VTSI 1.] il:ll.'-s’-lulll'u.l. L] wsleamtion-
Lo Ac na e cont b e rmsrmin de
Ly tefas cohijay sobre Lo camales v las
suyfles carmend s de veniilzciin e s
Crean e las refas e b cobiics.a,

lodas et conskleracienes teomicas
dermsesiran s L Bondega o= L “angui

rectirg biechioianica del vina”, donde

| st a1 L e deer avieiaoihne T

' o f"""ll' -Jl'h":"-.

AW rA LT vig daran eI 1c 2t LrpA
|||'-|-.:'||||'|_.|-. a crvds Jel Cafiacia el

Ii\.'ﬂlllf'i

Aclemds, delwe consddoarse [ inom-
diecian de la nueva vaciable s
aen el rsivado de winerarion deniro
11..: I:n i'H'r:li:;h. I_.1=_. .I|l|':1|I:-.'lI|||.-|',~' I\Jul
ViR S SolIVICTIOIL SN SRR T

AL LS| La crliurt, dedemds de se

M T 2 amarrerra de 1o finna
|'thl':_l1x'l'.l. gur Tepfosenla Ta calichad,
tedicifin v vansuandia, aviclandn g

comalzar lew valores del jeree.
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EL ARTE DE BEBER.

CARLOS DELGADO GONZALEL




F e @1 bkl ol ki g
elragvarkides =  rferanki .r'”'
sy v oo S aeeda T i
fan wncundentes pa-
I-l]:lr.-l.:c \."\-:|.1r1::l.||"| el -
sl Ortepa y Gassat
st adriracidn por e
lwebida quic Yires ] ae
mar al sabio Saloméan:
B prard ppesy Ja peoetlead
ol fweenleves o pwpemdemivape”, ¥ €N 230
crx i antaridad. Lamas sana @ hi-
gicniva de fa bebidas, en opining de
Paseeur, ha sidi sicmpre el centra v
cie el aste de viviee Tn das cultiras
mecddicerriness ¢ vino e hisanes-
alenic o p|‘||1q;||1.'|'l vielal o SOIIE0
de lox inds refinados placeres. Y e
fues  wome senterneirs Sérewa,
BT srrerialista ;uL-.l-.li[J.llU_ T e
pervermy atieride T gl I,;n:ni.tl Apivias,
primer ratadisra gastrondmica de la
hi!lr‘lrll [l Ei.-l.l .1!'):1 L I'H:I'I\:'l' .II'I'“JII.I.'I.“'
vemente sin que pot elho los setidog
i cmbotara ¥ lns hére pricgos
cantados por Homerm el canzaban el
matine refinanente en o are de
vivir con una bebida hecna de ving,
izl Yy AHEND e cabira rallado.

s :1.5-‘-1I'Iu|c~| hemas uailigali des-
de wenpre ¢l vino on nuestros mo.
mientes mis triceidentes y feinivos,
vinculanes su degustacidn |:lr|r|-:_'|||.'|1-
mente & by conride, companiera ine-
5!-.'.r.1|::-|-.' de Tos mejores iragos. Saber
VIVIT €5, prasa oosorros, seser beler,
por mucho que algunos s aimperen
an o comrarion Faa relacién anmo-
Hitsd se ftace pente e s momen-
Lixs ;|L:-|.' :,!lrl;l:l:qul'l i hln.Eu ||L1|:|_'r YAE-
cronimice. Aaul, el arte e vivig w
Lz vine AT, la primicr capa,
comrresdvecim i:.'nﬁn"!-;ﬁk:ﬂ de la mesa.
reoen estos momennes ciands ol vers
-:|J-:|c|‘|) afte dc ¥ivir Ayt |‘|r\-||-:' i _|lr||-;_'1:-.1
Flegir con cusdado |a bebida inicia-

e resuloa fundamental para goe
|l|q:_y;|| 1indn a1 1ceTd En.-'n.'--..':'l'l'll.‘llu.',
Tmaginemos i cecnar Lind ver on <
reatanrante. 1 eipera de otrox csnen-
sales, el thempo de degir o meni, ola
arvvitahle prassa Yast que aparseen
los primeros plitos, demanda una
behida, Su eleceidn o rvla 1 aree
de saber hacer, saber estun Hay que
eleait una bebida que forcihgoe o
cutdiagn sin calewar, nd lemarla de
liguisdo o gan: debse sotar come un
SAVE MInicos miligan sin escein e
lruidis, 12 sed 20 eston micses calizno-
st tener el sabor superente. ni moy
acusada da Mrarosidad ni muy dulce of
|H:I|.:Itl.l|'. S T cont 410 |i3|:rr.1 ﬁ:g‘n-.tn
amarge. Algo asi sjlo e pesitibe con
una hehida ||l||.'|E;m=.:l.: e Fiesy de
Jerez o una Maailly, Caalagule-
ra de moni vinos se comporta camn
una ducha inatinal que abre los sen-
tiskas y bos eleva o Hor ade picl. e su
peculiar dabaraciin, basads en M
“orianza bioldgica™ por s suavidad,
[0 ST LT rnr1'||'||n;_|n, e £ra &le-
gancia el Ano e fewars v agudeza
gue distienden los dnimos y provecs
un escado de dnime Gearable, wnre
parmunica covno hsaligicamente, Tie-
e personalidad ¥ buena cana, gue le
Concirdic nnd 5u|:-|:'rin'ri|].t|| jangral mos
bre refrescos mids © menos ingeiiss,
copds Borbuajeamaes o dechardadas de
expama, Para Talwir bac™, es ¢l coni-
pansin ‘illiHIIJlJ.IIlL‘l.jl: ApErIVOs o
ot jamon ilsérioo de " pata rlq_'E'r,f, livs
Frugos seccs @ la |=-1Lt\-|u.dli'-.l ullva. La
lregen mavidacd de su ssbor no csori
al paladar wile impide deguscar lucge
b o Vi Cai 1-:'\-'. p1.||r|\ $jk:uic||l:q:1.
S los seimnidoy, saborear un fing o
aina manzanadia enoof :,:-n’.':'il'ﬁl')ll!t) de
fa comida es nvas que an placer: o
i apténcicd manifescacian del ane
de vivie. Can el comienza L heier de
Jore a1l

U el o s vy sl vt o dagfrmar y o
. d T TR TY P [ ) —
[ ...Jn.dj-ll..n.-ﬂnrn.ﬁ i I






Y puestos a ello, podemaor conrinuar la
comida con algian orre micmbirg de 1a
noble familia de los Rencrosos jersa
nos. Amoiniliades ¥ Oloresns, ng o
o opas ole Tragn walifarm, de conn

VOO |=.|||\.'|-.J.1. de aaisiad pro-
funda. sine compaiers sublimes de
puimertaes (Hatos, dewde comsomds v
sopas Frias, st mariccos ¥ |!-n."-q..|dl.l_t.
con un maridage sarprend ente v pasio

i i [ d
Al SonCarnes Dravas, oo k'* A0 Qi

tare o <l lome de jalute. La enjundia
deestes vinos, su complejidad argani-
i, ol p.ﬂ.l-.‘.ll Ny .\I_I.'.'|'.' | :,'-:"lll'l
ten afrnonizar con pricticamene cual
quiet mianjar incluvende mda b grima
de Qs Lompania '|'l|.1\ TRHCTT CaMn
pocas, donde €] generma e amaolda a
ot ponvess lactens con la pleeir el e Ta
cnfrega desincensada. Bl semase po
['-u-.'-.!-..- er s dulee: ex o perapo de

los Peditoe Ximener, |3 conceniricion



rrdy prvidifiiioan oo mouieies Mikcho §
Lroan Rt S !'_1r.l.L T

Ha hechn bilks qoe b cemas modics.
P b Hombiias v idermdn exparoe en -
lial yorproal v windmca e pvsdeo -
v, jurg ague ds Bomlades el vipio
oovmics Tupenee de calidad de wlis hwsan
wdo hindmesre soptidae Alge que
i ey Gl vafen pofrrann waleet
ek s i ¥ g ol

peframern pugsalan T Fgade o la s
cun s omdmnbrsls " Bebses o tmliala
slargs b v’ Y oogue of vimeo, bolw
ol Jor ek rscEn, o Wine e in
agotable i stiviaccones v wlnd. Ya
cl piem i Mobel Alowander Flenang,
byuen prvasee ilel e lis eann ek b
pwvial et oon su descubrmieno
providericlal, s penicling, Hoy, el arte
de stvn mn o inseoudabde def e i

beter pn laps e

B T R R E T (L]
gy gy =t rrmp o g grussks we dye ok ey

St B e dm A o TH v

Y ek aguies por i iatarckles v com
ek T ] L,
oo und bebida nanaral, en cuva elabsh
FELESE G IPTCTYRTE L Fareskeis
bajo L vigihandia, o ol del caperio
tH I‘jﬂb?ﬂ'lﬂ 1! B I ERIET L!'I.I: INEFAO 00

frios de wimim, apipen 3 connepe sin
hidride sulturme, o conservanre e
arodniatd, Yo s peculiar erisnid
“bichigica”, ban una capa de levado
rit ¢ hassbrrnia. o lWon, |3 mea o ese] lae



o ol amentillacde wlijicien prropicds

dey saligiberas tinicas, Dor efemplo.

[4 compasicign il wmic v el balasee
de elemeneas en ol Bna pariwnlar-
mrepte el o QUL Fospscia 3 vilananas
voamindcidos, won parecslas a o
del cierpo hnmane Yoy comenlide
theuhdlice mesderada: en 4oma al
199, acentia las 1||-"-|'--.'d ey Liene-
ficioens asoctadas al eranal. Mo hay

que odvidar gae par s M cilidies

anpisépticas el vino [ue el primes pu

w N = wdlin

Y

i| |.I|'i||| -c!-\' il Bl e .|I.I
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Fach™ Ciny |l| .."\u_:"-'.ll.llll ic ’.I LSRR
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que exigia un gran conocimiento y
excelentes dores como anfitrion. A
CS¢ mMesc IJ(.]L" (iL' \-'ii‘m }' .]gllil. ¢n l'-lﬁ
proporciones adecuadas, le Hamaron
los romanos “Magister bibendi”, per
sonaje central de rodo banquete que
se preciara. El arte de vivir iba liga-
do a la pericia en ajustar las partes de
vino v agua. Y no olvidemos que el ser
mis querido. v de mayor confianza de
Zeus, el dios ronante, era Ganimedes,
su tierno copero,

Y no es para menos si, como cantara
el poera, ¢l vino “hace la fiesta gran-
L[e, dc.\'picl't;l 'ra fernura, |:I\-’()1'L‘L'L‘ los
lances amorosos. provoca pasiones y

procura facil sueno”.

Hoy en dia, salvadas las distancias, v
cuando ¢l agua sélo bautiza un vino
en los raros casos de taberneros ava-
ros e incompetentes, el papel de aquel
sagaz “Magister bibendi” lo ocupan el
sumiller en los restaurantes y los anfi-
triones en casa. Ya no se trata de atem-
PL’“‘“ i.'i |‘L’L'Ir'.] _\' ['T..Ji.l.l —E()d() I'I:I}' ll'l.lt'
decitlo— potencia alecoholica del vino
como en los ii..,'l‘nl\t\*{ J](_'l‘l:llL'n.\. Sino
de servirlo a fa temperatura adecuada,
on l;l l,'l)i"lil COrrgcra, } [k} t‘.'} momenfo
oportuno. Esto ¢s mucho mis cierto
en vinos de notable tlugdnci.\, delica-
dos aromas, paladar suave, y adecuada
graduacion alcohdlica, como son los
generosos jerezanos. Aqui la tempe-
ratura, por ejemplo, juega un papel
esencial pam que podamos apreciar
toda su magnificencia. Al tratarse de
vinos muy secos, con una adecuada
graduacion alcohélica, hay que servir-
los entre 7 y 100 C, va que si la tempe-
ratura es mayor se resalta en exceso la
impresion del alcohol y ciertos aromas
.\L'Clll](‘{:“‘i()s: ITIiaE![H'I‘:lS (ILIC‘ .\i I'(l {L‘tnpif—
ratura es inferior, se atentan los finos

aromas de la crianza bioldgica, prime-

Ldentern 3 frera de b bodegas, o penenciador wrifosmd

" .Q'rﬁ' 'y

{it wszangpa s gesiian del joves: la alvira
que ol vrne “romur oo fa copa, o que povinite aprociar

Foclels Ses (AAVRCeTisrreis



10, v de las saleras y crizderas, despuds:
cxas noeas peculiares de fruwa v fruros
SCTOs, SRS indo ontamente su
gran pe rusiialidlad que e hace Onicos
en ¢l munde.

Lin RENETO0 servidao LT PEraly-
ta adecuada, por el commrio, ¢s un
vino irrepetible, donde todas ias
SCINRACIONSS EOZOSAS SO .|I'£||'\-:l|'li.’-..ln v
cquulibran perfecramente, permaticn-
do su degustacicn placentera con la
cabma ¥ l rivo Que 5 Mefece 1N de
los pocos Vs e srinles gue oy w
encucnttan cn el Climpo,

51 dmportanie @ la temgperaiua, no
o es menos la copa ei b qie tene
l]“k‘ Wr Sk'r\'id”. \'..(.'lllllllj:l-\.l.“'lll:n‘ll'.
para el gencraso [orceano exisre va

una eopa amimeralizads, v oes raro

que .||;_:ui-:n nas lo sigva en ot gie
No sci el popudir catavinos jorezano,
En cnaliguier casn, no basia con que
eenpa su anconfundinle Torma, con
1 ‘boca I-l'T‘;r.'sz'rll:f.-!r.' cerrda: o ne-

CEMIMNO que ha}'.l side fabricada con
un vidrio de calidad, poce gruesa,
de ranspasencia absohia e incalo-
ro. Y 1an necmiano comn i beena
capa lo ey el que esté adecuadamente
servida. Al varare de una vebida de
profundo, complejo v suti paisaz
aromidrico, generada durante afes
de tlenciow crianza, deberd T
ei oda su pleninid, para lo coal oo
debemas Hlenar [1 copa mis alli de
un tercera parte de su capacicad, a
fin de ke e acumaen ll:b-:. ATQ LA
en a parle vaci de |a cap, S0lo as
estareinos on condiciones de apreciar
adecuadamente roda la magia gus-
to-elfativa que encicrra una copa de
este maravilloso vino que formas par-
te. o derecho prapio, del selecio v
restrinaido club de los grandes del
minda
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La primero debemme teney on
CUEntL &1 :Ipqul.nl simiple comu que
ol jeres e wm vines y come el un
producso sl qoe cvebacisnm ea
of thomnpe ¥ spue por teme dibe wer
comsitmida denire de wn periods
prodencisl tnu i onbotellado, Abo-
1 bien, exte proeds ger mayor
o mEnan, del ﬂFHﬁ'
Jerer del que even hablindn. En
o sy ooz
i u fenids un
caescieriiian o duiaiiee
i :ﬂm‘fﬂﬂ* .
&mdm hu'h'ﬂn-
2anills, en carnbio, requbtren mns k-
portante doss de "lrescurs”, ya gue
wlgmnon de bon spocion mds sl
FM"“TI"T
oganolipico van knimene
spareclinds con e tizmpa
Hoy en dis, los svances en oy w-
esie “periado de vida® duran.
te o que los vinos de Jorer mantie-
i EECEes s warscieriuloas
nades. A pesar de ello, mim boeclla ¢
fne o de manranilla deberla de ser
mﬁl'uml:mniﬂlil 18 mescy
despuds de s embacellida y siempre
wuiil:idnnmﬂdir:.hihum
tipes EEDCIN, COmo
iillasden

Mo elntanie, o i iipo de vinm,
que o ﬁl:.ﬂ w emboicllm cin
i cono on el cam e i prrmon dul. |

¢ ext uada afvces al amirma o el sabwor
EFTA VEELm. |

En wdo cas, al objero de conseevar |
sdocuadamenee Lo borgllee de jeres

shiweebop il atos

wamgailo, oscure y sin

whimicas ni vibeaclonés A difecen- I
cis de ovos v, e rcomendibic

mamitence b boteflas de jerrn on po-

mu-hmﬁul,mﬁdim o que rediciee: |
Wigm de vino expuiona 2

La omidaciin.

acelers evidearemente una ves gue 1
bosells b shdo shieres y el vine exsi
-;wmdul,uﬂh:;:
h Ll "1m.=h F

Hﬂdmzhtmﬂ;ﬂhyh ’
firom, nis venes unabosells shiries mis

alld de unos diay, como mduinw una

weimana, y comsrreas slempre blen |
cerrada y en el Frigoeiion. Loa vigos

“oaciron”, de nueve, panden conser- ||
varse gn uni bosella ablerts por mis
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FATHICTA

Jupreeliesiner

A apiaca s nudaros.

b ol verde hrdeuhi de kido v micdio.
2 pucrmis,

2000 gramos do osles de Druselas,
250 prapas de mdn serrano,

Y wasn de accite,

| ovawn e e Fime,

3 dicures de ajo moy picados,

Sal v pimena,

Priweelfaivnfo

Lo L col Janiciali en agua Birviende con
sl deapasha; pinchas con o teneduon, y
Wik e eral, (eTITEr  cRL

Clowwr fgualsnenie L coles de Bruselas y
lon pugcriog, & LA T L, esturnT oy
rERCy VAL,

elai 3 cuetar los ApLACIEC. 1ol rias coen
sumie Je Tnsssn pam g 5o ennegezcin
¥ [INSTSAT pand aiachredo dlsima.

Ly o janwsn en peslaciios oen (ETR T
[Micar las «ligries de sjio., vy etk
Favanaa cacerela, poner a calennar o sccite
v retgar el jarmen y afiadir vsebas las ver
adijsas, Bivwali, poerses ¥ Coles rrogeadas,
Anzbin el apo picada, mlpimentar § agre-
i £l vans de vine Fina, depandale coer
LT IV T s,

soren aihig en s Creicla de barm, ana-
aficido oo aguacans

T RTINS

EoA= MM (2 AVRRERS
PSR RN 0 I B N EA 3 B

dugrendivipgio

2 vasos Jde amoz de grano largo especial.
2 cebollis grandes

2 ntanzanas gnlden grandey,

Ln oo e aceirunas verdes sin hueso,
| taero de aceimngs negras,

10 gramos Je almwendras cradas,

100 gramos de champinones frescos.
8 gramos de pasas de ova sin hugsos,
1 v320 de vivo Fino,

| vaxo de aceire.

Nal Yy phictisnta,

Proceefineieite

Coer o ame euidapdo LI 110 5 pas,
ey e csurrador, pasindalo por £l
charro de apne fria, W RCRCT VAT,

Pedar las ccholbas y picarlas neemuslias
Pedar L mansanasy cormaras en cusilra-
dlicos vy peguedios.

Preparar dns champifones. Corardes en
frrs Liminas.

Enjugar bien das pasas al chorses de agua
v dejarlw csoarni.

En una cacemla Jl‘ll!.ﬁiﬂ W i ol aum-
(RO T I atuten b cebedlas, dejindobas
aatieccbar sin qLiE 4eaireT calar, 1 I‘II.IELﬂ
1wt y removienilo 4 menuda,

Tasadon cipee sk, apadne bs man-
zans e cuadradirns vose deja cocor s
WL Mias.

Aadiv entonees |as aceitunas, champi
fnes, almendras, [ ¥ el winn Fing, v
sanar st con sal v pimienia.
Dhegar a {".-u;!-_.l henin o conjunte Je dier a
HRCE Fi oo, s sdejar e renpover de
ver en vuando, Pasado e riernpo. seri-
Iy TESETVAL,

Paner o arvar en un recipicnte grande
y aftadir powvo 2 poco &l preparisho an-
CTiON.

Pemovie savermenie von cudchan Jde s
der para mezchide muy bien y colocarka
it nna erealadera, Adornar fa supeveie
o aenunas negrs v almenidras

- O 0 O T IO A B B 1 K
JU AN R =

Yugrvddicivicy

1 dicro v medio de gran consaime,

2 atas de vrndas (de 90 graniog)

H0 pramos de harina.

| waen grande de Oloraso,

Ji0 T de suara ||'-:'|'|:|i|.|.l.

80 gramos de queso de Gruyere rallado.
140 Brartis e Jl|:||1{'r|||1'1||a..

Saly pimieat blanca

Pyocedindewtn

Tacer ui gran conwsnd,

Yo urna cacerala, derneir 1 |-|-|.“|,|._-.-||,||II.:
v afadin L hacina, renusviendo con las
varlbas sin cean

Malpimentar v adodic «f conwime calien-
e pot a pascn, ain dejar de remever, y
o e de Law teadis, ademids alel quino
salladn,

Mean cocee a firc kento par aypacio de
Irciiafa iy,

Anadir el vineg y Yo nate v defar e dicn
ARG s,

Feetihoiz fa sl vine y pimecata, y colar
anites de s

Fxia crema ha e ener bacn walsor a vino,
ligeramente espest ¥ muy fina.

Sapvir on rara con la come de las 4rutas,
COmIly Euarmicidn, v .1.];.:-.:- de v il
LeHmE ] LY |&||.J-.|-.:-.

A NN ey de Eapasir,
oot ol s gt
:\:I'rln'm'u"mu_', FHErd e i L I,'.l\.ru:_rnrr

Lafn



CREMA DE ALMEJAS AL ESTILO DI CONDI

Ingredientes

I kilo y medio de almejas
(0 500 gramos de chirlas)

2 zanahorias

2 puerros

1 cebolla

2 patatas harinosas

2 yemas de huevo

2 vasos grandes de vino Fino
| licro y medio de agua

100 gramos de mantequilla
300 gramos de nata |fquid3
Sal y pimienta

Procedimiento

Enjuagar bien en varias aguas las almejas
y ponerlas ¢n un cazo a hervir con medio
litro de agua y los vasos de vino fino.
Reservar las almejas colando ¢l jugo con
un pafo para ¢liminar la arena.

Picar las hortalizas en un mirepoix, enjua-
garlas y escurrirlas,

Derretir sewenta gramos de mantequi-
lla en una cacerola, dorar durante cinco
minutos las verduras, removiendo v sal-
pimentar.

Pasado este tiempo, anadir ol caldo colado
de las almejas v ¢l resto del agua caliente,

Cocer todo cllo a fuego lento y mapado
por espacio de veinte minucos.

Entre tanto, sacar los moluscos de sus
conchas y reservarlos.

Pasar la sopa por la baridora, colandola
después para obtener una crema hna y
homogénea.

Rectificar de vino, sal y pimienra,

Ligar las dos yanas de huevo con la nara liqui-
da y afiadirlo a la crema, dejando que cueza
unes minutos, sin legar a romper el hervor,
Repartir las almejas en las tazas, verter
encima la crema y servir caliente o fria,
segun se prefiera.
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Bugredscictos

! kibo de g,

12 kiln die jammuin exn pirisas,

2 huevas,

2 ciicharadas soper o par riblacn
1 vasita de ving Fing,

142 kilo de toeion ea niris.

100 pramos de dociiunas ain lieson
2 e Hieo de safsa T

sl ¥ [sttienta,

Poncealimiviio

Mo aran Jresen, se o lIIr.:' nnu
o i .21\:”-\. "\—II v 1"||'||i‘l.'|"-‘| s N B
e I pllcllu visar la misma cancidad
de anmut en ata, cxcurridndalind

Tasar el arin par L magning de pica
¥ 1:H::.h|:|l.'|"ll:| e uma ersaladera

;‘;Hrg'g.lr ¢l wing, los hiwevos, la sl ¥
pimienta v la mitad de las 2comunas,
y artaiardo aodo hasa v s Luisi
LENE 1T €O R2R A,

Calocar un jrifie ¥ dupmaer encima
wina cantislad de masa, enmo el foado
de un mokie reerangla.

Sobre st e, codecar L s de g
man v ren e, drereabickis, v as scou-
nas; volver a pener ot taruda de masa,
repasicle loperacion dos o tnes yeces.
hasta semmimar 1edos los elementos,
Envallar ¢l pana o la servillaa y co-
cerio,

Preparar wn buen caldo de verdaras
can L vasg de vigs, coser ol hamire
per expacia de und hor, departo en-
Friar v exinroario,

Premsar con tres kilos de poso encomn,
durante i wachs hors,

Meter liegu en 14 névera, serviv tnin
chadu en Fnn, adornudo de Fmicn
tn mormanes, lechiigas o tamates on
irsdapas.

[N
LY G A

Tugredisaier

I dorada de kil v medio.

200 gramos de jamdn serano.
| %ilon cle cebenllas.

4 dicniey de aje.

| vaso grande de vinn Finn.
172 viso de aceit,

Sal Y _|'-i||'|1|'|'|1.1.

Froveaimirate

|.'.=--'. ANl |]||'||'n.4r. c|'|5i1L.|'5.'|r Woaiar !.1
dorada con nn paio.

Petar y piear fos ajox v lis cobaollas, ex-
ras ool pas,

Corac el yamon en dadigos,

Lo una sasrén .1|1|||'.|'.1. rg|'.ng.|,r n el
sieitedas ceballas y low ajos, saronar de
el y pinnenta v dejar cooer unos diez
IS, »in Illlf M 'LIII.UI'.
|..‘-'i~|\om'| en el lnndo de wna fuente de
Furenr las cehaotlas ¢ los sjos sin cwen-
e darmanda un lecha.

Colocar encima la dorada, provamente
saranada de @l por demea v por Tsera.
lrcorporar el jaman corvda y anadi
el vaso de vina Fina.

Espolvorear con pimicnta molida,
meter 3 hotea nermal por espacin de
vointe a veinticineés iminulas ¥ servin
calicnte

Se ||11-\:d(' wlilizar -.11.l1|||||i:r Upo de U

cactr de cana, mio a cstem, v merluza.

VIELL] OIS ES
VOV HENY

foprd sy

Y kil de mejillanes.

3 chaloes.

2 digniex de ajo.

Y cwcharadiuade barina.

1 owasa de v AmonedLade,
1 wasito de nara.

Sal y pimienta.

Procedimienie

Rasper y lavar los meqillones (o Gl
wpaierven corrados despuss de -
nerios al calar, deben refimme, [riim
cxtin males v no se deben comer),
Pclar los chatotes ¢ ponerdos en una
cacerals con los amejillenes Bien en-
jdgados, 2@l y plaienta v un vase de
ApLEL.

Arnmardos al |'u*:;r‘|. ¥ cuangdo vy 3
rennper ol liervos, incorpaorar el vasa de
Amontillacde; t_'l:_'_|.'i1||_1r!-|-_:-'. O ET CHYCn
minucas, mievicndo Bien L cacerola,
Cuando estin absieroos, se retiraa los
|'|'|-'.'ii||l.l|‘||:'- de o caceimla,

Afmlic a esta dos cochamdicas de
manteguilla, ligada con una de haei-
na, rernover y I.l\'.'i.'lf COHCT Thad M-
nutes, agregaido ¢l vasho de nara v
r-\.'\tl:l'i;lL.IHl;'II'& de sal ¥ ]'-i|1|ii:|1'|.1_
Calacar las weefillanes, sin la pane de
arnia de las conclias, en wna fieon
de serair v anadin la saldz, pasada par
1 colador,

Servir calicore,



Digreediearies

1w e Kile ¥ el :|p|||:~in‘|.'|1].l
manie.

1 %iln de colsinilas,

50 grames de barina.

1 vavelly de Amgniillade,

1 vno de .

100 pramos de manteguilla.

Caldo.

Saly panienTa.

P ]

RV AT WDNTHEADO

Procediaticnts

Limpiar, vacian enjuagary sevar bicn 1
virta, Jaciende v eyt on el cos-
o, g copeervamde by calveea,
Pelar yCorar L cebwaldas o anillas,
En ans Fuente o plica dde homoe, wolo-
car li cebrolla comada, poner encima la
aama y sazonar ¢l pescade de sat g pi-
spienta, par dentro v por fuera,
Adadir la mirad de L marequilla per
Cnoma v 1'|.'|._|;_ur .il.'lllm‘l.lllll:mtnu: COHE c|
Vo,

[nirodacir en horno caliente par mpa-
clur e vehnie a verr i o o matos -
1, .'lgn.'l;.rll-:‘:n L Vs |:|i.‘ .'|L:u.l.
Itoado e FeHisn, enrr v dmrtir o
|11un.1-|1 4 una Faente de wrvir, ¥ U VE
b, quitar [ picd ansics Je gue 40 aniiie

Pacir b jugo e [a enccon por el chino
apreramdo Dicn,

Con unes weenii Franess de manre-
||||i||.| ¥ la larira bacer o sons, Al ofuie
we adtade o) jign el 1'!(\.1\,!11” s hemun
calusd, calienre y poo a poca.

Dejar cacer veinte minumos a fucge
lenio, agregar <l vaws de naa v rearifi-
car de wal, vino y pimiensi

Debe de quedar una satsa fina con sa-
bor a pescado y vinn,

S le |1II1:1J.|.' areaie a b salsa wna o

charadita e mosrara, dl.ln}'l:'mlnll.'l bien
anies deculbpr & pescalo con <lla.

S Pucl.lc servir o caliende ngn {ria, v
LG EECITINIAC S0 Jvmala en laosalse

. i emalada de endibias aparre v
LS vy al wa PO
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fagredicstes

2 jabos de rora.

1)) gramos de jamon.
112 kides de cebalas.
3 zanahorias.

4 dieeates de wjo.
[arns.

2 vasos de vina Finn,
1 vaso de aceire.
Sal'y pimicnia.
Perepid v fauret,
Tomillo,

Pracedivticwte

Trocear les rabos (o peidir al carntcero
que lo haga) y lavarlos bien.

Micar las verduras en readagas,

Foner los rabes en wna cacerala, co-
Hietics de apua friz, y afade o mnad

de las cebollas, zanahorias, cpedas v

hierhas enumeradas.

Fspumar la cacerols cusndo rompa ¢
herver y dejar cocer a luega dento y 1a-
pado, de cvarro a cinco horas, hasea
que esI6 HeTnos.

En ana sandn con aceite, rehogar bos
gios muy picidos, el jaman on ragqai-
Toss, i.‘l. EL'LIC-H:I resbanle ¥ l:“l |:|.||r|.'}.

Fspadvarear ¢l conjume con dos o ares

cucharadas AOpeTas de |'|.iri na.

Al tomar color, recar rodo con ¢
vino v un vaso grande del caldo de 1

coccion de los rahaos,
Colocar Jos mbes en una caceroke v cu-

hrirkes con ese preparado. Reaificar de
al, vino v espocis, ¥ dojar que s hagaen -

cita taler a Fqlq';.'l fenics duramie mid hoss.
Si 1e guicre, se pni:d\: afiadin mais vino,
y puede Nacome comn alarnse,

Se le puede poner pimentdn picanie,
peIe yo no !I.‘- A NS

Servir con =i sabsa en casiela de barro

y con pataras frimas o gehogadas.

RO=HAE ST I0HND
L0 JEN0 A

fgronlieaics

3 kilos de lbmio alo,

5 diences de ajo pelados.

1 copa de Brandy de Jerez
b vaso de Olarasa,
Acvite.

Sal 'y pimienta.

Procedinticuia

Limpiar bien y bridar el lomo. Unear
la carne bien con ajo, silpimentar ¥
anadir los ajos.

En una suieén o ruscidera, poner un
vasode aceite, darar muy bien por e

dos dos fedos ol lomo, hasta GUE TEAEA

Lna coslra gue il‘npid: ala carne por-
der sus jugos, color ¥ prn}pi:lleu'-..
Colocar lx rustidera en ¢l homo, pre-
viamenie calienge,

Ranarlo con upa copa de Brandy de :

Jerer y ruciare can ¢l vino.
Coniar quince minutos de coccion

por kilo de peso.

A mitad de |a eoccidn, dar la vaelea :

ala carne.

Regar a menudi {sobre |2 parrilla se @

asa) v cuidar que no se seqgue ni se

queme. Resirar =) | t1 Mamenia jmlu.
i 4C quUicte £ s puntae,

El rochil se toma en punto rojo vivo |

de eolor; i s qudere imds o menos -
che, aumentar o dismnuir < Eiempa

¢ de hoso.

Cortar al promenio de servi, pata que
no se desngre, tikio.

Cua s S0on '|.'|:r||||r.|s. I-re.'&{'.'l!\-. sal-
ieacles a ba fnpdesa,

1 8
FSEAREL) TE M AT

Fogreaicns {4 [ rsnmis)

O pollites wmatenos,

6 dienrex de aje

8 zanzharias,

5 ceballas.

b vama prande de vino Fino,

I vaso !.;T.llll:il: de inagre de deree,
1 1aza grande de aceire.

Lawrel y sal,

Provedimicnta

Lavar y preparar los pallos, bridando
¥ dDr.ind(le; CH grisa a |-l.|I.'Hl_'l fierte
en Ltna cageeala.

[*elae v cartar [1s horalizas en pcd.nm:..
La cebioila enn Hninas y la zanahoria en
redendeley felar v cartar eambién fos
1jos,

Rehogar las hortudizas en i saredn
Crl ACELE Unes Mimitos s gque 10-
men calar,

En la cacerzla con los pollos. poner
las verduras rehogadas ¢ incorporar o
vine, vinagse y acciic.

Sazonar con sal, pimicnia en grano v
la tiya de laurel

Poner al i‘u-\:F,,-D ta cacerala, apada, v
dejar cocer hasia que los polios extén
ticenos.

Ao gie lax |:‘:-e;'|||-.’!r:; na sCn muy
5_1-.|11:||:\. o vogradn, Ve CE s
se aumentard algo de vino, vinagre y
aceiie,

[l escabieche escard meior de un dia

l:l.1 ra e,
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2 perdices

| lwia che prubas 1995 ghafmm]
1 butefls dle © Mispann

ZO grarnom ke rrarmieyuibe
Hierhabijela

Peseqd

Peribobio

Tl lor v sl

Fom el sdia i

Cocr fan byt o un ol SO 2 S

de vt Pregrarar las pendies, rellensingdes
kin ot Fan prubes h:llu]ll:L1.|lll|.|.1..u.r.|.1I|.a1
kn v comerbo pans sherde beserm s
Pucstay on Un meciprenie gue s derre
et mifthamenie, mgarlin con el e
BO ] wAEs DA SEE i np:llllu"rn
cuf) Lia Bberbas sivemidtims psar encima
¥ rodus ui lacdos, ¥ dejar macesar por
SRp By e Gl ki

"i.h. .IIII‘ ||.1.'|. |I1!||‘h'ﬂ| ".'rL‘lHIIfIiI ¥ wraan
ki o6 U padio.

Poner rm ua sarren la |:r|.:r|rni|.u|.|J LI
ficlente para dorarles ol fuepe vivo,
Lina vt ijoe quonden biny duoralsn wa
pofiEs mon s, PO €6 Catue, GpeRar
el addoba v Lan Wieshas de esie, v dejar-
las hacer 3 fuepn lenee b que exnén
ol e o £8 4 frafii,
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Lugiediontn

1 melon madurs,

| copa de Braady de Jeres

D vamos de Oflorsas duloe,

5 ¢ 6 cucharadas de azucar,
ST LI de mva mcae],

f"rm'rfﬁ.m.lnhfp

Cartar el melén en Tomma de baln
vy i cortalor copeial o cuchera de
CUreay.

Coolocar las bolas en uns ensaladera v
reservar ¢l juego de melda, colandglo
e has pipis,

Pelar las vvess moscarel v afadiclas a la
cruladert.

Agremar of aviean sl s quicre mads o
|'n::_'|'||'.1 dulee, priechs variane |2 canmi-
fad de 12 a gusto

Rociar ¢ comumo con la copa de
Bramde de lewez, ¢l vine Do v
o del nelon, v inerero en i nevera
acendnian w p.'ldu. [HIT Espacio e ddoa g
tres hnris.

Servir muy Trie en da propri enulade-
racen copas individoales

Poede anadine un prafrado de pasas
sl tanas v wnas nveces rocelas,

FAR TS EXE ATALSEH A=
C PR T B I
bugrediente

3 huesg,

44 Bl de [rsLad '\..:Ii\'l'ﬁ.]i!-'l.
250 prams de caaboias.

250 gramins de almiendos.

30 ERHTION e aecar pglas,

) prames de almendms cneeras,

| vamo de Cream.

Ueovedbuieatn

Sepavar las vemas y s Jdaras. Farir las
vernds con ool ardcac v pelar, picar
rallar Yaa 2anahariss, Pelar ¥ mizler Las
alimienddras.

Muongar Tas <laras eonun [ desala
ERRRR e} ||: |i|l'u':-|‘| a '|'-|||‘|l|“.l a:,.'n: LR RRELY
Frres, Macer la masa g brada,
Batiday fas yemas a punto espumio-
wr, anadic el azicar glas, bavirlo todo
junto y agregar L rznaboriag, previa-
mente comadas v ralladas,

Batirlo 1edo iy bien bt Qque qun];'
meachide v Aine: 2 eantinuacon, igeor
perrar las amendros solidas v b veamn
devino o pordltino, ligar con aindado
lax ctaras nomiadas 2 pLants de nicve
Forrar ¢l molde con la ma= fun maol-
de i wro -:iq:\mulll-lhlu'_l.

Cubrir ef fonda can un puiado de
Bl rb.nuu: ¥ mererla en hiorne mcdin
dittante dicr minaios, Secar el moslde
y rerirar los parbanzos.

Verter of preparade de alimendras,
manaheriag, ete. ..y volver a moter 2
hoe medin [Far expasin de quince
A weinte minuios mas, Tasta que esé
cuagada la rara. Conmprebar com
agija su puras, Una ver fuera diel hor-
iy Iria, ademarls cubriendala per
complero con azdear glas v calocandn
las almendras coteras alrededor v en ¢l
ceniro de la misnia.

CAHIARLOYTT
A

bepredficatn (190 pax)

A0 hizooches de solerilla.

1 Laia die leche condensadz,

I diero de laea mgntada.

1 vastre de Jedia Ximdnez

1 Tiero de leche.

i tableta de checnlare de coberinm,
(0 prasnos de mantequil bt

100 gramos de nieces.

Prevedimicuta

Moner a calearar la leche con el ving.
Cecerlalechecondensdaalbane Mara
durante una hira, media poccada lado.
Deefar endriar hiew v mwnrar 14 nan
my ﬁll'll('.

Avfuadie by sana a1 leche cocida, ino-
ducicnidola suavemente con opauda
de gomia. v Bager una crema shave,
[rero densa,

Cuhrir el fomdo de un melde hondio
«on une capd e bizcvcnony miopados
en |2 leche calienze v escarnados; po-
MET ETE T 490 LETRES decrema v oraciar
com un patado de nueces moceadas v
[rutas canhtadas.

Reperir esea operacion completa, fras-
rt agotac los ingredientes, ¥ wrmiasa
con und capa de bisochos,

Meter en b severa seds horis como
nmnimeg o de un dia para g,
Dimmoldar en una foeenee [siose quitic
s haee an liente harrda de wrvin v na
hay que desnnddarla).

Derretir o chisealare woeeadn con la
mantequilla, afadir wn chomedin de
Brandy de Jercr, sin que la mangeaui-
ta hiesva, v cubrir con of hane de ch
coslire.
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B Lkt de plawillls

I biwrnn e b b

v cwcharadin Mt de prticed
wanki 1L

| copa de Heandy de fere

SO0F gramm i freass

| yocharust e vinag Je feres
¥ cucharedas e Creem

W4 Firrm e mara monieceagky

(= b0 1Rk T M= e % 80 G HE™

v vl w rei e

Livngalar las breas vopartirkes en dow, Po-
ol o bl scierts oon A vima
gre. < wina ilomma iler v L sl 4
wetivan v dejarlos macerr duranme una
hwsra Pongr da deche o radessar o o
bitaiiady, Fi vaniidls v o poum & anmar
Sajur s ircochos v Nivrar gon el =
Harndds e iy mokde o pudding. o flane
re, by i s panede de bw L
Jq'n, e ik Jdé rhemsl iercs o
bl memctnii, iaces uama s seimm prasiisbirs

Cabr B prioaas capa -Jc liacochion

Erm sEres Caps e GneTe v rmamns gk
TS e it Tresas paeurrkdas
Hepetit osta operschine proaliendu
del rima meda Bies rmical
climent

S oo g queere desmddan, serminar
pod rmma v acbiserd o o
Fncaso de desmnldorfes, rerrmnar zan
sialecillan § adormar son natas ¢ licas
Ui ver imrminsdo. meverhs an ol oon
Rﬁ.l-l-ur -.'h' syl i Do

Camihiarki & la neveia tlas s, aaees

e dermaskisda
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n este capitulo, colofon
de los que componen la
presente obra. se tratan
algunos aspectos de la
facera universal de los
vinos de Jerer, los vi-
nos csp.}ﬁok’s mas in-
ternacionales y que mas
tiempo llevan prescnres
en el mayor numero de
mercados exterfores, de su posiciona-
micnto en la mente del consumidor y
de las perspectivas de futuro en este
campo. También se hace referencia al
intrincado problema del empleo ilici-
to del rermino Sherry.

seglin se expone en los mencionados
capitulos anteriores, tienen los vinos
de Jerez, desde la cepa hasta la bote-
lla, interesa resaltar aqui, justamente,
el gran impacro mundial del vino asi
presentado al consumidor, no sélo por
su proverbial calidad sino rambién por
la diversidad de sus tipos, rasgo dife-
rencial realmente exclusivo de los vi-
nos de las Denominaciones de Origen
Jerez y Manzanilla frente al resto de
los vinos de renombre universal.

Entre todo lo mucho vy bueno que,

Sabido es que la calidad constituye
una caracteristica gratificante y esen-
cial del alimento natural que es el
vino', en particular de los vinos con
indicacion geogrifica, va sean los lla-
mados “vinos de calidad producidos
en region determinada” (veprd) en la
Union Europea, o bien los designados
por ¢l nombre de una region, valle,
etc. en otros paises productores como
Australia, Chile, Estados Unidos o Su-
difrica. Esta noble cualidad es una de
las causas fundamentales de la distin-
guida presencia del vino en la historia
y en la cultura de los pueblos desde la
antigliedad mas remora, v de su per-

fatno come o slimenin namsd abrminds

wlinyarmeate pod formeniachon akcobnnl e soralo paoal. de v e e moogiada o one e o dsa

sistencia en el tiempo. 'ues bien, una
propiedad asombrosa de los vinos de
Jerez en lo que respecta a su calidad es
la sin igual complejidad del inagotable
caudal de sensaciones organolépricas
que Huye de las incontables variantes
devino: fino, manzanilla, amontillado,
cream, medium, oloroso, pale cream,
palo corado, pedro ximénez . ..

Este wrascender calidad v disfrure es
una constante de los vinos de Jerez
desde los tiempos de Roma hasta hoy,
y ello en el contexto mas exquisito del
universo del vino; universo a la vez
limitado y amplio. Limitado, porque
la produccion y la oferta de vinos de
alra calidad no suelen ser de cardcrer
masivo y sus niveles de precio tienden
a reflejar esta circunstancia, lo cual se
traduce en un consumo selectivo del
producto vino a lo largo de la historia.
Pero rambién amplio, porque en todos
los paises donde se disfruta del vino -
y son muchos— existe un claro niicleo
de profesionales especializados v de
consumidores entendidos, “connais-
seurs” ¢n el argor internacional, que
promueven y demandan estos vinos
de calidad, de alaa expresion. En este
orden, cabe senalar que, en los prime-
ros anos del siglo XXI, casi el 70% del
volumen de la importacién mundial
de vino se distribuye entre Alemania,
Bélgica, Dinamarca, Francia, Paises
Bajos, Reino Unido, Suecia, Canada,
Estados Unidos, Japdn y Suiza. Los vi-
nos de Jerez se importan en todos estos
paises y en muchos otros mis, stendo
interesante resaltar que, en cada uno
de ellos, la mayor parte del consumo
de Sherry se concentra en unos pocos
tipos: medium y fino en Alemania:
fino v medium en Bélgica; cream,
medium, Ano vy amontillado en Di-
namarca; medium y fino en Holanda;
cream, pale cream, amontillado y fino

Deesde sus mids remotos origenes, of jorez ha sido un
itiee “piageri | dpreckiado mi il die st frontes.
Hoy sy ol SOY de Jos venos amparadan per fa 13,0
e colnsntinen flecv oy Dipntiia






en Gran fircanas cream, amontillado,
Ang y enedinm e Eiradas Lnidos; i

sl sUCesivamEnle.

Lits winos de lewer aoran presenpes
hace wighos, 3l lado de o de Burdens,
Champagne y Opono, o la pricoca
inalidad de los paiwes donide se Tegs-
Praalg i consume de vine, siendao co-
necidos musdialmeme cono Sherr
tragshiecracain inglea del drabe Sche-
r"n.. Q .":-\_'ri'.: Y W, COWTi A .‘li'\,_-_' d VELCER,
rraducciin de la ll.||.|hr:2| leres, Ya cuad
Ner APATCCT CormQ 1ai hasra & dliima
teivio el ':-i:n.'J-l )(I)( ¥ oa Ia qlic. pm
tanra, la exprosicn Angles precede on
cientoy de anon, Se trace, sin duda, del
prealucn espadal [HAT AIOOTASE Y

g e

¢l de mayor relieve en Yos mercados
extepiores, dwinderado, hasia da deca-
cha de 19480, de la CXPOELLIIN s pafiio-

la v namere uro en velien de vine
cxporiado hasta 1U97, Sxia ompipre-
sencia del 'Slll..'l'r}' funco a 1oy mencio-
machin viros ELIFOa Jde renombirel,
fise s coniclida durame i 3|.'_|_;ui||.l.l
ritad oei \.i_|:_i|5 RIX i el JFIHLIEAO
d:_-i COMUWTCID illn:l'ﬂ-ll.lcn-'ul Aen i'llh:'ﬂ-l
prarte taopién merced a by diligencia y
Al Tien haser de comwrciantes ingle-
sy, conlleva el Tncanvenienie de s go-
peracion de producios de imitacian,
gne ik ||-.‘.‘ q:ll'lu'J.cil."m; |'11|l||u-\.I||\ SO
niveles inderiore de costes de prachizc-
cidn v ade Picics de venna 4l |:l||'h|ic0.
en camperencta desdeal, con e agra-

vanre de la apropiacion ilicha de las
wiiat de identidad, del nombee nais-
mo del producto imitado,

ﬁurgz-n axi, precisamente on g s
-p.undfi mifad ded 5i3_.;1ﬂ NIX, en pal-
wex comae Ausiratia, Canadd, FELL.
Reing Umido v Swdatrica, imitaein-
nes o sode de H'll:_':r:\' sing ramlicn
de Burdees, Champagne. Opona v
arros vios de renombre, Ademas, e
producen imitaciooes de Sherry en
Cliprey en Velanda, v de ferer, comoe
tal, en Mésico, Risia v acros peines,
Sctrata de vinss eipirios, ¢asi siem-
pre bebodas de color escum v sabor
dulee, (e s alosignan con ¢l carres-
11r||'|-:-|-:|_'|1|:_' deslocalizader; Apstralion



Sherry, British Sherry, Californian
Sherry, Canadian Sherry, Cyprus
Sherry, Irish Sherry o South African
Sherry, siendo en su mayor parte co-
mercializados sélo en el pais de su fa-
bricacion.

El caso del llamado * British Sherry” en
¢l Reino Unido resulta especialmente
penoso, por tratarse del pais primer
consumidor de Sherry desde los tiem-
pos de Shakespeare y el principal pro-
pulsor de s consumo en otros paises,
A pesar de ello y del aprecio undnime
por la calidad del auténtico Sherry por
parte de los operadores economicos y
consumidores britinicos, hasta Ene-
ro de 1996 —diez anos después de la

D Fhueplame

Adhesion del Reino de Espana a las
Comunidades Europeas— no desapa-
recen por ley las imitaciones “British
Sherry”, “lrish Sherry” y "Cyprus
Sherry”™ en el Reino Unido y en Irlan-
dat, en aplicacion de lo establecido al
respecto en el acuerdo bilateral entre
¢l Reino Unido y ¢l Reino de Espana,
de 19 de Octubre de 1992, En conse-
cuencig, ¢l problema no existe ya en
¢l Reino Unido, pero persiste, critica-
mente, en Australia, Canadi, Estados
Unidos y Suddfrica.

En efecto, de todos los problemas
de imitaciones a los que ha tenido
que enfrentarse ¢l jerez a lo largo de
su historia, el del " Brirish Sherry” es

sin duda el de mayor trascendencia
para los vinos de Jerez por su ne-
gativa repercusion en varios frentes.
Ya el 31 de Julio de 1967 la cues:
tion fue motive de sentencia’ por
parte del Juez Cross, de la Chancery
Division del Alto Tribunal (High
Court) de Londres: en la misma se
afirmaba que “Sherry” no es sino
¢l nombre del vino procedente de
la regién de Jerez, en Espana, vy no
un nombre genérico, si bien por
razones histéricas —aquicscencia y
pasividad durante décadas— no ca-
bia oponerse al empleo de los tér-
minos compuestos “British Sherry”,
“Empire Sherry”, “Cyprus Sherry”,
“Australian Sherry” y "South Afri-

0 (LE)N® 300105 ded Comoelo. de 191295, powee fina e del 0019 ab wigimen prowisional del Articuln 129 del Acva do wdhvidn de Espatay de Vornagal o bs Comramid e Elmpes wednendin

Lo antiliza i e las dennminacione compusian “essh Sheir ', Tlrish Sherry” v "Crpr Siern” an o terrsotio del Reing Unido v de Dlanda basa 311205

Vo Thecmodn de Mi

siirarnerss Sher o by proeitasdn § pramed i do o bebula

w £ (1967 en o pheio entre Vine Produen Lad. v ston cones NMadkeneie 8 Co, v otros fel reu de bis Bofogas o sormadiis) par sogaent 2 o speradore Tintanic

» pars s fezarn de emyilear



o el Reno Unido, B

clhopropia mvercade hiriranive. a1 ab

LR .‘||1L'||'}

sd de la denomuticidn Sheny e
oia ademds o agravic comparaivn
de wuna Greste discendinacion Hscal
ngativa. e Carduies [éo iy i, fooT-
ducida d na selaiva mormalidacd
jraru ol 55 de | Mcicmlsre de [,

Fr armros mercadas commee Asssiraiio.
Sudifrica, EEUL v Clapadi 1o exas
tencda pacitics en el Reino Linscdo
el prodicoy denemiinade “¥rrsh
Sherry”™ devde mediadus dol sl
WIs a l.'-“l.'l‘il'al.l reiter algaia in
facecia voneeptoal o la apariceon
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enrpeed de cenembiee universal on
l._l.!_'.-tl--lu HJI-\,'H:.'. P T |_||_'5..|
vrnlle pasterior de wia Hlosali se-
bre el signilvado Jde Las indicaciones
poopriticls eqmo maccs, comeariaa
i desarroblada en Eurapa en base
A Canvemn de la Unign de Maris
do 1883 5S¢ rata de ou problema
|_:,||:|1.1.||. dquie ¢arreponde saliciona
ala nicn Buropea, en numbre de
o Farados micmbro prodicione
de vino de calidad que lo sufren.
mckiamie acuerdms hilateralos: Tan
damensilmente con Ausrealia, Ca
nadiy Estados Unedos v Sudd Mg,
tendciide oo ucita o eaablecido en
el seno de 1o Ovrpanicaciin Mundiat
el Comercig (OMCL con sede ¢a
Canelhra, sabre Propie Jadd Yimelec-
il on el campn de las Tndicacioncs
Cieoprificas. BEs une de dos temas a
comsiderar con miras o las npevm

mercados del fuure.

La exporeacion hasido sicrpre nore
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A lax exigencias del mercaio extering
e teda empn: ernbarcando @ Rama
asiles de dntoras de harso cocida, le-
mas de buen vino-Ceretenss, une de
Jos muasimoes EEPOTICNEE e un vo-
mcrcin 1an care coma disnpguinda, v
CPUE BT pafic ya enlonces e la dic
11 samang, anccedenee sin duda (e
Lt ran welehrada diera medicerrdnea:
devpachando 2 parur Jde Ia Baja Fadad
Sediz miiles v miles Jde hecralivnas de
welectn Sherry en vasdjas Ju oniadera
de rable a 1||\u||.m:|| a2 lon paises del
v de bumpa v los iermarios de

Vllirainar o comus, mas adelanie,

5 Canada y
dosi v swmdniserando vmhicn, en
I '\-.lgl-:-'-. HIx oy KA. 2 comercian

s inglesos e luego re-exparta

vamiksion Fsiaios Ll
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ran o ntras pavies del oandi, coun



lo que se abrian nuevos mercados
'.1' H}'lurl'\’. hasea “C‘s"‘;ll‘. a 10 i:’!l‘};t_} LIL‘
los dltimos cuarenta anos del siglo
XX, a la gestion comercial direcra
entre |a lirma exporradora del pro-
ducto emboteliado y el comprador
distribuidor { derallista en los prin

cipales mercados exteriores, sin

preerrra el

NP NTTORRE ot b § ORI N

apenas otra intermediacion entre
la bedega que expide la borella y el
destino final de la misma, que no

es orro que ¢l consumidor.

La capacidad de adapracion a los cam-
bios en las circunsancias del mercado

exterior €5 una constantc iiﬂl'csl;ld;l i.fL'

las firmas exportadoras del Sector del
jerez, que saben aplicar prontamente
las réenicas mas novedosas establecidas
en odos los ordenes a fin de perpetuar
su actividad exportadora en condicio-
nes idéneas de comperencia, al mas aleo
nivel de prestigio y de presentacién del

producto. Asi lo evidencian, ademas del
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[ wlLicTi, e s lewvan a cabe on Ale-
rranin Bégica, Danamenca,  Francia,
Hularda, Irlanda o lialia dewde ol pe-
ans |97, Y iakas recles e rani-
Bien en Ching, EELILL fapin, Susci

¥ vl 1 Il.'f\:_"."l L

Csti LITESIRE T linza de actuacion
wotana] wnente desde liepo con el
viliman resp tlilo de los Servicios de La
Lt de Andafucia, de Ta Comivids
de ta Laidn Fiirgpod ¥ on particu-
lzr. del dnstiaute Espanol de Comes-
vio Fxrerior (ICEX), de Madnsl, agi
comi con =l apove opermivo de las
ssociaciones de miporealors on de-
teravinados paiues. Las campaias de
promadion, qoc suclen provectane a
s & Mo anas ¥ en las iS¢ prg-
cura incidic por g solire o prin-
q.lp.ﬂl.'s tipssy o Sherty comsisten en
accinnes amas veces divulgarivas v
cdicanivas arienradas < Yorimradores-de
O NG, Pres i rIones prul'ninmlr.-t
del cumio, VOO0 vones |1II|1|IL‘iI.‘lrI.l.'k.
a de promociin en peare de vedrd
artentadas Al consumidaor, sesmin <l
mesicnta v el 11|:.~r|'|'|-:i.'|'i el e rea-
do ehietive, Todas llas consienen un
Lomponciie de relaciones pfﬂ:l!-:l..l\ al
nivel mas seleceo posible en of pais de
e s brate v o prograna de visitas
al Marco de Jerez, donde 2l cxcenario
y la sedlldal et miingde Bafepera,
los arractives propios de la regian, de
s S IANTMIA, el causan en los v
sitanies, sein éstas profeinnales del
mima o de medses de connticacion,
LR LN pacTo pesitive imborralile sjue
gLmera
en prensa, radio. relevision, ctc. en

manlestciones  Fvoraliles
henebicie del fonda de comercie del
Hl'i'lfl'l:l'. aa camae de 1a IMagen de 1
regiaan, de Andaluiia v e Lapana,

La diversidad de esecnarios de cstas
aonvidades promosioniles, pars

frais, hace inevatable que of mensaje

Je baic, o de cerre !'lui'-hq.':'.l.l.lin. Je
cadda camnpania oo sienspie pusta ser
el s asn, del anicis! “Real 5|‘=.-:'rr:.'
come ondy from Spain” el Shoerny
Juieniicn o osdlo de Exprazai «ingi-
di a los merciasdos britanico v estado-
umidense desde apees de 1960 havia
1990, s llega o de "Sherry rime is
my timie” (M hora del Sherry es cual-
quier teara) l:n'upl-'.'.l-:lg en Alemania
desde 1985, v 2 “Sherme, por favor”,
al cual, wsado en el mercado halan-
dix el 2000, pasartdo par muclios
arres, de entre low gjue merece fmen-
CHAN-ITE R0 |:'i|1|'ll:r|:' v r|'|.||1!‘\'.'|‘|<'lr |*L‘
maldey, el de “Sher r, The goeod taste
af Npain® (Sherry, el buen gusio de
Espranal, empleado con éxitm en ¢l
mercada britinico en las afnos 178 L-
1953 cuando tedavia se e aplicaba
el caliicariva Jde "plunk" |!,‘-'-:1rlri':|?l A
patie del vino expadiol y I3 vociin del
hugn guste cipufol, dhora ya recono-
cido univeriabmente, parecia incon-

cetnihle.

El cormimidor es dewle du ego of desi-
matarie final de reda eyma labar, Cada
proalncra necesdta un consumider, o
nu rE pmduucn. o orras |u|.|ht.n..
tpd o producro e se gleriatiene gue
stinlacer £ desen, las EXpECiativis de
demanda del consumidar, yoe es pie-
cive bhoscar alla donde exivia clerto
nl"-'rl de L.'|p.1l..i||.h:| de COIHPYa, par-
U aEs soalor alld se r:-lu::l-; CTICONTAT.
ldentifoar e vconsumidar prrtencial
atishicer fo que demande e I que
a0 I'l L Cil. '-'.'ti: [ll_'n'lpll |||||'|K‘|‘|'|'::|J'||II £l
fa regén de Jerez, E1 perhl dlasion del
consnmidar :i[:—u de .";]l.cn:.' dentio ¥
toera de Espana e el de una persona
csablesicl yecialmente. con un pa-
der adquisitgea medio £ medio alio
en lenguaje publicitaria v gque sabe
disfrastar del comsame mderado Je
vina cama aperirvo, a medid tarde o

A da mesa. Tate supone un extatn oy
und Tunda de edad gue hacen acon
seialile, wor reela Eq;nn_'r.||, enfocar |
vrientacion del edueran [PrOmuCio-
1al de larma que suimpacts Hegoe,
directa o indircctamenre, & an con-
sumidar hombre o moiger, de encre
2%y 0% anos de edad. con aheidn a
[ gasironamia moderna, cn la que
el ving vs osn clemeno Basicg, Son
rasgos sjue en bl pune cincden
cem dow que conlpuan el perfi| ded
cortswmidor fipn de los demis vinos
de vepormbee, el enal siele weluir ¢l
Shermv en s abanico de guseos v con-
farma un seementos determinado e
Li demanda de plud.llt‘tU*: c*.l.'l.r;qil.hi:,
en pases de oda o mmundo. en s
qie <l Shei Iy esdd incrodueido.

o eoclusion, en o mercado exte-
riar se ha recorrido un lago camino,
1'|.1‘)' raiiche canyima heche, sin dudas
pera hav muchke mis camiano por ha-
cor, Lo fundamenial o Gue 2l Secror
de [os vinos de Jercr pieda afrontar
cse noble quehacer libre de irahas
eurainventadist quc enioreean el
camiren hacia o] mercada exrerior del
fuiurs, S5 vrara de gy mercada en ol
UL 32 encuciniaan., pr'tmt:u'u. lgs de-
mas Fstades miembros de |2 Umidn
Limopea, desting mayveritario de fos
vinos de Jerez, que ha de mantenerse;
'«:1'1',||'.||J.|.'l. |03 INERFE LTS et Tal |lm':~|."- | P g
s donde ya existe un determinado
g_z.l.l-;]:\ e culiiira EELTRIN S (b el
v, en Jos que el Shermy cueita con
alicipnados v oCon consitiidares o
poradicos. cuyos wiveles de caonsumy
es preciso increinentan: ¥ finalmente,
el resto de dos paises. cinre los que
desLican ol s cnorme poton ial de
comsamo, China. India v Japan, en
Ir""\- GIU.': .'I‘I.I.."n.'-”J.'- F“!I'IJF t"-':,.'l'lll.'l!Jﬂ'.l\
estdn ya wanands on L mecesaria
lalsor e i|5!-|,=-|1m:.-.ic'1r| dle CONLTHG
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St Pwrrciﬁ:m cura las enferimedades,
el Jeres resncite a los maertos”.

' ST T o U e
t 1 I

“St Dias no hubnera becho al ferez,
Cirdn imperfecea sevia sie obral”

“Allr e j;'n'z bebi efﬁmmm VN

e sl FRESIe ﬁ.w.'rf"

“ferez, simbolo de la alegria y
del espiritu espanol

“St dats canataes ded vendo te hueen guerra
catalo med vez
00 peregrinal y jroids

que of ciclo skt en ot tivvra™,

Los Vinos de Jerez han enamorado a
lo largo de los siglos a las mads insig-
nes figuras universales de la Litera-
tura, las Artes y las Ciencias. Desde
William Shakespeare en el siglo XVI
hasta el mas reciente Pablo Neruda, ¢l
Jerez ha recibido los mds encendidos
clogios por parte de personalidades
que han dejado una impronta deci-
siva en la Historia no solo espanola,
sino universal,
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