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PRESENTACION

El programa segundo del Plan de Modernizacion del Sector Pesquero
Andaluz en materia de comercializacion tiene como objetivo aumentar el
grado de informacién del funcionamiento del mercado y de los procesos
de comercializacién de los productos de la pesca. Esta informacion es
necesaria para hacer mas transparente los mercados, establecer estrate-
gias de mejora de las condiciones de venta y garantizar la trazabilidad de
fos productos.

Por todo ello, la Consejeria de Agricultura y Pesca, a través de la
Direccion General de Pesca y Acuicultura lleva a cabo distintas actuaciones
para la mejora de la comercializacién en destino de los productos pesque-
ros. La finalidad de tales acciones es aumentar el grado de conocimiento del
funcionamiento de los mercados, tanto mayoristas como minoristas, de los
productos de la pesca que permitan una mejora de las condiciones de venta
de la produccion y garanticen su trazabilidad hasta el consumidor final.

La Direccidn General de Pesca y Acuicultura, a través del Servicio de
Comercializacidn y Transformacion pesquera y Acuicola, desde octubre del
ano 2003, esta realizando el seguimiento y analisis de los precios de diver-
s0s productos pesqueros en establecimientos minoristas, actividad esta-
distica que serd proximamente incluida en el vigente Plan Estadistico de la
Junta de Andalucia (2003-2006), adquiriendo asi el caracter de estadisti-
cas oficiales.

El objetivo de este seguimiento no es otro que el determinar las fluctua-
ciones y tendencias de los niveles de precios para los productos pesqueros
de mayor presencia en el ambito del comercio minorista andaluz. De este
modo, la Administracion y los operadores comerciales pueden disponer de
un conocimiento completo del funcionamiento de los mercados, y los con-
sumidores de una mayor informacién sobre los productos que consumen.

Isaias Pérez Saldana
Consejero de Agricultura y Pesca






ASPECTOS METODOLOGICOS

El analisis de precios en los mercados de destino contempla las fluctuacio-
nes y tendencias de los niveles de precios para los productos pesgueros de
mayor presencia en el ambito def comercio minorista practicado por pescade-
rias tradicionales, supermercados e hipermercados de Andalucia. Ello ha
requerido el desarrollo de un trabajo de campo controlado por el Servicio de
Comercializacidén y Transformacion Pesquera y Acuicola y apoyado en el dise-
fo y aplicacion muestral de plantillas especificas para la observacion de pre-
cios de venta al consumidor de determinados productos pesqueros en esta-
blecimientos minoristas. Estos datos primarios se recaban semanalmente.

Ambito poblacional: La poblacién objeto del trabajo de campo esta for-
mada por los establecimientos detallistas dedicados a la venta de pescado

fresco, en concreto pescaderias tradicionales ubicadas o no en mercados de
abastos, supermercados e hipermercados.

Amlzﬂo_.ggogzaimg. Capitales de provincia de la Comunidad Autonoma
Andaluza.

Unidad basica de la encuesta y unidad de observacién: Ei estableci-
miento o punto de venta es la unidad basica de la encuesta. El precio de los
distintos productos es la unidad de observacidn. En concreto las especies a
las que se le hace el seguimiento son:

Acedia Chirla Atln Pez Espada
Boguerdn Langostino  Dorada Pijota
Lenguado Gamba Lubina Choco
Sardina Salmonete Merluza Caballa

Se utiliza el censo de establecimientos detallistas de productos pesque-
ros frescos de Andalucia de la Consejeria de Agricultura y Pesca de la Junta
de Andalucia (2001). El directorio proporciona informacion de cada estable-
cimiento referente a su identificacion, direccion y tipo de establecimiento.
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Disefio muestral; El método de muestreo aplicado ha sido la estratifica-
cion cruzada, proceso bietdpico que consiste en particionar la poblacion uti-
lizando dos criterios: tipo de establecimiento y nimero de establecimientos
por municipio. En primer lugar, se estratifica la poblacion de acuerdo con el
criterio “tipo de establecimiento”, obteniéndose tres estratos y, posterior-
mente, cada uno de ellos se particiona seguin el criterio “nimero de esta-
blecimientos por municipio”.

Variables de estratificacion: La estratificacion de la poblacién se realiza-
ra en funcidon de la variable auxiliar precio, por ser la variable que tiene
menor grado de dispersion. De anteriores trabajos de campo sobre la pobla-
cidén se ha obtenido la informacion necesaria sobre el grado de variabilidad
de este parametro.

Tamano de la muestra: El tamano total de la muestra con un error espe-
rado del 5% al 95% de nivel de confianza, se ha calculado considerando que
el tamafio muestral minimo admitido de un estrato no podra ser inferior al
10% del tamafio poblacional, no pudiendo ser en ningin caso inferior a 5
unidades muestrales.

En la primera fase, el reparto del tamano muestral entre los tres estratos
se realiza aplicando el método de la afijacion optima o de minima varianza.

La formula utilizada h=12
para el cdlculo del tama- (2 N, S, )2 ”_:Nh Si -
flo total de la muestra'y ~ _ "~/ 1 2 S '
de cada estrato con asig- N2e2X2 sz Pt
nacion optima ha sido: — +Z,,£\,{h Sii?

En el siguiente cuadro
aparece el tamano de la muestra para el citado error, que resulta de aplicar
la férmula anterior asi como algunos calculos intermedios. El tamafio de la
muestra para una asignacion optima resulta ser de 75 establecimientos para
poder cumplir el requisito de tamafo minimo exigido a cada estrato.

La distribucion del tamano muestral entre los distin- N
tos municipios se realiza aplicando el método propor- " h
cional cuya férmula de célculo es la siguiente: N
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Para determinar el nimero de elementos que componen cada uno de fos
estratos es necesario aplicar al tamano muestral “n” la amplitud de cada
estrato, obteniendo el siguiente reparto:

MUNICIPIO ~ PESCADERIAS SUPERMERCADOS HIPERMERCADOS TOTAL

Recogida de datos: La recogida de datos es semanal; el dia de la sema-
nay la hora de la observacion varian de una semana a otra, estando en fun-

cion de la disponibilidad del técnico encuestador; las variables se recogen
mediante observacion de las tablillas de precios de cada punto de venta o
mediante pregunta a los dependientes; y las variables recogidas son: fecha
de visita, dia de la semana, tipo de establecimiento, municipio, precio de
cada especie expresada en €/kg..

El estudio se inicia con un apartado general en el que se analiza el com-
portamiento del precio medio de una cesta pesquera creada a partir de los
dieciséis productos objeto de seguimiento, y representativa de la oferta de
los establecimientos minoristas en Andalucia. Tras esta exposicién de los
principales resultados, se procede a realizar por especie un estudio del
comportamiento del precio por tipo de establecimiento y una estimacidn
de los margenes comerciales brutos en cada una de las fases de la cade-
na de distribucion.

Se anexa la plantilla utlizada para la observacion de precios de venta al
consumidor de productos pesqueros en establecimientos minoristas.
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PLANTILLA DE RECOGIDA DE PRECIOS MINORISTAS PARA PRODUCTOS PESQUEROS

PRODUCTOS PRECIO €/KG. OBSERVACIONES

A continuacioén se presentan los resultados generales del trabajo para
posteriormente efectuar un analisis detallado de cada una de las especies
del panel, incluyendo sus caracteristicas basicas de precios, la evolucion
mensual de los precios medios por formatos comerciales, la existencia (en
su caso) de diferentes grupos de productos para una misma especie y una
estimacion de los margenes comerciales brutos asociados a los mercados ;
mayorista y minorista. "

|



ANALISIS GENERAL DE PRECIOS

Para realizar el andlisis se ha realizado un seguimiento de los precios en
los establecimientos minoristas para los dieciséis productos incluidos en la
cesta (acedia, at(in, boquerdn, caballa, cesta, chirla, choco, dorada, gamba,
langostino, lenguado, lubina, merluza, pez espada, pijota, salmonete y sar-
dina) siendo el nimero de observaciones validas de 2.875.

Tabla 1. Presencia de productos pesqueros en puntos de venta

Productos Observaciones Observaciones % presencia
validas perdidas puntos venta

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.
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Los indices de presencia en los puntos de venta varian dependiendo de
las especies tratadas. Asi, productos como el boquerdn, la merluza, la dora-
da, la chirla, el choco, la pijota o la gamba son los mas extendidos entre los
establecimientos visitados, al contar con porcentajes de observaciones vali-
das superiores al 60% del total. Otras especies con una menor presencia en
el surtido minorista serian la sardina, el lenguado, el pez espada, el salmo-
nete, el langostino, la lubina, la caballa y la acedia, que se cuentan con por-
centajes de datos validos de entre un 40% y 60%; vy finalmente el atin es
el producto con una menor presencia entre el comercio minorista ya que
sélo ha sido posible constatar su inclusion en el surtido ofrecido al consumi-
dor en el 26% de las ocasiones.

La estabilidad relativa Figura 1. Estabilidad del surtido en puntos de
del surtido representado vyenta.
en la cesta también mues-

tra diferencias segun el FRECUENCIA DE LAS ESPECIES EN UN MISMO EHABLECIM;ENTJ
tipo de establecimiento

que se considere. Aungue Atiin

en términos generales el Acedia

comercio minorista mues- Salengriets

Caballa
Lubina

tra una cierta continuidad
en la composicion de este

. 2 Langostino
surtido (5 especies han ,_Eﬁguadu
podido ser observadas en | o, espada
el 60% de las ocasiones Sardina
mientras que otras 5 esta- Gamba
ban presentes en el 50% Pijota
de las visitas realizadas), Boguerdn

Chirla
Choco
Dorada

son los hipermercados -y
especialmente los super-
mercados- los estableci- ; ;
. Merluza ‘
mientos que suelen man- + £ r= T ki -
tener de forma més esta- 0% 20% 40% 60% 80% 100%
ble la composicién del| | Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.
surtido de la cesta ya que
presentan un amplio abanico de especies cuya presencia en el punto de
venta ha sido constatada entre el 60% y el 70% de las ocasiones, como son
el boquerdn, el pez espada, la pijota, la sardina, la chirla, el choco, la dora-
da, la gamba, el langostino, el lenguado y la merluza. En cambio, este sur-
tido en pescaderias tradicionales resulta ser mas variable ya que por lo
general, sélo se ha podido constatar estas especies en un mismo punto de
venta en el 30% o 40% de las visitas realizadas.
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Figura 2. Estabilidad del surtido en pescaderias, supermercados e hipermercados.

FRECUENCIA DE LAS ESPECIES EN UN MISMO ESTABLECIMIENTO:
PESCADERIAS

FRECUENCIA DE LAS ESPECIES EN UN MISMO ESTABLECIMIENTO:

HIPERMERCADQS
, FRECUENCIA DE LAS ESPECIES EN UN MISMO ESTABLECIMIENTO:
Acedia SUPERMERCADOS
Atun

Salmonete Acedia
Caballa Atdn
Lubina Salmonete
Pez Espada Caballa
Boquerén F - : R Langostino
Chirla - 5 Lenguado
Choco v x e Lubina
Dorada = = - < Boquerdn
Gamba - - r Pez Espada
Langostino = - Pijota
Lenguado — - i Sardina
Merluza — Chirla
- Pijota I s - "' Choco
0% 20%  40% Sarding eeme—o—"——""t |  Dorada

0%  20% 40%  60% Gamba

Merluza

0% 20% 40%  60%  80%

Fuente: Empresa Publica Desarrollo Agrario y

Pesquero. Elaboracién Propia

En cuanto a los precios de referencia, se estima un precio medio de 8,71
€/kg. para el conjunto de productos de la cesta aunque el precio mas fre-
cuente se sitia en los 4,00 €/kg., pudiendo oscilar entre un minimo de 2,40
€/kg. y un maximo de 51,00 €/kg.
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Tabla 2. Precio medio, mas frecuente, minimo y maximo de los productos
pesqueros.
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Una simple ordenacién de estos productos en orden decreciente de su
precio medio permite clasificarlos en tres estratos: productos de alto precio
(superior a los 10,00 €/kg.) como el langostino, el pez espada, la gamba, el
atun, el lenguado o el salmonete; productos de cotizacion media (entre 5,00
€/kg. y 10,00 €/kg.) entre los que figuran la acedia, la lubina, la merluza,
la pijota, la dorada, la chirla, el choco y el boquerdn; y por Ultimo, produc-
tos de bajo precio (menos de 5,00 €/kg.) como son la caballa y la sardina.

Productos Precio medio Precio mas frecuente
€/kg. €/kg

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Si en vez de precios medios se consideran los precios mas frecuentes de
cada uno de los productos se observa como el pez espada suele venderse a
14,00 €/kg., la acedia y el lenguado a 12,00 €/kg., la pijota, el salmonete
y la lubina a 10,00 €/kg.; la dorada y la gamba a 8,00 €/kg.; a 7,20 €/kg.
suele estar el atun; y a 6,00 €/kg. se comercializan habitualmente el boque-
rén, la merluza, la chirla, el choco y el langostino; y finalmente la caballa y
la sardina se venden en la mayoria de las ocasiones a 3,00 €/kg..

Los precios minimos absolutos se han registrado en la pijota, la sardina,
el boquerdn y la caballa, especies que en ocasiones han llegado a ver redu-
cido su precio de venta en torno a 1,00 €/kg.; mientras que los precios
maximos se han dado en productos como la gamba (199,00 €/kg.), el lan-
gostino (140,00 €/kg.), la merluza (90,00 €/kg.), el lenguado (48,00 €/kg.)
y el pez espada (39,90 €/kg.).



Consejeria de Agricultura y Pesca

El andlisis de precios medios dependiendo del tipo de establecimiento
minorista considerado arroja resultados interesantes. En general, la adquisi-
cién conjunta de los productos de la cesta resultaria mas barata en pesca-
derias tradicionales y supermercados (8,06 €/kg. y 8,71 €/kg. respectiva-
mente) siendo los hipermercados los que presentan una cesta de productes
mas costosa para el consumidor (10,19 €/kg.).

Tabla 3. Precios medios de los productos pesqueros por tipo de estableci-
miento minorista.

~ PRECIOS MEDIOS |
PESCADERIAS  SUPERMERCADOS HIPERMERCADOS!

ESPECIES

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.
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Si se examinan los precios de las diferentes especies en cada tipo de
establecimiento se comprueba como:

B en las pescaderias tradicionales suelen mostrar los precios medios mas

elevados en bogueroén, pez espada, langostino, pijota y caballa mientras
que resultan ser los establecimientos mas econdmicos a la hora de adqui-
rir otras especies como la chirla, el salmonete o la merluza;

las cadenas de supermercados sdlo presentan los mayores precios del
comercio minorista en sardina y atln, mientras que en relacion a los otros
dos tipos de establecimientos los supermercados son los mas baratos
para comprar una extensa gama de productos como la acedia, el boque-
ron, el lenguado, el pez espada, el langostino, la gamba, la dorada, la
lubina, la pijota, el choco vy la caballa;

los hipermercados, son sin duda los establecimientos mas caros para
comprar los productos pesqueros gue conforman la cesta, salvo en los
casos del atun y de la caballa que registran los precios mas reducidos
(12,11 €/kg. y 2,88 €/kg. respectivamente).

Las oscilaciones mensuales del precio medio minorista de la cesta descri-
ben una trayectoria con algunas oscilaciones en torno a los 8,50 €/kg. que
experimenta dos repuntes: el primero durante los meses de mayo y junio
que llega a situar el precio medio de la cesta en los 9,00 €/kg. y otro de
mayor intensidad en los meses de noviembre y diciembre en los que la acti-
vidad de la demanda propia de las fiestas navidenas lo incrementa hasta los
10,50 €/kg.
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Este mismo patron de evolucion es el que sigue la cesta de productos
analizada en los mercados mayoristas, aunque con un diferencial de precios
que abarata en 1,00 €/kg. el precio mayorista respecto al minorista, aun-
que a finales del afic esa diferencia puede llegar a ser de 2,00 €/kg.

Asimismo, si bien es cierto gue la evolucion del precio medio de la cesta
en las lonjas andaluzas es idéntica a las seguidas por el comercio minorista
y mayorista en los Ultimos meses del afio (con precios medios navidenos que
alcanzan los 7,50 €/kg. (frente a los 8,50 €/kg. o 10,50 €/kg. de los res-
pectivos mercados mayorista y minorista), hay que destacar dos repuntes en
el mercado de origen que se desmarcan claramente de |la tendencia general
de los precios en los mercados intermedios v finales.

Estos incrementos (el primero con un precio medio de 7,50 €/kg. en el
mes de abril y el segundo en agosto rozando los 8,50 €/kg.) parecen estar
muy condicionados por los movimientos turisticos que se producen desde los
nucleos urbanos de Andalucia (aunque también del resto de Espaiia y de
paises europeos de nuestro entorno) hacia las zonas litorales coincidiendo
con la Semana Santa y las vacaciones estivales, y propician una reactivacion
de la demanda de producto pesquero fresco que se consume mayoritaria-
mente en hoteles, restaurantes y bares del litoral andaluz.

Figura 3. Evolucion mensual del precio medio de la cesta de productos por
canal comercial.

Evolucion mensual del precio medio de la cesta
€/cesta de productos por canal comercial.

10,50

1,50 . - . : . . . —
ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

Precio medio de la cesta (lonjas) —— Precio medio de la cesta (mercas)

—Precic medio de la cesta (minorista) = Precio medio de la cesta (importaciones)

Fuente: Agencia Tributaria (AEAT); Red Mercasa; Consejeria de Agricultura y Pesca.
Empresa Publica Desarrollo Agrario y Pesquero. Elaboracion propia.
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En sentido contrario, se observa cdmo el abaratamiento de los productos
de la cesta en los mercados mayoristas y minoristas de los nucleos urbanos
tiene lugar precisamente en estos dos periodos (Semana Santa y vacaciones
de verano) en los que el descenso de la demanda urbana obliga a los comer-
cializadores a reducir los precios de venta como atractivo de compra.

Tabla 4. Evolucion mensual del precio medio de la cesta de productos por
canal comercial.

Precio medio Precio medio  Precio medio
{CHED) {mercas) (minoristas)

Fuente: Agencia Tributaria (AEAT); Red Mercasa; Consejeria de Agricultura y Pesca.
Empresa Publica Desarrollo Agrario y Pesquero. Elaboracion propia.

Para completar el analisis de la evolucion mensual de precios en origen
se ha comprobado que el precio medio de una cesta construida a partir de
estos mismos productos con un origen externo (introducidos en el mercado
andaluz desde paises comunitarios o importados desde terceros paises) des-
cribe una senda muy parecida a las ya descritas para los mercados mayo-
rista y minorista, con una gran estabilidad de los precios entre los 3,50 €/kg.
y los 4,50 €/kg. que no parece verse afectada por las variaciones de la
demanda ya descritas.

Profundizando en el comercio minorista, la evolucion mensual del precio
medio de la cesta de productos muestra sendas diferentes dependiendo del
formato comercial considerado. De este modo, los hipermercados son los
establecimientos mas caros para comprar los productos de la cesta con pre-
cios medios que oscilan a lo largo del afio entre los 9,00 y los 10,00 €/kg.
con incrementos a finales del ano que podrian alcanzar los 15,00 €/kg..
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Figura 4. Evolucion mensual del precio medio de la cesta de productos por
formato comercial.

€/Kg
15,00

14,00
13,00
12,00
11,00
10,00

9,00

8,00

7,00

6,00

ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

—— PESCADERIAS —— SUPERMERCADOS ~— HIPERMERCADOS —— TOTAL

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

Las pescaderias tradicionales se sitlan en un nivel intermedio con oscila-
ciones que rebajan los precios medios en 1,00 €/kg. respecto a los hiper-
mercados, aunque esta competitividad en precios puede acentuarse a fina-
les de afo y suponer asi un ahorro medio de casi 5,00 €/kg. si el consumi-
dor opta por adquirir estos productos en pescaderias tradicionales para com-
poner su surtido navidefio. Finalmente, los supermercados son los estable-
cimientos mas baratos al considerar de forma unitaria la cesta de productos
ahalizada, ofertando el producto a unos precios medios de entre 7,00 y 8,00
€/kg., salvo a finales de afo que mantienen los mismos incrementos gue
el comercio tradicional.

En términos anuales, las tendencias observadas para el conjunto de los
productos de la cesta en cada uno de estos mercados (lonjas, mayoristas,
minoristas e importacion) sitla el crecimiento de los precios entre los meses
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de enero y diciembre del mismo afo en +37,1% para las lonjas, +16,0%
para los mercas, +28,2% para el comercio minorista, y —8,5% para las
importaciones, estimaciones que cuantifican la evolucién comentada ante-
riormente en el que los diferentes mercados siguen pautas de comporta-
miento en precios medios de la cesta muy similares salvo en el caso and-
malo de las importaciones.

Tabla 5. Indice de precios percibidos en la cadena comercial.

ES  MAYORISTAS MINORISTAS

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

Si se analizan comparativamente el posicionamiento de los distintos pro-
ductos que componen la cesta de productos pesqueros segun los margenes
comercales brutos aplicados en el comercio mayorista y minorista se detec-
tan grupos claramente diferenciados:

En el primer grupo, la caballa y el atin congelado presentan margenes
comerciales elevados tanto en el canal minorista como en el mayorista, con
incrementos superiores al 100% sobre el precio de compra. Junto a estos,
el atun fresco, la gamba fresca o el lenguado de tamafio grande presentan
margenes comerciales elevados en el canal minorista y méargenes mayoris-
tas reducidos.

En el sequndo grupo, aparecen aquellos productos cuya venta minorista
alcanza margenes comerciales comprendidos entre el 50% y el 100%.
Encontrandose dentro de este grupo productos como la merluza negra de
arrastre o congelada de importacién con margenes mayoristas superiores al
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europea o la acedia fresca ambas de arrastre y la lubina de acuicultura con

100% o productos como el pez espada descongelado, la merluza fresca
margenes mayoristas inferiores al 50%.
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PECPE

Finalmente, en el grupo
minorista que aplica marge-
nes mas reducidos encontra-
mos productos como el lan-
gostino, la dorada extractiva
y el salmonete que son pro-
ductos que emplean marge-
nes inferiores al 50% en
ambos canales comerciales.
Dentro de ese grupo también
encontramos productos
como el pez espada y la lubi-
na extractiva que aplican
margenes minoristas reduci-
dos y mayoristas superiores
al 100%.






ANALISIS DE PRECIOS POR PRODUCTOS

ACEDIA

Dicologoglossa cuneata

La acedia es una especie que se encuentra presente en el 39% de los
establecimientos encuestados. Se han obtenido un total de 1.138 observa-
ciones de las 2.875 realizadas durante el afio 2.004. Es un producto que se
consume preferentemente en las provincias de Sevilla, Cadiz y Huelva,
teniendo una escasa comercializacién en la zona de Andalucia Oriental
(Almeria, Granada, Jaén y Malaga).

El precio al consumo de la acedia ha oscilado entre las 4 y los 29,90
€/Kg., con un promedio de 9,79 €/kg. No obstante, para el 80% de los
establecimientos el precio de este producto ha oscilado en el periodo estu-
diado entre los 4 y las 12 €/Kg. El precio mas frecuente en los puntos de
venta visitados ha sido de 12 €/Kg., con 134 observaciones.
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La presencia de la acedia en los puntos de ventas minoristas es mas habi-
tual en los meses de octubre y noviembre. Mientras que en las pescaderias o
los hipermercados el kilo de acedia supera un precio medio anual de 10 €, los
supermercados ofrecen esta especie un 20% mas barata, igualandose en pre-
cio a los dos formatos anteriores en los meses de noviembre y diciembre.

€/KG Figura 5. Evolucién mensual del precio medio de la acedia
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Fuente: ConseJerla de Agncultura y Pesca. Elaboracic’)n propia.

Al analizar la nube de puntos de los precios de esta especie, se observa
que bajo la denominacién comercial de acedia se venden en los estableci-
mientos minoristas dos productos, con diferentes calidades y que alcanzan
precios distintos. Bajo la denominacion de acedia se vende:

Tabla 7. Analisis descriptivo del precio de la L Acedl’? de arrastre. Es
acedia el grupo mas numeroso, en

él se incluyen el 89% de las
observaciones, siendo Ia
media del conjunto de 9,04
€/Kg. El precio ha oscilado
en el periodo estudiado entre
los 4 y las 12,02 €/Kg. El

Analisis descriptivo

Fuente: Consejeria de Agricultura y
Pesca. Elaboracién propia.
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precio mas frecuente en los puntos de venta visitados ha sido de 12 €/Kg.,
con 134 observaciones.

2.- Acedia de trasmallo. Es el grupo mas reducido, presentando sélo el
11% de las observaciones y el que presenta un precio medio mas elevado
15,69 €/Kg. El precio mas frecuente en los puntos de venta visitados ha sido
de 13,20 €/Kg., con el 13% de las observaciones. El precio ha oscilado
durante el 2.004 entre los 12,42 y los 29,90 €/Kg.

Teniendo en cuenta
las diferencias de pre-
cios en los distintos for-
Analisis conglom matos comerciales

~ observamos que son las
pescaderias los estable-
cimientos que presen-
tan el precio medio de
la acedia de arrastre
mas alto, 9,60 €/Kg.
Frente a éstos, los
supermercados ofertan
el mismo producto a
7,62 €/kg, 39 céntimos
mas barato que los
hipermercados.

Tabla 8. Analisis descriptivo del precio de la acedia
por tipo de producto

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion ~ EN cuanto a la ace-
propia. dia de trasmallo, son

los hipermercados los
que presentan una mayor dispersion y el promedio de precio mas elevado,
con un precio medio de 18,82 €/kg., mientras los supermercados y las pes-
caderias tradicionales presentan un comportamiento similar a la media
general, con promedios de 14,36.€/kg. y 15,17 €./kg. respectivamente.

Tabla 9. Analisis descriptivo del precio de la acedia por tipo de producto y
formato comercial

Tipos de astre Acedia de trasmallo
establecimiento ] PER  PESCADERIAS SUPER HIPER

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.
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Los establecimientos minoristas que incluyen en su oferta acedia de
arrastre tienen como punto de abastecimiento las lonjas pesqueras andalu-
zas o importaciones procedentes de Marruecos.

Tabla 10. Margenes comerciales brutos de la acedia de arrastre por canal
comercial

5 nes Acedia de arrastre procedente
) rcia de Marruecos (fresco)

brutos

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

En el proceso de comercializacion el precio de la acedia de arrastre sufre
un incremento de 4,85 euros, lo que supone un incremento del precio obte-
nido en subasta en lonja del 116%.

Los mayores incrementos de precios se producen en el canal minorista,
quiénes aplican un diferencial de precio de 3,90€/kg., siendo el margen
bruto medio aplicado por estos establecimientos del 76%.

El margen aplicado por las empresas mayoristas es tan solo de 0,95
€/Kg., es decir, que en términos porcentuales los asentadores en mercas
trabajan con un margen comercial bruto medio tres veces menor al aplica-
do por el canal minorista.

Ya sea acedia de arras-
tre o de trasmallo, se
observa como en ambos
Acedia de arrastre procedente  grupos el precio pagado en
de lonjas andaluzas (fresco)  los mercados minoristas
Ekghy A % duplica el valor pagado en

lonja y que percibe e} sector

extractivo. En el caso de la

acedia capturada por la

flota artesanal, el precio se

= incrementa 7,92 € con res-

101,9%  pecto al precio pagado en
' origen.

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.
{*) No se dispone de datos

Tabla 11. Margenes comerciales brutos de la
acedia de trasmallo por canal comercial




ATUN
Thunnus spp.

El atin es una especie que se encuentra presente en el 26,2% de los
establecimientos encuestados. Se han obtenido un total de 752 observacio-
nes de las 2.875 realizadas en el afio 2.004. Es un producto que se consu-
me preferentemente en las provincias de Sevilla, Jaén, siendo menos fre-
cuente encontrarlo en el surtido de los establecimientos situados en las pro-
vincias de Mélaga y Cadiz.

Cuenta con un intervalo de precios muy amplio, que oscila desde el precio
minimo que es de 3,60 €/kg. hasta el precio maximo que es de 29,95 €/Kg.
Presenta en precio medio de 12,45 €/Kg, situandose el precio mas frecuente
en los 7,20 €/Kg.

Si analizamos la evolucidon mensual del precio del atun se desprende que
en los meses de diciembre y noviembre alcanza los precios medios mas ele-
vados, mientras que en enero y febrero se observaron las cotizaciones mas
bajas.
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Al analizar los precios medios mensuales por formatos comerciales se
observa que son los hipermercados los establecimientos que venden a pre-
cios mas baratos, situandose el precio medio en 12,11 €/Kg, frente a los
12,20 €/Kg de pescaderias y los 13,10 €/Kg de los supermercados.

€/KG Figura 6. Evolucion mensual de! precie medio del atan
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Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

El estudio de la nube de puntos de los precios medios mensuales por for-
matos comerciales muestra que lo diferentes tipos de establecimientos
siguen un comportamiento similar con tendencias parecidas a la evolucién
del precio general sin

Tabla 12. Analisis descriptivo del precio del distinguir formatos

atin

La amplitud del inter-
valo de precios pone en
evidencia que bajo la
denominaciéon de attn
se venden en los esta-
blecimientos andaluces
distintos productos. A
efectos del analisis
hemos agrupado en dos
grandes grupos gue pre-
sentan precios clara-

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. mente diferenciados:
Elaboracion propia.

Analisis descriptivo
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B Atun calificado como fresco que presenta un precio medio de 17,06 €/Kg.
y un precio mas frecuente de 18,00 €/Kg. Observaciones de este producto en
fresco se han recogido en el 40% de los establecimientos muestreados.

B Atun congelado que presenta un precio medio bastante inferior a la pre-
sentacion en fresco, 9,41€/Kg, con un precio mas frecuente de 7,20 €/Kg. Los
atunes que se venden dentro de esta presentacion son fundamentalmente de
la especie atunes de aleta amarilla o rabil y atunes blanco o albacoras, que tie-
nen su origen en las importaciones.

Tabla 13. Analisis descriptivo del precio de [ atan por
tipo de producto

Angdlisis conglomerados
Tipo producto Atin Fresco Atun Congelado

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

Tabla 14. Analisis descriptivo del precio del atin por tipo de producto y for-
mato comercial.

Tipos de
establecimiento

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

El atin bajo la presentacién en fresco se encuentra a precios mas bajos
en las pescaderias tradicionales, que son también los establecimientos que
presentan precios minimos y maximos mas reducidos.
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El atlin congelado se encuentra presente en el surtido habitual de los hiper-
mercados con un precio gue oscila entorno a los 10 €/kg., y no existiendo
diferencias significativas con el precic en los otros formatos comerciales.

Tabla 15. Margenes comerciales brutos del atdin por canal comercial y tipo de
producto

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

Finalmente, se realiza una comparacion de los precios minoristas con los
precios alcanzados en las dos fases anteriores del proceso de comercializa-
cion, origen a través del precio en lonja para la presentacion en fresco o el
precio de las importaciones para la presentacion en congelado. En el esla-
bon mayorista se utilizan los precios mas frecuentes observados en tos mer-
cas andaluces tanto para el atun fresco como para el congelado.

El precio del atun fresco experimenta un incremento de 12,74 €/kg,
sobre el precio obtenido en lonja en el proceso de comercializacion, lo que
supone un incremento del precio obtenido en subasta del 295%.

Los mayores incrementos de precios para el atun en fresco se producen
en el canal minorista, quiénes aplican un diferencial de precio de 10,68
€/kg., siendo el margen bruto medio aplicado por estos establecimientos del
167,4%.

Asimismo, el atiin congelado sufre un incremento de precio de 8,40 €/kg
en el proceso de comercializacion, lo que supone un incremento sobre el
precio de importacion de 823%, porcentaje muy superior al del atdn fresco.

El margen aplicado por las empresas mayoristas es del 2,06 €/Kg. para
el atin fresco y 2,20 €/Kg. para el de importacidn, es decir, que en térmi-
nos porcentuales los asentadores en mercas trabajan la presentacion en
fresco con un margen comercial bruto medio cercano al 50% y el congela-
do multiplican el precio de referencia por dos.



BOQUERON
Engraulis encrasicholus

En las 2.875 observaciones realizadas a puntos de venta, el boguerdn
aparece el 76,4% disponiendo de 2.199 observaciones de precios para rea-
lizar el seguimiento de esta especie.

Tabla 16. Analisis descriptivo del precio del
boquerén

Presencia en puntos de ventas  76,74%

S eﬁ LA, .V -, N _,; : ol 4 5125
Precio mas frecuente 3 6,00
Precio minimo B 100
Precio maximo H 14,00  Fuente: Consejeria de
e L LD B e e T Agricultura y Pesca.
‘Rango oscilacién 13,00  Elaboracién propia.
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Presenta un precio medio de 5,25 €/Kg. oscilando entre fos 1,00 €/Kg y
los 14,00 €/Kg. El precio mas frecuente observado en los puntos de venta
visitados es 6,00 €/Kg.

€/KG Figura 7. Evolucién mensual del precio medio del boquerén
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Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracidn propia.

El boquerdn es una especie cuya época optima de consumo se extiende
desde principios de junio a finales de septiembre. A partir de julio se dispa-
ra el precio medio de este producto incrementandose en agosto un prome-
dio del 43% con respecto al precio del mes anterior.

El kilo de esta especie pasa de costar 4,79 € en el mes de junio a 7,32
€ en el mes de agosto. En octubre el precio vuelve a situarse en torno a los
5 €, siendo éste el precio frecuente en los meses invernales.

El boquerdn aparece en el 87% de las observaciones realizadas en un
supermercado o hipermercado. Frente a esto, tan sélo el 72% de las veces
que se visitaron las pescaderias se ofertaba boquerdn.

El precio medio del boquerdn en los supermercados es de 4,75 €/Kg., 44
céntimos de euro mas barato que en los hipermercados y 69 céntimos de
euro mas barato que en los establecimientos tradicionales.
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Tabla 17. Analisis descriptivo del precio del boqueron por formato comercial

Tipos de _
Establecimiento E SUPERMERCADOS

1451 7 234

71,8% 87,3%
Syl i

6,00 s B

g 1. 1 180

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

La oscilacién de precios suele ser mas diversa en las pescaderias donde
es mas frecuente que para el 50% de los establecimientos, el precio varie
entre los 1,00 y los 5,00 €/Kg. En los supermercados, sin embargo, el pre-
cio més frecuente presenta menos variaciones centrandose en 4,00 €/Kg.

El valor pagado por esta especie en los mercados de origen supone tan
solo el 40% del precio que paga el consumidor final en los mercados mino-
ristas. Los mercados mayaristas encarecen el producto un 53%, situdndose
el precio medio del kilogramo en 3,23 euros.

Tabla 18. Margenes comerciales brutos del
boqueron por canal comercial

A%

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

El precio alcanzado por el boguerdn en los puntos de venta minoristas
duplica (2,4 veces) el valor pagado en lonja, y supone un 62,5% mas que
el valor alcanzado en los mercados mayoristas.



CABALLA
Scomber japonicus, Scomber scombrus

La caballa cuenta con una presencia en puntos de venta minorista cerca-
na al 40%, con un precio medio de 2,92 €/kg. aungue el precio mas fre-
cuente se sitla en los 3,00 €/kg., pudiendo oscilar entre un minimo de 1,00
euro por kilo y un maximo de 7,21 €/kg.

El analisis de conglomerados podria distinguir dos grupos de producto: la
caballa fresca grande cuyo precio mas frecuente es de 4,00 €/kg. y la caba-
lla fresca mediana o pequefia que resulta ser algo mas barata con un precio
normalmente de 3,00 €/kg..

En cualquier caso las diferencias entre ambos grupos no son tan visibles
coma para considerarlos posteriormente en la evolucion mensual de los pre-
cios, los contrastes de precios entre formatos de venta o la estimacion de
margenes comerciales.

_as oscilaciorias mensuales del precio medio de la caballa describen sen-
das similares para los diferentes tipos de establecimiento: los precios mas
reducidos suelen darse en el mes de marzo (en torno a los 2,50 €/kg.)
mientras que los mas elevados se registran en enero, mayo y julio (entre
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3,00 y 4,00 euros). Estas oscilaciones son de mayor amplitud en hipermer-
cados, establecimientos que registran los minimos y maximos absolutos de
la serie; frente a las pescaderias tradicionales que suelen mostrar una mayor
estabilidad en los precios de este producto.

Tabla 19. Analisis descriptivo del precio de la
caballa

Analisis descriptivo

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca.
Elaboracién propia.

Figura 8. Evolucion mensual del precio medio de la caballa
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Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.
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Tabla 20. Analisis descriptivo del precio de la cabalia por
tipo de producto

Andlisis conglomerados

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.
No obstante las diferencias de precios observadas en los diferentes tipos

de establecimiento son minimas situando el precio medio de pescaderias en
2,97 €/kg frente a los 2,88 €/kg. de supermercados e hipermercados.

Tabla 21. Analisis descriptivo del precio de la caballa por formato comercial

Tipos de
Establecimiento

) »

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Finalmente los margenes asociados a la comercializacion de este produc-
to muestran que el precio medio en lonja (0,43 €/kg), sufre un incremento
de 1 €/kg. en el escalén mayorista y casi 1,50 €/kg. a la venta minorista al
consumidor final, lo que en términos relativos sita el margen bruto comer-
cial mayorista en el 235% muy por encima del 103% que establecen los
establecimientos detallistas.
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Tabla 22. Margenes comerciales brutos de la
caballa por canal comercial

€kg L€k A%
0,43

144 101 2349%

N 50> BEEER 10259

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.




CHIRLA
Chamelea gallina

Dentro del grupo de los moluscos bivalvos, la chirla es la especie con
mayor presencia en el surtido de los establecimientos detallistas andaluces.
La chirla se ha encontrado en el 68% de los establecimientos encuestados.
Su consumo esta generalizado en las ocho provincias andaluzas, siendo mas
frecuente en los establecimientos muestreados de Sevilla, Cordoba vy
Granada. Es una especie habitual del surtido de hipermercados y supermer-
cados, apareciendo en el 92% de estos formatos, y siendo menos usual en
la oferta de las pescaderias tradicionales, tan solo se ha observado en el
57% de los casos muestreados.

El precio medio de ta chirla fue en el afio 2.004 de 7,69 €/kg., siendo el
precio mas frecuente de 6,00 €/kg. oscilando entre 2,40 €/kg. y 19,90 €/kg.

Teniendo en cuenta las diferencias de precios en los distintos formatos
comerciales observamos que son las pescaderias los establecimientos que
presentan el precio medio de la chirla mas bajo, 7,16 €/Kg.. Frente a éstos,
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los hipermercados son los establecimientos que ofertan este molusco a pre-
cios mas altos 9,01 €/Kg.

Tabla 23. Analisis descriptivo del precio de la Las oscilacioqes men-
chirla suales del precio de la

chirla muestra que los dis-
tintos formatos siguen un
comportamiento similar,
alcanzando precios maxi-
mos en los meses de
marzo, abril y mayo con
valores cercanos a los
9,00 €/Kg. A partir de
junio cambia la tendencia
produciéndose un descen-
so del precio hasta alcan-
Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Zar los precios minimos en
Elaboracion propia. los meses de octubre,
noviembre y diciembre. En
los hipermercados este descenso se produce a partir de septiembre, alcan-
zando el precio maximo en el mes de agosto en torno a los 10 €/kg.

Analisis descriptivo

€/KG Figura 9. Evolucién mensual del precio medio de Ia chirla

MESES

ss PESCADER[AGmmmm  SUPER ~ HIPER —TOTAL

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.
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La amplitud del intervalo de precios pone en evidencia que bajo la deno-
minacion de chirla se venden en los establecimientos andaluces distintos
productos que presentan distintas calidades.

Tabla 24. Analisis descriptivo del precio de la chirla por
tipo de producto

Analisis conglomerado

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Antes de estudiar los margenes comerciales hay que realizar una serie de
puntualizaciones. Los establecimientos detallistas andaluces venden chirla
gue tienen distinta procedencia. Por una parte, encontramos chirta nacional,
procedente de las lonjas de Punta Umbria, Isla Cristina y Sanldcar de
Barrameda, y de otra, chirla de importacion, procedente principalmente de
Italia y en menor medida de Portugal y Marruecos.

Tabla 25. Analisis descriptivo del precio de la chirla por tipo de producto y for-
mato comercial.

Tipos de
establecimiento

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.
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De este modo, el analisis de conglo-
merados permite distinguir dos grupos
bien diferenciados: chirla procedente
del Golfo de Cadiz (31% de las obser-
vaciones) que presenta un precio medio
de 10,50 €/kg. y un precio mas fre-
cuente de 9,00 €/kg., y la chirla italia-
na con un precio medio de 6,42 €/kg.,
una moda de 6,00 €/kg. y una presen-
cia en los puntos de venta del 69% de
las observaciones.

Centrandonos en el andlisis de los
precios de la chirla nacional en los dis-
tintos formatos comerciales se observa
que los supermercados son los estable-
cimientos que venden este producto a
precios mas bajos, con un precio medio
de 10,09 €/kg. y un precio mas fre-
cuente de 9,95 €/kg.. Asimismo, las
pescaderias tradicionales mantienen
unos niveles de precios parecidos a los supermercados con un precio medio
de 10,42 €/kg.. Frente a estos, los hipermercados son el formato que pre-
senta unos precios méas elevados, con un precio medio que se sitia en 11,41
€/kg y una moda de 12,90 €/kg.

En cuanto a la chirla italiana podemos observar que no existen diferen-
cias significativas en el precio de venta de este producto en los tres forma-
tos comerciales, localizandose el precio maximo en 8,42 €/kg con un pre-
cio medio que oscila entre los 6,26 vy los 6,82 €/kg.

Tabla 26. Margenes comerciales brutos de la chirla por canal comercial y tipo
de producto

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.
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Finalmente el anélisis de los margenes asociados a las dos productos
comercializados en los establecimientos andaluces muestra que:

B En el proceso de comercializacion el precio de la chirla nacional sufre
un incremento de 7,91 euros, o que supone un incremento del precio obte-
nido en subasta en lonja del 305%.

B Los mayores incrementos de precios para la chirla nacional se produ-
cen en el canal minorista, quiénes aplican un diferencial de precio de 6,57
&/kg., siendo el margen bruto medio aplicado por estos establecimientos del
167,1%.

B La chirla italiana sufre un incremento de precio de 3,93 €/kg en el
proceso de comercializacién, lo que supone un incremento del precio en
aduanas del 158%, porcentaje muy inferior al de la chirla nacional.

B El margen aplicado por las empresas mayoristas es del 1,34 €/Kg.
para la chirla nacional y 0,93 €/Kg para la italiana, es decir, que en térmi-
nos porcentuales los asentadores en mercas trabajan con un margen comer-
cial bruto medio cercano al 50%.



CHOCO
Sepia officinalis

El choco cuenta con una presencia en puntos de venta minorista del
66%, con un precio medio de 5,94 €/kg. aunque el precio mas frecuente se
situa en los 6,00 €/kg., pudiendo oscilar entre un minimo de 1,79 €/kg. y
un maximo de 18,00 €/kg.

El analisis de conglomerados podria distinguir tres grupos de productos:
el choco fresco entero y limpio (16% de observaciones validas); el choco
descongelado entero y limpio (51%); y el choco descongelado en tiras
(33%), con unos precios medios de 8,68 €/kg., 6,11 €/kg. y 4,32 €/kg.
respectivamente.

La amplitud de variacion en los precios de estas tipologias muestra un
escalonamiento gradual no solfapado: el choco descongelado en tiras se
vende desde 1,79 €/kg hasta los 5,20 €/kg.; el choco descongelado va
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desde los 5,24 €/kg. hasta los 7,28 €/kg.; y finalmente el choco fresco

parte de un precio minimo de 7,50 €/kg. pudiendo llegar a alcanzar hasta
un maximo de 18,00 €/kg.

Tabla 27. Analisis descriptivo del precio del
choco

Analisis descriptivo ‘

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién

propia.

Figura 10. Evolucién mensual del precio medio del choco
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Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracidn propia.
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Tabla 28. Analisis descriptivo del precio del choco por tipo de producto

Analisis conglomerados

¢

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Las oscilaciones mensuales del precio medio minorista del choco descri-
ben una senda regular y ciclica alrededor de los 6,00 €/kg., que alterna
meses de alto valor (febrero, mayo y septiembre) y de precios mas reduci-
dos (abril, agosto y noviembre). Pescaderias e hipermercados siguen patro-
nes de evolucion similares aunque son las grandes superficies las que regis-
tran los mayores contrastes en estas oscilaciones. Sin embargo, el precio
medio del choco en supermercados suele describir una oscilacion opuesta a
las que marcan las demas formas de venta al por menor, siguiendo una tra-
yectoria creciente a lo largo del afo frente a la tendencia estable de las pes-
caderias 0 la decreciente de los hipermercados.

Tabla 29. Analisis descriptivo del precio del choco por tipo de producto y
formato comercial.

Tipos de hoco fresce B Choco congelado
establecimiento - enteroy limpio entero y limpio

7,50

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.
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Centrando el analisis en las presentaciones de choco entero y limpio -
fresco o descongelado- se comprueba que las diferencias de precios obser-
vadas en los diferentes tipos de establecimientos son minimas, situando el
precio medio del choco fresco en pescaderias en 8,86 €/kg. frente a los 8,21
€/kg. de supermercados vy los 8,14 €/kg. de los hipermercados; y el precio
del choco descongelado en unos 2 €/kg. por debajo del anterior para los
tres formatos comerciales.

Tabla 30. Margenes comerciales brutos del choco por canal comercial y tipo
de producto

Choc SCi Choco congelado
Margenes ~ enteroy limpio entero y limpio
comerciales brutos | - A% A €/kg.

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

Finalmente los mérgenes asociados a la comercializacion de este produc-
to en sus dos presentaciones muestran que el precio medio en lonja (3,71
€/kg), sufre un incremento de 2,16 €/kg. en el escalén mayorista y de 2,81
€/kg. a la venta minorista al consumidor final, lo que en términos relativos
sitia el margen bruto comercial mayorista en el 58% algo superior al 48% que
establecen los establecimientos detallistas. Los precios del producto descon-
gelado van desde los 2,09 €/kg. de origen (importacion) pasando por los 3,52
€/kg. del mercado mayorista y los 6,11 €/kg. del establecimiento detallista,
y los margenes comerciales brutos se estiman en un 68% para los operado-
res mayoristas y en casi un 74% para el comercio minorista.



DORADA
Sparus aurata

La dorada cuenta con una presencia en puntos de venta minorista cer-
cana al 68%, con un precio medio de 7,94 €/kg. aunque el precio mas fre-
cuente se sitta en los 8,00 €/kg., pudiendo oscilar entre un minimo de 4,80
€/kg. y un maximo de 19,95 €/kg.

El analisis de conglomerados podria distinguir dos grupos de producto: la
dorada fresca de acuicultura -que concentra el 99% de las observaciones- y
suele marcarse con un precio cercano a los 8,00 €/kg. y la dorada fresca de
origen extractivo (apenas un 1% de observaciones validas) que resulta ser
mas cara al alcanzar normalmente un precio superior a los 16,00 €/kg..

La amplitud de variacion en los precios de estas tipologias muestra un
escalonamiento bien definido: la dorada de cultivo se vende desde 4,80
€/kg hasta los 12,00 €/kg., mientras que la dorada extractiva parte de un
precio minimo de 12,30 €/kg. pudiendo llegar a alcanzar hasta incluso los
19,95 €/kg.
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Tabla 31. Analisis descriptivo del precio de la
dorada

Analisis descriptivo

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca.
Elaboracion propia.

Figura 11. Evolucion mensual del precio medio de la dorada
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Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Las oscilaciones mensuales del precio medio minorista de la dorada des-
criben una trayectoria con pocas oscilaciones que recogen un maximo cer-
cano a los 8,50 €/kg. durante los meses de mayo, junio vy julio, y dos mini-
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Tabla 32. Analisis descriptivo del precio de la dorada por tipo de
producto

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracidn propia.

mos: el primero de ellos en febrero-marzo con un precio de 7,00 €/kg. vy el
segundo en septiembre-octubre alcanzando los 7,50-8,00 €/kg.. Estas osci-
laciones presentan una amplitud algo mas irregular en hipermercados
—especialmente a principios y a finales de afo- y suelen desmarcarse de la
tendencia general confiriendo una cierta simetria a la evolucién de los pre-
cios del producto, salvo en el mes de diciembre en que el incremento de la
demanda propio de las fechas navidenas dispara el precio medio de la dora-
da por encima de los 10,00 €/kg..

Tabla 33. Analisis descriptivo del precio de la dorada por tipo de producto y
formato comercial.

Tipos de
establecimiento

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.
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Centrando el analisis en la dorada fresca de acuicultura que es la que
cuenta con una mayor extension en su consumo se comprueba que las dife-
rencias de precios observadas en los diferentes tipos de establecimiento
estan muy ajustadas, situando el precio medio del producto en pescaderias
tradicionales e hipermercados en 7,85 €/kg. frente a los 7,73 €/kg. de los
supermercados.

Tabla 34. Margenes comerciales brutos de la dorada por canal comercial y tipo
de producto

Dorada extractiva

5,96

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

Finalmente, los margenes asociados a la comercializacion de este producto
en sus dos presentaciones muestran que el precio medio de la dorada de
cultivo experimenta un incremento de 0,98 €/kg. en el escalén mayorista y
de 1,90 €/kg. a la venta minorista al consumidor final, lo que en términos
relativos sitta el margen bruto comercial mayorista en torno al 20% frente
al 32% que establecen por término medio los establecimientos detallistas.
En todo caso los mayores margenes comerciales —estimados en un 93%
para toda la cadena- parecen registrarse en la venta de la dorada fresca de
origen extractivo con precios medios que van desde 8,45 €/kg. en origen
hasta llegar a los 16,33 €/kg. del establecimiento detallista.



GAMBA
Parapenaeus Longirostris

La gamba es el crustaceo mas vendido en el surtido de los estableci-
mientos minoristas andaluces. Se han obtenido un total de 1.812 observa-
ciones lo que supone que este producto estaba presente en el 63% de los
establecimientos muestreados.

Presenta un precio medio de 12,97 euros el kilogramo. El precio oscita
entre los 2,16 del precio minimo y los 199,00 €/Kg. del precio maximo. Por
Gltimo, destacar que el precio mas frecuente percibido en las observaciones
realizadas ha sido de 8,00 €/Kg..

Si analizamos el precio atendiendo al tipo de establecimiento se des-
prenden que existe una diferencia de 10 €/Kg. entre los precios medios en
los hipermercados, formato comercial que comercializa la gamba a precios
mas elevados (19,66 €/Kg.) y los supermercados, establecimientos donde
se puede adquirir este producto a precios mas bajos (9,52 €/Kg.). Las pes-
caderias tienen un precio medio similar a la de los supermercados pero mas
elevado 13,02 €/Kg.
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Tabla 35. Analisis descriptivo del precio de la
gamba

Analisis descriptivo

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca.
Elaboracién propia.

€/KG Figura 12. Evolucion mensual del precio medio de la gamba

35,00
30,00
25,00 4.
20,00 4
15,00
10,09

5,00

| — PESCADERIAS —— SUPERMERCADOS —— HIPERMERCADOS —— TOTAL |

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

La evolucién mensual de la nube de puntos permite determinar que los
supermercados y pescaderias tienen tendencias parecidas con maximos que
se alcanzan en noviembre y diciembre y minimos que se obtienen en los

meses de abril y octubre.
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Tabla 36. Analisis descriptivo del precio de la gamba por tipo de
producto

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

La amplitud del intervalo de precios permite deducir que bajo el nombre
comercial de gamba se venden en los establecimientos minoristas andaluces
diferentes productos, que a efectos del andlisis hemos agrupado en dos
grandes grupos que presentan precios claramente diferenciados:

1.- Gamba fresca. El 14% de las observaciones pertenecerian a este
grupo, que presenta un precio medio de 38,22 €/Kg. y precio mas frecuen-
te de 24,00 €/Kg. Esta gamba procede fundamentalmente de las costas
andaluzas. La presentacion en fresco es méas habitual encontrarla dentro de
la oferta de las pescaderias y menos frecuente en la de los supermercados.
Dentro de la gamba fresca es bastante usual la de tamafio mas pequeno,
denominada “arrocera”.

Tabla 37. Analisis descriptivo del precio de la gamba por tipo de producto y
formato comercial.

Tipos de
establecimiento

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.



Consejeria de Agricuitura y Pesca

2.- Gamba congelada. Es el grupo mas numeroso, en él se incluyen el
86% de las observaciones, siendo la media del conjunto de 8,86 €/Kg. vy el
precio mas repetido de 8,00 euros el kilogramo. El origen de la gamba con-
gelada hay que buscarlo en las importaciones procedentes del norte de Afri-
ca, Mauritania, Angola, Senegal y Gabén.

Asimismo, al igual que pasaba con la gamba fresca, el tamafio que pre-
domina es el pequefo o arrocero.

Del analisis de la tabla de margenes comerciales se desprende que en el
proceso de comercializacién el precio de la gamba en fresco sufre un aumen-
to de 21 euros el kilogramo, lo que supone un incremento del precio obte-
nido en lonja del 127%. Los mayores incrementos de precios se producen
en el formato minorista, establecimientos que trabajan con un margen bruto
medio superior al 110%.

Para los productos congelados, comparamos el precio de la gamba de
importacion con el precio en mercas. De la comparacion de estos precios se
desprende que los mayoristas trabajan con margenes medio brutos que
sobrepasan el 56%, mientras los minoristas sdlo aplican unos margenes
medios del 12,4%.

Tabla 38. Margenes comerciales brutos de la gamba por canal comercial y tipo
de producto

Margenes
comerciales brutos

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.



LANGOSTINO
Paneaus Kerathurus

Dentro del grupo de los crustaceos, el langostino es una de las especies,
junto con la gamba, con mayor presencia en e surtido de los estableci-
mientos detallistas andaluces. Se han obtenido un total de 1.270 observa-
ciones lo que revela que este producto estaba presente en el 44,2% de los
establecimientos muestreados. Su consumo estad generalizado en las ocho
provincias andaluzas, no existiendo diferencias significativas entre ellas.

Presenta un precio medio de 16,35 euros el kilogramo. Cuenta con un
intervalo de precios muy amplio, que oscila desde el precio minimo que es
de 5,00 €/kg. hasta el precio maximo que es de 140,00 €/Kg. Por Gltimo,
destacar que el precio mas frecuente observado en los establecimientos
encuestados es de 6,00 €/Kg.

Es una especie habitual en el surtido de hipermercados y supermercados,
apareciendo en el 97% de estos ultimos, y siendo menos frecuente en el
surtido de las pescaderias tradicionales, donde tan solo se encuentra en el
30% de los establecimientos muestreados.
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Tabla 39. Analisis descriptivo del precio del
langostino

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca.
Elaboracién propia.

€/KG Figura 13. Evolucion mensual del precio medio del langostino
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Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

La presencia del langostino en los puntos de ventas minoristas es mas
usual en los meses de mayo, junio, julio, alcanzando la mayor presencia en
el mes de diciembre, relacionada con las ventas de navidades. Los precios
medios mas elevados se obtienen en los meses de noviembre y diciembre,
mientras que en agosto y abril se observan las cotizaciones mas bajas.

Teniendo en cuenta las diferencias de precios en los distintos formatos
comerciales observamos que son los supermercados los establecimientos
gue presentan el precio medio del langostino mas bajo, 9,38 €/Kg. siguien-
do una tendencia regular en torno a los 9 euros, terminando en alcista a par-
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tir de octubre. Frente a éstos, los hipermercados y pescaderias siguen evo-
luciones similares a la general, con cotizaciones maximas en junio, julio y
diciembre y minimas en abril y agosto.

Tabla 40. Analisis descriptivo del precio del

fangostino por tipo de producto y formato comercial.

Tipos de
establecimiento

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

La amplitud del intervalo de precios, 135,00 euros el kilogramo, pone en
evidencia que bajo la denominacién de langostino se venden en los estable-
cimientos andaluces distintos productos que presentan distintas calidades.

De este modo, el analisis de conglomerados permite distinguir dos gru-
pos bien diferenciados:

Tabla 41. Analisis descriptivo del precio del langostino por tipo

de producto

Analisis conglomerados

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.
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Langostino fresco procedente de las lonjas del Golfo de Cadiz (25% de
las observaciones) que presenta un precio medio de 39,27 €/kg. y un pre-
cio mas frecuente de 36,00 €/kg. Hay que resaltar el hecho de que este pro-
ducto presenta un precio minimo elevado de 21,00 y un precio maximo de
140 euros.

Este producto se
encuentra fundamental-
mente en el surtido de
los hipermercados vy de
las pescaderias y siendo
inusual encontrar langos-
tino fresco dentro del
surtido ofrecido por los
supermercados.

Langostino congelado.
Este producto se vende
en dos presentaciones
distintas, bien en crudo o
bien cocido, no existien-
do diferencias significati-
vas en el precio. Es el
grupo mas numeroso, en
él se incluyen el 75% de
las observaciones, siendo
el precio medio de 8,79
€/Kg y el mas frecuente
de 6 euros el kilogramo.
Este producto tiene su
origen en las capturas de
la flota congeladora gque
faena en las costas afri-
canas o en las importa-
ciones procedentes del
norte de Africa y princi-
palmente  Sudamérica.
Hay que destacar el uso generalizado del langostino cocido como producto
gancho en los establecimientos minoristas, vendiéndose con un precio en
oferta en torno a los 6 euros.

Finalmente, se realiza una comparacién de los precios que han alcanza-
do estos dos productos en las tres fases del proceso de comercializacién: ori-
gen, a través de los precios en lonja, y precios de las importaciones, mayo-
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ristas utilizando los precios mas frecuentes observados en los mercas anda-
luces y los mercados minoristas, para el que hemos utilizado el precio
medio:

Tabla 42. Margenes comerciales brutos del langostino por canal comercial y
tipo de producto

Langostmo congelado

13,80%

o i o 5 (698

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

En el proceso de comercializacién el precio del langostino fresco sufre un
incremento de 15,41 euros, lo que supone un incremento del precio obteni-
do en subasta en lonja del 65%.

Los mayores incrementos de precios para el langostino fresco se produ-
cen en el canal minorista, quiénes aplican un diferencial de 12,11 €/kg.,
siendo el margen bruto medio aplicado por estos establecimientos del
43,5%.

El langostino congelado sufre un incremento de precio de 2,43 €/kg en
el proceso de comercializacion, lo que supone un aumento del precio en
aduana del 36%, porcentaje inferior al del langostino fresco.

El margen aplicado por las empresas mayoristas en la venta del langos-
tino congelado es del 28%, margen superior al que aplican los estableci-
mientos minoristas.



LENGUADO
Solea vulgaris

El lenguado es una especie habitual en el surtido de los establecimientos
minoristas andaluces. Se han obtenido un total de 1.704 observaciones lo
gue supone gue este producto estaba presente en el 59% de los estableci-
mientos muestreados.

La comercializacion de esta especie con distintos tamarios provoca una
gran heterogeneidad de los precios de venta al publico que oscilan entre
2,40 y 48 €/kg., con un promedio de precio durante el afio 2.004 de 12,33
€/kg. El precio mas frecuente ha sido de 12,00 €/kg.

Al analizar la nube de puntos de los precios medios mensuales por for-
mato comercial se observa claramente que son los hipermercados los esta-
blecimientos que venden con un precio mas alto, manteniendo un compor-
tamiento similar los dos formatos restantes hasta el mes de abril, mes en el
que se produce la caida del precio en los supermercados, volviendo & recu-
perarse en el cuarto trimestre del afo. Mientras que pescaderias o super-
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mercados presentan un precio medio anual en torno a 12 euros, esta espe-
cie se encarece en los hipermercados un 25%, reduciendo la diferencia de
precios con los supermercados en los meses de noviembre y diciembre.

Tabla 43. Analisis descriptivo del precio del
lenguado

Analisis descriptivo

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion
propia.

Figura 14. Evolucién mensual del precio medio del lenguado
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Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.
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Bajo el nombre comercial de lenguado se venden en los establecimientos
minoristas andaluces diferentes productos, que a efectos del analisis hemos
agrupado en tres grandes grupos que presentan precios claramente dife-
renciados:

Tabla 70. Analisis descriptivo del precio del lenguado por tipo de producto

leguado grande
de racion
197
24,70
22,00
18 ‘;'39
48,00
29,70

10,50
8,10

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

1.- Lenguado descongelado. El 41% de las observaciones pertenecerian
a este grupo, que presenta un precio medio de 7,49 €/Kg.

2.- Lenguado fresco mediano o pequeno. El precio medio de este grupo
es de 13,57 €/kg., estando presente en el 47% de las observaciones reali-
zadas.

3.-Lenguado fresco o de racion. El precio medio de este grupo es de
24,70 €/kg., estando presente en el 12% de las observaciones realizadas.

El lenguado aparece en el 97% de las observaciones realizadas en un
hipermercado, cifra que disminuye hasta un 69% en los supermercados. Tan
solo en el 52% de las observaciones realizadas en un establecimiento deta-
llista se vende este producto.

Existe una clara diferencia de precios que se duplica a medida que
aumenta el tamano y la calidad del producto (descongelado, pequerio,
mediano o de racién), entre los precios medios en los supermercados -for-
mato comercial que comercializa el lenguado a precios mas elevados-, y los
hipermercados donde se puede adquirir este producto a un precio mas bajo.
Los establecimientos detallistas tan solo aparecen como el lugar de compra
mas barato cuando se adquiere lenguado grande o de racion.
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Tabla 45. Analisis descriptivo del precio del lenguado por tipo de producto y
formato comercial.

establecimiento

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Etaboracion propia.

Al comparar los precios mas frecuentes, se observa que existe una clara
diferencia por formato comercial cuando se adquiere lenguado descongela-
do. Existe una diferencia de cinco euros entre un hipermercado que presen-
ta el mayor precio y la pescaderia que cuenta con el precio mas bajo.

En la compra de lenguado grande o de racidn, las pescaderias son de
nuevo el formato que presenta el precio frecuente més bajo e igual a 22,00
€/Kg., mientras que los supermercados con 30,00 €/Kg. son los estableci-
mientos que tienen el precio mas elevado.

Tabla 46. Margenes comerciales brutos del lenguado por canal comercial y
tipo de producto

' lenguado pequefio o mediano |

9,513

19,8%

(1) Precio del lenguado congelado procedente de Marruecos.

(2) No se dispone de datos de lenguado peguerio o mediano en primera venta.
(3) Precio de primera venta en las lonjas andaluzas.

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.
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A lo largo del proceso de comercializacion el precio del lenguado en fres-
co en el formato minorista sufre un aumento con respecto al precio pagado
en los mercados mayoristas superior al 110%

Para los productos congefados al no tener datos del precio obtenido en
primera venta sélo es posible comparar el precio en mercas con el precio en
establecimientos minoristas. De |la comparacion de estos precios se des-
prende que los minoristas trabajan con margenes medios brutos que sobre-
pasan el 56%.

El precio final al consumo del lenguado fresco viene condicionado princi-
palmente por el precio de venta en lonja —que supone un 41% del precio
final-, y por el canal minorista que determina el 36% o el 52% del valor final
ya sean lenguados de tamano mediano o de racién.




LUBINA
Dicentrarchus labrax

La lubina cuenta con una presencia en puntos de venta minorista cerca-
na al 43%, con un precio medio de 9,47 €/kg. aungue el precio mas fre-
cuente se sitla en los 10,00 €/kg., pudiendo oscilar entre un minimo de
4,95 €/kg. y un maximo de 35,95 €/kg.

El analisis de conglomerados podria distinguir dos grupos de producto: la
lubina fresca de acuicultura -que concentra el 98% de las observaciones- y
suele marcarse con un precio de 10,00 €/kg. y la lubina fresca de origen
extractivo (apenas un 2% de observaciones validas) que resulta ser mas
cara al alcanzar normalmente un precio superior a los 18,00 €/kg..

La amplitud de variacién en los precios de estas tipologias muestra un
escalonamiento bien definido: la lubina de cultivo se vende desde 4,95 €/kg
hasta los 16,00 €/kg., mientras que la lubina extractiva parte de un precio
minimo de 16,80 €/kg. pudiendo llegar a alcanzar hasta incluso los 35,95
€/kg..
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€/KG

Tabla 47. Analisis descriptivo del precio de la
lubina

Analisis descriptivo

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion
propia.

Figura 14. Evolucién mensual del precio medio de la lubina
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Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Las oscilaciones mensuales del precio medio minorista de la lubina des-
criben una senda regular y estable en torno a los 9,50 €/kg., durante el
periodo enero-noviembre, quizas con algunas variaciones destacables, maxi-
mo en julio (10,00 €/kg.), y minimo en noviembre (9,00 €/kg.). Este com-
portamiento es el seguido por las pescaderias tradicionales y supermercados
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aunqgue éstos suelen ofertar el producto 1 €/kg. mas barato. Estas oscila-
ciones presentan una amplitud algo mas irregular en hipermercados —a prin-
cipios y especialmente a finales de afio- y suelen desmarcarse de la ten-
dencia general de los precios de la lubina, disparando los precios medios del
producto por encima de los 14,00 €/kg..

Tabla 48. Analisis descriptivo del precio de la lubina por tipo de
producto

Analisis conglomerados

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

TYabla 49. Analisis descriptivo del precio de la lubina por tipo de producto y
formato comercial.

Tipos de
establecimiento

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Profundizando el andlisis en la lubina de acuicultura que es la que cuen-
ta con una mayor penetracién en los mercados de consumo en fresco se
comprueba que las diferencias de precios observadas en los diferentes tipos
de establecimiento no son significativas, situando el precio medio del pro-
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ducto en pescaderias tradicionales e hipermercados entre 9,40 €/kg. y 9,60
€/kg., frente a los 8,60 €/kg. de los supermercados.

Tabla 50. Margenes comerciales brutos de la lubina por canal comercial y tipo
de producto

Lubina extractlva

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Finalmente, los margenes asociados a la comercializacién de este pro-
ducto en sus dos presentaciones muestran que el precio medio de la fubina
de cultivo experimenta un decremento de 0,53 €/kg. en el escalén mayo-
rista y de 3,55 €/kg. a la venta minorista all consumidor final, lo que en
términos relativos sitda el margen bruto comercial mayorista en torno al
—8,6% frente al 62,7% que establecen por término medio los estableci-
mientos detallistas.

Esta situacidon de margen negativo evidencia la existencia de dos pro-
ductos distintos en los diferentes mercados: de un lado, un mercado de ori-
gen definido por la lubina cultivada generalmente en régimen extensivo en
las instalaciones autorizadas en Andalucia; y de otro, la lubina cultivada en
régimen intensivo en otros paises europeos (fundamentalmente Grecia) que
bajo transacciones intracomunitarias acceden al mercado andaluz a través
de los mercados mayoristas a un precio unitario mucho menor.

En todo caso los mayores margenes comerciales —estimados en un casi un
111% para la actividad mayorista y en un 47% para la minorista— parecen
registrarse en la venta de la lubina fresca de origen extractivo con precios
medios que van desde 7,42 €/kg. en origen, pasando por los 15,65 €/kg. de
los mercados intermedios hasta llegar a los 22,96 €/kg. del mercado final.



MERLUZA
Merluccius merluccius

La merluza cuenta con una presencia en puntos de venta minorista del
75%, con un precio medio de 8,89 €/kg. aunque el precio mas frecuente se
sitGa en los 6,00 €/kg., pudiendo oscilar entre un minimo de 2,70 €/kg. y
un maximo de 90,00 €/kg.

El andlisis de conglomerados podria distinguir tres grupos de productos:
la merluza europea fresca de tamano grande y capturada con palangre (ape-
nas el 3% de las observaciones validas); la merluza europea fresca de tama-
no mediano capturada con artes de arrastre (23%); y la merluza negra fres-
ca o de importacion descongelada capturada con artes de arrastre (74%),
con unos precios medios respectivos de 31,15 €/kg., 12,80 €/kg. y 6,83
€/kg..

La amplitud de variacion en los precios de estas tipologias muestra un
escalonamiento gradual no solapado: la merfuza negra fresca o de importa-
cion descongelada de arrastre se vende desde 2,70 €/kg hasta los 9,62
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€/kg.; la merluza europea fresca mediana de arrastre va desde los 9,77
€/kg. hasta los 20,00 €/kg.; y finalmente la merluza europea fresca gran-

de de pincho parte de un precio minimo de 21,63 €/kg. pudiendo llegar a
alcanzar hasta incluso los 90,00 €/kg.

Tabla 51. Analisis descriptivo del precio de la
meriuza

Analisis descriptivo

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion
propia.

Figura 16. Evolucién mensual del pro:cio medio de la meriuza
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Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.
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Tabla 52. Analisis descriptivo del precio de la merluza por tipo de producto

Merluia fresca Meriuza fresca Merluza negra
Tipos de producto europea grande europea mediana  fresca o de importacién
grande pincho mediana arrastre  descongelada arrastre
NO observaciones 59 509 1599
Precio medio 31,15 12,80 6,83
Precio mas frecuente 21,63 12,00 6,00
Precio minimo 21,63 Ol 2,70
Precio maximo 90,00 20,00 9,62
‘Rango oscilacion 68,37 10,23 6,92

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Las oscilaciones mensuales del precio medio minorista de la merluza des-
criben senda regular y estable en torno a los 8,00-9,00 €/kg., durante los
diez primeros meses del afio, quizas con algunos repuntes destacables en
los meses de mayo y septiembre. Sin embargo, son los meses de noviem-
bre y diciembre los que marcan un encarecimiento notorio del producto coin-
cidiendo con la campana de fiestas navidenas con precios medios de 15,00
€/kg. en supermercados y de 19,00 €/kg. en hipermercados, muy por enci-
ma del discreto incremento del precio de la merluza en pescaderias tradi-
cionales que no llegan a sobrepasar los 10,00 €/kg..

Esta circunstancia sugiere la existencia de una posible dualidad en el sur-
tido de merluza ofertada: de un lado supermercados e hipermercados que
suelen poner a la venta cantidades limitadas de merluza fresca europea de
pincho o producciones mas voluminosas de merluza fresca europea de
arrastre, frente a la merluza ofertada por pescaderias tradicionales que suele
corresponder a merluza negra fresca o de importacion descongelada.

El andlisis de precios de la merluza también muestra que las diferencias
observadas en los diferentes tipos de establecimiento pueden llegar a ser
muy significativas: por ejemplo, si bien es cierto que respecto a la merluza
negra fresca o de importacion descongelada los precios en los tres formatos
giran en torno a los 7,00 €/kg., y la merluza fresca europea de arrastre se
suele situar en una horquilla de 11,00-13,00 €/kg., la merluza europea de
pincho tiene un precio medio de unos 25,00 €/kg. en pescaderias mientras
en el supermercado cuesta 29,00 €/kg. y cerca de 39,00 €/kg. en el hiper-
mercado.
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Tabla 53. Analisis descriptivo del precio de la merluza por tipo de producto y
formato comercial.

Precio Precio ,
miento observaciones medio = mas frecuente mil

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Tabla 54 Margenes comerciales brutos de la merluza por canal comercial y tipo
de producto

grande = Merluza europea medianade | M
Margenes pincho ; arrastre importaci
comerciales brutos ' '

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Finalmente, los margenes asociados a la comercializacion de este pro-
ducto en sus tres presentaciones muestran que el precio medio de la mer-
luza europea grande de pincho se encarece un 82% al pasar del eslabon
mayorista al punto de venta minorista; asimismo, el precio medio de la mer-
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luza europea fresca mediana de arrastre en lonja (5,42 €/kg), sufre un
incremento de 2,29 €/kg. en el escalén mayorista y de 5,09 €/kg. a la venta
minorista al consumidor final, lo que en términos relativos sitia el margen
bruto comercial mayorista en el 42% algo inferior al 66% que establecen por
término medio los establecimientos detallistas. En todo caso los mayores
margenes comerciales parecen registrarse en la venta de la merluza negra
fresca o de la de importacién descongelada, con precios medios que van
desde 1,44 €/kg. en origen, pasando por los 3,88 €/kg. del mercado mayo-
rista hasta llegar a los 6,83 €/kg. del establecimiento detallista, y los mar-
genes comerciales brutos se estiman en un 169% para los operadores
mayoristas y en un 76% para el comercio minorista.




PEZ ESPADA
Xiphias gladius

El rastreo de los precios del pez espada en los establecimientos minoris-
tas que conforman el panel ha sido posible en el 75% de las ocasiones, sien-
do el nimero total de observaciones vélidas de 1.522.

El precio medio de este producto en el mercado minorista andaluz se
sitla en términos generales en torno a los 15,41 €/kg. aungue su rango de



Evolucion de precios en destino de productos pesqueros

variacion es enormemente amplio, pudiendo ir desde los 6,00 €/kg. hasta
llegar a alcanzar los 39,90 €/kg.. Por Ultimo la moda o precio mas frecuen-
te suele situarse en los 13,95 euros por kilogramo de producto.

Tabla 55. Analisis descriptivo del precio del pez
espada

Analisis descriptivo

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién
propia.

Figura 17. Evolucién mensual del precio medio del pez espada
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Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.
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En general, los precios mensuales del producto siguen la misma estruc-
tura -el precio medio en pescaderias tradicionales es superior al observado
en los hipermercados y éste a su vez mayor que el de los supermercados-,
y describen una senda claramente creciente desde los casi 14 €/kg en los
meses de enero y febrero, hasta los 18 ¢ 19 euros por kilo que alcanza en
los meses de noviembre y diciembre. Justamente en estas fechas, el precio
medio del pez espada en los supermercados e hipermercados es entre un 7
y un 9% superior al valor que tiene en las pescaderias.

Tabla 56. Analisis descriptivo del precio del pez espada por tipo de
producto

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

El analisis estadistico por conglomerados permite distinguir en la mues-
tra dos grupos de precios que mantienen una alta similitud interna, lo que
denota la existencia de dos clases de producto dentro de la especie pez
espada. El primer conglomerado, constituido por 377 observaciones se
corresponderia con el “pez espada fresco” a un precio medio de 23,49
€/kg., mientras que el segundo en el que se encuadran 1.145 observacio-
nes podria corresponderse con el “pez espada descongelado” (aunque
comercializado igualmente como fresco) que alcanza un precio medio cer-
cano a los 13 €/kg.

Por tipo de formato comercial, el pez espada descongelado que supone
el 75% de las observaciones realizadas suele ofrecerse con una mayor regu-
laridad en las medianas y grandes superficies (entre el 68% y el 70% de las
ocasiones en que se visitd un supermercado o hipermercado se ofrecia este
producto) frente a los establecimientos tradicionales (un 28%).No hay ape-
nas distincién en cuanto al pez espada fresco que se comercializa como tal,
pues independientemente del tipo de formato comercial aparece en torno al
15% de las visitas realizadas a un establecimiento.
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Teniendo en cuenta las diferencias de precios en los distintos formatos
comerciales observamos gue son las pescaderias tradicionales los estableci-
mientos que presentan un precio medio mas alto (13,02 €/kg.); no exis-
tiendo diferencia entre los supermercados v los hipermercados en los que
el valor medio disminuye 0,50 €/Kg. En las pescaderias tradicionales este
producto puede variar su precio de venta entre los 6,00 €/kg. y los 18,00
€/kg., mientras en los supermercados se cotiza entre 6,90 €/kg. y 18,00
€/kg. En los hipermercados no desciende de los 8,95€/kg. siendo su precio
maximo 2,50 euros menos que en el resto de establecimientos.

Tabla 57. Analisis descriptivo del precio del pez espada bor tipo de producto y
formato comercial.

NO© observaciones 560 398 187 240 95 42

Precio medio 13,02 12,50° 12,48 21,73 25,54 28,88
Precio mas frecuente 12,00 13,95 13,80 24,00 29,95 26,90 |
Precio minimo 6,00 690 8,95 18,60 1890 18,90
Precio maximo 18,03 18,00 15,60 28,00 35,50 39,90

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

Tan solo en una de cada cuatro visitas realizadas a un establecimiento el
consumidor se encuentra con pez espada verdaderamente fresco. El precio no
desciende de 18,00 €/Kg. llegando a valores cercanos a 40 euros en el caso
de las grandes superficies. A diferencia del pez espada congelado, son las pes-
caderias los establecimientos con un precio menor (21,73 €/Kg), sequidas de
los supermercados (25,54 €/kg.) y de los hipermercados (28,88 €/kg.).

Finalmente, para realizar una comparacion de los precios que ha alcanzado
esta especie en las tres fases del proceso de comercializacion es necesario dife-
renciar los dos subgrupos encontrados dentro de la denominacién de pez espa-
da. El pez espada denominado “congelado” tiene su origen en las importaciones
con un precio medio de 4,37 €/Kg. Durante el proceso de comercializacion el
precio de este pez espada experimenta un incremento global de 8,38 €/kg. sobre
el precio medio en origen, lo que supone casi duplicar el precio de importacion.

El margen aplicado por las empresas mayoristas es de 2,18 €/Kg., es decir,
que en términos porcentuales los asentadores en mercas trabajan con un mar-
gen comercial bruto medio equivalente al 50%. En la actividad minorista, se
aplica un diferencial de precios de 6,20 €/kg. sobre el precio mayorista, sien-
do el margen bruto medio aplicado por estos establecimientos casi del 100%.
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Tabla 58. Margenes comerciales brutos del pez
espada por canal comercial y tipo de producto

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion
propia.

El pez espada calificado como “fresco” tiene su origen bien en las captu-
ras realizadas por la flota andaluza o en las importaciones de pez espada
fresco o refrigerado que proceden de paises cercanos como Italia, Portugal
0 Marruecos.

El precio del pez espada fresco experimenta un incremento de 10,17
€/kg. sobre el precio obtenido en subasta en lonja y de 10,76 €/Kg. sobre
el precio de importaciones. En ambos casos supone un incremento del pre-
cio obtenido en origen entre un 140 y un 160%, tres veces mas que cuan-
do el producto es descongelado.

En este caso, el margen aplicado por los minoristas es del 36%, una ter-
cera parte del aplicado en el pez espada congelado.

En el pez espada fresco es el canal minorista quien condiciona principal-
mente el precio al consumo del producto al determinar ef 49% del valor
final, mientras que en el pez espada congelado dicho valor fo condiciona el
canal mayorista determinando el 43% del precio final.

Tabla 59. Margenes comerciales brutos del pez
espada por canal comercial y tipo de producto

164,0%

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracidn
propia.
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PIJOTA
Merluccius merluccius

La pijota cuenta con una presencia en puntos de venta minorista de casi
el 64%, con un precio medio de 8,38 €/kg. aunque el precio mas frecuen-
te se situa en los 10,00 €/kg., pudiendo oscilar entre un minimo de 0,95
€/kg. y un maximo de 20,99 €/kg.

El analisis de conglomerados podria distinguir dos grupos de productos:
la pijota fresca nacional (el 49% de las observaciones validas); v la pijota
fresca o descongelada de importacion (51%), con unos precios medios res-
pectivos de 11,34 €/kg. y 5,55 €/kg..

La amplitud de variacion en los precios de estas tipologias muestra un
escalonamiento gradual no solapado: mientras la pijota fresca o desconge-
lada de importacidn se vende desde 0,95 €/kg hasta los 8,41 €/kg., la pijo-
ta fresca nacional tiene un precio medio minimo de 8,50 €/kg. pudiendo lle-
gar a alcanzar hasta un maximo de 20,99 €/kg.
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Tabla 60. Andlisis descriptivo del precio de la
pijota

Analisis descriptivo

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion
propia.

Figura 18. Evolucién mensual del precio medio de la pijota
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Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Las oscilaciones mensuales del precio medio minorista de la pijota escri-
ben una senda de ligero crecimiento desde los 8,00 €/kg. del primer tri-
mestre hasta los 8,50 €/kg. del Ultimo trimestre del afio, con un maximo
absoluto en los meses de agosto y septiembre en los que el producto puede
superar los 9,00 €/kg.. Pescaderias tradicionales e hipermercados siguen
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patrones de evolucion similares aunque con un diferencial de precios que,
en algunos momentos del afio como en el mes de julio, puede llegar a enca-
recer el producto en mas de 3,00 €/kg. si el consumidor se inclina a acudir
a la pescaderia en vez de al hipermercado. En el caso de los supermerca-
dos, el precio medio mensual de la pijota sufre un mayor nimero de oscila-
ciones aunque su trazado creciente podria superponerse si variaciones sig-
nificativas al ya establecido para los hipermercados.

Tabla 61. Analisis descriptivo del precio de la pijota por tipo de producto

Analisis conglomerados

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Tabla 62, Analisis descriptivo del precio de la pijota por tipo de producto y
formato comercial.

Tipos de
establecimiento

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.
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El analisis de precios de la pijota en los diferentes tipos de estableci-
miento revela algunos aspectos destacables: por ejemplo, la pijota fresca o
descongelada de importacion resulta ser alrededor de 1,00 euro mas cara en
las pescaderias que en los supermercados e hipermercados, mientras que en
el caso de la pijota fresca nacional son las grandes superficies comerciales
las gue mantienen unos mayores niveles de precios, ofreciendo el producto
a unos 12,50 €/kg. frente a los poco mas de 11,00 €/kg. que establecen
pescaderias tradicionales y supermercados.

Tabla 63. Margenes comerciales brutos de la pijota por canal comercial y tipo
de producto

Margenes ~ Pijota fresca pacional ~  Pijota fresca o
comerciales brutos B i .| descongelada importacién

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Los margenes asociados a la comercializacion de este producto en sus
dos tipologias muestran que el precio medio de la pijota fresca nacional en
el mercado mayorista andaluz 4,28 €/kg. experimenta un aumento relativo
del 165% en la venta minorista al consumidor final, lo que en términos
practicos significa que el consumidor paga casi el triple del precio mayoris-
ta y proporciona al comercio minorista un margen absoluto de 7,00 euros
por cada kilo de producto adquirido. Algo similar ocurre con la pijota fresca
o descongelada de importacion, producto que se encarece en el canal mayo-
rista-minorista mas de 3,00 euros sobre el precio medio mayorista (situado
en 2,24 €/kg.) lo que reporta al comercio minorista un margen comercial
bruto proximo al 148%.
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SALMONETE
Mullus spp

Tabla 64. Analisis descriptivo del precio del
salmonete

Presencia en puntos de venta 47,9%

Precio medio : : : 10,20
Precio mas frecuente 10,00
FietiO i ST 2,50

Precio méximo 32,00
Rango oscilacién b 29,50

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién
propia.

El salmonete cuenta
con una presencia en los
puntos de venta minoris-
tas cercana al 50%, pre-
sentando un precio medio
de 10,20 €/kg. y un pre-
cio mas frecuente de
10,00 €/kg.,valor muy
parecido al precio prome-
dio. No obstante, las coti-
zaciones de este producto
presentan gran amplitud
en su intervalo de precios,
oscilando entre un minimo
de 2,50 €/kg. y un maxi-
mo de 32,00 €/kg.
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Las oscilaciones mensuales del precio describen evoluciones similares
para los diferentes formatos comerciales, dandose las cotizaciones mas
reducidas en las pescaderias tradicionales que tienen un precio medio de
9,46 €/kg. y los precios mas elevados se registran en los hipermercados,
cuya curva es parecida a la de precios totales pero desplazada en torno a
tres euros hacia arriba, siendo su cotizacién media de 13,90 €/kg..

Figura 19. Evolucién mensual del precio medio del salmonete
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Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Asimismo los precios mas altos se alcanzan en los meses de marzo, abril
y mayo, mientras los mas reducidos se registran en octubre y noviembre,
existiendo un reapunte del precio al alza en el mes de diciembre.

Al analizar la nubes de puntos de los precios medios mensuales y obser-
var la amplitud del intervalo de precios podemos deducir que bajo la deno-
minacién comercial de salmonete se venden en los establecimientos mino-
ristas dos productos, con diferentes origenes y calidades y que presentan
diferencias significativas de precios. Asi, bajo la denominacién de salmone-
te se vende:

B Salmonete de roca. Producto de calidad que procede de las lonjas
andaluzas. Su presencia es escasa en los establecimiento mincristas anda-
luces siendo mas habitual en el surtido de los hipermercados. Su precio
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medio es de 15,80 euros el kilogramo, siendo el precio mas habitual de
15,00 €/kg., presentando grandes oscilaciones entre el precio minimo de

12,50 €/kg y el maximo de 32 €/kg.

B Salmonete de fango. Es el salmonete que habitualmente aparece en
el surtido de los establecimientos minoristas andaluces, estando presente en
el 77% de los establecimientos observados. En conjunto estos productos
presentan un precio medio de 8,43 €/kg. y un precio mas frecuente de

10,00 €/kg.

Tabla 65. Analisis descriptivo del precio del salmonete por tipo

de producto

Analisis conglomerados

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Tabla 66. Analisis descriptivo del precio del salmonete
por formato comercial.

Tipos de
establecimiento Pl

%3 24 170
1000 395 12,9
2,50 2,59 4,90
3200 2295 299

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion
propia.

Finalmente, se reali-
za una comparacion de
los precios que han
alcanzado estos dos
productos en las tres
fases del proceso de
comercializacion:  ori-
gen, a través de los
precios en lonja, mayo-
ristas, utilizando los
precios mas frecuentes
observados en los mer-
cas andaluces y los
mercados minoristas,
para el gue hemos utili-
zado el precio medio.
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Tabla 67. Margenes comerciales brutos del salmonete por canal comercial y
tipo de producto

Margenes i€ ic Salmonete Fango

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

Del analisis de la tabla de margenes comerciales se desprende que en el
proceso de comercializacién el precio del salmonete de roca sufre un aumen-
to de 2,76 euros el kilogramo, lo que supone un incremento del precio obte-
nido en lonja del 21,2%. Los mayores incrementos de precios se producen
en el formato mayorista, establecimientos que trabajan con un margen bruto
medio del 14%.

El salmonete de fango alcanza un valor en los mercados mayoristas de
6,25 euros que al compararlos con el precio medio de lonja que es de 5,28
€/kg. permite obtener un margen bruto superior al 18%. De la comparacion
de los precios en mercas con los precios en los establecimientos minoristas
se desprende que los minoristas trabajan con margenes medio brutos que
estan en torno al 35%.
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SARDINA
Sardina pilchardus

En las 2.875 observaciones realizadas a puntos de venta, la sardina apa-
rece el 60,4% disponiendo de 1.736 observaciones de precios para realizar
el seguimiento de esta especie.

El precio medio de venta al consumidor de la sardina ha sido para el
periodo analizado de 2,87 € /Kg. No obstante, el precio al consumo del
boquerdn ha oscilado en el periodo estudiado entre los 0,99 y los 7,90
€/Kg., siendo el precio mas frecuente en los puntos de venta encuestados
3,00 €/Kg., con 281 observaciones.

Si se realiza un andlisis mensual del precio no se aprecian diferencias sig-
nificativas en el valor de la sardina, destacando la mayor presencia de este
producto a partir del mes de junio, incrementandose un 20% en el merca-
do minorista.
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Tabla 68. Analisis descriptivo del precio de la
sardina

Analisis descriptivo

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion
propia.

Figura 20. Evolucion mensual del precio medio de la sardina l
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Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracién propia.

La sardina aparece en el 83% de las observaciones realizadas en los
supermercados, cifra que se eleva hasta un 93% en los hipermercados.

Frente a esto, tan sélo el 49% de las veces que se visitaron las pescaderi-
as se ofertaba sardina.
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Tabla 69. Analisis descriptivo del precio de la sardina por for-
mato comercial.

Tipos de LS A i
establecimiento PESC SUPER  HIPER |

| Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion propia.

| El precio medio de esta especie en los supermercados es 13 céntimos de
euro mas caro que el promedio. Los precios medios mas baratos se dieron
‘ en los hipermercados con 2,78 €/Kg.

La oscilacion de pre-
cios es mas diversa en
_las pescaderias donde es
Margenes A . mas frecuente que para
comerciales brutos ~ el 50% de los estableci-
mientos, el precio varie
entre los 1,00 y los 3,00
€/Kg. En los hipermer-
cados, sin embargo, el
precio mas frecuente
presenta menos variacio-
nes centrandose en 2,90
€/Kg.

El precio de la sardina
se incrementa 1,40 €/Kg. con respecto al precio pagado por el mayorista en
lonja, lo que supone un aumento del precio pagado en origen del 218%, se
duplica el valor que percibe el sector extractivo.

Tabla 70. Margenes comerciales brutos de la
sardina por canal comercial

Fuente: Consejeria de Agricultura y Pesca. Elaboracion
propia.

El margen comercial aplicado por los establecimientos detallistas es del
95% a diferencia de las empresas mayoristas que elevan el precio medio del
kilo de sardina 57 céntimos de euro —un 63% con respecto al valor en lonja.
Es este canal minorista quien condiciona principalmente el precio final al
consumo de la sardina al determinar el 49% del valor final del producto.

—
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